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ENGLISH
IMPORTANT SAFEGUARDS
READ CAREFULLY AND SAVE FOR FUTURE REFERENCE

This appliance can be used by children aged from 8 years and above and
persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and understand the hazards
involved. Children shall not play with the appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made by children unless they are older than 8 and
supervised. Keep the appliance and its cord out of the reach of children
aged less than 8 years.

A\ Parts of the appliance are liable to get hot during use.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its
service agent or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

Never use this appliance for anything other than its intended use. This
appliance is for household use only. Do not use this appliance outdoors.

*  This appliance generates heat during use. Adequate precaution must be taken to prevent the risk of burns, scalds, fires
or other damage to persons or property caused whilst in use or during cooling.

*  Use oven gloves or a cloth when removing the lid. Beware of escaping steam when opening the lid.
*  Always ensure that hands are dry before handling the plug or switching on the appliance.
*  Always use the appliance on a stable, secure, dry and level surface.

*  The heating base of the appliance must not be placed on or near any potentially hot surfaces (such as a gas or electric
hob).

* Do not use the appliance if it has been dropped, if there are any visible signs of damage or if it is leaking.

*  Ensure the appliance is switched off and unplugged from the supply socket after use and before cleaning.

*  Always allow the appliance to cool before cleaning or storing.

*  Never immerse the heating base, power cord or plug in water or any other liquid.

*  Never let the power cord hang over the edge of a worktop, touch hot surfaces or become knotted, trapped or pinched.
*  NEVER attempt to heat any food item directly inside the base unit. Always use the removable cooking bow!.

*  Some surfaces are not designed to withstand the prolonged heat generated by certain appliances. Do not set the
appliance onto a surface that may be damaged by heat. We recommend placing an insulating pad or trivet under the
appliance to prevent possible damage to the surface.

*  The slow cooker lid is made of tempered glass. Always inspect the lid for chips, cracks or any other damage. Do not
use the glass lid if it is damaged, as it may shatter during use.

PARTS
O Class lid @ Power indicator light
© Removable cooking bowl @ Mode selector
@ Carrying handles @ Display
© Heating base @ Timer control



PREPARING FOR USE

Before you use your Crock-Pot®sauté slow cooker, remove all packaging and wash the lid and removable cooking bow!
with warm soapy water and dry thoroughly. We recommend that you wash the removable cooking bowl by hand only, with
a non-abrasive cleaning product and cloth, to preserve the DuraCeramic™ coating. Never immerse the heating base, power
cord or plug in water or any other liquid.

IMPORTANT NOTES: Some countertop and table surfaces are not designed to withstand the prolonged heat generated by
certain appliances. Do not set the heated unit or cooking bowl on a heat sensitive surface. We recommend placing a hot
pad or trivet under your slow cooker to prevent possible damage to the surface.

During initial use of this appliance, some slight smoke or odour may be detected. This is normal with many heating
appliances and will not recur after a few uses.

REMOVABLE COOKING BOWL

The removable cooking bowl features the exclusive DuraCeramic™ coating. This specialised natural ceramic coating is
designed to transfer heat quicker and more efficiently than standard non-stick coatings — meaning faster cooking times for
your delicious home-cooked meals. In addition, the DuraCeramic™ coating is scratch resistant — this is a product built to
last. Peace of mind comes from the fact that DuraCeramic™ is PTFE and PFOA free, so this coating is durable and easy to
clean.

DuraCeramic™ coating — designed to handle whatever you throw at it with ease.

The die-cast removable cooking bowl and glass lid are designed to withstand extreme temperatures and can even be used
in your oven. You can also store the cooking bowl in your refrigerator or freezer. The cooking bowl can then be placed
directly into the heating base straight from the refrigerator (always allow any frozen foods to fully defrost before cooking).
This versatility allows you to prepare foods, slow cook, store leftovers and reheat them using the same cooking bowl.

The high-sided design and glass lid prevent foods from spitting and splashing during cooking. Use your cooking bowl for
sautéing, frying, browning/sealing, stir-frying etc. It also makes a great cooking pot ideal for cooking large quantities of food.

HOW TO USE YOUR SAUTE SLOW COOKER

1. Add your ingredients to the removable cooking bowl and cover with the glass lid.
Plug in your sauté slow cooker. The power indicator light will flash.
Use the mode selector @ to select 1 (LOW) or 2 (HIGH).

NOTE: The WARM setting ((#)) is ONLY for keeping food that has already been cooked warm. DO NOT cook on the
WARM setting. We do not recommend using the WARM setting for more than 4 hours.

4. Set the cooking time using the timer control @. The timer control sets the time in 30 minute increments. Note that if,
after setting the timer, you change the cooking mode from 1 to 2 or vice versa the timer will reset itself to 0:00 and you
will have to re-enter the time again.

5. After setting the cooking time your sauté slow cooker will start to heat up and the timer will count down in 1 minute
increments.

6. When the cooking time has ended, your sauté slow cooker will switch to WARM mode. When in WARM mode the
display will show a moving pattern of bars (- - - -) which will cycle slowly from the top to the bottom of the display. Your
sauté slow cooker will remain in WARM mode until you switch the mode selector to 0 (standby) or unplug the unit. You
can switch to the WARM setting manually at any time by moving the mode selector to the (1)) setting.

USAGE NOTES

* Ifthere is a power cut during cooking all cooking settings will be lost when the power is restored and the unit will be in
a standby state with the power light flashing. If you are unaware how long the power was off the food may be unsafe to
eat and we suggest you discard the food.

*  If desired, you can manually switch to the WARM setting when your recipe has finished cooking.

*  To avoid over or under-cooking, always fill the cooking bowl ¥z to % full and conform to the recommended cooking
times.

*  Always cook with the lid on for the recommended time. Do not remove the lid during the first two hours of cooking to
allow the heat to build up efficiently.

*  Always wear oven gloves when handling the lid or removable cooking bowl.

5



*  Unplug when cooking has finished and before cleaning.

*  The removable cooking bowl and lid are ovenproof. The cooking bowl is suitable for use on a gas, electric or induction
hob and under a grill.

Part Dishwasher safe Oven safe Microwave safe Hob safe
Lid Yes Yes No Yes
Removable "
cooking bow! No Yes No Yes

*We recommend that you wash the removable cooking bowl by hand only, with a non-abrasive cleaning product and cloth,
to preserve the DuraCeramic™ coating.

COOKING HINTS AND TIPS

PASTA AND RICE:

«  For best results, use long grain rice unless the recipe states otherwise. If the rice is not cooked completely after the
suggested time, add an extra 1 to 1% cups of liquid per cup of cooked rice and continue cooking for 20 to 30 minutes.

*  For best pasta results, add the pasta to the Crock-Pot® slow cooker during the last 30-60 minutes of cook time.

BEANS:
*  Dried beans, especially red kidney beans, should be boiled before adding to a recipe.

*  Fully cooked canned beans may be used as a substitute for dried beans.

VEGETABLES:

+ Many vegetables benefit from slow cooking and are able to develop their full flavour. They tend not to overcook in your
slow cooker as they might in your oven or on your hob.

+ When cooking recipes with vegetables and meat, place vegetables into the slow cooker before meat. Vegetables
usually cook more slowly than meat in the slow cooker and benefit from being partially immersed in the cooking liquid.

+  Place vegetables near the bottom of the cooking bowl to help cooking.

MILK:

+  Milk, cream, and sour cream break down during extended cooking. When possible, add during the last 15 to 30
minutes of cooking.

+  Condensed soups may be substituted for milk and can cook for extended times.

SOUPS:

*  Some recipes call for large amounts of water/stock. Add the soup ingredients to the slow cooker first then add water/
stock only to cover. If a thinner soup is desired, add more liquid when serving.

MEATS:

*  Trim fat, rinse well, and pat meat dry with paper towels.

*  Browning meat beforehand allows fat to be drained off before slow cooking and also adds greater depth of flavour.
*  Meat should be positioned so that it rests in the cooking bow! without touching the lid.

*  For smaller or larger cuts of meat, alter the amount of vegetables or potatoes so that the bowl is always %2 to % full.

*  The size of the meat and the recommended cooking times are just estimates and can vary depending upon the specific
cut, type, and bone structure. Lean meats such as chicken or pork tenderloin tend to cook faster than meats with
more connective tissue and fat such as beef chuck or pork shoulder. Cooking meat on the bone versus boneless will
increase the required cooking time.

*  Cut meat into smaller pieces when cooking with precooked foods such as beans or fruit, or light vegetables such as
mushrooms, diced onion, aubergine, or finely chopped vegetables. This enables all food to cook at the same rate.

FISH:
+  Fish cooks quickly and should be added at the end of the cooking cycle during the last fiteen minutes to one hour of
cooking.



LIQUID:

* It might appear that slow cooker recipes only have a small quantity of liquid in them but the slow cooking process
differs from other cooking methods in that the added liquid in the recipe will almost double during the cooking time. If
you are adapting a recipe for your slow cooker from a conventional recipe, please reduce the amount of liquid before
cooking.

CLEANING

ALWAYS unplug your slow cooker from the electrical outlet, and allow it to cool before cleaning.
CAUTION: Never immerse the heating base, power cord or plug in water or any other liquid.

Wash the glass lid and removable bowl with hot, soapy water. Do not use abrasive cleaning compounds or scouring pads.
A cloth, sponge, or rubber spatula will usually remove any food residue.

We recommend that you wash the removable cooking bowl by hand only, with a non-abrasive cleaning product and cloth, to
preserve the DuraCeramic™ coating.

The outside of the heating base may be cleaned with a soft cloth and warm, soapy water. Wipe dry. Do not use abrasive
cleaners.

No other servicing should be performed.
NOTE: After cleaning by hand allow the cooking bowl to air dry before storing.

FITTING A PLUG (UK AND IRELAND ONLY)

This appliance must be earthed. Plug should be ASTA approved to BS1363
) . . . Fuse should be ASTA approved to BS1362

If the plug is not suitable for the socket outlets in your home, it can be removed Green/Yellow

and replaced by a plug of the correct type. (Earth) @

If the fuse in a moulded plug needs to be changed, the fuse cover must be
refitted. The appliance must not be used without the fuse cover fitted.

. Lo . Blue o
If the plug is unsuitable, it should be dismantled and removed from the supply (Neutral)

cord and an appropriate plug fitted as detailed. If you remove the plug it must not

be connected to a 13 amp socket and the plug must be disposed of immediately.

If the terminals in the plug are not marked or if you are unsure about the
installation of the plug please contact a qualified electrician.

Ensure that the outer sheath of
the cable is firmly held by the cord grip

AFTER SALES SERVICE

These appliances are built to the very highest of standards. There are no user serviceable parts. Follow these steps if the
unit fails to operate:

1. Check the instructions have been followed correctly.

2. Check that the fuse has not blown.

3. Check that the mains supply is functional.

If the appliance will still not operate, return the appliance to the place it was purchased for a replacement. To return the
appliance to the Customer Service Department, follow the steps below:

1. Pack it carefully (preferably in the original carton). Ensure the unit is clean.

2. Enclose your name and address and quote the model number on all correspondence.

3. Give the reason why you are returning it.

4. If within the guarantee period, state when and where it was purchased and include proof of purchase (e.g. till receipt).
5. Send it to our Customer Service Department at the address below:

Customer Service Department

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited
Middleton Road, Royton, Oldham

OL2 5LN, UK.

Telephone: 0161 621 6900 Fax: 0161 626 0391
e-mail: enquiriesEurope@jardencs.com



GUARANTEE

Please keep your receipt as this will be required for any claims under this guarantee.
This appliance is guaranteed for 2 years after your purchase as described in this document.

During this guaranteed period, if in the unlikely event the appliance no longer functions due to a design or manufacturing
fault, please take it back to the place of purchase, with your till receipt and a copy of this guarantee.

The rights and benefits under this guarantee are additional to your statutory rights, which are not affected by this guarantee.
Only Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited (“JCS (Europe)”) has the right to change these terms.

JCS (Europe) undertakes within the guarantee period to repair or replace the appliance, or any part of appliance found to
be not working properly free of charge provided that:

. you promptly notify the place of purchase or JCS (Europe) of the problem; and

. the appliance has not been altered in any way or subjected to damage, misuse, abuse, repair or alteration by a
person other than a person authorised by JCS (Europe).

Faults that occur through, improper use, damage, abuse, use with incorrect voltage, acts of nature, events beyond the
control of JCS (Europe), repair or alteration by a person other than a person authorised by JCS (Europe) or failure to follow
instructions for use are not covered by this guarantee. Additionally, normal wear and tear, including, but not limited to, minor
discoloration and scratches are not covered by this guarantee.

The rights under this guarantee shall only apply to the original purchaser and shall not extend to commercial or communal
use.

If your appliance includes a country-specific guarantee or warranty insert please refer to the terms and conditions of such
guarantee or warranty in place of this guarantee or contact your local authorized dealer for more information.

Waste electrical products should not be disposed of with household waste. Please recycle where facilities exist. E-mail us at
enquiriesEurope@jardencs.com for further recycling and WEEE information.

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited
5400 Lakeside

Cheadle Royal Business Park

Cheadle

SK8 3GQ

UK



FRANGAIS
IMPORTANT: CONSIGNES DE SECURITE
LISEZ AVEC ATTENTION ET CONSERVER POUR REFERENCE

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants a partir de 8 ans, ainsi que

par des personnes aux capacités physiques, sensorielles ou intellectuelles
réduites, ou encore des personnes n’ayant aucune connaissance ou
expérience du produit, a condition d’avoir été formés a son utilisation
correcte et de comprendre les risques encourus. Les enfants ne doivent pas
jouer avec I'appareil. Les opérations de nettoyage et d’entretien ne doivent
pas étre effectuées par des enfants, sauf s’ils ont plus de 8 ans et sont
surveillés par un adulte. Tenez I'appareil et son cordon hors de portée des
enfants de moins de 8 ans.

A\ Certaines parties de cet appareil risquent de devenir trés chaudes en
cours d’utilisation.

En cas de détérioration du fil électrique ou de la prise d’alimentation, ils
doivent étre remplacés par le fabricant, son agent de service aprés-vente ou
une personne qualifiée pour éviter tout danger.

N’utilisez ce produit qu’aux fins pour lesquelles il est prévu. Cet appareil
est congu exclusivement pour une utilisation domestique. N'utilisez pas cet
appareil a I'extérieur.

*  Cet appareil génére de la chaleur en cours d'utilisation. Prenez des précautions concernant la prévention des brdlures,
des projections d’eau bouillante, des flammes ou tout autre dommage occasionné aux personnes ou aux biens qui
peuvent se produire en touchant I'extérieur de I'appareil pendant les phases d'utilisation ou de refroidissement.

*  Assurez-vous que vos mains sont seches avant de manipuler la prise ou de mettre 'appareil en marche.
»  Utilisez toujours I'appareil sur une surface stable, slre, seche et horizontale.

*  Labase chauffante de cet appareil ne doit pas étre placée sur ou prés d'une surface potentiellement chaude (une
plaque de cuisson électrique ou au gaz, par exemple).

*  Nutilisez pas I'appareil s'il a subi un choc, ou en cas de signes visibles de dommages ou en cas de fuite.
*  Assurez-vous que I'appareil est arrété et débranchez-le avant de le nettoyer.
Attendez toujours que I'appareil se refroidisse avant de le nettoyer ou de le ranger.
*  Ne plongez pas la base chauffante, son cordon d’alimentation ou sa prise dans de I'eau ou tout autre liquide.

*  Ne laissez pas le cordon d’alimentation pendre dans le vide, toucher des surfaces chaudes ou s'emméler, se bloquer
ou se pincer.

*  Ne touchez pas la surface extérieure de I'appareil en cours d'utilisation, car elle risque d’étre brllante. Utilisez un
torchon ou des gants de cuisine pour soulever le couvercle. Faites attention a la vapeur qui se dégage lorsque vous
soulevez le couvercle.

*  Ne tentez JAMAIS de réchauffer un plat directement a I'intérieur de la cuve. Utilisez toujours la cocotte amovible.

*  Certaines surfaces ne sont pas congues pour supporter une exposition prolongée a la chaleur générée par certains
appareils. Ne placez pas I'appareil sur une surface susceptible d'étre endommagée par la chaleur. Il est recommandé
de placer un support résistant a la chaleur ou un dessous-de-plat sous I'appareil pour éviter d’'endommager la surface.

*  Le couvercle de la mijoteuse est en verre trempé. Avant chaque utilisation, assurez-vous qu'il n’est ni ébréché, ni
fissuré et qu'il est exempt de tout autre défaut. N'utilisez pas le couvercle en verre s'il est endommagé, car il risque de
se briser en cours de cuisson.



GUIDE DES PIECES

@ Couvercle en verre @ Voyant d'alimentation
© Cocotte amovible @ Sélection du mode
@ Poignée de transport ® Ecran

@ Base chauffante ® Minuteur

A LIRE AVANT D’UTILISER L’APPAREIL

Avant d'utiliser la mijoteuse Crock-Pot®, retirez tout emballage et lavez le couvercle et la cocotte en céramique dans de
I'eau chaude savonneuse, puis séchez-les soigneusement. Nous vous recommandons de laver la cocotte amovible a la
main uniquement en utilisant un détergeant doux et un chiffon pour éviter d’endommager le revétement DuraCeramic™. Ne
plongez pas la base chauffante, son cordon d'alimentation ou sa prise dans de I'eau ou tout autre liquide.

REMARQUES IMPORTANTES : certaines surfaces de travail et de table ne sont pas congues pour supporter une
exposition prolongée a la chaleur générée par certains appareils. Ne placez pas I'appareil chaud ou la cocotte sur une
surface sensible a la chaleur. Il est recommandé de placer un support résistant a la chaleur ou un dessous-de-plat sous la
mijoteuse pour éviter d'endommager la surface.

Lors de la premiére utilisation de la mijoteuse, une Iégére odeur ou un peu de fumée risque de se dégager de I'appareil. Ce
phénomene se produit sur la plupart des appareils chauffants et disparaitra apres quelques utilisations.

COCOTTE AMOVIBLE

La cocotte amovible bénéficie du revétement DuraCeramic™. Ce revétement naturel en céramique spécialisé assure un
transfert rapide de chaleur, plus efficace que les revétements antiadhésifs classiques. Résultat : vos délicieux petits plats
cuisent plus rapidement. Le revétement DuraCeramic™ résiste également aux rayures : c’est donc un produit congu pour

durer. Le revétement exclusif DuraCeramic™ ne contient ni PTFE, ni PFOA, ce qui ne peut que vous rassurer. Il est ainsi
durable et facile a nettoyer.

Revétement DuraCeramic™ — des performances a la hauteur de vos ambitions culinaires.

La cocotte amovible en fonte et le couvercle en verre sont congus pour supporter les températures extrémes et passent
méme au four. Vous pouvez également mettre la cocotte au réfrigérateur ou au congélateur. Vous pouvez ensuite la placer
directement sur la base chauffante dés sa sortie du réfrigérateur (veillez a décongeler complétement tout aliment surgelé
avant de le cuire). Cette souplesse d'utilisation vous permet de préparer des aliments, de les cuire dans la mijoteuse,

de mettre les restes au réfrigérateur, puis de les réchauffer dans la méme cocotte. La profondeur de la cocotte et son
couvercle en verre évitent les éclaboussures en cours de cuisson. Utilisez la cocotte pour faire revenir, frire, rétir ou sauter
les ingrédients. Ce récipient est en outre parfaitement adapté & la cuisson de grandes quantités d’aliments.

UTILISATION DE LA MIJOTEUSE SAUTE

1. Placez les ingrédients dans la cocotte amovible, puis posez le couvercle en verre.
2. Branchez la mijoteuse Sauté. Le voyant d’alimentation clignote.
Placez le bouton de sélection du mode sur 1 (FAIBLE) ou 2 (ELEVE).

REMARQUE : le programme TENIR AU CHAUD (1) est RESERVE aux plats déja cuits dans la mijoteuse. N'utilisez
pas le programme TENIR AU CHAUD pour cuire un plat. Nous vous recommandons de ne pas utiliser le programme
TENIR AU CHAUD pendant plus de 4 heures.

4. Sélectionnez la durée de cuisson a I'aide du minuteur. Celui-ci programme la durée de cuisson par tranches de 30
minutes. Notez que si vous changez le mode de cuisson (en passant de 1 a 2 ou inversement) aprés avoir déclenché
le minuteur, celui-ci redémarre automatiquement (0:00) et vous devrez programmer a nouveau la durée de cuisson.

5. Une fois la durée de cuisson programmée, la mijoteuse Sauté commence a chauffer et le compte a rebours débute
minute par minute.

6. Une fois la cuisson terminée, la mijoteuse Sauté active automatiquement le mode Tenir au chaud. En mode Tenir au
chaud, I'écran affiche une série de tirets (- - - -) qui défilent lentement du haut vers le bas de I'écran. La mijoteuse
Crock-Pot® Sauté continue a fonctionner en mode Tenir au chaud tant que vous ne placez pas le bouton de sélection
du mode sur 0 (Veille) ou que vous ne débranchez pas I'appareil. Vous pouvez a tout moment activer manuellement le
mode Tenir au chaud a I'aide du bouton de sélection correspondant (|f).
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CONSEILS D’UTILISATION

*  S'il se produit une coupure d’électricité en cours de cuisson, tous les réglages de cuisson sont annulés lorsque le
courant est rétabli et le mode Veille de la mijoteuse est activé (auquel cas le voyant d’alimentation clignote). Si vous
ignorez combien de temps a duré la coupure d’électricité, les aliments risquent d’étre impropres & la consommation et
nous vous recommandons de les jeter.

*  Le cas échéant, vous pouvez activer manuellement le réglage WARM (TENIR AU CHAUD) lorsque la cuisson du plat
est terminée.

*  Pour éviter qu'un plat ne soit trop ou pas assez cuit, veillez a remplir la cocotte a la moitié ou aux % et respectez le
temps de cuisson indiqué.

*  Mijotez toujours un plat en utilisant le couvercle pendant la durée de cuisson recommandée. Ne soulevez pas le
couvercle pendant les deux premiéres heures de cuisson pour éviter toute perte de chaleur.

*  Utilisez des gants de cuisine lorsque vous manipulez le couvercle ou la cocotte. Faites attention a la vapeur qui se
dégage lorsque vous soulevez le couvercle.

*  Débranchez la mijoteuse lorsque la cuisson est terminée et avant de la nettoyer.

*  La cocotte amovible et son couvercle passent au four. La cocotte peut étre utilisée sur une plaque de cuisson au gaz,
électrique ou & induction et passe au gril.

Piece Lave-vaisselle Four Micro-ondes Plaque de cuisson
Couvercle Oui Oui Non Oui
Cocotte amovible Non* Oui Non Oui

Nous vous recommandons de laver la cocotte amovible a la main uniquement en utilisant un détergeant doux et un chiffon
pour éviter d’'endommager le revétement DuraCeramic™.

CONSEILS ET ASTUCES DE CUISSON

LES PATES ET LE RIZ:

*  Pour obtenir de meilleurs résultats, utilisez du riz a grains longs, du riz basmati ou un riz spécial comme l'indique la
recette. Si le riz n'est pas complétement cuit aprés la durée de cuisson suggérée, ajoutez une tasse a une tasse et
demie de liquide par tasse de riz cuit et poursuivez la cuisson pendant 20 a 30 minutes.

*  Ajouter les pates a la mijoteuse pendant les 30 derniéres minutes de la cuisson.

LES HARICOTS:

*  Les haricots doivent étre totalement attendris avant de les mélanger avec des aliments sucrés ou acides. Le sucre et
I'acide ont un effet durcissant sur les haricots et les empécheront de se ramollir.

*  Les haricots secs, en particulier les haricots rouges, devraient étre passés a I'eau bouillante avant de les ajouter au
reste des ingrédients de la recette.

* Il'est possible de remplacer les haricots secs avec des haricots cuits en boite.

LES LEGUMES:

*  Beaucoup de légumes bénéficient d'une cuisson lente car ils révélent alors toute leur saveur. Il est plus difficile de
cuire excessivement des légumes dans une mijoteuse qu'il ne I'est dans un four ou sur une plaque de cuisson.

*  Lorsque vous préparez un plat avec des légumes et de la viande, mettez les légumes dans la mijoteuse avant la
viande. De maniere générale, dans la mijoteuse, les Iégumes cuisent plus lentement que la viande.

*  Placez les légumes au fond de la cocotte pour qu'ils cuisent correctement.

LE LAIT:

*  Lelait, la créme et la créme fraiche se désintegrent si la cuisson est longue. Si possible, ajouter ces ingrédients 15 a
30 minutes avant la fin de la cuisson.

*  Vous pouvez remplacer le lait avec de la soupe condensée car elle résiste a une longue cuisson.



LES VIANDES:

*  Enlever le gras, rincer et sécher la viande avec une serviette en papier.

*  Faire revenir au préalable les morceaux de viande permet de jeter la graisse avant de les cuire dans la mijoteuse et
intensifie la saveur du plat.

*  Placez la viande de sorte qu'elle ne touche pas le couvercle de la cocotte.

*  Sivous utilisez des morceaux de viande plus petits ou plus gros, modifiez en conséquence la proportion de légumes
ou de pommes de terre de sorte que la cocotte soit toujours remplie a moitié ou aux trois quarts.

*  La taille des morceaux de viande et les temps de cuisson recommandés ne sont que des estimations et peuvent varier
en fonction du morceau, du type de viande et de la structure de I'os. Les viandes maigres comme par exemple le
poulet ou le réti de porc ont tendance a cuire plus vite que les viandes avec plus de tissus adipeux et de gras comme
par exemple I'épaule de boeuf ou de porc. Faire cuire la viande sur I'os au lieu d’enlever 'os augmentera le temps de
cuisson.

*  Couper la viande en petits morceaux lorsque vous la cuisez avec des aliments précuits comme par exemple des
haricots, des fruits, des légumes Iégers tels que des champignons, des oignons coupés en rondelles, des aubergines
ou des légumes en julienne. Ceci permet a tous les ingrédients d'étre cuits en méme temps.

LE POISSON:
+  Le poisson cuit rapidement et il convient de I'ajouter entre quinze minutes et une heure avant la fin de la cuisson.

LE LIQUIDE:

* Il peut sembler a premiere vue que les recettes pour mijoteuses ne contiennent qu’une faible quantité de liquide,
mais le processus de cuisson lente différe des autres méthodes de cuisson, en ce sens que le liquide indiqué dans
la recette double quasiment pendant la cuisson. Si vous adaptez une recette traditionnelle pour cuire un plat dans la
mijoteuse, veillez a réduire la quantité de liquide placé dans la cocotte.

NETTOYAGE

Débranchez SYSTEMATIQUEMENT la mijoteuse et laissez-la refroidir avant de la nettoyer.
ATTENTION : ne plongez pas la base chauffante, son cordon d’alimentation ou sa prise dans de I'eau ou tout autre liquide.

Lavez le couvercle en verre et la cocotte amovible dans de I'eau chaude savonneuse de liquide vaisselle. N'utilisez
pas de détergents abrasifs ou d'éponges a récurer. Un chiffon, une éponge ou une spatule en caoutchouc permettent
généralement d'éliminer tout résidu alimentaire.

Nous vous recommandons de laver la cocotte amovible a la main uniquement en utilisant un détergeant doux et un chiffon
pour éviter d’'endommager le revétement DuraCeramic™.

Nettoyez 'extérieur de la base chauffante a I'aide d’un chiffon doux trempé dans de I'eau chaude savonneuse. Essuyez-la
soigneusement. N'utilisez pas de détergent abrasif.

N'effectuez aucune autre opération d’entretien.
REMARQUE : apres avoir lavé la cocotte a la main, laissez-la sécher a I'air libre avant de la ranger.



GARANTIE

Veuillez conserver votre ticket de caisse, il vous sera demandé lors de toute réclamation sous garantie. Cet appareil est
garanti 2 ans a partir de la date d’achat, comme indiqué dans le présent document.

Dans le cas peu probable d’une panne résultant d’'un défaut de conception ou de fabrication au cours de la période de
garantie, veuillez rapporter I'appareil au magasin ou vous I'avez acheté avec votre ticket de caisse et une copie de cette
garantie.

Vos droits statutaires ne sont aucunement affectés par cette garantie. Seul Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited («
JCS (Europe) ») peut modifier ces dispositions.

JCS (Europe) s'engage a réparer ou remplacer gratuitement, pendant la période de garantie, toute piéce de I'appareil qui
se révele défectueuse sous réserve que :

. vous avertissiez rapidement le magasin ou JCS (Europe) du probleme ;

. I'appareil n'ait pas été altéré de quelque maniere que ce soit ou endommagé, utilisé incorrectement ou abusivement,
ou bien réparé ou altéré par une personne autre qu'une personne agréée par JCS (Europe) Products Europe.

Cette garantie ne couvre pas les défauts liés & une utilisation incorrecte, un dommage, une utilisation abusive, I'emploi
d’une tension incorrecte, les catastrophes naturelles, les événements hors du contrdle de JCS (Europe), une réparation
ou une altération par une personne autre qu'une personne agréée par JCS (Europe) ou le non-respect des instructions
d'utilisation. De plus, cette garantie ne couvre pas non plus 'usure normale, y compris, mais sans limitation, les petites
décolorations et éraflures.

Cette garantie s’applique uniquement a I'acheteur d'origine et elle n'étend aucun droit & toute personne acquérant 'appareil
pour un usage commercial ou communal.

Si votre appareil est accompagné d’une garantie locale ou d'une carte de garantie, veuillez en consulter les dispositions et
conditions en vigueur, ou vous adresser a votre revendeur local pour en savoir plus.

Les déchets d'équipement électrique ne doivent pas étre mélangés aux ordures ménagéres. Veuillez recycler si vous en
avez la possibilité. Envoyez-nous un email a enquiriesEurope@jardencs.com pour plus d’'informations sur le recyclage et la
directive WEEE.

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited

5400 Lakeside

Cheadle Royal Business Park

Cheadle

SK8 3GQ

United Kingdom |



DEUTSCH
WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE
LESEN SIE DIESE HINWEISE SORGFALTIG DURCH UND VERWAHREN SIE SIE GUT

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten
oder mangelnder Erfahrung und Wissen verwendet werden, wenn sie
entsprechend in die sichere Anwendung eingewiesen wurden und die
damit verbundenen Gefahren verstehen. Kinder diirfen das Gerét nicht
als Spielzeug verwenden. Die Reinigung und Wartung des Gerats darf von
Kindern ab 8 Jahren nur unter Aufsicht durchgefiihrt werden. Achten Sie
darauf, dass sich das Gerat und das dazugehorige Kabel auBerhalb der
Reichweite von Kindern unter 8 Jahren befinden.

A\ Teile des Gerats konnen wahrend des Betriebs heil werden.

Beschadigte Stromkabel miissen durch den Hersteller, den Kundendienst
oder andere qualifizierte Personen ersetzt werden, um Gefahren
auszuschlieRen.

Setzen Sie das Gerat nie fiir Zwecke ein, fiir die es nicht bestimmt ist. Das
Gerat wurde fur die Verwendung in Privathaushalten entwickelt. Verwenden
Sie das Gerat nicht im Freien.

*  Dieses Gerats erzeugt wahrend des Betriebs Hitze. Treffen Sie angemessene VorsichtsmaBnahmen, um
Verbrennungen, Verbriihungen, Brande und andere Schaden an Personen und Eigentum, die durch die Berihrung
wahrend des Betriebs oder der Abkihlphase entstehen kdnnen, zu vermeiden.

*  Stellen Sie immer sicher, dass lhre Hande trocken sind, bevor Sie den Stecker beriihren oder das Gerét einschalten.
*  Verwenden Sie das Gerat nur auf einer stabilen, sicheren, trockenen und ebenen Unterlage.

*  Stellen Sie den Heiztopf des Gerats nicht in die Nahe von oder auf Oberflachen, die heil werden kdnnen (z. B. einen
Herd oder Kochfelder).

*  Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn es heruntergefallen ist, Beschadigungen sichtbar sind oder das Gerat leckt.
*  Stellen Sie vor dem Reinigen sicher, dass das Gerat ausgestellt ist und trennen Sie es von der Stromzufuhr.

*  Das Geréat kann so vor der Reinigung oder Lagerung abkUhlen.

*  Tauchen Sie den Heiztopf, das Stromkabel oder den Stecker nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten.

*  Achten Sie darauf, dass das Stromkabel nicht iber den Rand der Arbeitsflache hangt, heie Oberflachen beriihrt,
verknotet, eingeklemmt wird oder sich verfangt.

¢ Berlhren Sie die AuBenwande des Gerats wéahrend des Gebrauchs nicht, da diese sehr heil8 werden. Verwenden Sie
beim Offnen des Deckels einen Topflappen oder -handschuh. Achten Sie beim Offnen des Deckels auf entweichenden
heien Dampf.

*  Versuchen Sie NICHT, Lebensmittel direkt im AuBentopf zu erhitzen. Verwenden Sie immer die abnehmbare
Kochschussel.

*  Oberflachen kdnnen Schaden nehmen, wenn sie langere Zeit Hitze ausgesetzt sind. Stellen Sie das Gerét nicht
auf Oberflachen, die durch Hitze beschédigt werden kénnen. Wir empfehlen, eine isolierende Unterlage oder einen
Untersetzer unter das Geréat zu legen, um mégliche Schaden zu vermeiden.

*  Der Deckel des Schongarers ist aus Hartglas gefertigt. Untersuchen Sie den Deckel immer auf Absplitterungen,
Risse und andere Schaden. Benutzen Sie den Glasdeckel nicht, wenn er beschadigt ist, da er sonst wéahrend der
Verwendung zerspringen kann.



BESTANDTEILE

@O Glasdeckel @ Betriebsleuchte
© Abnehmbare Kochschiissel @ Modusauswahl
@ Tragegriffe @ Anzeige

© Heizplatte @ Zeitsteuerung

VOR DEM GEBRAUCH

Zunachst entfernen Sie das Verpackungsmaterial und waschen den Deckel und das Steinzeug mit warmem Seifenwasser
und trocknen alles sorgfaltig ab. Es wird empfohlen, die abnehmbare Kochschiissel nur von Hand mit einem nicht

scheuerndem Produkt und Lappen zu reinigen, um die DuraCeramic™-Beschichtung zu erhalten. Tauchen Sie den Heiztopf,

das Stromkabel oder den Stecker nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten.

WICHTIGE HINWEISE: Manche Arbeits- und Tischflachen kénnen Schaden nehmen, wenn sie langerer Zeit Hitze
ausgesetzt sind. Stellen Sie das heile Gerat oder die heile Kochschussel nicht auf eine hitzeempfindliche Ablage. Wir
empfehlen, eine isolierende Unterlage oder einen Untersetzer unter den Schongarer zu legen, um mdgliche Schaden zu
vermeiden.

Beim ersten Gebrauch des Geréts ist mdglicherweise eine leichte Rauch- oder Geruchsentwicklung festzustellen. Dies
geschieht nur die ersten Male und ist bei Geraten, die erhitzt werden, tblich.

ABNEHMBARE KOCHSCHUSSEL

Die abnehmbare Kochschiissel ist mit einer exklusiven DuraCeramic™-Beschichtung. Diese spezielle natirliche
Keramikbeschichtung leitet Hitze schneller und effizienter als herkdmmliche Anti-Haftbeschichtungen. Mit anderen Worten,
Sie kdnnen Ihre kdstlichen selbst gekochten Gerichte schneller genieRen. Die DuraCeramic™-Beschichtung ist zudem

kratzfest — dieses Produkt ist also auf Dauer ausgelegt. Das Wissen, dass DuraCeramic™ frei von PTFE und PFOA ist, gibt

lhnen zusétzliche Sicherheit und macht die exklusive Beschichtung haltbar und leicht zu reinigen.
DuraCeramic™-Beschichtung — speziell entwickelt, um es mit allem aufzunehmen, was Sie vorhaben.

Die im Druckguss gefertigte Kochschiissel und der Glasdeckel kdnnen extremen Temperaturen standhalten und sogar im
Ofen verwendet werden. Die Kochschiissel ist auRerdem kiihlschrank- und tiefkihifachgeeignet. Sie kann direkt aus dem
Kiihlschrank auf die Heizplatte gestellt werden (tiefgefrorene Speisen sollten vor dem Kochen immer vollstandig aufgetaut
werden). Sie kénnen also Speisen in ein und derselben Schiissel zubereiten, schongaren, aufbewahren und aufwarmen.
Der hohe Schiisselrand und der Glasdeckel verhindern, dass beim Kochen Flissigkeiten tiberkochen oder spritzen.
Benutzen Sie die Schissel, um Lebensmittel zu diinsten, zu frittieren, anzubraten, zu braunen usw. Die Schiissel eignet
sich auRerdem hervorragend zur Zubereitung groRer Mengen Lebensmittel.

NUTZUNG DES SAUTE-SCHONGARERS

1. Geben Sie die Zutaten in die abnehmbare Kochschissel und legen Sie den Glasdeckel auf.
Stecken Sie den Stecker des Crock-Pot®-Sauté-Schongarers in die Steckdose. Die Betriebsleuchte blinkt.
Wahlen Sie mit dem Modusregler die Stufen 1 (niedrig) oder 2 (hoch).

HINWEIS: Die Warmhalteeinstellung () ist NUR fiir Speisen gedacht, die bereits erhitzt wurden. Kochen Sie KEINE
Speisen mit der Einstellung WARM. Die Einstellung WARM sollte nicht langer als vier Stunden verwendet werden.
4. Stellen Sie die Kochzeit anhand der Zeitsteuerung ein. Mit der Zeitsteuerung kdnnen Sie die Kochzeit in Intervallen
von 30 Minuten angeben. Bitte beachten Sie, dass die Zeitsteuerung auf 0:00 zurlickgesetzt wird, wenn Sie nach
Festlegen der Kochzeit den Kochmodus verstellen (von 1 auf 2 oder umgekehrt). In diesem Fall missen Sie die
Kochzeit erneut festlegen.
5. Nach Einstellung der Kochzeit heizt der Sauté-Schongarer auf und die Zeitanzeige lauft im Minutentakt ab.

Nach Ende der Garzeit wechselt der Sauté-Schongarer in den Warmhaltemodus. Im Warmhaltemodus wandert auf
der Anzeige eine gestrichelte Linie (- - - -) langsam von oben nach unten. Der Sauté-Schongarer bleibt solange im

Warmhaltemodus, bis Sie den Modusregler auf 0 (Standby) setzen oder das Gerat vom Netz trennen. Sie kdnnen das

Gerat auch jederzeit manuell in den Warmhaltemodus versetzen, indem Sie den Modusregler auf setzen ((f).



HINWEISE:

*  Kommt es wahrend der Garzeit zu einem Stromausfall, gehen séamtliche Einstellungen verloren. Bei Wiederherstellung
der Stromversorgung geht das Gerét bei blinkender Betriebsleuchte in den Standbymodus. Wenn Sie nicht wissen, wie
lange der Stromausfall gedauert hat, sind die Speisen moglicherweise nicht mehr fiir den Verzehr geeignet und sollten
entsorgt werden.

*  Wenn gewiinscht, kdnnen Sie manuell in den Warmhaltemodus wechseln, wenn die Speisen gar sind.

*  Um ein zu langes oder kurzes Kochen der Speisen zu vermeiden, fiillen Sie die Kochschussel immer zur Halfte oder
bis zu Dreiviertel und passen Sie die empfohlene Garzeit entsprechend an.

*  Lassen Sie den Deckel immer geschlossen und befolgen Sie die empfohlene Gardauer. Nehmen Sie den Deckel
wahrend der ersten zwei Stunden des Garvorgangs nicht ab, damit ausreichend Hitze entwickelt wird.

*  Tragen Sie immer Topfhandschuhe, wenn Sie den Deckel oder Steinguttopf beriihren. Achten Sie beim Offnen des
Deckels auf entweichenden heilen Dampf.

*  Trennen Sie den Schongarer nach Beendigung des Kochvorgangs und vor dem Reinigen immer vom Netz.

*  Die abnehmbare Kochschiissel und der Deckel sind ofenfest. Die Kochschissel kann auch auf Gas-, Elektro- und
Induktionsherden oder unter einem Grill verwendet werden.

Bestandteil Spiilmaschinengeeignet Backofenfest Mikrowellenfest Herdplattenfest
Glasdeckel Ja Ja Nein Ja

Abnehmbare - i

Kochschiissel Nein Ja Nein Ja

*Es wird empfohlen, die abnehmbare Kochschiissel nur von Hand mit einem nicht scheuerndem Produkt und Lappen zu
reinigen, um die DuraCeramic™-Beschichtung zu erhalten.

KOCHTIPPS

TEIGWAREN UND REIS:

*  Beste Ergebnisse erzielen Sie mit Langkorn- oder Basmatireis oder dem im Rezept geforderten speziellen Reis. Ist der
Reis nach der angegebenen Garzeit noch nicht gar, fligen Sie pro Tasse gekochtem Reis 1 bis 1% Tassen Fliissigkeit
hinzu und verlangern Sie die Garzeit um 20 bis 30 Minuten.

*  Beste Ergebnisse mit Nudeln erzielen Sie, in dem Sie die Nudeln wahrend der letzten 30 bis 60 Minuten Garzeit zum
Crock-Pot® Schongarer hinzufiigen.

BOHNEN:

+  Bohnen miissen ehe sie mit Zucker und/oder saurehaltigen Nahrungsmitteln vermengt werden, erst véllig weich sein.
Zucker und Saure haben auf Bohnen eine verfestigende Wirkung und verhindern das Weichwerden.

+  Trockenbohnen, insbesondere Feuerbohnen, sollten ehe Sie sie dem Rezept hinzufiigen erst gekocht werden.
+  Véllig gekochte Dosenbohnen kdnnen anstelle von Trockenbohnen verwendet werden.

GEMUSE:

+  Viele Gemisearten eignen sich besonders fiir ein langsames Garen und entwickeln dadurch erst ihren vollen
Geschmack. Im Gegensatz zum Ofen oder Herdplatten wird Gemiise in Ihrem Slow Cooker nicht so verkocht.

+  Bei einem Rezept von Gemiise und Fleisch geben Sie das Gemiise vor dem Fleisch in den Slow Cooker. Gemiise
kocht gewdhnlich langsamer als Fleisch in dem Slow Cooker.

+  Beim Befiillen der Kochschissel legen Sie GemUse in den unteren Bereich der Schiissel, um den Garvorgang zu
unterstitzen.

MILCH:

*  Milch, Sahne und saure Sahne zersetzen sich bei langeren Kochzeiten. Wenn méglich erst in den letzten 15 bis 30
Minuten der Kochzeit hinzufiigen.

*  Kondenssuppen kdnnen anstelle von Milch verwendet werden und tber langere Zeiten gekocht werden.



SUPPEN:

* In einigen Rezepten wird eine sehr grole Menge Wasser/Briihe gefordert. Legen Sie zuerst die Suppenzutaten in den
Schongarer und fiigen Sie dann genligend Wasser/Briihe hinzu, um die Zutaten abzudecken. Soll die Suppe diinner
werden, fiigen Sie beim Servieren mehr Fliissigkeit hinzu.

FLEISCH:

*  Fett abschneiden, gut abspiilen und das Fleisch mit einem Papiertuch trocken tupfen.

*  Wenn das Fleisch zuerst in einer Pfanne oder auf einem Girill vorgebréaunt wird, tropft das Fett vor dem langsamen
Garen ab und verleiht dem Fleisch obendrein einen besseren Geschmack.

*  Das Fleisch sollte so in den Steinguttopf gegeben werden, dass es den Deckel nicht beriihrt.

*  Beikleineren oder groReren Fleischmengen passen Sie das Gemiise oder die Kartoffeln so an, dass der Topf immer
zur Halfte oder zu Dreiviertel gefillt ist.

*  Die Fleischmenge und die empfohlenen Kochzeiten sind nur Schatzungen und kénnen je nach Zuschnitt, Art und
Knochenstruktur unterschiedlich sein. Mageres Fleisch wie Huhn oder Schweinslende kochen normalerweise schneller
als Fleisch mit Bindegewebe und fettiges Fleisch wie Rindernacken oder Schweineschulter. Garen von Fleisch mit
Knochen dauert im Gegensatz zu knochenlosem Fleisch langer.

*  Schneiden Sie das Fleisch in kleinere Stiicke, wenn Sie es mit vorgekochten Nahrungsmitteln wie Bohnen oder
Friichten kochen oder mit delikaten Sachen wie Pilzen, gehackten Zwiebeln, Aubergine oder fein geschnittenem
Gemiise. Auf diese Weise garen alle Nahrungsmittel zur gleichen Zeit.

FISCH:

*  Da Fisch schnell gar wird, sollte er gegen Ende der Zubereitungszeit, also in den letzten fiinfzehn bis sechzig Minuten,
zugegeben werden.

FLUSSIGKEIT:

*  Die Flissigkeitsangaben in den Schongarer-Rezepten erscheinen maglicherweise gering, der langsame Garprozess
unterscheidet sich jedoch von anderen Garprozessen. Die hinzugefligte Flissigkeit verdoppelt sich wahrend des
Schongarprozesses nahezu. Wenn Sie ein herkdmmliches Rezept fir den Schongarer anpassen, reduzieren Sie bitte
die Menge der hinzuzufiigenden Fliissigkeit.

REINIGUNG

Trennen Sie den Schongarer vor dem Reinigen IMMER vom Netz und lassen Sie ihn abkiihlen.
VORSICHT: Tauchen Sie den Heiztopf, das Stromkabel oder den Stecker nicht in Wasser oder andere Fliissigkeiten.

Reinigen Sie den Glasdeckel und die abnehmbare Kochschiissel mit heiRem Seifenwasser. Verwenden Sie keine
scheuernden Reinigungsmittel oder Putzlappen. Mit einem Tuch, Schwamm oder Gummispatel lassen sich Speisereste
gewohnlich gut entfernen.

Es wird empfohlen, die abnehmbare Kochschiissel nur von Hand mit einem nicht scheuerndem Produkt und Lappen zu
reinigen, um die DuraCeramic™-Beschichtung zu erhalten.

Die Auenseite des Heiztopfs kann mit einem weichen Tuch und warmem Seifenwasser gereinigt werden. Trocknen Sie
den AuBentopf ab. Verwenden Sie keine scheuernden Reinigungsmittel.

Es sollten keine weiteren Wartungsarbeiten vorgenommen werden.
HINWEIS: Lassen Sie die Kochschissel nach dem Reinigen per Hand an der Luft trocknen.



GARANTIE

Bewahren Sie bitte unbedingt den Kaufbeleg auf. Dieser ist fiir die Geltendmachung von Garantieanspriichen zwingend
erforderlich.

Die in diesem Dokument beschriebene Gerategarantie gilt fiir einen Zeitraum von 2 Jahren ab Kaufdatum.

Sollte das Gerat entgegen allen Erwartungen innerhalb dieses Zeitraums aufgrund eines Konzeptions- oder
Herstellungsfehlers nicht mehr einwandfrei funktionieren, kdnnen Sie es zusammen mit dem Kaufbeleg und einer Kopie
dieses Garantiebelegs am Kaufort abgeben.

Die aus dieser Garantie erwachsenden Anspriiche und Leistungen sind als Erganzung zu Ihren gesetzlichen Anspriichen
anzusehen. Diese werden von dieser Garantie nicht beeintrachtigt. Diese Bedingungen kénnen ausschlielich durch Jarden
Consumer Solutions (Europe) Limited (“JCS (Europe)”) geéndert werden.

JCS (Europe) verpflichtet sich innerhalb der Garantiedauer zur kostenlosen Reparatur oder zum kostenlosen Austausch
des Gerats bzw. von Gerateteilen, die nachweislich nicht ordnungsgemag funktionieren. Es gelten jedoch folgende
Voraussetzungen:

+  Sie missen den Handler oder JCS (Europe) unverziglich Uber das Problem informieren.

. An dem Gerat wurden keinerlei Anderungen vorgenommen, es wurde nur bestimmungsgemaf eingesetzt, nicht
beschadigt und nicht von Personen repariert, die von JCS (Europe) nicht autorisiert wurden.

Méngel, die auf unsachgeméaRe Nutzung, Beschédigung, nicht zugelassene elektrische Spannung, Naturgewalten,
Ereignisse aulerhalb der Kontrolle durch JCS (Europe), Reparaturen oder Anderungen durch Personen, die von JCS
(Europe) nicht autorisiert wurden, oder Nichtbeachtung der Nutzungsanweisungen zurlickzufiihren sind, werden von dieser
Garantie nicht abgedeckt. Auerdem sind durch normale Gebrauchsabnutzung entstandene Méngel, wie beispielsweise
geringfligige Verfarbungen und Kratzer, von dieser Garantie ausgenommen.

Die im Rahmen dieser Garantie eingerdumten Rechte gelten ausschlieBlich fiir den urspriinglichen Kaufer und diirfen nicht
auf die kommerzielle oder kommunale Nutzung ausgedehnt werden.

Elektrische Altgerate diirfen nicht tiber den Hausmiill entsorgt werden. Geben Sie, falls maglich, diese Geréte bei
geeigneten Riicknahmestellen ab. Wenn Sie weitere Informationen zur Riicknahme und Entsorgung von Elektrogeraten
erhalten méchten, senden Sie bitte eine E-Mail an die Adresse enquiriesEurope@jardencs.com.

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited
5400 Lakeside

Cheadle Royal Business Park

Cheadle

SK8 3GQ

United Kingdom



ESPANOL
INSTRUCCIONES IMPORTANTES DE SEGURIDAD
LEALAS DETENIDAMENTE Y CONSERVELAS PARA CONSULTARLAS EN EL FUTURO

Este aparato puede ser utilizado por nifios a partir de 8 afios de edad y por
personas con disminucion de capacidades fisicas, sensoriales o mentales
o sin experiencia ni conocimientos si reciben supervision o instrucciones
relativas al uso seguro del aparato y comprenden los riesgos que implica.
Los nifios no deben jugar con el aparato. La limpieza y el mantenimiento
de usuario no deben ser realizados por nifios a no ser que tengan 8 afos o
mas y lo hagan con supervision. Mantenga el aparato y su cable fuera del
alcance de nifios menores de 8 afios.

A Algunas piezas del aparato se calientan durante su uso.

Si el cable de alimentacion esta danado, debera ser sustituido por el
fabricante, su agente de servicio técnico o personas que cuenten con una
cualificacion equivalente para evitar posibles riesgos.

No utilice nunca el aparato para ningun fin distinto de aquel para el que
ha sido disefiado. Este aparato es para uso doméstico exclusivamente. No
utilice este aparato al aire libre.

*  Este aparato genera calor durante su uso. Deberan adoptarse precauciones para evitar quemaduras, irritaciones,
fuego u otros dafios a personas u objetos provocados por el contacto con la parte exterior mientras esté utilizandose
o enfriandose.

*  Asegurese siempre de que tiene las manos secas antes de manipular el enchufe o encender el aparato.
*  Utilice siempre el aparato sobre una superficie estable, segura, seca y horizontal.

* La base de calentamiento de este aparato no debe colocarse sobre superficies que puedan estar calientes (como una
cocina eléctrica o de gas) ni en las proximidades de estas.

*  No utilice el aparato si este se ha caido al suelo o presenta signos visibles de dafios o goteo.

*  Asegurese de que el aparato esta apagado y desconectado de la toma eléctrica después de usarlo y antes de
limpiarlo.

*  Deje siempre que el aparato se enfrie antes de limpiarlo o guardarlo.
*  Nunca sumerja la base de calentamiento, el cable de alimentacion o el conector en agua ni en ningun otro liquido.

*  Nunca permita que el cable de alimentacion quede colgando del borde de una superficie de trabajo, que entre en
contacto con superficies calientes, que presente nudos o que quede atrapado.

*  No toque las superficies externas del aparato durante su uso, ya que pueden estar muy calientes. Utilice guantes o un
pafio al retirar la tapa. Tenga cuidado con el vapor que sale al retirar la tapa.

*  NUNCA intente calentar alimentos directamente en la unidad base. Utilice siempre el cuenco de coccion extraible.

*  Algunas superficies no estén disefiadas para soportar el calor prolongado que generan determinados aparatos. No
coloque el aparato sobre una superficie que pueda resultar dafiada por el calor. Recomendamos colocar un material
aislante o un salvamanteles debajo del aparato para evitar posibles dafios a la superficie.

* Latapa de la olla de coccion lenta esta fabricada en vidrio templado. Inspeccione siempre la tapa para comprobar si
presenta esquirlas, grietas u otro dafio. No utilice la tapa de vidrio si esta dafiada, ya que podria romperse durante su
utilizacion.



PIEZAS

@ Tapa de vidrio @ Indicador luminoso de alimentacion
© Cuenco de coccidn extraible @ Selector de modo

@ Asas de transporte @ Pantalla

@ Base de calentamiento @ Control de temporizador

PREPARACION PARA SU USO

Antes de utilizar la olla de coccion lenta, retire todo el embalaje, lave la tapa y la olla ceramica con agua caliente y
jabonosa y séquelas a conciencia. Recomendamos lavar el cuenco de coccidn extraible a mano exclusivamente con un
producto de limpieza no abrasivo y un pafio para no dafiar el revestimiento DuraCeramic™. Nunca sumerja la base de
calentamiento, el cable de alimentacion o el conector en agua ni en ningun otro liquido.

NOTAS IMPORTANTES: Algunas superficies de encimeras y mesas no estan disefiadas para soportar el calor prolongado
que generan determinados aparatos. No cologue la unidad caliente ni el cuenco de coccién sobre una superficie sensible
al calor. Recomendamos colocar un material aislante o un salvamanteles debajo del aparato para evitar posibles dafios a
la superficie.

Al usar este electrodoméstico por primera vez, puede que genere algo de humo o que huela. Se trata de una circunstancia
normal que se produce con muchos electrodomésticos de calentamiento y que dejara de producirse tras varios usos.

CUENCO DE COCCION EXTRAIBLE

El cuenco de coccion extraible cuenta con un exclusivo revestimiento DuraCeramic™. Este revestimiento ceramico
natural especializado esta disefiado para transferir el calor mas rapido y de manera més eficiente que los revestimientos
antiadherentes estandar —lo que reduce el tiempo de coccion para obtener deliciosos platos caseros. Asimismo, el
revestimiento DuraCeramic™ es resistente a arafiazos —se trata de un producto disefiado para que sea duradero. Para

mayor tranquilidad, el exclusivo revestimiento DuraCeramic™ carece de PTFE y PFOA, ademas de ser duradero y facil de
limpiar.

Revestimiento DuraCeramic™ —disefiado para soportar lo que le echen.

El cuenco de coccidn extraible de metal fundido a presion y la tapa de vidrio estan disefiados para soportar temperaturas
extremas, por lo que incluso pueden utilizarse en un horno. También puede almacenar el cuenco de coccion en el
frigorifico o el congelador. El cuenco de coccion puede colocarse sobre la base de calentamiento directamente del
frigorifico (deje siempre que los alimentos congelados se descongelen antes de cocinarlos). Esta versatilidad permite
preparar alimentos, cocinar lentamente, almacenar sobras y recalentarlas empleando el mismo cuenco de coccion. Su
disefio de borde alto y la tapa de vidrio evitan que los alimentos salpiquen fuera mientras se cocinan. Utilice el cuenco de
coccion para saltear, freir, dorar/sellar, etc. También es un recipiente de cocina muy (il para cocinar grandes cantidades
de alimentos.

COMO UTILIZAR EL APARATO DE COCCION LENTA

1. Afada los ingredientes al cuenco de coccion desmontable y clbralo con la tapa de vidrio.
Conecte el aparato de coccion lenta Crock-Pot®. El indicador luminoso de alimentacion parpadeara.
Utilice el selector de modo para seleccionar 1 (BAJO) o 2 (ALTO).

NOTA: El ajuste CALIENTE, (%)), es EXCLUSIVAMENTE para alimentos que ya se han cocinado con calor. NO
cocine con el ajuste CALIENTE. No recomendamos utilizar el ajuste CALIENTE durante mas de 4 horas.

4. Ajuste el tiempo de coccion empleando el control del temporizador. El control del temporizador ajusta el tiempo en
incrementos de 30 minutos. Tenga en cuenta que si después de ajustar el temporizador cambia el modo de coccion
de 1 a2 o viceversa, el temporizador se pondra a 0:00 y tendra que volver a introducir el tiempo.

5. Tras ajustar el tiempo de coccion, el aparato de coccion lenta Crock-Pot® comenzaréa a calentarse y el temporizador
realizara una cuenta atras en incrementos de 1 minuto.

6. Cuando el tiempo de coccion haya terminado, el aparato de coccion lenta Crock-Pot® cambiara al modo de
mantenimiento del calor. En el modo de mantenimiento del calor, la pantalla muestra un patron de barras en
movimiento (- - - -) que forman lentamente un circulo de arriba a abajo de la pantalla. El aparato de coccion lenta
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Crock-Pot® permanecera en modo de mantenimiento del calor hasta que cambie el selector de modo a 0 (standby)
o0 desconecte la unidad. Puede cambiar al modo de mantenimiento del calor manualmente en cualquier momento
moviendo el selector de modo al ajuste ((f)).

NOTAS:

*  Sise produce un apagon durante la coccion, se perderan todos los ajustes de coccion al restablecerse la alimentacion
y la unidad estara en modo standby con la luz de alimentacién intermitente. Si no sabe cuanto tiempo ha estado
apagado el aparato, puede no ser seguro consumir los alimentos, por lo que le aconsejamos que los deseche.

*  Silo desea, puede cambiar manualmente al ajuste CALIENTE cuando haya terminado de cocinar la receta.

*  Para evitar que los alimentos queden sin cocinar o se cocinen en exceso, llene siempre el cuenco de coccidn entre %
y % de su capacidad total y cumpla los tiempos de coccion recomendados.

*  Cocine siempre con la tapa puesta y durante el tiempo recomendado. No retire la tapa durante las primeras dos horas
de coccion para permitir que se acumule el calor de forma eficiente.

*  Utilice guantes siempre que tenga que manipular la tapa o la olla ceramica. Tenga cuidado con el vapor que sale al
retirar la tapa.

*  Desenchufe cuando la coccidn haya terminado y antes de realizar la limpieza.

*  El cuenco de coccidn extraible y la tapa son aptos para horno. El cuenco de coccion es apto para uso con cocinas de
gas, eléctricas o de induccion y para grill.

Pieza Apta para lavavajillas  Apta para horno  Apta para microondas  Apta para cocina
Tapa Si Si No Si
Cuenco dg coccion No* si No si
extraible

*Recomendamos lavar el cuenco de coccion extraible a mano exclusivamente con un producto de limpieza no abrasivo y
un pafio para no dafiar el revestimiento DuraCeramic™.

SUGERENCIAS Y TRUCOS PARA COCINAR

PASTAY ARROZ:

*  Para obtener un resultado dptimo con arroces, utilice arroz basmati o el arroz especial que se sugiera en la receta. Si
el arroz no se ha cocinado por completo después del tiempo sugerido, afiada entre 1 taza y 1 taza y media de liquido
extra por taza de arroz cocinado y continlie cociendo entre 20 y 30 minutos.

*  Para obtener un resultado dptimo con pasta, afiada la pasta a la Olla de coccion lenta Crock-Pot® durante los Gltimos
30-60 minutos de coccion.

JUDIAS:
* Las judias secas, especialmente las pintas, deben cocerse antes de afiadirse a la receta.
*  Pueden utilizarse judias de lata ya cocinadas en lugar de judias secas.

VERDURAS:

*  Muchas verduras dan muy buen resultado con las coccion lenta, dado que les permite desarrollar todo su sabor. En
la olla de coccién lenta tienden a no cocinarse en exceso, al contrario de lo que sucede en el horno o en una cocina
normal.

* Al preparar recetas con verduras con carne, coloque las verduras en la olla de coccion lenta antes que la came. Las
verduras normalmente se cocinan mas lentamente que la carne en la olla de coccion lenta.

*  Coloque las verduras cerca de los lados o de la parte inferior de la olla de coccién rapida para facilitar su coccion.

LECHE:

* Laleche, la nata y la crema agria se cortan al cocinarse durante periodos de tiempo largos. En la medida de lo
posible, afiddalos durante los dltimos 15 a 30 minutos de coccion.

*  Pueden utilizarse sopas condensadas en lugar de leche, ya que pueden cocinarse durante periodos mas largos.
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SOPAS:

*  Algunas recetas requieren gran cantidad de agua/caldo. Afiada los ingredientes de la sopa a la olla de coccién lenta
en primer lugar y luego afiada el agua/caldo solo hasta cubrir los ingredientes. Si se desea una sopa mas liquida,
afiada mas liquido al servirla.

CARNES:
*  Quite la grasa, enjuague y seque la camne con toallas de papel.

* Al pasar la carne en una sartén o parrilla independiente, se consigue drenar la grasa antes de cocinar la carne
lentamente, al tiempo que aporta un sabor més intenso.

*  Lacarne debe colocarse de manera que quede en la olla ceramica sin tocar la tapa.

*  Enelcaso de cortes de carne pequefios o grandes, modifique la cantidad de verduras o patatas para que la olla
ceramica quede siempre entre la %2 y % de su capacidad total.

*  Eltamafio de la carne y los tiempos de coccidn recomendados son solo estimaciones y pueden variar en funcion del
corte especifico, el tipo y la estructura del hueso. Las carnes magras, como el pollo o el solomillo de cerdo, se cocinan
mas rapido que las carnes con mas tejido conectivo y grasa, como el morcillo de ternera o la paletilla de cerdo. Al
cocinar la carne con hueso en lugar de sin hueso aumenta el tiempo de coccion.

*  Corte la carne en trozos pequefos al cocinarla con alimentos precocinados como judias o vegetales ligeros como
champifiones, cebolla en dados, berenjena o verduras picadas. Esto permite que todos los alimentos se cocinen a la
Vez.

PESCADO:
*  El pescado se cocina rapido, por lo que debe afiadirse al final del ciclo, entre los Ultimos 15 minutos y la hora antes de
que se complete el tiempo de coccion.

LiQuiDo:

*  Aunque puede que parezca que las recetas para ollas de coccidn lenta llevan una cantidad pequefia de liquido, el
proceso de coccion lenta difiere de otros métodos de cocina en que el liquido afiadido a la receta casi se duplica
durante el tiempo de coccion. Si adapta un receta convencional a olla de coccion lenta, reduzca la cantidad de liquido
antes de cocinar.

LIMPIEZA

Desenchufe SIEMPRE la olla de coccion lenta de la toma eléctrica y déjela enfriar antes de limpiarla.

PRECAUCION: Nunca sumerja la base de calentamiento, el cable de alimentacion o el conector en agua ni en ningtn otro
liquido.

Lave la tapa de vidrio y el cuenco extraible con agua caliente y jabonosa. No utilice agentes limpiadores abrasivos ni
estropajos. Para quitar los residuos de alimentos, normalmente basta con un pafio, una esponja o una espatula de goma.

Recomendamos lavar el cuenco de coccion extraible a mano exclusivamente con un producto de limpieza no abrasivo y un
pafio para no dafiar el revestimiento DuraCeramic™.

La parte externa de la base de calentamiento puede limpiarse con un pafio suave y agua caliente y jabonosa. Pésele un
pafio para secarla. No utilice agentes de limpieza abrasivos.

No podré realizar ninguna otra operacién de mantenimiento.
NOTA: Tras limpiarlo a mano, deje que el cuenco de coccidn se seque solo antes de almacenarlo.
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GARANTIA

Guarde este recibo ya que lo necesitara para cualquier reclamacion dentro de esta garantia.
Este producto tiene una garantia de 2 afios desde la fecha de compra tal como se describe en este documento.

Durante este periodo de garantia, en el improbable caso de que el aparato ya no funcione debido a un fallo de disefio o
fabricacion, devuélvalo al lugar donde lo compré con su recibo de caja y una copia de esta garantia.

Los derechos y ventajas de esta garantia son adicionales a sus derechos estatutarios, que no se veran afectados por esta
garantia. Sélo Jarden Consumer Solutions (Europe) Ltd. (“JCS (Europe)’) tiene derecho a cambiar estos términos.

JCS (Europe) se compromete, durante el periodo de garantia, a reparar o cambiar el aparato, o cualquier parte del aparato
que no funcione correctamente, de manera gratuita siempre que:

*  Informe inmediatamente al establecimiento de compra o a JCS (Europe) del problema; y

*  No se haya modificado el aparato de ninguna forma ni se haya sometido a dafios, uso indebido, mal uso o reparacion
por cualquier otra persona no autorizada por JCS (Europe).

Los fallos que se produzcan por uso indebido, dafios, mal uso, uso con un voltaje incorrecto, desastres naturales,
acontecimientos que escapan al control de JCS (Europe), reparaciones o modificaciones realizadas por una persona no
autorizada por JCS (Europe) o por no seguir las instrucciones de uso no estan cubiertas por esta garantia. Ademas, el
desgaste o deterioro debidos al uso normal, incluidos, sin limitacion, los arafiazos y las pequefias decoloraciones no estan
cubiertos por esta garantia.

Los derechos de esta garantia solo se aplicaran al comprador original y no se cubrirén el uso comercial 0 comunitario.

Si el aparato incluye una garantia especifica de algun pais, consulte los términos y condiciones de dicha garantia en
sustitucion de la presente garantia, o pdngase en contacto con el comerciante autorizado de su localidad para obtener mas
informacion.

Los productos eléctricos desechados no se deben eliminar con la basura doméstica. Reciclelos donde existan instalaciones
para tal fin. Envienos un mensaje de correo electrénico a enquiriesEurope@jardencs.com para obtener mas informacion
sobre WEEE vy el reciclaje.

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited

Edif. Vazquez Krasnow

C/ Camino de la Zarzuela, 21

1° - Oficina 1B

28023 - Aravaca

Madrid, Espafia

Tel. +34 902 515 588 I
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PORTUGUES
INSTRUGCOES DE SEGURANGCA IMPORTANTES
LEIA COM ATENGAO E GUARDE-AS PARA REFERENCIA FUTURA

Este aparelho pode ser utilizado por criangas com idades a partir dos 8
anos e pessoas com capacidades fisicas, sensoriais e mentais reduzidas,
ou falta de experiéncia e conhecimento, desde que Ihes tenha sido fornecida
supervisao ou instrugoes relativas a utilizacao segura do aparelho e que
tenham compreendido os perigos envolvidos. As criangas nao devem
brincar com o aparelho. A limpeza e manutengao feitas pelo utilizador nao
devem ser feitas por criangas, exceto se tiverem mais de 8 anos e forem
supervisionadas. Mantenha o aparelho e respetivo cabo elétrico fora do
alcance de criangas com menos de 8 anos de idade.

A E provavel que as pegas do utensilio fiquem quentes durante a utilizagao.

Se o cabo de alimentagao estiver danificado, deve ser substituido pelo
fabricante, o respetivo agente de assisténcia ou pessoas semelhantes
qualificadas, a fim de evitar acidentes.

Nunca utilize este aparelho com outro objetivo que nao aquele para o qual
foi criado. Este aparelho serve apenas para utilizagao doméstica. Nao utilize
este aparelho em espacgos exteriores.

*  Este utensilio gere calor durante a utilizagdo. Deve ser tomado cuidado adequado para evitar riscos de queimaduras,
fogo ou outros danos em pessoas ou propriedade causada pelo toque na estrutura exterior durante a utilizagéo ou
arrefecimento.

*  Certifique-se sempre de que tem as maos secas antes de ligar & tomada ou ligar o aparelho.
*  Utilize sempre o aparelho numa superficie estavel, segura, seca e nivelada.

*  Abase de aquecimento do aparelho ndo deve ser colocada sobre ou junto de qualquer potencial superficie quente
(como forno a gés ou elétrico).

*  Nao utilize o aparelho, caso ele tenha caido ou se tiver sinais visiveis de danos ou de derrame.

*  Certifique-se de que o aparelho esta desligado e a ficha desligada da tomada elétrica antes de o limpar.

*  Deixe sempre que o aparelho arrefeca antes de limpar ou arrumar.

*  Nunca emergir a base de aguecimento, o cabo de alimentag&o ou a ficha em agua ou em qualquer outro liquido.

*  Nunca permita que o cabo de alimentagéo fique pendurado na extremidade do balco, em contacto com superficies
quentes ou que fique enlagado, preso ou entalado.

*  Né&o toque nas superficies externas do aparelho durante a utilizagdo, uma vez que estas podem ficar bastante
quentes. Utilize luvas de forno ou um pano quando mexer na tampa. Tenha ateng&o o vapor expelido ao retirar a
tampa.

*  NUNCA tentar aquecer nenhum alimento diretamente dentro da unidade base. Utilize sempre a taga de preparagdo
amovivel.

*  Algumas superficies ndo estdo preparadas para suportar o calor prolongado gerado por determinados aparelhos. Nao
coloque o aparelho numa superficie que possa ser danificada pelo calor. Recomendamos colocar uma base isoladora
ou uma grelha por baixo do aparelho para evitar possiveis danos na superficie.

*  Atampa da panela de preparago lenta é feita de vidro temperado. Verifique sempre a tampa a fim de garantir que
néo esta partida, rachada ou solta. Nao utilize a tampa de vidro se estiver danificada, pois pode estilhacar-se durante
a utilizagéo.
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@© Tampa de vidro @ Luzindicadora de alimentagéo
© Panela amovivel @ Seletor de modo

@ Pegas de transporte @ Eca

@ Base de aquecimento @ Controlo de temporizador

PREPARAGAO PARA UTILIZAGAO

Antes de utilizar la olla de coccion lenta, retire todo el embalaje, lave la tapa y la olla ceramica con agua caliente y
jabonosa y séquelas a conciencia. Recomendamos que lave a taca de preparagdo amovivel apenas & mdo, com um
produto de limpeza e pano néo abrasivos a fim de preservar o revestimento DuraCeramic™. Nunca emergir a base de
aquecimento, o cabo de alimentagéo ou a ficha em agua ou em qualquer outro liquido.

INDICAGOES IMPORTANTES: Algumas superficies de bancadas e mesas nao estéo preparadas para suportar o calor
prolongado gerado por determinados aparelhos. Nao coloque a unidade aquecida ou taga de preparacéo sobre uma
superficie sensivel ao calor. Recomendamos colocar uma base ou uma grelha por baixo da panela de preparagéo lenta
para evitar possiveis danos na superficie.

Durante a primeira utilizacdo deste aparelho podera detetar algum ligeiro fumo ou odor. Isto é normal com muitos
aparelhos de aquecimento e deixara de ocorrer apos algumas utilizagdes.

TACA DE PREPARAGAO AMOVIVEL

A taga de preparagdo amovivel apresenta um revestimento DuraCeramic™ exclusivo. Este revestimento de ceramica
natural especializado foi pensado para transferir o calor mais rapidamente e de forma mais eficiente do que os
revestimentos anti-aderentes padréo - o que significa tempos de cozedura mais rapidos para as suas deliciosas refeigdes
caseiras. Além disso, o revestimento DuraCeramic™ é resistente a riscos - este € um produto feito para durar. A paz

de espirito provém do facto do revestimento DuraCeramic™ n&o conter PTFE e PFOA e este revestimento exclusivo é
duradouro e facil de limpar.

RevestimentoDuraCeramic™ — pensado para lidar facilmente com tudo o que lhe puser.

A taca de preparacdo amovivel fundida e a tampa de vidro s&o pensadas para suportar temperaturas extremas e até
podem ser utilizados no seu forno. Também pode guardar a taga de preparagéo no seu frigorifico ou congelador. A taga de
preparagéo pode ser utilizada diretamente na base de aquecimento assim que for tirada do frigorifico (permita sempre que
os alimentos congelados descongelem totalmente antes da cozedura). Esta versatilidade permite-lhe preparar alimentos,
cozinhar lentamente, guardar restos e voltar a aquece-los utilizando a mesma taca de preparagdo. O design de lateral
elevada e a tampa de vidro evita que os alimentos sejam derramadas ou salpiquem durante a preparaggo. Utilize a sua
taca de preparagéo para saltear, fritar, corar/selar, etc. E também um excelente recipiente de preparagéo, ideal para
cozinhar grandes quantidades de alimentos.

COMO UTILIZAR A SUA PANELA
DE PREPARACAO LENTA SAUTE

1. Adicione os seus ingredientes ao recipiente de preparagdo amovivel e tape com a tampa de vidro.
2. Ligue a sua panela de preparagdo lenta sauté Crock-Pot®. A luz indicadora de alimentac&o ira piscar.
Utilize o seletor de modo para selecionar 1 (BAIXO) ou 2 (ALTO).

NOTA: A definigio WARM (quente) (%) serve APENAS para manter quente a comida que j4 foi cozinhada. NAO
cozinhe na definicdo WARM (quente). Nao recomendamos utilizar a definigho WARM (quente) por mais de 4 horas.

4. Defina o tempo de preparagao utilizando o temporizador. O temporizador define o tempo em incrementos de 30
minutos. Note que se, apds definir o temporizador, alterar o modo de preparagéo de 1 para 2 ou vice-versa, o
temporizador ira reiniciar sozinho para 0:00 e tera de voltar a inserir a hora.

5. Apds definir o tempo de preparacéo da sua panela de preparagéo lenta sauté Crock-Pot®, esta ird comegar a aguecer
e 0 temporizador ira fazer contagem decrescente em incrementos de 1 minuto.

6. Quando o tempo de preparagao tiver terminado, a sua panela de preparagdo lenta sauté Crock-Pot® ird mudar para o
modo de manter quente. No modo de manter quente, o visor ira apresentar um padrdo de barras em movimento
(- - - -) que ira fazer um ciclo lento desde a parte superior até & inferior do ecrd. FIQUEI A sua panela de preparagao
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lenta sauté Crock-Pot® ird manter-se no modo quente até mudar o seletor de modo para 0 (standby) ou desligar a
unidade. Pode mudar para o modo de manter quente, definindo manualmente em qualquer momento, ao mudar o
seletor de modo para a ess definigao ((f).

NOTAS DE UTILIZAGAO

*  Se houver um corte elétrico durante a preparagéo, todas as definicbes de preparagao serdo perdidas quando a
energia for reposta e a unidade ira ficar em modo de esperac om a luz de alimentacéo a piscar. Se néo tiver nogéo de
quanto tempo a alimentag@o esteve desligada, podera ndo ser seguro comer os alimentos, sugerimos que deite fora a
comida.

*  Se desejar, pode mudar manualmente para a definicdo WARM (quente) quando a sua receita tiver acabado de ser
preparada.

*  Para evitar cozinhar demais ou de menos a comida, encha sempre a taga de preparagéo entre %2 e % e de acordo
com os tempos de cozedura recomendados.

*  Cozinhe sempre com a tampa posta durante o tempo recomendado. Nao remova a tampa durante as primeiras duas
horas de cozedura para permitir que o calor se acumule de forma eficiente.

*  Utilize sempre luvas quando mexer na tampa ou grés. Tenha ateng&o o vapor expelido ao retirar a tampa.
*  Desligue o aparelho da eletricidade quando acabar a cozedura e antes de limpar.

*  Ataga de preparagdo amovivel e a tampa podem ir ao forno. A taga de preparagdo é adequada para utilizar num
fogéo a gas, elétrico ou num fogédo de indugéo ou sob um grelhador.

Pode ir a maquina de Pode ir ao micro-

Pode ir ao forno Pode ir ao fogao
lavar louga ondas

Tampa Sim Sim Néo Sim

Taga de preparagdo
amovivel

*Recomendamos que lave a taca de preparagdo amovivel apenas @ mdo, com um produto de limpeza e pano ndo
abrasivos a fim de preservar o revestimento DuraCeramic™.

Nao* Sim N&o Sim

SUGESTOES E DICAS DE PREPARACAO

MASSA E ARROZ:

*  Para obter melhores resultados, use arroz de gréo longo, arroz basmati ou arroz especial, conforme a receita sugere.
Se o0 arroz nao estiver completamente cozido apds o tempo sugerido, adicione mais 1 a 1% chavena de liquido por
cada chavena de arroz cozinhado e continue a cozinhar durante mais 20 a 30 minutos.

*  Para obter os melhores resultados com massas, adicione a massa a panela de preparagéo lenta durante os Ultimos
30-60 minutos de preparacéo.

FEIJOES:
*  Feijdes secos, especialmente feijées vermelhos, devem ser fervidos antes de os adicionar a uma receita.

*  Podem ser utilizados feijées enlatados totalmente cozinhados como substituto de feijoes secos.

VEGETAIS:

*  Muitos vegetais beneficiam de cozedura lenta e s@o capazes de desenvolver o seu maximo sabor. Tém tendéncia
para ndo cozinhar demasiado na sua panela de preparagao lenta, contrario ao que poderia acontecer no forno ou
fogéo.

*  Quando cozinhar receitas com vegetais e carne, coloque os vegetais na panela de preparagdo lenta antes da came.
Os vegetais normalmente cozinham mais devagar do que a carmne na panela de preparagéo lenta.

*  Coloque os vegetais junto as laterais e parte inferior do grés para facilitar a cozedura.

LEITE:

*  Leite e natas irdo separar-se durante tempos de cozedura longos. Quando possivel, adicione durante os Ultimos 15 a
30 minutos de cozedura.

*  Os preparados enlatados de sopa podem ser substituidas por leite € podem cozinhar durante periodos mais longos.
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SOPAS:

Algumas receitas precisam de grandes quantidades de agua/caldo. Adicione primeiro os ingredientes da sopa a
panela de preparagdo lenta, depois adicione agua/caldo apenas até cobrir. Se desejar uma sopa mais fina, adicione
mais liquido quando servir.

CARNES:

Apare a gordura, lave bem e seque a carne com toalhas de papel.

Corar a carne numa frigideira ou grelha separada permite que a gordura seja retirada antes da cozedura lenta e
também d& mais profundidade de sabor.

A carne deve ser colocada de forma a que repouse no grés sem tocar na tampa.

Para pedacos de carne mais pequenos ou maiores, altere a quantidade de vegetais ou de batatas para que o grés
esteja sempre entre %2 a % cheio.

0 tamanho da carne e os tempos de cozedura recomendados sdo apenas estimativas € podem variar consoante o
corte, tipo e estrutura de osso especificos. Carnes magras, como galinha ou lombo de porco tendem a cozinhar mais
depressa do que carne com mais tecido conjuntivo e gordura, como acém ou ombro de porco. Cozinhar a came com
0ss0 ira demorar mais tempo do que cozinhar carne sem 0sso.

Corte a carne em pedagos mais pequenos quando cozinhar com alimentos pré-cozinhados, como feijées ou fruta, ou
vegetais leves como cogumelos, cebola as rodelas, beringela ou vegetais picados finamente. Isto permite que toda a
comida cozinhe de forma homogénea.

PEIXE:

O peixe coze rapidamente e deve ser adicionado no fim do ciclo de cozedura durante os Ultimos quinze minutos a
uma hora de cozedura.

LIQUiDOS:

Podera parecer que as nossas receitas para panela de preparacéo lenta apenas tém uma pequena quantidade
de liquido, mas o processo de preparagao lenta difere de outros métodos de preparagdo, na medida em que o
liquido adicionado na receita irad quase duplicar durante o tempo de preparagao. Se estiver a adaptar uma receita
convencional para a sua panela de preparagao lenta, reduza a quantidade de liquido antes de cozinhar.

LIMPEZA

Desligue SEMPRE a sua panela de preparagéo lenta da tomada e deixe que arrefeca antes de limpar.

ATENGAOQ: Nunca emergir a base de aquecimento, o cabo de alimentagao ou a ficha em &gua ou em qualquer outro
liquido.
Lave a tampa de vidro e o recipiente amovivel com &gua quente e detergente. N&o utilize compostos ou esfregdes de

limpeza abrasivos. Um pano, uma esponja ou uma espatula de borracha removem geralmente todos os residuos de
alimentos.

Recomendamos que lave a taga de preparagéo amovivel apenas a mao, com um produto de limpeza e pano ndo abrasivos
a fim de preservar o revestimento DuraCeramic™.

O exterior da base de aquecimento pode ser limpo com um pano macio e gua quente e detergente. Secar com um pano.
Né&o utilizar produtos de limpeza abrasivos.

Né&o deve ser feita outra manutengéo.
NOTA: Apés a limpeza a méo ser feita deixe que a taga de preparagao seque ao ar antes de o arrumar.
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GARANTIA

Guarde este recibo, uma vez que ele sera necessario caso hajam queixas durante o periodo de garantia.
Este equipamento tem garantia de 2 anos ap6s a compra, tal como descrito neste documento.

Durante este periodo de garantia, no evento improvavel do aparelho deixar de funcionar devido a um problema de design
ou fabrico, devolva o produto ao local de compra, com o seu recibo de compra e uma cdpia desta garantia.

Os direitos e beneficios ao abrigo desta garantia sao adicionais aos seus direitos estatutarios, os quais n&o séo afetados
por esta garantia. Apenas a Jarden Consumer Solutions (Europe) Ltd. (“JCS (Europe)’) tem o direito de alterar estes
termos.

A JCS (Europe) aceita, durante o periodo de garantia, reparar ou substituir o equipamento, ou qualquer parte do
equipamento, que n&o esteja a funcionar adequadamente, livre de qualquer custo, desde que:

* notifique imediatamente o local de compra ou a JCS (Europe) do problema; e

* 0 equipamento ndo tenha sido alterado de qualquer forma, ou sujeito a danos, ma utilizagéo, abuso, reparagéo ou
alteragdo por uma pessoa ndo autorizada pela JCS (Europe).

Os problemas que ocorram devido a ma utilizagdo, danos, abuso, utilizagdo com voltagem incorreta, forgas da natureza,
eventos fora do controlo da JCS (Europe), reparago ou alteragdo por uma pessoa nédo autorizada pela JCS (Europe), ou
falha de seguimento das instrugées de utilizagdo, ndo sdo abrangidos por esta garantia. Adicionalmente, a utilizagéo e
desgaste normal, incluindo, mas néo se limitando a, descoloragdo minima e riscos, ndo sdo abrangidos por esta garantia.

Os direitos ao abrigo desta garantia apenas se aplicam ao comprador original e ndo se estendem a utilizagdo comercial ou
comum.

Se o seu equipamento incluir uma garantia especifica de pais ou insergao de garantia, consulte os termos e condigdes de
tal garantia em vez desta garantia, ou contacte o seu vendedor local autorizado para obter mais informagao.

A eliminagdo de produtos elétricos ndo deve ser feita juntamente com o lixo doméstico. Recicle nas instalagdes corretas.
Envie-nos um email para enquiriesEurope@jardencs.com para mais informagéo sobre reciclagem e REEE.

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited

Edif. Vazquez Krasnow

C/ Camino de la Zarzuela, 21

1° - Oficina 1B

28023 - Aravaca

Madrid, Espafia

TIf. +34 902 515 588 |
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ITALIANO
IMPORTANTI INFORMAZIONI SULLA SICUREZZA

LEGGERE QUESTE ISTRUZIONI E CONSERVARLE
PER POTERLE CONSULTARE IN FUTURO

L’apparecchio puo essere utilizzato da bambini di 8 anni o piu e da individui
con ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali, o privi di esperienza, se
sotto supervisione oppure qualora siano state loro impartite istruzioni in
merito all’utilizzo sicuro dell’apparecchio e qualora comprendano i rischi
che ne possono derivare. | bambini non devono giocare con I'apparecchio.

| bambini non devono eseguire la pulizia e la manutenzione a meno che non
siano di eta superiore agli 8 anni e sotto supervisione. Tenere I'apparecchio
e il cavo elettrico al di fuori della portata di bambini di eta inferiore a 8 anni.

A Durante I'utilizzo alcune parti dell’apparecchio potrebbero surriscaldarsi.

Nel caso in cui il cavo di alimentazione sia danneggiato, deve essere
sostituito dalla casa produttrice, dal servizio di assistenza o da persone
debitamente qualificate al fine di evitare possibili rischi.

Non utilizzare mai il presente apparecchio per fini diversi da quello della
sua destinazione d’uso. Il presente apparecchio & destinato esclusivamente
all'uso domestico. Non utilizzare I'apparecchio all’aperto.

*  Questo apparecchio genera calore durante I'utilizzo. Adottare le debite precauzioni al fine di evitare il rischio di ustioni,
bruciature, incendi o altri danni a persone o proprieta provocati dal contatto con I'esterno dell'apparecchio mentre
questo & in uso o in fase di raffreddamento.

*  Controllare sempre che le mani siano asciutte prima di maneggiare la presa o di accendere I'apparecchio.
+  Utilizzare sempre I'apparecchio su una superficie stabile, sicura, asciutta e piana.

*  La base riscaldante dell'apparecchio non deve essere collocata sopra o in prossimita di superfici potenzialmente calde
(come cucine a gas o elettriche).

*  Non utilizzare I'apparecchio nel caso in cui sia stato fatto cadere o presenti segni visibili di danneggiamento o di
fuoriuscita di perdite.

*  Verificare che 'apparecchio sia spento e scollegato dalla presa di alimentazione dopo I'uso e prima della pulizia.
*  Lasciare sempre raffreddare I'apparecchio prima della pulizia o della conservazione.
*  Non immergere mai la base riscaldante, il cavo di alimentazione o la presa in acqua o altro liquido.

*  Evitare sempre che il cavo di alimentazione penzoli sopra il bordo di un piano di lavoro, tocchi superfici calde o si
attorcigli, resti intrappolato o schiacciato.

*  Non toccare le parti esterne dell'apparecchio durante I'utilizzo in quanto esse possono surriscaldarsi. Per rimuovere
il coperchio utilizzare guanti da forno oppure uno straccio. Prestare attenzione alla fuoriuscita di vapore quando si
rimuove il coperchio.

*  Non cercare MAI di riscaldare degli alimenti direttamente all'interno della base. Utilizzare sempre la ciotola di cottura
rimovibile.

*  Alcune superfici non sono state progettate per sopportare il calore prolungato generato da determinati apparecchi.
Non collocare I'apparecchio su una superficie che potrebbe subire danni dovuti al calore. Si consiglia di collocare un
tappetino isolante o una sottopentola sotto I'apparecchio al fine di evitare possibili danni alla superficie.

* Il coperchio della pentola a cottura lenta € in vetro temperato. Esaminare sempre il coperchio per escludere la
presenza di scheggiature, rotture o altri danneggiamenti. Non utilizzare il coperchio di vetro qualora sia danneggiato, in
quanto potrebbe rompersi durante I'uso.
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COMPONENTI

@ Coperchio di vetro @ Spiaindicatrice accensione
© Ciotola di cottura rimovibile @ Selettore modalita

@ Maniglie per il trasporto @ Display

@ Baseriscaldante @ Controllo timer

PREPARAZIONE PER L’USO

Prima di utilizzare la pentola a cottura lenta, rimuovere tutti gli imballaggi, lavare il coperchio e la pentola con acqua
tiepida saponata, quindi asciugare accuratamente. Si consiglia di lavare la ciotola di cottura removibile esclusivamente a
mano, utilizzando un detergente non abrasivo e un panno, al fine di non danneggiare il rivestimento DuraCeramic™. Non
immergere mai la base riscaldante, il cavo di alimentazione o la presa in acqua o altro liquido.

NOTE IMPORTANTI: Alcuni piani di lavoro e superfici di tavoli non sono state progettati per sopportare il calore prolungato
generato da determinati apparecchi. Non collocare l'unita riscaldata o la ciotola di cottura su una superficie sensibile al
calore. Si consiglia di collocare un tappetino isolante o una sottopentola sotto la pentola a cottura lenta al fine di evitare
possibili danni alla superficie.

Durante l'utilizzo iniziale di questo apparecchio si potrebbe rilevare un leggero fumo oppure odore. Questo fenomeno,
assolutamente normale con gli apparecchi riscaldanti, dopo alcuni utilizzi, smette di verificarsi.

CIOTOLA DI COTTURA REMOVIBILE

La ciotola di cottura removibile & dotata dell'esclusivo rivestimento DuraCeramic™. Questo particolare rivestimento

in ceramica naturale € stato progettato per trasferire il calore in modo piu rapido ed efficiente rispetto ai rivestimenti
antiaderenti standard, il che significa tempi di cottura piu veloci per deliziosi piatti cucinati in casa. Inoltre, il rivestimento
DuraCeramic™ € resistente ai graffi: questo & un prodotto costruito per durare nel tempo. La tranquillita deriva dal fatto che
DuraCeramic™ ¢ privo di PTFE e PFOA, quindi questo rivestimento esclusivo & durevole e facile da pulire.

Rivestimento DuraCeramic™ - progettato per gestire qualsiasi ingrediente senza problemi.

La ciotola di cottura removibile in pressofusione e il coperchio in vetro sono stati progettati per sopportare temperature
estreme e possono essere utilizzati anche nel forno. E inoltre possibile conservare la ciotola di cottura nel frigorifero o nel
freezer. La ciotola di cottura pud poi essere collocata direttamente nella base riscaldante dal frigorifero (prima di cucinare
attendere sempre lo scongelamento completo degli alimenti surgelati). Questa versatilita consente di preparare gli alimenti,
cuocerli lentamente, conservare gli avanzi e riscaldarli utilizzando la stessa ciotola di cottura. L'altezza dei lati e il coperchio
di vetro impediscono schizzi e spruzzi di cibo durante la cottura. Utilizzare la ciotola di cottura per rosolare, friggere,
abbrustolire, soffriggere nell'olio ecc. La pentola € inoltre un’ottima soluzione per cuocere grandi quantita di cibi.

COME UTILIZZARE LA PENTOLA A COTTTURA
LENTA SAUTE

1. Aggiungere gli ingredienti nella ciotola di cottura rimovibile e coprire con il coperchio di vetro.

2. Collegare la pentola a cottura lenta sauté Crock-Pot® alla rete di alimentazione. L'indicatore luminoso comincia a
lampeggiare.

3. Utilizzare il selettore modalita per scegliere 1 (BASSA) o 2 (ALTA).

NOTA: I'impostazione WARM (|f}) serve ESCLUSIVAMENTE per mantenere I'alimento caldo dopo che ¢ stato
cucinato. NON cucinare con I'impostazione WARM. Si sconsiglia di utilizzare 'impostazione WARM per pit di 4 ore.

4. Impostare il tempo di cottura utilizzando il timer. Il timer imposta il tempo di cottura a incrementi di 30 minuti. N.B.: se,
dopo aver impostato il timer, si modifica la modalita di cottura da 1 a 2 o viceversa, il timer si azzera ritornando a 0:00
e sara necessario inserire di nuovo il tempo di cottura.

5. Dopo aver impostato il tempo di cottura, la pentola a cottura lenta sauté Crock-Pot® comincia a riscaldarsi e il timer
effettua il conto alla rovescia a decrementi di 1 minuto.
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6. Al termine del tempo di cottura prestabilito, la pentola a cottura lenta sauté Crock-Pot® passa alla modalita di
mantenimento del calore. Quando la pentola & in modalita mantenimento del calore, il display mostra dei trattini in
movimento (- - - -) che lentamente si alternano dalla parte superiore a quella inferiore del display. La pentola a cottura
lenta sauté Crock-Pot® resta in modalita di mantenimento del calore fino a quando si porta il selettore su 0 (standby)
o si scollega l'unita. In qualsiasi momento & possibile passare manualmente alla modalita di mantenimento del calore
portando il selettore su tale impostazione ((f)).

NOTE PER L’UTILIZZO

* In caso di interruzione dell'alimentazione elettrica durante la cottura, tutte le impostazioni andranno perdute; quando
viene ripristinata I'alimentazione elettrica, I'unita sara in modalita standby con la spia indicatrice che lampeggia. In caso
di dubbi sulla durata dell'interruzione, il consumo dell'alimento potrebbe non essere sicuro; si consiglia pertanto di
gettare via il cibo.

*  All'occorrenza € possibile selezionare manualmente 'impostazione WARM al termine del tempo di cottura previsto
dalla ricetta.

*  Per evitare di cuocere gli alimenti in modo eccessivo o insufficiente, riempire sempre la ciotola di cottura per %20 % e
rispettare i tempi di cottura consigliati.

*  Cucinare sempre con il coperchio per il tempo raccomandato. Non rimuovere il coperchio durante le prime due ore di
cottura al fine di permettere al calore di accumularsi in modo efficiente.

*  Indossare sempre guanti da forno quando si maneggia il coperchio o la pentola in ceramica. Prestare attenzione alla
fuoriuscita di vapore quando si rimuove il coperchio.

*  Scollegare dall'alimentazione elettrica al termine della cottura e prima della pulizia.

* La pentola e il coperchio removibili sono adatti all'utilizzo in forno. La ciotola di cottura & adatta all'utilizzo con cucine a
gass, elettriche o a induzione e sotto un grill.

Componente Lavabile in Pub andare in forno Puo andare nel Compatibile con
P lavastoviglie microonde piastra di cottura
Coperchio Si Si No Si
Clot(_)la d'. cottura No* si No si
rimovibile

*Si consiglia di lavare la ciotola di cottura removibile esclusivamente a mano, utilizzando un detergente non abrasivo e un
panno, al fine di non danneggiare il rivestimento DuraCeramic™.

CONSIGLI E SUGGERIMENTI PER LA COTTURA

PASTAE RISO:

*  Per ottenere risultati ottimali, utilizzare riso a chicchi lunghi, riso basmati o un riso speciale in base a quanto indicato
nella ricetta. Se dopo il tempo suggerito il riso non € cotto completamente, aggiungere una tazza o una tazza e mezzo
di acqua o brodo per ogni tazza di riso cotto e proseguire la cottura per altri 20-30 minuti.

*  Per ottenere risultati ottimali, aggiungere la pasta nella pentola a cottura lenta Crock-Pot® durante gli ultimi 30-60
minuti del tempo di cottura.

FAGIOLI:
* | fagioli secchi, in particolare quelli rossi, vanno bolliti prima di essere aggiunti a una ricetta.
*  E possibile utilizzare fagioli in scatola precotti in sostituzione dei fagioli secchi.

VERDURE:

*  Molte verdure beneficiano di una cottura lenta che ne esalta appieno il sapore. Tendono a non cuocersi in modo
eccessivo nella pentola a cottura lenta, come invece avviene nel forno o sul fornello.

*  Quando si cucinano ricette con verdure e carne, inserire le verdure nella pentola a cottura lenta prima della carne. Le
verdure, di solito, si cuociono piu lentamente della carne nella pentola a cottura lenta e traggono beneficio dal fatto di
essere parzialmente immerse nel liquido di cottura.

*  Per favorire la cottura, mettere le verdure vicino al fondo della ciotola di cottura.
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LATTE:

*  Latte, panna e panna acida si deteriorano durante la cottura prolungata. Laddove possibile, aggiungere questi
ingredienti durante gli ultimi 15-30 minuti di cottura.

ZUPPE:

*  Alcune ricette richiedono grandi quantita di acqua/brodo. Aggiungere per prima cosa gli ingredienti della minestra nella
pentola a cottura lenta, dopodiché aggiungere acqua/brodo solo per coprire. Qualora si desideri una minestra meno
densa, aggiungere piu liquido al momento di servire.

CARNI:

*  Rimuovere il grasso, risciacquare bene e asciugare la carne con dei tovaglioli di carta.

*  Cuocere prima la carne permette al grasso di essere drenato prima della cottura lenta, oltre ad aumentare l'intensita
del sapore.

* La carne va posizionata in modo tale da appoggiarla all'interno della ciotola di cottura senza toccare il coperchio.

*  Pertagli di carne piu piccoli o pit grandi, modificare la quantita di verdure o patate in modo tale che la ciotola sia
sempre piena a meta o per tre quarti.

*  Le dimensioni della carne e i tempi di cottura consigliati sono solo stime indicative e possono variare a seconda del
taglio specifico, del tipo di carne e della struttura ossea. Le carni magre, come il pollo o il filetto di maiale, tendono a
cuocere pili rapidamente rispetto alle carni con una maggiore quantita di tessuto connettivo e grasso come il carré di
manzo o la coppa di maiale. Cucinare carne con '0sso anziché senza 0sso aumenta il tempo di cottura richiesto.

*  Tagliare la carne in pezzi piu piccoli quando la si cucina con alimenti precotti come fagioli, oppure verdure leggere
come funghi, cipolla tritata, melanzane o verdure tagliate sottili. In questo modo sara possibile cuocere tutti gli alimenti
alla stessa velocita.

PESCE:
* Il pesce si cuoce rapidamente e va aggiunto al termine del ciclo di cottura, da 15 minuti a un’ora prima della fine.

LIQUIDI:

*  Potrebbe sembrare che le nostre ricette per la pentola a cottura lenta prevedano solo una modesta quantita di
liquido ma il metodo a cottura lenta differisce dagli altri proprio in questo: il liquido aggiunto nella ricetta praticamente
raddoppia durante il tempo di cottura. Pertanto, in caso di adattamento di una ricetta per la pentola a cottura lenta
basata su una ricetta di tipo tradizionale, occorre ridurre la quantita di liquido prima di cucinare.

PULIZIA

Prima della pulizia, scollegare SEMPRE la pentola a cottura lenta dalla presa elettrica e lasciarla raffreddare.
ATTENZIONE: Non immergere mai la base riscaldante, il cavo di alimentazione o la presa in acqua o altro liquido.

Lavare il coperchio di vetro e la pentola removibile in acqua calda saponata. Non utilizzare detergenti abrasivi o pagliette
metalliche. Per rimuovere gli eventuali residui di cibo di solito & sufficiente uno straccio, una spugna o una spazzolina di
gomma.

Si consiglia di lavare la ciotola di cottura removibile esclusivamente a mano, utilizzando un detergente non abrasivo e un
panno, al fine di non danneggiare il rivestimento DuraCeramic™.

L’esterno della base riscaldante puo essere pulito con un panno morbido e acqua saponata tiepida. Asciugare con un
panno asciutto. Non utilizzare detergenti abrasivi.

Non devono essere eseguiti altri interventi di manutenzione.
NOTA: dopo la pulizia manuale, far asciugare la ciotola di cottura all'aria prima di riporla.
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GARANZIA

Conservare lo scontrino d’'acquisto poiché esso sara necessario per qualsiasi reclamo esposto in base alle condizioni di
questo certificato di garanzia.

Questo prodotto € garantito per 2 anni dall’'acquisto, secondo le modalita descritte nel presente documento.

Durante il decorso della garanzia, nellimprobabile eventualita che I'apparecchiatura si guasti a causa di un problema
tecnico o di fabbricazione, riportarla al punto d’acquisto insieme allo scontrino fiscale e ad una copia di questo certificato di
garanzia.

| diritti spettanti all'acquirente in base alle condizioni di questo certificato di garanzia sono in aggiunta a quelli previsti dalla
legge che non risultano alterati dalle condizioni di questo certificato. Solo Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited
(*JCS (Europe)’) ha I'autorita di modificare queste condizioni.

JCS (Europe) si impegna a riparare 0 a sostituire gratuitamente nell'arco del periodo di garanzia qualsiasi parte
dell'apparecchiatura dovesse risultare difettosa, a condizione che:

. Si segnali tempestivamente il problema al punto d’acquisto 0 a JCS (Europe); e

. I'apparecchiatura non sia stata modificata in alcun modo né soggetta a danni, uso improprio o abuso, a riparazione o
alterazione per opera di un tecnico non autorizzato da JCS (Europe).

| guasti intervenuti durante I'uso normale, per uso improprio, danno, abuso, tensione incorretta, cause naturali, eventi

non determinati da JCS (Europe), riparazione o alterazione per opera di un tecnico non autorizzato da JCS (Europe) o la
mancata ottemperanza alle istruzioni d'uso sono esclusi dalla presente garanzia. Inoltre, 'uso normale compreso, a titolo di
esempio, una lieve alterazione del colore (sbiadimento) e i graffi, non sono coperti dalla presente garanzia.

| diritti spettante all'utente ai sensi della presente garanzia si applicano unicamente all'acquirente originale e non si
estendono all'uso commerciale o comunitario.

Se I'apparecchiatura e fornita con un accordo specifico per il paese o una cartolina di garanzia, consultare le condizioni di
tale accordo, che prevalgono su quelle esposte in questa sede oppure rivolgersi a un rivenditore autorizzato per ulteriori
informazioni.

Gli apparecchi elettrici non devono essere smaltiti insieme ai rifiuti domestici. Riciclare laddove esistano appositi impianti.
Inviare una e-mail a enquiriesEurope@jardencs.com per ulteriori informazioni sul riciclo e sulla direttiva RAEE.

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited
5400 Lakeside

Cheadle Royal Business Park

Cheadle

SK8 3GQ

United Kingdom
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NEDERLANDS
BELANGRIJKE VOORZORGSMAATREGELEN
ZORGVULDIG LEZEN EN BEWAREN VOOR TOEKOMSTIG GEBRUIK

Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen van 8 jaar en ouder en

pe

rsonen met beperkt fysiek, zintuiglijk of mentaal vermogen, of een gebrek

aan ervaring en kennis, indien zij voldoende begeleiding of instructies

he

bben ontvangen over het veilige gebruik van het apparaat en zij de

eventuele gevaren ervan begrijpen. Laat kinderen niet met dit apparaat
spelen. Reiniging en gebruikersonderhoud mag alleen door kinderen van 8
jaar of ouder (niet jonger) worden uitgevoerd mits onder toezicht van een

Vo

Iwassene. Houd het apparaat en het snoer buiten het bereik van kinderen

jonger dan 8 jaar.

A

Delen van het apparaat kunnen heet worden tijdens gebruik.

Indien het stroomsnoer is beschadigd, dient dit door de fabrikant, zijn

on

derhoudsbedrijf of gelijksoortige erkende personen te worden vervangen

om gevaren te voorkomen.
Dit apparaat niet gebruiken voor een ander doel dan het bestemde doel. Dit

ap
ge

paraat is uitsluitend voor huishoudelijk gebruik. Het is niet geschikt voor
bruik buiten.

Dit apparaat geeft warmte af tijdens gebruik. Er dienen afdoende maatregelen te worden getroffen om het risico van
brandwonden, brand of ander persoonlijk letsel of beschadiging van eigendommen te voorkomen door aanraking van
de buitenkant van het apparaat tijdens gebruik of afkoelen.

Altijd zorgen dat uw handen droog zijn alvorens de stekker in het stopcontact te steken of te verwijderen of het
apparaat aan te zetten.

Altijd zorgen dat het apparaat op een stabiel, stevig, droog en plat opperviak staat.

De behuizing van het apparaat mag niet op of in de buurt van opperviakken worden geplaatst die heet kunnen zijn of
worden (zoals een elektrische kookplaat of een fornuis).

Het apparaat niet gebruiken als het is gevallen of zichtbare beschadiging of lekkages vertoont.

Na gebruik, alvorens het apparaat te reinigen, altijd controleren of het apparaat is uitgeschakeld en de stekker uit het
stopcontact is verwijderd.

Het apparaat altijd goed laten afkoelen voordat dit wordt gereinigd of opgeborgen.

Dompel de behuizing met het verwarmingselement, het stroomsnoer en de stekker nooit onder in water of een andere
vioeistof.

Het stroomsnoer nooit over de rand van een werkblad of aanrecht laten hangen, in aanraking laten komen met hete
oppervlakken, of in de knoop, vast of bekneld laten raken.

Raak de buitenkant van het apparaat tijdens gebruik niet aan; de oppervlakken kunnen erg heet worden. Gebruik
ovenwanten of een theedoek om het deksel te verwijderen. Pas op voor de hete stoom die ontsnapt wanneer het
deksel wordt verwijderd.

Verwarm NOOIT voedsel direct op de binnenkant van de behuizing van het apparaat. Gebruik altijd de verwijderbare
schaal.

Sommige opperviakken zijn niet bestand tegen de langdurige warmte die bepaalde apparaten genereren. Zet het
apparaat niet op een opperviak dat niet hittebestendig is. U wordt aanbevolen het apparaat op een warmtebestendige
onderzetter of houder te zetten om mogelijke beschadiging van het opperviak te voorkomen.

Het deksel van de slowcooker is vervaardigd uit verhard glas. Controleer het deksel altijd op glasschilfers, barsten en
andere beschadiging. Gebruik het deksel niet als dit is beschadigd, aangezien het tijdens gebruik kan verbrijzelen.
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ONDERDELEN

O Glazen deksel O Aanjuit-lampje

© Uitneembare schaal @ Kookstandselectie
@ Handgrepen @ Display

© Behuizing met verwarmingselement @ Timer

ALVORENS GEBRUIK

Voordat u uw slowcooker gebruikt, verwijdert u alle verpakkingsmaterialen en wast u het deksel en het aardewerk af met
warm sop en droogt u deze goed af. U wordt aanbevolen om de uitneembare schaal alleen met de hand af te wassen met
een niet-schurend afwasmiddel en zachte doek, zodat de DuraCeramic™-laag behouden blijft. Dompel de behuizing met het
verwarmingselement, het stroomsnoer en de stekker nooit onder in water of een andere vloeistof.

BELANGRIJK: Sommige oppervlakken van aanrechten en tafels zijn niet bestand tegen de langdurige warmte die
bepaalde apparaten genereren. Plaats het verwarmde apparaat of de warme schaal niet op een warmtegevoelig opperviak.
Plaats het apparaat op een onderzetter of houder om beschadiging van het opperviak te voorkomen.

Bij het eerste gebruik van dit apparaat kan enige rook of geur merkbaar zijn. Dit komt vaak voor bij apparaten met
verwarmingselementen en verdwijnt nadat het apparaat een paar keer is gebruikt.

VERWIJDERBARE SCHAAL

De uithneembare schaal is voorzien van een laag van het unieke materiaal DuraCeramic™. Deze speciale, natuurlijke
ceramische coating brengt warmte sneller en efficiénter over dan standaard anti-aanbaklagen, zodat u in minder tijd
verrukkelijke maaltijden kunt bereiden. De DuraCeramic™ anti-aanbaklaag is bovendien krasbestendig: dit product is
ontwikkeld met het oog op duurzaamheid! Voor extra gemoedsrust is DuraCeramic™ vrij van PTFE en PFOA. Deze

exclusieve anti-aanbaklaag gaat lang mee en is makkelijk te reinigen.

DuraCeramic™ anti-aanbaklaag: bereid heerlijke snacks met het grootste gemak.

De verwijderbare schaal en het glazen deksel zijn bestand tegen extreme temperaturen en kunnen ook in de oven worden
gebruikt. De schaal kan tevens in de koelkast of diepvries worden gezet om voedsel te bewaren. De schaal kan vanuit de
koelkast rechtstreeks in de metalen behuizing worden geplaatst (ingevroren etenswaar moet altijd eerst volledig ontdooien).
Deze veelzijdigheid betekent dat u in één schaal een maaltijd kunt bereiden en stoven, en restjes kunt bewaren en weer
opwarmen. Dankzij de hoge zijkanten van de schaal en het glazen deksel spat de inhoud niet over de rand tijdens het
koken. U kunt de schaal gebruiken om te sauteren, bakken, bruinen/aanbraden, roerbakken, enz. Het is tevens een ideale
schaal voor grote porties.

UW SAUTE SLOWCOOKER GEBRUIKEN

1. Voeg de ingrediénten toe aan de verwijderbare schaal en plaats het glazen deksel.

2. Steek de stekker van uw Crock-Pot® Sauté Slowcooker in het stopcontact. Het aan/uit-lampje gaat knipperen.
Zet de kookstand op 1 (LAAG) of 2 (HOOG).
OPMERKING: De instelling Warmhouden (|)) is UITSLUITEND voor het warmhouden van voedsel dat reeds is
gekookt en warm is. Gebruik deze instelling NIET om te koken. U wordt afgeraden om uw voedsel langer dan 4 uur
warm te houden met de instelling voor warmhouden (WARM).

4. Stel de kooktijd in met gebruik van de timer. Met de timer wordt de kooktijd in stappen van 30 minuten ingesteld. Als u
na het instellen van de kooktijd de kookstand verandert van 1 in 2 of omgekeerd, wordt de kooktijd teruggezet op 0:00
en moet u de timer opnieuw instellen.

5. Als de timer is ingesteld, warmt uw Crock-Pot® Sauté Slowcooker op en begint de timer terug te tellen in stappen van
1 minuut.

6. Als de kooktijd is verlopen, schakelt uw Crock-Pot® Sauté Slowcooker over in de warmhoudstand. De warmhoudstand
wordt op het display aangegeven met een patroon van bewegende balkjes (- - - -) die langzaam van boven naar onder
in het display lopen. Uw Crock-Pot® Sauté Slowcooker blift in de warmhoudstand staan tot u de kookstand instelt
op 0 (standby) of de stekker uit het stopcontact neemt. U kunt op elk gewenst met de hand overschakelen naar de
warmhoudstand door de kookstand in te stellen op [(f].
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OPMERKINGEN VOOR GEBRUIK:

*  Als de elektriciteit tijdens het koken uitvalt, raken alle instellingen verloren. Als de elekriciteit weer wordt ingeschakeld,
staat het apparaat in de stand voor standby en knippert het aan/uit-lampje. Als u niet weet hoe lang de storing heeft
geduurd, is het eten mogelijk niet meer veilig voor consumptie en wordt u aanbevolen om het weg te gooien.

* Indien gewenst kunt u uw slowcooker handmatig omschakelen naar de instelling voor warmhouden (WARM) als uw
gerecht klaar is.

*  Vul de schaal ongeveer tot de helft of driekwart en volg de aanbevolen kooktijden om te voorkomen dat uw gerecht
ongaar of juist te gaar is.

*  Leg altijd het deksel op de schaal tijdens het koken en kook het gerecht de aanbevolen tijdsduur. Neem het deksel in
de eerste twee uur van het koken niet van de schaal, zodat het gerecht efficiént wordt verwarmd.

*  Gebruik altijd een ovenwant als u het deksel of de schaal moet aanraken. Pas op voor de hete stoom die ontsnapt
wanneer het deksel wordt verwijderd.

*  Verwijder de stekker uit het stopcontact als het gerecht klaar is en voordat u de schaal gaat reinigen.

*  De uitneembare schaal en het deksel zijn ovenvast. De schaal is geschikt voor gebruik op een gas-, elektrische of
inductiekookplaat en onder een grill.

. . Geschikt voor Geschikt voor de Geschikt voor
Onderdeel Vaatwasmachinebestendig .
de oven magnetron kookplaat/fornuis
Deksel Ja Ja Nee Ja
Uitneembare schaal Nee* Ja Nee Ja

*U wordt aanbevolen om de uitneembare schaal alleen met de hand af te wassen met een niet-schurend afwasmiddel en
zachte doek, zodat de DuraCeramic™-laag behouden blift.

ALGEMENE KOOKTIPS

PASTA EN RIJST:

*  Gebruik voor de beste resultaten basmati-/langgraanrijst of de rijstsoort die in het recept wordt aanbevolen. Als de rijst
na de aanbevolen kooktijd nog niet helemaal gaar is, voegt u 1 tot 1% kop vloeistof per kop gekookte rijst toe en kookt
u de rijst nog 20 tot 30 minuten langer.

*  Voor de beste resultaten met pasta, voegt u de pasta aan de Crock-Pot® slowcooker toe in de laatste 30-60 minuten
van de kooktijd.

BONEN:
*  Gedroogde bonen, vooral rode kievitsbonen, moeten gekookt worden voordat ze aan een recept worden toegevoegd.
*  Volledig gare bonen uit blik kunnen gebruikt worden ter vervanging van droge bonen.

GROENTEN:

*  Veel groenten profiteren van slowcooking, waarbij hun volle smaak tot zijn recht komt. In uw slowcooker worden ze
meestal niet doorgekookt, zoals wel kan gebeuren in de oven of op het fornuis.

*  Als u recepten bereidt met zowel groenten als vlees, leg dan de groenten voor het vlees in de slowcooker. Over het
algemeen koken groenten langzamer dan vlees in de slowcooker.

*  Plaats groenten langs de zijkanten of op de bodem van de aardewerken pot voor een betere bereiding.

MELK:

*  Melk, room en zure room kunnen schiften tijdens lange bereidingstijden. Indien mogelijk, pas toevoegen in de laatste
15 tot 30 minuten van de bereidingstijd.

*  Gecondenseerde soep kan als vervanging voor melk dienen en kan gedurende langere tijden koken.

SOEPEN:

*  Voor sommige recepten is een grote hoeveelheid water of bouillon nodig. Voeg eerst de soepingrediénten aan de
slowcooker toe en voeg vervolgens net genoeg water/bouillon toe om de ingrediénten te bedekken. Als u de soep
verder wilt verdunnen, voegt u meer vioeistof toe voordat u de soep opdient.
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VLEES:

+ Vet wegsnijden, goed afspoelen en het vlees droogdeppen met keukenpapier.

+  Vlees kan eerst worden aangebraden. Dit geeft een vollere smaak en biedt tevens het voordeel dat olie of vet kan
worden afgegoten voordat u gaat stoven.

*  Vlees moet zodanig in de schaal worden gelegd dat dit het deksel niet raakt.

+ Voor kleinere of grotere stukken vlees dient u de hoeveelheid groenten of aardappels aan te passen, zodat de schaal
altiid tussen de helft en driekwart is gevuld.

+  De grootte van het vlees en de aanbevolen bereidingstijden zijn slechts gemiddelden en kunnen variéren, afhankelijk
van het specifieke stuk vlees, het soort viees en de botstructuur. Mager vlees, zoals kip of varkenshaas, is meestal
eerder gaar dan vlees met meer bindweefsel en vet, zoals runderlappen of varkensschouder. Bereiding van vlees aan
het bot in plaats van zonder bot verlengt de bereidingstijd.

+  Snijd vlees in kleine stukjes wanneer het tegelijkertijd bereid wordt met voorgekookte producten, zoals bonen of fruit, of
lichte groentes, zoals champignons, gehakte ui, aubergine of fijngesneden groente. Op deze manier is al het voedsel
tegelijkertijd gaar.

VIS:

*  Vis kookt sneller en moet pas aan het einde van de kooktijd worden toegevoegd, d.w.z. tijdens de laatste vijftien
minuten tot een uur.

VOCHT:

*  De recepten voor de slowcooker lijken slechts weinig vioeistof te bevatten, maar het koken in een slowcooker verschilt
van andere kookmethoden in zoverre dat de toegevoegde hoeveelheid vioeistof tijdens het koken vrijwel verdubbelt.
Als u dus een recept wilt aanpassen om dit in uw slowcooker te bereiden, verminder dan de hoeveelheid vloeistof die u
normaal zou gebruiken.

REINIGEN

Verwijder ALTIJD de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat afkoelen voordat u de slowcooker reinigt.

VOORZICHTIG: Dompel de behuizing met het verwarmingselement, het stroomsnoer en de stekker nooit onder in water of
een andere vioeistof.

Was het glazen deksel en de verwijderbare schaal af in warm water met afwasmiddel. Gebruik geen schuurmiddelen of
schuursponsjes. Voedselresten kunnen gewoonlijk met een afwasborstel, spons of rubber spatel worden verwijderd.

U wordt aanbevolen om de uitneembare schaal alleen met de hand af te wassen met een niet-schurend afwasmiddel en
zachte doek, zodat de DuraCeramic™-laag behouden blift.

De buitenkant van de behuizing kan worden gereinigd met een zachte doek die is bevochtigd met warm water en
afwasmiddel. Droog het opperviak. Gebruik geen schuurmiddelen.

Er kan geen ander onderhoud worden uitgevoerd.

OPMERKING: Als de schaal is (als de schaal is afgewassen) afgewassen, laat deze dan eerst luchtdrogen voordat u hem
opbergt.
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GARANTIE

Bewaar uw aankoopbewijs, voor het geval u aanspraak wilt maken op garantie.
Op dit apparaat wordt garantie gegeven voor 2 jaar vanaf de aankoopdatum, zoals beschreven in dit document.

In het onwaarschijnlijke geval dat het apparaat gedurende deze garantieperiode niet meer functioneert als gevolg van een
ontwerp- of fabricagefout, kunt u het terugbrengen naar de winkel waar u het hebt gekocht, samen met uw aankoopbewijs
en een kopie van deze garantie.

De rechten en baten van deze garantie vormen een aanvulling op uw wettelijke rechten, die niet door deze garantie worden
beinvioed. Alleen Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited (“JCS (Europe)”) behoudt het recht deze voorwaarden te
wijzigen.

JCS (Europe) verplicht zich binnen de garantieperiode het apparaat of een onderdeel van het apparaat dat niet goed werkt
gratis te repareren of te vervangen, op voorwaarde dat:

. u de winkel of JCS (Europe) direct op de hoogte brengt van het probleem; en dat

. het apparaat niet op welke manier dan ook is aangepast of te lijden heeft gehad van schade, verkeerd gebruik,
misbruik, reparatie of aanpassing door een persoon die daartoe niet is gemachtigd door JCS (Europe).

Storingen die optreden als gevolg van onjuist gebruik, schade, misbruik, gebruik met het verkeerde voltage, natuurrampen,
gebeurtenissen die buiten de macht van JCS (Europe) vallen, reparatie door een persoon die daartoe niet is gemachtigd
door JCS (Europe) of het niet opvolgen van de gebruiksinstructies, vallen niet onder deze garantie. Bovendien valt normale
slijtage, inclusief maar niet beperkt tot lichte verkleuring en krassen, niet onder deze garantie. Kosten voor het insturen van
het toestel, vallen niet binnen de garantie. Tevens valt breuk van de aardewerk schaal en het glasdeksel ook niet binnen de
garantie.

De rechten onder deze garantie zijn alleen van toepassing op de oorspronkelijke koper en kunnen niet worden uitgebreid
naar commercieel of algemeen gebruik.

Als uw apparaat onder een landspecifieke garantie valt, raadpleegt u de voorwaarden van die garantie in plaats van deze
garantie, of neemt u contact op met uw lokale erkende dealer voor meer informatie.

Afgedankte elektrische producten mogen niet bij het huishoudelijk afval worden gegooid. Maak indien mogelijk gebruik van
recyclemogelijkheden. E-mail ons op enquiriesEurope@jardencs.com voor meer recycling- en WEEE-informatie.

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited
5400 Lakeside

Cheadle Royal Business Park

Cheadle

SK8 3GQ

United Kingdom
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SVENSKA
VIKTIGA SAKERHETSATGARDER
LAS NOGA OCH SPARA DEM OM DU BEHOVER LASA DEM IGEN

Denna apparat kan anvandas av barn fran 8 ars alder och av personer med
nedsatt fysisk, sensorisk eller mental kapacitet eller brist pa erfarenhet och
kunskap om de har fatt handledning eller anvisningar om hur apparaten
anvands pa ett sakert satt och forstar riskerna som ar involverade. Barn far
inte leka med denna apparat. Rengoring och anvandarunderhall far endast
utforas av barn om de ar minst 8 ar gamla och 6vervakas av en vuxen.
Forvara apparaten och dess sladd utom rackhall for barn under 8 ar.

A Delar av apparaten kan bli heta vid anvandning.

Om natsladden skadas maste den bytas ut av tillverkaren, serviceombud
eller en person med liknande kvalifikationer for att undvika risker.

Anvand aldrig denna apparat till nagonting annat @n det som den ar avsedd
for. Denna apparat ar endast avsedd for hushallsanvandning. Apparaten far
inte anvandas utomhus.

*  Denna apparat producerar varme under anvandning. Tillrécklig forsiktighet maste iakttas for att forhindra risken for
brannskador, skallningsskador, brander eller andra skador pa personer eller egendom som orsakas av att apparatens
utsida vidrors medan den ar i bruk eller haller pa att svalna.

*  Se alltid till att dina hander &r torra innan du hanterar stickkontakten eller slar pa apparaten.

* Anvand alltid apparaten pa ett stabilt, sékert, torrt och jamnt underlag.

*  Uppvarmningsbasen far inte placeras pa eller i narheten av underlag som kan vara varma (t.ex. pa en gas- eller
elspis).

*  Anvand inte apparaten om den har blivit tappad, om det finns synliga tecken pa skador eller om den lacker.

*  Se il att apparaten ar avstangd och att sladden ar utdragen ur eluttaget efter anvandning och fére rengéring.

+  Lat alltid apparaten svalna fore rengdring eller forvaring.

*  Doppa aldrig uppvarmningsbasen, sladden eller kontakten i vatten eller nagon annan vatska.

+  Lat aldrig natsladden hanga over kanten pa en arbetsbank, vidrora varma underlag eller bli snodd, fastna eller bli
klamd.

*  Vidrér inte apparatens utsida under anvandning eftersom den kan bli mycket varm. Anvand ugnsvantar eller grytlapp
nér du tar bort locket. Se upp for het anga nar du lyfter av locket.

*  Forsok ALDRIG att varma upp mat direkt inne i basenheten. Anvand alltid den I6stagbara grytan.

*  Vissa ytor ar inte utformade for att motsta den langvariga varme som vissa apparater kan avge. Placera inte apparaten

pa en yta som kan skadas av varme. Vi rekommenderar att du stéller apparaten pa en isolerande platta eller ett
grytunderlagg for att forhindra eventuella skador pa ytan.

*  Langsamkokarens lock ar tillverkat av héardat glas. Kontrollera alltid locket och titta efter skarvor, sprickor eller andra
skador. Anvand inte glaslocket om det ar skadat, eftersom det da kan splittras vid anvandning.

DELAR
O Glaslock @ Stromlampa
© Lostagbar gryta @ Lagesviljare
@ Bérhandtag © Display
© Uppvarmningsbas @ Timerreglage
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FORBEREDA FOR ANVANDNING

Innan du anvénder slowcookern maste du ta bort allt forpackningsmaterial och diska locket och innergrytan med varmt
vatten och torka dessa noggrant. Vi rekommenderar att du endast diskar den lstagbara grytan fér hand, med en trasa och
en rengoringsprodukt som inte &r repande, for att bevara grytans DuraCeramic™-beldggning. Doppa aldrig varmeenheten,
sladden eller kontakten i vatten eller nagon annan vétska.

0BS! Vissa diskbanks- och bordsytor &r inte utformade for att motsta den langvariga hetta som vissa apparater kan
avge. Placera inte den uppvérmda enheten eller grytan pa en yta som &r kanslig for varme. Vi rekommenderar att ett
grytunderlagg eller liknande laggs under din Slow Cooker for att forhindra eventuella skador pa underlaget.

En mindre mangd rok eller lukt kan upplevas vid forsta anvandningen av den har produkten. Detta ar normalt hos manga
uppvarmda produkter och férsvinner efter ett par anvandningstilifallen.

LOSTAGBAR GRYTA

Den Istagbara grytan har den exklusiva DuraCeramic™-belaggningen. Var keramiska specialbelaggning ar gjord

pa naturmaterial och leder varme snabbare och mer effektivt &n vanliga non-stick-belaggningar. Det betyder kortare
tillagningstid for dina utsokta hemlagade ratter. Dessutom ar DuraCeramic™-beldggningen reptalig. Det har & med andra
ord en produkt som haller lange. DuraCeramic™ &r fri fran PTFE och PFOA, och den exklusiva belaggningen ar bade
hallbar och 4tt att gora ren.

Den formgjutna grytan och glaslocket &r utformade fér att tala extrema temperaturer och kan till och med anvéndas i ugnen
och pa induktionshéll. Du kan aven forvara grytan i kylskapet eller frysen. Grytan kan sattas i uppvarmningsbasen direkt
fran kylskapet (frusen mat ska dock alltid vara helt tinad innan du borjar tillaga den). Tack vare den har mangsidigheten
kan du laga mat, langkoka, forvara rester och vérma upp dem i en och samma gryta. De hdga kanterna och glaslocket
forhindrar att maten sténker 6ver vid tillagningen. Anvéand grytan till att sautera, steka, bryna, woka med mera i. Den
fungerar aven som en vanlig gryta, perfekt for att laga stora méngder mat.

SA HAR ANVANDER DU DIN SAUTE-LANGSAMKOKARE

1. Lagg i ingredienserna i den Idstagbara grytan och tack med glaslocket.
. Anslut Crock-Pot® slowcookern till ett eluttag. Strdmlampan blinkar da.
3. Anvind lagesvaljaren for att valja 1 (LAG) eller 2 (HOG).

OBS! Varmhallningslaget (1) &r ENDAST till for varmhalining av mat som redan har tillagats. Tillaga INTE i
varmhallningslaget. Vi rekommenderar att varmhallningsléget inte anvands i mer an 4 timmar.

4. Stallin tillagningstiden med timerreglaget. Timern kan stéllas in i steg om 30 minuter. Observera att om du &ndrar
tillagningslaget fran lage 1 till 2 eller tvartom efter det att du har stallt in timern sa nollstélls timern och du blir tvungen
att stélla in tiden igen.

Nar tillagningstiden har stéllts in borjar Crock-Pot® slowcookern att varma upp och timern raknar ner minut for minut.
Nar tillagningstiden ar slut gar Crock-Pot® slowcookern in i varmhallningslage. | varmhallningsléget visas ett monster
med streck (- - - -) pa displayen. Strecken rr sig langsamt uppifran och ned. Crock-Pot® sauté-langsamkokaren &r kvar
i varmhallningslaget tills du vrider lagesvaljaren till 0 (standby) eller drar ur sladden till enheten. Du kan véxla manuellt
till varmhaliningsléget nar som helst genom att vrida lagesvéljaren till lage ().

INFORMATION OM ANVANDNING

«  Om strémmen gar under tillagning nollstalls alla installningar och enheten gar in i standby-lage med blinkande
stromlampa nar strémmen kommer tillbaka. Om du inte vet hur lange strémavbrottet varade kan maten ha blivit dalig,
och da rekommenderar vi att du slanger maten.

*  Vid behov kan du manuellt dverga till varmhallningslaget.

*  Undvik under- eller 6vertillagning genom att alltid fylla grytan till mellan halften och tre fjardedelar. Fdlj alltid den
rekommenderade tillagningstiden.

*  Tillaga alltid maten med locket pa och under den rekommenderade tiden. Ta inte bort locket under de tva forsta
timmarna av tillagningen, sa att innergrytan hinner bli tillrackligt varm.

*  Anvand alltid ugnsvantar nar du handskas med locket eller innersgrytan. Se upp for het anga nér du lyfter av locket.
*  Dra ut kontakten nar maten ar klar och innan du rengdr din slowcooker.
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*  Den lostagbara grytan och locket ar ugnssakra. Grytan kan anvandas pa gas- och elspis, pa induktionshall och under
ett grillelement.

Kan diskas i diskmaskin Ugnsfast Mikrovagssaker Kan anvéndas pa hall
Lock Ja Ja Nej Ja
Lostagbar grytal Nej* Ja Nej Ja

*Vi rekommenderar att du endast diskar den I6stagbara grytan for hand, med en trasa och en rengéringsprodukt som inte ar
repande, for att bevara grytans DuraCeramic™-beléggning.

TIPS OCH TRICKS FOR TILLAGNINGEN

PASTA OCH RIS:

*  Anvand langkornigt ris, basmatiris eller eventuellt specialris som anges i receptet for basta resultat. Om riset inte &r
helt tillagat efter den féreslagna tiden, kan du lagga till cirka 1 till 2 dl vatska per 2 dI ris och fortsatta tillagningen i
ytterligare 20 till 30 minuter.

*  Ldgg i pastan i Crock-Pot® slowcooker under de sista 30-60 minuterna av tillagningstiden for att fa basta resultat.

BONOR:
*  Torkade bonor, sarskilt roda tradgardsbonor, ska kokas innan de anvénds i ett recept.
*  Det gar ocksa bra att anvanda fardigkokta bonor pa burk i stéllet for torkade bénor.

GRONSAKER:

*  Manga gronsaker blir extra goda nar de tillagas langsamt da detta ofta framhaver dess fulla smak. Gronsakerna
odverkokas inte lika latt i din laghastighetskokare som de kan géra i ugnen eller pa spisen.

*  Om man tillagar matratter som innehaller bade gronsaker och kétt Iagger man i grénsakerna i kokaren innan kottet.
Gronsaker tar ofta langre tid att tillaga i laghastighetskokaren an kott.

*  L&gg gronsakerna vid stengodsgrytans sidor eller botten for att de ska tillagas ordentligt.

MJOLK:

*  Mjolk, gradde och créme fraiche kan skéra sig vid alltfor langa koktider. Tillsétt darfor dessa under de sista 15 till 30
minuterna av tillagningen om méjligt.

*  Soppkoncentrat kan anvandas i stallet for mj6lk och klarar av langa koktider.

SOPPOR:

*  Vissa recept fordrar stora mangder vatten/buljong. Lagg forst i ingredienserna till soppan i slowcookern och tillfér sedan
vatten/buljong sa att dessa precis tacks. Om en tunnare soppa dnskas kan mer vatten laggas till vid serveringen.

KOTT:

*  Putsa bort fett och torka av kottet noga med hushallspapper.

*  Om du bryner kottet fore langkokningen smaélter en del av fettet ut, och smaken blir rikare.
* Kot ska ligga i grytan utan att nudda locket.

*  For mindre eller storre kottbitar anpassar man mangden grénsaker och potatis sa att innergrytan alltid fylls till mellan
Y2 och %a.

*  Kéttbitarnas storlek och de rekommenderade tillagningstiderna ar bara ungefarliga och kan variera beroende pa hur
kottet ar tillskuret, vilken typ av kétt det &r, om det innehaller ben, etc. Magert kott som t.ex. kyckling eller flaskfilé
brukar tillagas snabbare an kott med mer bindvav och fett som t.ex. grytkott eller flaskbog. Om man tillagar kéttet med
eller utan ben paverkar ocksa tillagningstiden.

+  Skar kottet i mindre bitar om det ska tillagas med forkokta ingredienser som t.ex bonor eller frukt, latta gronsaker som
champinjoner, hackad 16k, aubergine eller finhackade gronsaker. Pa sa satt kan alla ingredienser tillagas lika snabbt.
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FISK:
*  Fisk kokar snabbt och skall tillsattas i slutet av koktiden, under de sista femton till sextio minuterna.

VATSKA:

*  Det kan verka som om att vara slowcooker-recept endast innehaller en liten méngd vatska, men den langsamma
tillagningsprocessen skiljer sig fran andra tillagningsmetoder eftersom vatskemangderna i receptet nastan fordubblas
under tillagningstiden. Om du ska anpassa ett vanligt recept till slowcookern ska du séledes minska vétskemangden
innan du pabdrjar tillagningen.

RENGORING

Dra ALLTID ut sladden ur eluttaget och lat apparaten svalna innan du rengor den.
VAR FORSIKTIG: Doppa aldrig vérmeenheten, sladden eller kontakten i vatten eller nagon annan vatska.

Locket och innergrytan av keramik kan diskas i diskmaskinen eller med varmt vatten och diskmedel. Anvénd inte repande
rengoringsmedel eller skrubbsvampar. En trasa, svamp eller gummispatel tar vanligtvis bort eventuella rester. Anvénd ett
rengdringsmedel utan repande verkan eller attika for att avldgsna kalkavlagringar och andra flackar.

Vi rekommenderar att du endast diskar den Idstagbara grytan for hand, med en trasa och en rengdringsprodukt som inte ar
repande, for att bevara grytans DuraCeramic™-belaggning.

Rengor utsidan av varmeenheten med en mjuk trasa och varmt vatten med diskmedel. Torka noga. Anvénd inte repande
rengdringsmedel.

Utfor inget annat underhall.
OBS! Grytan ska rengoras for hand. Lat grytan lufttorka innan du staller undan den.
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GARANTI

Spara ditt kvitto, vilket krévs vid reklamation under garantitiden.
Den hér produkten garanteras i 2 ar efter ditt inkdp enligt beskrivningen i det har dokumentet.

Om det osannolika skulle intréffa under garantiperioden, att apparaten slutar fungera pa grund av konstruktions- eller
tillverkningsfel, ska du ta den med till inképsplatsen tillsammans med kvittot och en kopia av garantin.

Rattigheter och formaner i den har garantin galler utdver dina lagstiftade rattigheter, som inte paverkas av garantin. Endast
Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited (“JCS (Europe)”) har ratt att &ndra villkoren.JCS (Europe) atar sig att utan
kostnad reparera eller byta ut apparaten eller en del av apparaten som inte fungerar ordentligt under garantiperioden, under
forutsattning att:

Acreto AB atar sig att utan kostnad reparera eller byta ut apparaten eller en del av apparaten som inte fungerar ordentligt
under garantiperioden, under forutsattning att:

*  du omedelbart meddelar inkopsstéllet eller Acreto AB om problemet.

*  Apparaten inte har andrats pa nagot satt eller har utsatts for skador, missbruk, felaktig anvandning, reparation eller
modifieringar av en person annat an en person som ar auktoriserad av Acreto AB/JCS (Europe).

Garantin tacker inte fel som intraffar pa grund av felaktig anvéndning, skador, missbruk, anvandning med felaktigt spanning,
naturfenomen, handelser som Acreto AB/JCS (Europe) inte kan kontrollera, reparation eller andringar av person annat an
en person som ar auktoriserad av Acreto AB/JCS (Europe) eller férsummelse att folja bruksanvisningen. Slitage vid normal
anvandning tacks inte heller av garantin, inklusive, men inte begransat till, mindre missfargningar och repor. Réttigheterna i
den har garantin géller endast den ursprungliga kdparen och avser inte kommersiellt eller offentligt bruk.

Om din apparat innefattar en landsspecifik garanti eller garantibilaga, ska du lasa villkoren i den garantin i stéllet for den har
garantin eller kontakta din lokala auktoriserade forséljare for mer information.

Kasserade elektriska produkter ska inte slangas tillsammans med hushéallsavfall. Atervinning ska ske pa avsedd plats.
Kontakta oss per e-post pa support@acreto.se for mer information om atervinning och om avfall som utgors av eller
innehaller elektriska eller elektroniska produkter.

Acreto AB

Norra Agatan 10

416 64 Goteborg

031-3000500

support@acreto.se
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Suomi
TARKEITA TURVAOHJEITA
LUE TARKOIN JA PIDA TALLESSA

Kahdeksan vuotta tayttaneet lapset, fyysisesti tai henkisesti vammaiset,
aistivammaiset ja riittavaa kokemusta tai tietamysta vailla olevat saavat
kayttaa laitetta, jos heitd on ohjattu tai opastettu laitteen turvallisessa
kaytossa ja jos he ymmartavat sen kayttoon liittyvat riskit. Laitetta ei ole
tarkoitettu lasten leikkikaluksi. Lapset eivat saa puhdistaa tai huoltaa laitetta,
elleivat he ole yli kahdeksanvuotiaita ja aikuisen valvonnassa. Pida laite ja
sen virtajohto alle kahdeksanvuotiaiden lasten ulottumattomissa.

A Jotkin laitteen osat voivat kuumentua kaytossa.

Jos laitteen virtajohto vaurioituu, se on turvallisuussyista vaihdettava
valmistajan, valtuutetun huoltoedustajan tai muun patevan henkilon
toimesta.

Laitetta saa kayttaa vain sen aiottuun kayttotarkoitukseen. Laite on
tarkoitettu vain kotitalouskayttoon. Laitetta ei ole tarkoitettu ulkokayttoon.

*  Laite tuottaa kaytettdessa lampoa. Laitteen kayton tai jadhdyttdmisen aikana sen ulkopinnan koskettamisesta
johtuvien palovammojen, kuuman nesteen tai hdyryn aiheuttamien palovammojen, palovaaran, henkilbvammojen ja
materiaalivaurioiden valttdmiseksi on noudatettava riittdvaa varovaisuutta.

*  Varmista aina, etté katesi ovat kuivat, ennen kuin k&sittelet pistoketta tai kytket laitteeseen virtaa.

*  Laitteen on kdytén aikana oltava vakaalla, kuivalla ja tasaisella alustalla.

*  Laitteen kuumennusjalustaa ei saa laittaa kuumille pinnoille (kuten kaasu- tai séhkohellalle) tai sellaisten laheisyyteen.
* Laitetta ei saa kayttaa, jos se on p&assyt putoamaan, jos siind nakyy vaurioita tai jos se vuotaa.

*  Katkaise laitteesta kayton jalkeen virta ja irrota virtajohdon pistoke pistorasiasta ennen laitteen puhdistamista.

*  Anna laitteen jadhtya aina, ennen kuin puhdistat laitetta tai laitat sita sailytykseen.

*  Al4 koskaan upota kuumennusjalustaa, virtajohtoa tai pistoketta veteen tai muuhun nesteeseen.

* Ala koskaan anna laitteen virtajohdon roikkua pdydan reunan yli, koskettaa kuumaa pintaa, paésta takertumaan tai
joutua solmulle tai puristuksiin.

* Ala koske laitteen ulkopintoihin kéytén aikana, silla ne voivat olla erittdin kuumia. Kayta uunikintaita tai pannulappuija,
kun avaat laitteen kantta. Varo ulostulevaa hdyry4, kun avaat laitteen kantta.

+  ALA KOSKAAN yritd lammittéé ruoka-aineita suoraan perusyksikossa. Kayta irrotettavaa kypsennyskulhoa.

+  Joitakin pintoja ei ole suunniteltu kestamaan joidenkin laitteiden tuottamaa pitkakestoista l&mp6a. Al laita laitetta
pinnalle, joka voi vaurioitua Iammdsta. Valta vaurioittamasta pintoja kayttamalla laitteen alla eristavaa suojusta tai
pannunalusta.

¢ Haudutuspadan kansi on valmistettu karkaistusta lasista. Tarkista aina, onko kannessa séréja, halkeamia tai muita
vaurioita. Ala kayté vaurioitunutta lasikantta, koska se voi sarkya kaytosséa.

OSAT
@ Lasikansi @ Virran merkkivalo
© Irrotettava kypsennyskulho @ Tilanvalitsin
@ Kantokahvat O Nayito
© Kuumennusjalusta @ Ajastin
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ENNEN KAYTTOA

Ennen haudutuskeittimen kéyttéonottoa poista kaikki pakkausmateriaalit, pese kansi ja keitinastia lampimélla saippuavedella
ja kuivaa taysin. Suosittelemme peseméaan irrotettavan kypsennyskulhon vain kdsin hankaamattomalla puhdistusaineella

ja -liinalla, jotta DuraCeramic™-pinnoite sailyy. Ala koskaan upota kuumennusjalustaa, virtajohtoa tai pistoketta veteen tai
muuhun nesteeseen.

TARKEITA HUOMAUTUKSIA: Kaikkia keittiétasoja ja pdytapintoja ei ole suunniteltu kestamaan tiettyjen laitteiden
tuottamaa pitk&kestoista lampda. Ala aseta ldmmitettya yksikko tai kypsennyskulhoa lampdherkélle pinnalle.
Suosittelemme, ettd haudutuspadan alle laitetaan lampdalunen tai pannunalunen pinnan vahingoittumisen estamiseksi.

Kaytettédessa laitetta ensimmaisté kertaa, havaittavissa voi olla jonkin verran savua tai muuta hajua. Tama on tavallista
monien l&mmityslaitteiden kohdalla ja hajut hdvidvat muutaman kayttokerran jélkeen.

IRROTETTAVA KYPSENNYSKULHO

Irrotettavassa kypsennyskulhossa on erityinen DuraCeramic™-pinnoite. Taméa luonnonkeraaminen pinnoite on suunniteltu
siirtdmaan lampda nopeammin ja tehokkaammin kuin tavalliset tarttumattomat pinnoitteet, mika lyhentaa herkullisten
kotiruokien kypsennysa|k01a Liséksi DuraCeramic™-pinnoite on naarmuuntumista kestava, joten tuote on pitkaikainen.
DuraCeramic™-pinnoite ei sisélla PTFE- eikd PFOA-kemikaaleja, joten sen kéyttd on turvallista. Ainutlaatuinen pinnoite on

kestéavé ja helppo puhdistaa.
DuraCeramic™-pinnoite on suunniteltu selvidmaan kaikista ruoanlaittoon liittyvista haasteista.

Painevalettu irrotettava kypsennyskulho ja lasikansi on suunniteltu kestamaan erittain korkeita lampétiloja, ja niita voi
kéyttad myds uunissa. Voit myos séilyttad kypsennyskulhoa jaékaapissa tai pakastimessa. Kypsennyskulhon voi siirtda
kuumennusjalustaan suoraan jaékaapista (sulata pakastetut elintarvikkeet kokonaan ennen kypsennysta). Kypsennyskulho
on monikayttdinen: voit valmistaa ruokaa, hauduttaa, sailyttaa ylijaanytta ruokaa ja Iammittdé sen uudelleen samassa
kulhossa. Korkeiden reunojen ja lasikannen ansiosta ruoka ei roisku kypsennyksen aikana. Kayta kypsennyskulhoa
ruskistukseen, paistamiseen, paahtamiseen, pikapaistamiseen jne. Se on myds hyva keittoastia, jolla voi valmistaa suuria
maéria ruokaa.

RUSKISTUS-HAUDUTUSPADAN KAYTTOOHJEET

1. Lisaa ainekset irrotettavaan kypsennyskulhoon ja aseta lasikansi paalle.
Kytke Crock-Pot®-ruskistus-haudutuspadan virtajohto pistorasiaan. Virran merkkivalo vilkkuu.
Kéaanna tilanvalitsin kohtaan 1 (ALHAINEN) tai 2 (KORKEA).

HUOMAUTUS: Lammin-asetus ({#)) on tarkoitettu VAIN jo kypsennettyjen ruokien pitamiseen lampiméana. ALA valmista
ruokaa ldmmin-asetuksella. Emme suosittele kayttdmaan lammin-asetusta yli neljan tunnin ajan.

4. Aseta kypsennysaika ajastimella. Ajastin toimii 30 minuutin tarkkuudella. Huomaa, etta jos muutat kypsennystilan 1:st&
2:een tai painvastoin ajastuksen jalkeen, ajastin nollautuu (0:00) ja aika on asetettava uudelleen.

5. Kypsennysajan asettamisen jalkeen Crock-Pot®-ruskistus-haudutuspata alkaa lammets, ja ajastin alkaa laskea aikaa
alaspéin yhden minuutin vélein.

6. Kun kypsennysaika on lopussa, Crock-Pot®-ruskistus-haudutuspata siirtyy lampimanapitotilaan. Kun laite on
lampiménapitotilassa, naytdssa nakyy likkuva viivajono (- - - -), joka kiertaa hitaasti ndyton yldosasta alaosaan.
Crock-Pot®-ruskistus-haudutuspata pysyy lampimanapitotilassa, kunnes kaannét tilanvalitsimen kohtaan 0 (valmiustila)
tai irrotat laitteen johdon pistorasiasta. Voit valita [ampimanépitotilan manuaalisesti milloin tahansa kaantamalla
tilanvalitsimen [$)-kohtaan.

KAYTTOA KOSKEVIA HUOMAUTUKSIA

* Jos kypsennyksen aikana tapahtuu sahkokatkos, kaikki kypsennysasetukset nollautuvat virran palauduttua. Laite
siirtyy valmiustilaan, ja virran merkkivalo vilkkuu. Jos et tieda séhkokatkoksen kestoa, ruoka saattaa olla syotavaksi
kelpaamatonta, ja suosittelemme ruoan havittamista.

*  Voit halutessasi vaihtaa WARM-lampiménapitoasetukselle manuaalisesti, kun reseptin valmistusaika on kulunut.
*  Valta yli- tai alikypsennys tayttamalla kypsennyskulho aina %2 — % tayteen ja noudattamalla suositeltuja valmistusaikoja.

*  Peita pata aina kannella ruokaa kypsennettessa ja jatka kypsennysté suositeltu aika. Ala avaa kantta kypsennyksen
ensimmaisen kahden tunnin aikana, jotta 1&mp6 nousee tehokkaasti.

*  Kayta aina uunikintaita, kun kasittelet kantta tai keraamista pataa. Varo ulostulevaa hdyrya, kun avaat laitteen kantta.
* Irrota virtajohto pistorasiasta kypsennyksen paatyttya ja ennen padan puhdistamista.
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* Irrotettava kypsennyskulho ja kansi ovat uuninkestavia. Kypsennyskulho soveltuu kayttdon kaasu-, sahké- ja
induktioliedella seka grillivastuksen alla.

Osa Astianpesukoneessa Uunissa Mikroaaltouunissa Liedella
Kansi Kylla Kylla Ei Kylla
Irrotettava e x ) .
kypsennyskulho Ei Kylla Ei Kylla

*Suosittelemme pesemaan irrotettavan kypsennyskulhon vain kasin hankaamattomalla puhdistusaineella ja -liinalla, jotta
DuraCeramic™-pinnoite sailyy.

RUOANVALMISTUSVINKKEJA

PASTA JARIISI:

* Riisi onnistuu parhaiten, kun kaytetaan pitkajyvaisté riisia, basmatiriisia tai erikoisriisia ruoanvalmistusohjeen mukaan.
Jos riisi ei ole taysin kypsynyt suositellun ajan jalkeen, lisad 1-1% kupillista nestetta yhta kupillista keitettya riisia
kohden ja jatka keittdmista vield 20-30 minuuttia.

*  Pasta onnistuu parhaiten, kun se lisatdan Crock-Pot®-haudutuspataan kypsennysajan viimeisen 30-60 minuutin
aikana.

PAVUT:

*  Kuivat pavut, etenkin tarhapavut, on keitettdvéa ennen niiden lisd&misté ruokaohjeeseen.
*  Kuivapavut voidaan korvata keitetyilla tlkkipavuilla.

VIHANNEKSET:

*  Monien vihannesten paras maku paasee esiin haudutuskypsennyksessa. Vihannekset eivat tule ylikypsiksi, kuten
perinteisella liedelld tai uunissa.

* Jos ruokaohje sisaltaa seka lihaa ettd vihanneksia, laita vihannekset haudutuskeittimeen ennen lihaa. Vihannekset
kypsyvat yleensa lihaa hitaammin haudutuskeittimessa.

*  Sijoita vihannekset keitinastian sivuille tai pohjalle kypsentamisen helpottamiseksi.

MAITO:

*  Maito, kerma ja hapankerma hajoavat pitkdan kypsennettaessa. Siksi ne kannattaa lisata vasta vimeisten
15-30 minuutin aikana.

*  Ne voidaan korvata keittotiivisteilla, joita voidaan kypsentéaa pitkia aikoja.

KEITOT:

*  Jotkin reseptit siséltavat suuria maaria vettd/lienté. Lis&a keittoainekset haudutuspataan ensin ja lisaa sitten vettéa/lienta
vain sen verran, etta ainekset peittyvat. Jos keitosta halutaan laihempaa, lisd4 nestettd vasta ennen tarjoilua.

LIHA:

*  Poista lihoista rasvat, huuhtele ne hyvin ja taputtele liha kuivaksi paperipyyhkeill.

*  Jos liha ruskistetaan etukateen, siita irtoaa rasvaa ennen hauduttamista. Tdma syventaa ruoan makua.

*  Aseta liha kypsennyskulhoon niin, etté se ei kosketa kantta.

*  Mukauta vihannesten tai perunoiden méaréa lihapalojen koon mukaan niin, etta

*  kulho on 2% taynna.

* Lihan maara ja suositellut kypsennysajat ovat vain arvioita ja saattavat vaihdella lihapalan laadun, tyypin ja luun
rakenteen perusteella. Véaharasvaiset lihat kuten kananliha tai porsaan ulkofilee kypsyvat yleensa nopeammin kuin
lihat, jotka sisaltavat enemman sidekudosta ja rasvaa, kuteni naudanpaisti tai porsaanlapa. Lihan kypsentadminen luun
kanssa vaatii pidemméan kypsennysajan.

*  Leikkaa liha pienempiin paloihin, kun kypsennat sité esikeitettyjen ruokien kuten papujen tai hedelmien kanssa tai
kevyiden vihannesten kuten sienien, pilkottujen sipulien, munakoison tai hienoksi pilkottujen vihannesten kanssa. Néin
kaikki ruoat kypsyvat samaan tahtiin.
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KALA:

*  Kala kypsentyy nopeasti ja tulisi lisit4 vasta ruoan valmistuksen loppuvaiheessa, kun ruoan valmistumiseen on aikaa
enaa 15 minuuttia.

NESTE:

*  Haudutuspatareseptit saattavat vaikuttaa silta, etta niissa kaytetaan liian vahan nesteitd. Hidas kypsennys kuitenkin
eroaa muista valmistustavoista siind, etté reseptin mukaisesti lisatyn nesteen maéara lahes kaksinkertaistuu
valmistuksen aikana. Jos haluat muokata tavallista reseptia haudutuspataa varten, kayta vdhemman nesteité kuin
tavallisesti.

PUHDISTAMINEN

Irrota AINA virtajohto pistorasiasta ja anna haudutuspadan jadhtya ennen sen puhdistamista.
HUOMIO: Al koskaan upota kuumennusjalustaa, virtajohtoa tai pistoketta veteen tai muuhun nesteeseen.

Pese lasikansi ja irrotettava kulho kuumalla pesuainevedelld. Ala kayta hankaavia puhdistusaineita tai puhdistussienia.
Ruoan ja@mat irtoavat yleensa liinalla, sienelld tai kumilastalla.

Suosittelemme pesemaan irrotettavan kypsennyskulhon vain késin hankaamattomalla puhdistusaineella ja -liinalla, jotta
DuraCeramic™-pinnoite sailyy.

Puhdista kuumennusjalustan ulkopinta pehme3ll liinalla ja lampimalla saippuavedelld. Pyyhi kuivaksi. Ala kayta hankaavia
puhdistusaineita.

Laitetta ei tarvitse huoltaa muulla tavoin.

HUOMAUTUS: Kasinpuhdistuksen jalkeen anna kypsennyskulhon kuivua huoneilmassa ennen séilytykseen laittoa.

TAKUU

Sailyta kuitti, koska tarvitset sitd mahdollisia takuuvaateita varten.
Tuotteella on 2 vuoden takuu. Takuuajan lasketaan alkavan ostohetkella.

Jos laite ei tdman takuuajan jalkeen enaa toimi suunnittelu- tai valmistusvirheen johdosta, palauta se ostopaikkaan kuitin ja
takuutodistuksen kopion kanssa.

Taman takuun myéntamat oikeudet ja edut mydnnetaan lakisaateisten oikeuksiesi lisaksi, eika takuu vaikuta kyseisiin
lakisaateisiin oikeuksiin. Vain Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited (*JCS (Europe)”) -yrityksella on oikeus muuttaa
naita takuuehtoja.

JCS (Europe) sitoutuu maéritettyna takuuajanjaksona korjaamaan tai vaihtamaan uuteen laitteeseen veloituksetta minké
tahansa viallisen laitteen osan seuraavien ehtojen téyttyesséa:

*  Ostopaikalle tai JCS (Europe)ille iimoitetaan ongelmasta heti; ja

* Laitetta ei ole muutettu mitenk&an tai kohdeltu kaltoin tai vahingoitettu eiké& sen korjaukseen tai muutostdihin ole
osallistunut muita kuin JCS (Europe)in valtuuttamia henkil6ita.

Takuu ei kata virheellisesta kdytosta, vahingoittumisesta, laitteen kohtelemisesta véérin, laitteen vaaralla jannitteelld
kayttamisesta, luonnonmullistuksista, muista asioista, joihin JCS (Europe)illa ei ole vaikutusvaltaa, muun kuin JCS (Europe)
in valtuuttaman henkilon tekemisté korjaus- tai muutostéisté tai ohjeiden noudattamatta jattdmisesta aiheutuvia ongelmia.
Lisaksi takuu ei kata tavallista kulumista, muun muassa pienié varin muutoksia tai naarmuja.

Tassa takuussa myonnetyt oikeudet koskevat vain alkuperaista ostajaa eivatkéa ne ulotu kaupalliseen tai yhteislliseen
kayttoon.

Jos laitteella on maakohtainen takuu, kdyta kyseisen takuun ehtoja tdman takuun sijasta tai pyyda lisatietoja paikalliselta
valtuutetulta jalleenmyyjalta.

Kaytosta poistettavia elektroniikkalaitteita ei saa havittaa kotitalousjatteen mukana. Kierrata mahdollisuuksien

mukaan. Kirjoittamalla sahkdpostiosoitteeseemme enquiriesEurope@jardencs.com saat lisétietoja kierratyksesta ja
elektroniikkalaiteromusta.

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited

5400 Lakeside

Cheadle Royal Business Park

Cheadle

SK8 3GQ

United Kingdom [

47



DANSK
VIGTIGE ANVISNINGER
LAS OMHYGGELIGT, OG OPBEVAR DEM TIL FREMTIDIG BRUG

Dette apparat ma anvendes af bgrn pa 8 ar og derover samt af personer
med fysiske, sansemassige eller mentale handicap eller manglende
erfaring og viden, safremt vedkommende er under opsyn eller har modtaget
anvisninger i forsvarlig brug af apparatet, og vedkommende forstar farerne
i forbindelse med brugen. Bern ma ikke lege med apparatet. Rengering og
vedligeholdelse ma ikke foretages af bern, med mindre de er over 8 ar og
under opsyn. Hold apparatet og ledningen uden for raeekkevidde af bern
under 8 ar.

A Dele af apparatet kan blive varme under brug.

Hvis den monterede ledning er beskadiget, skal den udskiftes af
producenten, dennes serviceagent eller en lignende kvalificeret person for at
undga sikkerhedsfarer.

Brug aldrig dette apparat til andet, end det er beregnet til. Dette apparat er
kun beregnet til husholdningsbrug. Brug ikke apparatet uden dare.

*  Dette apparat bliver varmt under brug. Du skal tage rimelige forholdsregler for at undga forbreendinger, skoldning,
brand og andre person- eller tingsskader som falge af beraring af ydersiden under brug eller afkaling.

*  Serg altid for, at dine haender er tarre, inden du rerer ved stikket eller teender for apparatet.

*  Brug altid apparatet pa en stabil, fast, ter og plan overflade.

*  Apparatets opvarmningsfod ma ikke stilles pa eller i neerheden af potentielt varme overflader (f.eks. kogeplader).
*  Undlad at bruge apparatet, hvis det er blevet tabt, eller hvis det beerer synlige tegn pa skader eller leekager.

*  Sarg for, at apparatet er slukket, og at stikket er trukket ud af stikkontakten, inden apparatet renggares.

* Lad altid apparatet kele ned inden rengaring eller opbevaring.

*  Opvarmningsfoden, ledningen eller stikket ma aldrig nedseenkes i vand eller anden vaeske.

* Lad aldrig ledningen haenge ud over kanten af et bord, komme i kontakt med varme overflader, sla knuder eller komme
i klemme.

*  Undlad at rgre ved apparatets ydersider under brug, da de kan blive meget varme. Brug grillhandsker eller
grydelapper, nar du tager laget af. Pas pa dampen, der undslipper, nar laget loftes.

*  Forseg ALDRIG at opvarme madvarer direkte inden i hovedenheden. Benyt altid den tilberedningskal, der kan tages
ud.

*  Visse overflader er ikke designet til at modsta den langvarige varme, som nogle apparater skaber. Stil ikke apparatet
pa en overflade, der ikke kan tale varme. Vi anbefaler, at du placerer en bordskaner eller trefod under apparatet for at
forhindre mulig beskadigelse af overfladen.

*  Slow cooker-laget er fremstillet i heerdet glas. Kontroller altid lavet for skar, revner eller andre skader. Brug ikke
glaslaget, hvis det er beskadiget, da det kan ga i stykker under brug.

DELE
O Glaslag @ Stremindikatorlampe
© Tilberedningsskal, der kan tages udd @ Tilstandsveelger
@ Bzrehandtag @ Display
© Opvarmningsfod @ Timer-valger
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FORBEREDELSE FOR BRUG

For du tager din slow cooker i brug, skal du fierne al emballage og vaske laget og stentgjsgryden med varmt saebevand

og terre den omhyggeligt. Vi anbefaler, at du kun vasker tilberedningsskalen, der kan tages ud, i handen og bruger et ikke-
skurende renggringsmiddel og en klud, s& DuraCeramic™-beleegningen ikke beskadiges. Opvarmningsfoden, ledningen eller
stikket ma aldrig nedsznkes i vand eller anden veeske.

VIGTIGE BEMARKNINGER: Nogle kakkenborde og bordflader er ikke designet til at modsta den langvarige varme, som
nogle apparater skaber. Stil ikke den opvarmede enhed eller tilberedningsskalen pa en varmefglsom overflade. Vi anbefaler
at placere en bordskaner under din slow cooker for at forhindre eventuelle skader pa underlaget.

Der kan opsta let rag eller lugt, nar apparatet tages i brug for ferste gang. Dette er normalt for mange varmeapparater og
gentager sig ikke, nar apparatet har veeret i brug et par gange.

TILBEREDNINGSSKAL, DER KAN TAGES UD

Tilberedningsskalen, der kan fiernes, er belagt med den eksklusive DuraCeramic™-belaegning. Det er en seerlig,
naturlig keramisk beleegning, der er designet til at overfgre varme hurtigere og mere effektivt end almindelige non-stick-
beleegninger. Det betyder kortere tilberedningstid for dine leekre hjemmelavede maltider. Desuden er DuraCeramic™-
beleegningen ridsefast — dette er et produkt, der er fremstillet, sa det holder. Det giver ro i sindet, at DuraCeramic™-
beleegningen er fri for PTFE og PFOA, og den eksklusive belaegning er bade holdbar og nem at rengare.

™

DuraCeramic™-beleegning — designet til nemt at handtere alt, hvad du smider pa den.

Den sprajtestabte tilberedningsskal, der kan tages ud, og glaslaget er designet til at kunne modsta ekstreme temperaturer
og taler endda ovn. Du kan ogsa opbevare tilberedningsskalen i kaleskabet eller i fryseren. Tilberedningsskalen kan
derefter placeres pa opvarmningsfoden direkte fra kaleskabet (serg for altid at opte frosne madvarer helt fer tilberedning).
Denne alsidighed giver dig mulighed for at tilberede madvarer, langtidstilberede, opbevare rester og genopvarme dem

- alt sammen i den samme tilberedningsskal. Designet med de hgje sider og glaslaget forhindrer staeenk og sprejt under
madlavning. Du kan bruge tilberedningsskalen til sautering, stegning, bruning/tilsmeltning, lynstegning osv. Den er ogsa
ideel som gryde til at koge store maengder mad i.

SADAN BRUGER DU SAUTERINGS-SLOW COOKEREN

1. Placer ingredienserne i tilberedningsskalen, der kan tages ud, og seet glaslaget pa.
Seet stikket fra Crock-Pot®-sauterings-slow cookeren i stikkontakten. Stremindikatorlampen blinker.
Brug tilstandsveelgeren il at veelge 1 (LAV) eller 2 (H@J).
BEM/RK: Indstillingen VARM (i#) er KUN til at holde mad, der allerede er tilberedt, varm. Mad MA IKKE tilberedes
pa indstillingen VARM. Vi anbefaler ikke, at indstillingen VARM bruges i mere end fire timer.

4. Indstil tilberedningstiden ved hjeelp af timer-veelgeren. Timer-veelgeren indstiller tiden i intervaller pa 30 minutter.
Bemeerk, at hvis du aendrer tilberedningstilstand fra 1 til 2 eller omvendt, efter du har indstillet timeren, nulstiller timeren
sig selv, og du skal indstille tiden forfra.

5. Efter du har indstillet tilberedningstiden, begynder din Crock-Pot®-sauterings-slow cooker at opvarme, og timeren teeller
ned i intervaller pa 1 minut.

6. Nar tilberedningstiden er naet til ende, skifter Crock-Pot®-sauterings-slow cookeren til tilstanden Hold varm. Nar
apparatet er i tilstanden Hold varm, viser displayet et menster af bjeelker (- - - -) i langsom beveegelse fra toppen mod
bunden af displayet. Crock-Pot®-sauterings-slow cookeren forbliver i tilstanden Hold varm, indtil du veelger tilstanden 0
(standby) eller traekker stikket ud af enheden. Du kan til enhver tid skifte manuelt til tilstanden Hold varm ved at flytte
tilstandsvaelgeren til indstillingen (8.

BEMZAERKNINGER OM BRUG
*  Hvis der er stremafbrydelse under tilberedningen, forsvinder alle indstillinger, nar stremmen kommer tilbage, og

enheden gar pa standby, mens stremindikatoren blinker. Hvis du er usikker pa, hvor leenge strammen har veeret
afbrudt, er det ikke sikkert, at maden er spiselig, og vi foreslar, at du smider den ud.

*  Hvis du ensker det, kan du manuelt sla over til indstillingen VARM, nar retten er feerdiglavet.

*  For at undga at maden koges for meget eller for lidt, skal du altid fylde tilberedningsskalen ¥ til % op og overholde de
anbefalede tilberedningstider.

+  Steg altid med laget pa i den anbefalede tid. Fjern ikke laget i Iabet af de to ferste timers tilberedning, sa der skabes
varme effektivt.

49



*  Brug altid grillhandsker, nar du rarer ved laget eller stentgjsgryden. Pas pa dampen, der undslipper, nar laget lgftes.
*  Tag stikket ud, nar tilberedningen er feerdig og fer rengering.

*  Tilberedningsskalen, der kan tages ud, samt laget kan tale at komme i ovnen. Tilberedningsskalen kan bruges pa
elektrisk komfur, gas- eller induktionskomfur og under en gill.

Taler opvaskemaskine Taler ovn Taler mikrobglgeovn Taler komfur

Lag Ja Ja Nej Ja

Tilberedningsskal, der
kan tages ud

*Vi anbefaler, at du kun vasker tilberedningsskalen, der kan tages ud, i handen og bruger et ikke-skurende

rengeringsmiddel og en klud, s& DuraCeramic™-beleegningen ikke beskadiges.

Nej* Ja Nej Ja

RAD OG TIP TIL TILBEREDNING

PASTA OG RIS:

*  Du opnar det bedste resultat med langkornede ris, basmatiris eller en seerlig rissort, som er angivet i opskriften. Hvis
risene ikke er helt kogte efter den angivne kogetid, kan du tilfaje 1-1%: deciliter vaeske pr. deciliter kogt ris og fortseette
tilberedningen i 20-30 minutter.

*  Du opnér det bedste resultat for pasta ved at heelde pastaen i Crock-Pot®-slow cookeren i lgbet af de sidste 30-60
minutters tilberedningstid.

BONNER:
*  Tarrede benner, seerligt rade kidneybgnner, skal koges, for de tilfgjes til en opskrift.

*  Helkogte bgnner pa dase kan bruges i stedet for tarrede banner.

GRONTSAGER:

*  Langtidstilberedning gavner mange grentsager, der udvikler deres fulde smag. De bliver ikke kogt for meget i en slow
cooker, som det kan ske pa komfuret eller i ovnen.

*  Nér der tilberedes opskrifter med grentsager og ked, skal du laegge grentsagerne i slow cookeren far kadet.
Grontsager steger som regel langsommere end ked i slow cookeren.

*  Placer grantsagerne neer stentgjsgrydens sider eller bund for at lette tilberedningen.

MALK:

*  Melk, flade og cremefraiche nedbrydes under langvarig tilberedning. Tilfej det, hvis muligt, de sidste 15-30 minutter af
tilberedningstiden.

*  Kondenserede supper kan bruges i stedet for meelk og kan koge i lang tid.

SUPPER:

*  Visse opskrifter kreever store meengder vand/fond. Heeld farst suppens ingredienser i slow cookeren, og tilfgj derefter
vand/fond nok til, at det lige deekker. Hvis du @nsker en tyndere suppe, kan du tilfgje mere vand inden servering.

K@D:

*  Skeer fedtet fra, skyl grundigt og dup kedet tart med kekkenrulle.

*  Hvis kadet brunes pa forhand, skilles fedtet fra for langtidstilberedningen, og det giver kadet en dybere smag.

*  Kad skal placeres, sa det hviler i tilberedningsskalen uden at bergre laget.

+  Ved mindre eller starre stykker ked justeres meengden af grentsager eller kartofler, sa skalen altid er % til % fuld.

*  Kaodets starrelse og de anbefalede tilberedningstider er kun vejledende og kan variere afheengigt af den specifikke
udskeering, type og knoglestruktur. Magert kad sasom kylling og svinemerbrad steger som regel hurtigere end ked
med mere bindevaev og fedt som fx oksebov eller svineskulder. Tilberedning af ked med ben modsat uden ben vil
forgge den ngdvendige tilberedningstid.

¢ Skeer kgdet i mindre stykker, hvis det tilberedes sammen med tilberedte fadevarer som fx banner eller frugt eller lette
grentsager som champignoner, hakket lag, aubergine eller fint hakkede grentsager. Pa denne méade tilberedes al
maden i samme takt.
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FISK:

*  Fisk tilberedes hurtigt og skal tilfgjes til sidst i tilberedningscyklussen i de sidste 15 minutter til en time af
tilberedningen.

VADE:

*  Det kan se ud som om, at slow cooker-opskrifter kun indeholder en lille maengde veede, men
langtidstilberedningsprocessen er forskellig fra andre tilberedningsmetoder, idet den tilferte vaede i opskriften, naesten
fordobles i Igbet af tilberedningstiden. Hvis du tilpasser en opskrift til din slow cooker ud fra en almindelig opskrift, skal
du reducere maengden af vaede for tilberedning.

RENGORING

Tag ALTID slow cookerens stik ud af stikkontakten, og lad den kele af inden rengering.

FORSIGTIG: Opvarmningsfoden, ledningen eller stikket ma aldrig nedsaenkes i vand eller anden vaeske.

Vask glaslaget og tilberedningsskalen, der kan tages ud, i varmt seebevand. Undlad at bruge slibemidler eller skuresvampe.
En klud, svamp eller gummiskraber er som regel nok til at fierne eventuelle madrester.

Vi anbefaler, at du kun vasker tilberedningsskalen, der kan tages ud, i handen og bruger et ikke-skurende renggringsmiddel
og en klud, sa DuraCeramic™-beleegningen ikke beskadiges.Opvarmningsfodens yderside kan rengeres med en blad klud
og varmt seebevand. Ter af. Undlad at bruge slibende renggringsmidler.

Du ber ikke udfere andet eftersyn og vedligeholdelse.
BEMARK: Nar tilberedningsskalen er vasket af i handen, skal den luftterre, inden den seettes veek.

GARANTI

Gem kvitteringen. Den skal forevises ved enhver klage under denne garanti.
Der er 2 ars garanti pa dette apparat efter dit kab som beskrevet i dette dokument.

Hvis det usandsynlige skulle ske i denne garantiperiode, at apparatet ikke laengere fungerer pa grund af en design- eller
fabrikationsfejl, bedes du returnere det til kabsstedet sammen med kvitteringen og en kopi af denne garanti.

Rettighederne og fordelene ved denne garanti ligger ud over dine lovbestemte rettigheder, som ikke er pavirket af denne
garanti. Det er kun Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited (“JCS (Europe)”), der ma endre disse betingelser.

JCS (Europe) patager sig inden for garantiperioden gratis at reparere eller udskifte apparatet og enhver del af apparatet,
der er konstateret ikke at fungere korrekt, forudsat at:

*  Duomgaende underretter kabsstedet eller JCS (Europe) om problemet; og

*  Apparatet ikke er blevet endret pa nogen made eller udsat for beskadigelse, forkert brug, misbrug, reparation eller
endring af en person, der ikke er autoriseret af JCS (Europe).

Fejl, der sker pa grund af forkert brug, beskadigelse, misbrug, brug med forkert spaending, force majeure, heendelser, som
JCS (Europe) ikke har indflydelse pa, reparation eller aendring af en person, der ikke er autoriseret af JCS (Europe), eller
manglende overholdelse af brugsanvisningen, er ikke daekket af denne garanti. Desuden er normal slitage, herunder, men
ikke begreenset til, mindre misfarvning og skrammer, ikke deekket af denne garanti.

Rettighederne under denne garanti skal kun geelde for den oprindelige kaber og skal ikke udvides til kommerciel eller
kollektiv brug.

Hvis der med dit apparat fulgte en landespecifik erkleering eller garanti, geelder de vilkar og betingelser, der er angivet i
det pageeldende dokument forud for bestemmelserne i neerveaerende garanti. | modsat fald bedes du kontakte din lokale
autoriserede forhandler for at fa flere oplysninger.

Brugte elektriske produkter ma ikke bortskaffes sammen med husholdningsaffaldet. Benyt venligst en genbrugsordning, hvis
en sadan findes. Send en e-mail til os pa enquiriesEurope@jardencs.com for at fa yderligere oplysninger om genbrug og
WEEE.

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited

5400 Lakeside

Cheadle Royal Business Park

Cheadle

SK8 3GQ

United Kingdom |
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NORSK
VIKTIGE BESKYTTELSESTILTAK
LES N@YE OG OPPBEVAR FOR FRAMTIDIG REFERANSE

Dette produktet kan brukes av barn fra 8 ar og oppover og personer med
reduserte fysiske, sensoriske eller mentale evner eller manglende erfaring
og kunnskap hvis de er under tilsyn eller er gitt instruksjoner om bruk pa en
trygg mate og forstar farene involvert. Barn skal ikke leke med produktet.
Rengjering og vedlikehold skal ikke foretas av barn som er under 8 ar eller
uten tilsyn. Hold produktet og ledningen utenfor rekkevidden til barn under
8 ar.

A Deler av utstyret vil bli varmt under bruk.

Hvis tilforselsslangen er skadet ma den erstattes av produsenten, en
servicetekniker eller lignende kvalifisert person for @ unnga skade.

Bruk aldri dette apparatet til noe annet enn tiltenkt bruk. Dette apparatet er
kun for husholdningsbruk. lkke bruk apparatet utenders.

*  Dette apparatet genererer varme under bruk. Det ma tas tilstrekkelig forholdsregler for & forebygge risikoen for
forbrenninger, skaldinger, brann eller andre skader pa personer eller eiendom forarsaket ved at utsiden bergres under
bruk eller under avkjeling av apparatet.

*  Serg alltid for at hendene er tarre fer du tar i stramkontakten eller slar pa apparatet.
*  Bruk alltid apparatet pa en stabil, sikker, tarr og jevn overflate.

*  Varmesokkelen til apparatet ma ikke plasseres pa eller i neerheten av varme overflater (som f.eks. en gass- eller
elektrisk komfyr).

*  Ikke bruk apparatet hvis det har falt i gulvet, hvis det har synlige tegn pa skader eller hvis det lekker.

*  Sprg for at apparatet er slatt av og frakoblet stramnettet etter bruk, fer rengjering.

*  Laalltid apparatet bli kaldt fr rengjering eller oppbevaring.

*  Dypp aldri varmesokkelen, stremledningen eller kontakten i vann eller annen veeske.

*  Aldri la stremledningen henge over kanten av en benkeplate, bergre varme overflater eller fa knute, bli sittende fast
eller komme i klem.

*  Ikke ror apparatets ytre overflater under bruk, da de kan bli sveert varme. Bruk grytekluter eller en klut til & fierne
lokket. Veer obs pa damp nar du fierner lokket.

*  Forsgk ALDRI & varme mat direkte inne i sokkelenheten. Bruk alltid den avtakbare tilberedningsbollen.

*  Enkelte overflater er ikke designet for a tale den vedvarende varmen som genereres av visse apparater. Apparatet ma

ikke plasseres pa en overflate som kan ta skade av varme. Vi anbefaler deg a plassere en grytelapp eller trefot under
apparatet for a forhindre potensiell skade pa overflaten.

*  Lokket til langtidskokeren er laget av temperert glass. Alltid inspiser lokket for sprekker eller annen skade. Ikke bruk
glasslokket hvis det er skadet, siden det da kan knuse under bruk.

DELER
@O Glasslokk @ Stromindikator
© Avtakbar tilberedningsbolle @ Modusvelger
@ Bzrehandtak @ Skjerm
© Varmesokkel @ Tidtakerkontroll
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KLARGJORING FOR BRUK

Fjern alt pakkemateriale og vask lokket og steintaypotten med varmt sdpevann og terk grundig fer du tar saktekokeren i
bruk. Vi anbefaler at du kun vasker den avtakbare tilberedningsbollen for hand, med rengjeringsmiddel og klut som ikke
sliper, for & bevare DuraCeramic™-belegget. Dypp aldri varmesokkelen, stremledningen eller kontakten i vann eller annen
vaeske.

VIKTIGE MERKNADER: Noen benkeplater og bordoverflater er ikke utformet for a tale den vedvarende varmen som
genereres av visse apparater. lkke plasser den oppvarmede enheten eller tilberedningsbollen pa en varmefalsom overflate.
Vi anbefaler & plassere et gryteunderlag eller en trefot under langsomkokeren din for & forhindre eventuelle skader pa
overflaten.

Litt reyk og lukt kan oppsta farste gang du bruker apparatet. Dette er normalt for mange varmeapparater, og skjer ikke etter
noen gangers bruk.

AVTAKBAR TILBEREDNINGSBOLLE

Den avtakbare tilberedningsbollen har det eksklusive DuraCeramic™-belegget. Dette spesialiserte, naturlige
keramikkbelegget er designet for & overfare varme raskere og mer effektivt enn standard klebefrie belegg — noe som betyr
raskere tilberedningstid for dine velsmakende hjemmelagede maltider. | tillegg er DuraCeramic™-belegget ripebestandig.
Dette er et produkt som er laget for a vare lenge. DuraCeramic™-belegget er fritt for PTFE og PFOA, og dette eksklusive
belegget er robust og enkelt a rengjere.

DuraCeramic™-belegg — utformet for & handtere det meste uten problemer.

Den formstepte avtakbare tilberedningsbollen og glasslokket er designet for & tale ekstreme temperaturer, og kan ogsa
brukes i ovnen. Du kan ogsa oppbevare tilberedningsbollen i kjgleskapet eller fryseren. Tilberedningsbollen kan deretter
settes direkte pa varmesokkelen rett fra kjoleskapet (la alltid frosne matvarer tine fullstendig fer tilberedning). Takket

veere denne allsidigheten kan du tilberede mat, langkoke den, oppbevare rester og varme dem opp igjen med samme
tilberedningsbolle. De haye sidene og glasslokket hindrer at mat spruter eller spytter og freser under tilberedning. Bruk
tilberedningsbollen til sautering, steking, bruning/terrsteking, wokking osv. Den er ogsa ideell for & tilberede store mengder
mat.

SLIK BRUKER DU DIN SAUTERINGS-LANGSOMKOKER

1. Haingrediensene i den avtakbare tilberedningsbollen og dekk med glasslokket.
Plugg inn sauterings-langsomkokeren fra Crock-Pot®. Stremindikatoren blinker.
Bruk modusvelgeren for & velge 1 (LAV) eller 2 (H@Y).
MERK: VARM-innstillingen ((#)) er KUN ment for & holde mat som allerede er tilberedt, varm. IKKE tilbered mat pa
VARM-innstillingen. Vi anbefaler ikke & bruke VARM-innstillingen i mer enn fire timer.

4. Still inn koketiden med tidtakerkontrollen. Tidtakerkontrollen stiller inn tiden i 30-minutters intervaller. Merk at hvis
du endrer tilberedningsmodus fra 1 til 2 eller vice versa etter at du har stilt inn tidtakeren, kommer tidtakeren til &
tilbakestille seg selv il 0:00, og du vil matte angi tiden pa nytt.

5. Nar du har stilt inn koketiden, begynner sauterings-langsomkokeren fra Crock-Pot® & varme seg opp, og tidtakeren
begynner a telle ned i 1-minutts intervaller.

6. Nar koketiden er over, gar sauterings-langsomkokeren fra Crock-Pot® over i Hold varm-modus. | Hold varm-modus
viser skjermen et vekslende manster av linjer (- - - -) som kretser langsomt fra toppen til bunnen av skjermen. Din
sauterings-langsomkoker fra Crock-Pot® forblir i Hold varm-modus til du slar modusvelgeren til 0 (standby) eller trekker
ut stikkontakten. Du kan bytte til Hold varm-innstillingen manuelt nar som helst ved 4 flytte modusvelgeren til denne ()
innstillingen.

MERKNADER OM BRUK:

*  Ved et eventuelt strembrudd under tilberedning kommer alle tilberedningsinnstillinger til & ga tapt nar strammen
kommer tilbake, og enheten settes i standby-modus med blinkende stramlampe. Hvis du ikke vet hvor lenge strgmmen
har veert borte, er det ikke sikkert at maten er trygg & spise. Vi anbefaler deg i sa fall & kaste den.

*  Hvis enskelig, kan du skifte til innstillingen VARM manuelt nar retten er tilberedt.

*  For a unnga for mye eller lite koking ber du alltid fylle tilberedningsbollen ¥ til % full og holde deg til anbefalt
tilberedningstid.

53



*  Tilbered alltid med lokket pa i anbefalt tid. Ikke ta av lokket i Igpet av de to ferste timene av tilberedningen for a la
varmen bygge seg opp effektivt.

*  Bruk alltid varmebeskyttende utstyr nar du tar i lokket eller gryten. Veer obs pa damp nar du fierner lokket.
*  Koble fra nar tilberedningen er ferdig og fer rengjering.

*  Den avtakbare tilberedningsbollen og lokket er ildfaste. Tilberedningsbollen passer for bruk pa gass-, elektriske eller
induksjonskokeplater og under en grill.

SIS | Ovnsikker Mikrobglgeovnsikker Kokeplatesikker

oppvaskmaskin

Lokk Ja Ja Nei Ja

Avtakbar
tilberedningsbolle

*Vi anbefaler at du kun vasker den avtakbare tilberedningsbollen for hand, med rengjeringsmiddel og kiut som ikke sliper,
for & bevare DuraCeramic™-belegget.

Nei* Ja Nei Ja

TIPS OG RAD FOR TILBEREDNING

PASTA OG RIS:

*  For best resultat bar du bruke lang ris, basmatiris eller spesialris i henhold til oppskriften. Hvis risen ikke er tilstrekkelig
tilberedt etter den foreslatte tiden, tilsetter du 1-1%2 kopper vaeske per kopp ris og fortsetter tilberedningen i 20-30
minutter.

*  For afa best resultater med pasta tilsetter du pastaen i Crock-Pot®-apparatet i lgpet av de siste 20-30 minuttene av
tilberedningstiden.

BONNER:

*  Tarkede benner, spesielt rede nyrebgnner, bar kokes for de brukes i en oppskrift.

*  Ferdigkokte, hermetiske banner kan brukes som en erstatning for terkede banner.

GRONNSAKER:
*  Mange grennsaker kan med fordel saktekokes og vil da fa en fyldigere smak. De er ikke tilbgyelige til & overkokes i
saktekokeren, slik de kan i ovnen eller pa komfyren.

*  Ved tilberedning av oppskrifter med grannsaker og kjgtt, skal grannsakene legges i saktekokeren for kjottet.
Grgnnsaker koker vanligvis saktere enn kjott i saktekokeren.

*  Plasser grgnnsaker naer bunnen av tilberedningsbollen for & underlette kokingen.

MELK:

*  Melk, flate og remme brytes ned under lengre tids koking. Tilsett dette om mulig under de siste 15 til 30 minuttene av
kokingen.

*  Melk kan erstattes med kondenserte supper som kan kokes mye lenger.

SOUPS:

*  Enkelte oppskrifter involverer store mengder vann/ekstra. Tilsett suppeingrediensene i saktekokeren farst, og tilsett
deretter vann/ekstra bare for & dekke. Hvis du gnsker en tynnere suppe, tilsetter du mer vaeske for servering.

KJOTT:

*  Skjeer bort fett, skyll godt og terk godt av kjettet med papirhandkleer.

*  Hvis du bruner kjott pa forhand, kan fettet siles av for langkokingen, noe som ogsa gir en rikere smak.
*  Kijott skal plasseres slik at det hviler i tilberedningsbollen uten & bergre lokket.

*  For mindre eller starre kjgttstykker, tilpass mengden av grannsaker eller poteter slik at bollen alltid er mellom halvfull
og tre fierdedels full.

+  Sterrelsen pa kjgttstykket og de anbefalte koketidene er bare anslatt tid og kan variere, avhengig av det aktuelle
kigttstykket og beinstrukturen. Magert kjett, for eksempel kylling eller svinefilet, har en tendens til & koke raskere enn
annet kjott med mer bindevev og fett, som oksehgyrygg eller svinebog. Hvis kjattet kokes med bein i motsetning til
beinlast, vil dette kreve lengre koketid.
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»  Skjeer kjgttet i mindre biter nar det skal kokes med ferdigkokt mat, som banner eller frukt, eller lette grennsaker som
sopp, hakket Ik, aubergine eller finhakkede grennsaker. All maten blir da kokt med samme hastighet.

FISK:
+  Fisk koker raskt og ber tilsettes pa slutten av kokesyklusen i lgpet av de siste femten minuttene til en time med koking.

VASKE:

*  Det kan virke som om oppskriftene kun har en liten mengde veeske i dem, men langkokingen er annerledes enn
andre tilberedningsmetoder, da tilfart veeske i oppskriften nesten fordobles under tilberedningstiden. Reduser derfor
vaeskemengden for tilbereding hvis du tilpasser en vanlig oppskrift til saktekokeren.

RENGJORING

Koble ALLTID langsomkokeren fra stikkontakten og la den kjgle seg ned for rengjering.
FORSIKTIG: Dypp aldri varmesokkelen, stremledningen eller kontakten i vann eller annen vaeske.

Vask glasslokket og den avtakbare bollen med varmt sapevann. Bruk ikke skuremidler eller skuresvamper. En klut, svamp
eller gummislikkepott er vanligvis tilstrekkelig til & fierne alle matrester.

Vi anbefaler at du kun vasker den avtakbare tilberedningsbollen for hand, med rengjeringsmiddel og klut som ikke sliper, for
a bevare DuraCeramic™-belegget.

Utsiden av varmesokkelen kan rengjeres med en myk klut og varmt sapevann. Tark den. Ikke bruk skuremidler.
Du skal ikke utfere annet vedlikehold.
MERK: Etter rengjering for hand lar du tilberedningsbollen luftterke for den settes til oppbevaring.

GARANTI

Vennligst behold kvitteringen, som kreves for eventuelle hevdelser under garantien.
Dette produktet garanteres i 2 ar etter salgsdato, i samsvar med betingelser som gjengis i dette dokumentet.

Under garantiperioden, hvis enheten usannsynligvis slutter & fungere grunnet en design- eller fabrikantfeil, skal den leveres
tilbake il innkjgpsstedet sammen med kvittering og kopi av garantien.

Rettigheter og fordeler som gis under garantien, kommer i tillegg til lovmessige rettigheter, som ikke bergres av garantien.
Kun Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited (‘JCS (Europe)”) har rett til & endre disse betingelsene.

JCS (Europe) patar seg, innen garantiperioden & gratis reparere eller erstatte enheten, eller enhver defekt del av enheten,
forutsatt at:

*  Du umiddelbart gir beskjed til innkjgpsstedet eller JCS (Europe) om problemet; og

*  atenheten ikke er modifisert pa noe vis, eller utsatt for skade, feilbruk, misbruk, reparasjon eller modifikasjon av noen
som ikke er autorisert av JCS (Europe).

Feil som oppstar fra feilaktig bruk, skade, misbruk, bruk med feil stramspenning, naturfenomener, hendelser utenom
JCS (Europe) kontroll, reparasjon eller modifikasjon av en person utenom JCS (Europe)-autorisert servicepersonell, eller
unnlatelse i & felge disse bruksanvisninger, dekkes ikke av denne garantien. | tillegg vil alminnelig bruksslitasje, inkludert,
men ikke begrenset til, mindre misfarging og riper, ikke bli garantidekket.

Rettigheter som dekkes av denne garantien skal kun gjelde for originalkunden, og kan ikke viderefares til komersielt eller
felles bruk.

Hvis din enhet omfattes av landsspesifikk garanti eller garantivedlegg, henvises det til vilkarene som gjelder for slike
garantier framfor det som framgar nedenfor. Du kan ogsa henvende deg til din lokale autoriserte representant for mer
informasjon.

Elektriske produkter skal ikke avhendes sammen med husholdningsavfall. Lever elektriske produkter ved egnede anlegg.
Send oss en e-post pa enquiriesEurope@jardencs.com for mer informasjon om resirkulering og WEEE.

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited
5400 Lakeside

Cheadle Royal Business Park

Cheadle

SK8 3GQ

United Kingdom [ ]
55



POLSKI
WAZNE ZASADY BEZPIECZENSTWA

UWAZNIE PRZECZYTAJ | ZACHOWAJ NA PRZYSZLOSC

Urzadzenie to moze by¢ uzywane przez dzieci od 8. roku zycia oraz

osoby o ograniczonej sprawnosci fizycznej, czuciowej lub psychicznej

lub osoby niemajace doswiadczenia ani wiedzy, pod warunkiem ze
korzystaja z urzadzenia pod nadzorem lub zostaly poinstruowane odno$nie
do bezpiecznego uzywania urzadzenia oraz maja Swiadomos¢ ryzyka
zwigzanego z jego uzytkowaniem. Dzieci nie powinny bawi¢ si¢ urzadzeniem.
Dzieci nie powinny czysci¢ ani konserwowac urzadzenia, chyba ze

maja wiecej niz 8 lat i sa nadzorowane. Urzadzenie oraz przewod nalezy
przechowywac poza zasiegiem dzieci w wieku ponizej 8 lat.

A Podczas uzytkowania urzadzenia cze$ci moga stac sie gorace.

W celu uniknigcia zagrozenia uszkodzony przewod zasilajagcy moze
by¢ wymieniony jedynie przez producenta, autoryzowany serwis lub
wykwalifikowana osobe.

Nigdy nie uzywaj urzadzenia niezgodnie z jego przeznaczeniem. Urzadzenie
jest przeznaczone wylacznie do uzycia w gospodarstwie domowym. Nie
wolno go uzywac¢ na zewnatrz.

*  Urzadzenie wytwarza ciepto podczas dziatania. Nalezy zachowa¢ odpowiednie $rodki ostrozno$ci, aby nie dopusci¢ do
spalenia, oparzenia, pozaru ani jakichkolwiek obrazen u 0séb oraz szkdd materialnych w wyniku dotknigcia obudowy
podczas dziatania urzadzenia lub stygnigcia.

*  Nigdy nie dotykaj wtyczki ani wytacznika zasilania wilgotnymi rekami.
*  Zawsze uzywaj urzadzenia na stabilnej, bezpiecznej, suchej i poziomej powierzchni.

*  Podstawy grzewczej tego urzadzenia nie mozna umieszcza¢ na zadnych potencjalnie goracych powierzchniach (takich
jak kuchenki gazowe lub elektryczne) ani w ich poblizu.

*  Nie uzywaj urzadzenia, ktére zostato upuszczone i posiada widoczne oznaki uszkodzenia lub przecieka.

*  Przed czyszczeniem urzadzenie musi zosta¢ wytaczone i odtaczone od gniazda zasilania.

*  Przed czyszczeniem lub odfozeniem na miejsce przechowywania urzadzenie musi ostygnac.

*  Nie wolno zanurza¢ podstawy grzewczej, przewodu zasilajacego ani wtyczki w wodzie ani w zadnej innej cieczy.

*  Przewod zasilajacy nie moze zwisa¢ nad krawedzig blatu ani dotyka¢ goracych powierzchni; nie wolno go zapetlac,
przycina¢ ani przyciskac.

*  Podczas dziatania urzadzenia nie dotykaj jego zewngtrznych powierzchni, poniewaz moga by¢ bardzo gorace.
Zdejmujac pokrywe, korzystaj z rekawic kuchennych lub $ciereczki. Podczas zdejmowania pokrywy uwazaj na
ulatniajaca sie pare.

*  NIGDY nie prébuj podgrzewa¢ positkéw bezposrednio na podstawie. Zawsze korzystaj z wyjmowanego naczynia do
gotowania.

*  Niektore powierzchnie nie s odporne na diugotrwate dziatanie ciepta wytwarzanego przez okreslone urzadzenia. Nie
ustawiaj urzadzenia na powierzchni, ktéra moze zosta¢ uszkodzona na skutek dziatania ciepta. Zalecamy postawienie
urzadzenia na podkfadce izolacyjnej lub podstawce w celu ochrony powierzchni przed ewentualnym uszkodzeniem.

*  Pokrywke wolnowaru wykonano ze szkta hartowanego. Zawsze sprawdzaj, czy na pokrywce nie ma pekniec,
odpryskéw ani innych uszkodzen. Nie korzystaj ze szklanej pokrywki, jesli jest uszkodzona, poniewaz moze peknac
podczas uzywania.
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CZESCI

@ Szklana pokrywa @ Kontrolka zasilania

© Zdejmowane naczynie do gotowania @ Przelacznik trybu pracy
@ Uchwyty O Wyswietlacz

@ Podstawa grzewcza @ Wylacznik czasowy

PRZYGOTOWANIE DO UZYTKU

Przed uzyciem wolnowara wyjmij wypetnienie zabezpieczajace i umyj pokrywe oraz kamionkowe naczynie cieptg wodg ze
$rodkiem pienigcym, a nastepnie doktadnie wysusz. Zalecamy, aby zdejmowane naczynie do gotowania my¢ wytacznie
recznie, uzywajac szmatki i $rodka czyszczacego bez wiasciwosci $ciernych, aby nie uszkodzi¢ powtoki DuraCeramic™. Nie
wolno zanurza¢ podstawy grzewczej, przewodu zasilajacego ani wtyczki w wodzie ani w zadnej innej cieczy.

WAZNE UWAGI: Niektore blaty i powierzchnie stolowe nie sa odporne na diugotrwate dziatanie ciepta wytwarzanego przez
okreslone urzadzenia. Nie stawiaj nagrzanego urzadzenia ani naczynia do gotowania na powierzchniach nieodpornych

na wysoka temperature. Zalecamy postawienie wolnowaru na podktadce izolacyjnej lub podstawce w celu ochrony
powierzchni.

W poczatkowym okresie uzytkowania urzadzenia moze pojawic sig lekki dym lub zapach. Jest to normalne zjawisko w
przypadku wielu urzadzen grzewczych i po kilkukrotnym uzyciu nie bedzie juz wystgpowac.

ZDEJMOWANE NACZYNIE DO GOTOWANIA

Zdejmowane naczynie do gotowania jest pokryte wyjatkowa powloka DuraCeramic™. Ta specjalna naturalna powtoka
ceramiczna przekazuje ciepto szybciej i wydajniej niz zwykte powtoki zapobiegajace przywieraniu, dzigki czemu pyszne
domowe dania mozna przygotowac szybciej. Ponadto powloka DuraCeramic™ jest odporna na zarysowania, co zwieksza
trwatos¢ produktu. Powtoka DuraCeramic™ nie zawiera PTFE ani PFOA, jest wiec nie tylko trwata i tatwa do czyszczenia,
ale tez bezpieczna.

Powtoka DuraCeramic™ — sprawdzi sie w kazdej sytuacji.

Odlewane zdejmowane naczynie do gotowania i szklana pokrywa zostaty zaprojektowane pod katem wytrzymywania
ekstremalnych temperatur i moga by¢ uzywane w piekarniku. Naczynie do gotowania mozna takze przechowywa¢ w
lodowce lub zamrazarce. Naczynie do gotowania moze by¢ umieszczane bezposrednio na podstawie grzewczej zaraz

po wyjeciu z zamrazarki (przed gotowaniem nalezy zawsze w pelni rozmrozi¢ potrawy). Ta wszechstronno$¢ pozwala na
przygotowywanie potraw, powolne gotowanie, przechowywanie pozostatosci i ponowne ich odgrzewanie przy wykorzystaniu
tego samego naczynia do gotowania. Gteboka konstrukcja i szklana pokrywa zapobiegajq kipieniu i pryskaniu podczas
gotowania potraw. Uzywaj naczynia do gotowania podczas podsmazania, smazenia, zapiekania itp. Jest to takze idealne
naczynie do przygotowywania duzych iloci jedzenia.

SPOSOB UZYWANIA WOLNOWARU SAUTE

1. Dodaj wybrane sktadniki do zdejmowanego naczynia do gotowania i przykryj je szklang pokrywa.
Podtgcz wolnowar Crock-Pot® sauté do zasilania. Kontrolka zasilania zacznie migac.
3. Uzyj przetacznika trybu pracy, aby wybra¢ ustawienie 1 (NISKIE) lub 2 (WYSOKIE).

UWAGA: Ustawienie PODTRZYMANIE TEMPERATURY (%)) stuzy WYLACZNIE do utrzymania w cieple potrawy,
ktora juz jest ugotowana. NIE wykorzystuj ustawienia PODTRZYMANIE TEMPERATURY do gotowania. Nie zalecamy
stosowania ustawienia PODTRZYMANIE TEMPERATURY diuzej niz przez 4 godziny.

4. Ustaw czas gotowania, uzywajac wytacznika czasowego. Wytacznik czasowy pozwala na ustawienie czasu jako
wielokrotnosci 30 minut. Pamietaj, ze je$li po ustawieniu wytacznika czasowego dokonasz zmiany trybu 1 na 2 lub
odwrotnie, wylacznik zostanie zresetowany do ustawienia 0:00 i konieczne bedzie ponowne wprowadzenie czasu
wytaczenia.

5. Po ustawieniu czasu gotowania wolnowar Crock-Pot® sauté zacznie sie nagrzewac i czasomierz rozpocznie minutowe
odliczanie czasu.
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6. Po uptywie czasu gotowania wolnowar Crock-Pot® sauté przetaczy sie w tryb podtrzymywania temperatury.
W trybie podtrzymywania temperatury wy$wietlacz pokazywat bedzie ruchomy wzér sktadajacy sie z kresek
(- - - -), przesuwajacy sie powoli od gory do dotu wyswietlacza. Wolnowar Crock-Pot® sauté pozostanie w trybie
podtrzymywania temperatury do czasu przetaczenia przetacznika trybu pracy w pozycje 0 (czuwanie) lub odtaczenia
urzadzenia od zasilania. Mozesz recznie wiaczy¢ tryb podtrzymywania temperatury w dowolnym momencie, ustawiajac
przetacznik w pozycji ().

UWAGI DOTYCZACE UZYTKOWANIA

* W przypadku utraty zasilania w trakcie gotowania po jego przywréceniu wszystkie ustawienia gotowania zostang
utracone i urzadzenie zostanie uruchomione w trybie czuwania z migajacq kontrolkg zasilania. Jesli trudno
jednoznacznie okresli¢, jak dtugo urzadzenie byto wytaczone z powodu braku zasilania, zalecamy wyrzucenie
pozywienia, gdyz moze ono nie dawac si¢ do bezpiecznego spozycia.

*  Mozna takze recznie przetaczy¢ urzadzenie na ustawienie PODTRZYMANIE TEMPERATURY po zakonczeniu
gotowania potrawy.

*  Aby unikng¢ niedogotowania, zawsze napetniaj naczynie do gotowania do 2% objetosci i przestrzegaj zalecanych
czasow gotowania.

*  Zawsze gotuj przez zalecany czas z natozong pokrywa. Aby zapewni¢ wydajne nagrzewanie urzadzenia, nie zdejmuj
pokrywy podczas pierwszych dwoch godzin gotowania.

*  Dotykajac pokrywy lub kamionkowego naczynia, zawsze korzystaj z rekawic kuchennych. Podczas zdejmowania
pokrywy uwazaj na ulatniajaca sie pare.

*  Po zakonczeniu gotowania i przed czyszczeniem urzadzenia odiacz je od zasilania.

*  Wyjmowane naczynie do gotowania i pokrywa nadaja si¢ do stosowania w piekarniku. Naczynia do gotowania mozna
tez uzywa¢ na kuchenkach gazowych, elektrycznych lub indukcyjnych lub w opiekaczach.

Mozna my¢ w Mozna stosowa¢ w  Mozna stosowa¢c w  Mozna stosowaé na

zZmywarce piekarniku kuchence mikrofalowej kuchence

Pokrywka Tak Tak Nie Tak

Zdejmowane naczynie
do gotowania

*Zalecamy, aby zdejmowane naczynie do gotowania my¢ wytacznie recznie, uzywajac szmatki i $rodka czyszczacego bez
whasciwosci $ciernych, aby nie uszkodzi¢ powloki DuraCeramic™.

Nig* Tak Nie Tak

WSKAZOWKI | PORADY DOTYCZACE GOTOWANIA

MAKARONY | RYZ:

*  Aby uzyska¢ najlepsze rezultaty, uzyj ryzu diugoziarnistego, ryzu basmati lub specjalnego rodzaju okre$lonego w
przepisie. Jesli po wskazanym czasie ryz nie jest w petni ugotowany, dodaj 1-17 szklanki ptynu na kazdg szklanke
ryzu i gotuj dalej przez 20-30 minut.

*  Makaron dodaj do wolnowara Crock-Pot® na 30-60 minut przed koricem gotowania.

FASOLA:
*  Suche nasiona fasoli, zwlaszcza czerwonej, nalezy ugotowac przed dodaniem ich w ramach przepisu.
*  Jako zamiennik suchej fasoli mozna stosowa¢ gotowg fasole z puszki.

WARZYWA:

*  Powolne gotowanie ma pozytywny wptyw na wiele warzyw i pozwala w petni wydoby¢ ich smak. Podczas gotowania w
wolnowarze nie majg one takiej tendencji do rozgotowywania sie, jak w przypadku kuchenki czy piekarnika.

*  Gotujac potrawy z warzywami i migsem, umieszczaj warzywa w wolnowarze w pierwszej kolejnosci, przed wiozeniem
miesa. Warzywa w wolnowarze gotujq sie zazwyczaj wolniej niz migso.

*  Aby utatwi¢ gotowanie, umies¢ warzywa blisko dna lub bokéw kamionkowego naczynia.
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MLEKO:

*  Mieko, $mietanka i kwasna $mietana maja tendencje do warzenia sie podczas diugiego gotowania. Jesli to mozliwe,
nalezy dodawac je na 15-30 minut przed koficem gotowania.

*  Zupy skondensowane moga stanowi¢ substytut mleka i moga by¢ gotowane przez diuzszy czas.

ZUPY:

*  Niektore przepisy wymagajq duzych ilosci wody/bulionu. Nalezy najpierw umie$ci¢ w wolnowarze sktadniki zupy, a
nastepnie wlac tylko tyle wody/bulionu, zeby byty catkiem zanurzone. Jesli wolisz rzadsza zupe, dodaj wigcej wody
przed podaniem.

MIESO:
*  Odetnij thuszcz, dobrze wyptucz, a nastepnie osusz migso papierowym recznikiem.

*  Weczedniejsze zrumienienie migsa pozwala, by tluszcz wysmazyt sig przed rozpoczeciem wolnego gotowania, i
zapewnia wigksza gtebie smaku.

*  Migso powinno by¢ umieszczane wewnatrz naczynia do gotowania w taki sposob, aby nie dotykato pokrywy.

* W zaleznosci od wielkosci kawatkow miesa dostosuj odpowiednio ilos¢ warzyw lub ziemniakéw tak, aby naczynie byto
zawsze wypetnione od %2 do % pojemnosci.

*  Wielko$¢ migsa i zalecany czas gotowania sg jedynie warto$ciami przyblizonymi i moga by¢ rézne w zaleznosci od
konkretnego kawatka, jego rodzaju i struktury kosci. Chude mieso, jak kurczak czy poledwica wieprzowa, ma tendencje
do szybszego gotowania niz mieso z wigkszq iloscig tkanki tacznej i tuszczu, takie jak karkéwka wotowa czy topatka
wieprzowa. Migso z koscig wymaga takze diuzszego czasu gotowania niz migso bez kosci.

*  Potnij migso na mniejsze kawatki w przypadku gotowania razem z wcze$niej gotowanymi sktadnikami, jak np. fasolg,
lub owocami albo delikatnymi warzywami, jak grzyby, posiekana cebula, baktazan czy drobno pokrojone warzywa.
Pozwala to na ugotowanie wszystkich sktadnikéw w tym samym czasie.

RYBY:
*  Ryby gotujg sie szybko i powinny by¢ dodawane na 15 minut do 1 godziny przed kohcem gotowania potrawy.

PLYN:

*  Moze sig wydawac, ze przepisy do przygotowania w wolnowarze zawierajg matq ilos¢ cieczy, ale proces powolnego
gotowania rézni sig od innych metod tym, ze ilo$¢ ptynu w trakcie gotowania niemal dwukrotnie sie zwigksza. Jesli
wiec dostosowujesz standardowy przepis pod katem wolnowara, przed rozpoczeciem gotowania zredukuj dodawang
ilo$¢ ptynu.

CZYSZCZENIE

Przed umyciem nalezy ZAWSZE wytaczy¢ wolnowar z gniazdka elektrycznego i odstawi¢ do ostygniecia.
PRZESTROGA! Nie wolno zanurza¢ podstawy grzewczej, przewodu zasilajgcego ani wtyczki w wodzie ani w zadnej innej
cieczy.

Szklang pokrywe i zdejmowane naczynie do gotowania myj goraca wodg ze $rodkiem myjacym. Nie uzywaj $cierajacych
$rodkow czyszczacych ani myjek. Do usunigcia wszelkich pozostatosci pozywienia zazwyczaj wystarcza $ciereczka, gabka
lub gumowa fopatka.

Zalecamy, aby zdejmowane naczynie do gotowania my¢ wytacznie recznie, uzywajac szmatki i $rodka czyszczacego bez
whasciwosci $ciernych, aby nie uszkodzi¢ powloki DuraCeramic™.

Zewnetrzne powierzchnie podstawy grzewczej mozna my¢ migkkg szmatka i ciepta woda z detergentem. Wytrzyj do sucha.
Nie uzywaj $rodkow czyszczacych o wlasciwosciach Sciernych.

Nie nalezy wykonywa¢ zadnych innych czynno$ci obstugowych ani napraw.
UWAGA: Po umyciu naczynia do gotowania recznie odstaw je do wyschnigcia, zanim je schowasz.
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GWARANCJA

Prosimy o zachowanie rachunku, poniewaz jego okazanie bedzie konieczne w przypadku jakichkolwiek roszczen
gwarancyjnych.

Niniejszy produkt objety gwarancjg obowiazujaca przez okres 2 lat od daty zakupu produktu, zgodnie z warunkami
okreslonymi w tym dokumencie.

Jezeli w okresie gwarancyjnym urzadzenie przestanie prawidtowo funkcjonowac (co jest mato prawdopodobne) z powodu
wad konstrukcyjnych lub wykonawczych, nalezy dokona¢ jego zwrotu w punkcie zakupu, zataczajac rachunek i kopie
niniejszej gwarancji.

Prawa i $wiadczenia z tytutu niniejszej gwarancji uzupetniajg prawa okreslone w przepisach, na ktére niniejsza gwarancja
nie ma wptywu. Zmiany niniejszych warunkéw moze dokonac tylko firma Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited
(,JCS (Europe)”).

Firma JCS (Europe) zobowigzuje si¢ w okresie gwarancyjnym do przeprowadzenia bezptatnej naprawy lub wymiany
urzadzenia lub dowolnej jego czesci, ktora funkcjonuje nieprawidtowo, pod warunkiem, ze:

*  Uzytkownik powinien natychmiast poinformowac o zaistnialym problemie punkt sprzedazy lub firme JCS (Europe); oraz

*  Urzadzenie nie byto w zaden sposdb modyfikowane, uszkodzone lub eksploatowane w niewtasciwy sposéb ani
naprawiane przez osobe nie posiadajaca upowaznienia ze strony firmy JCS (Europe).

Gwarancja nie sg objete uszkodzenia bedace wynikiem niewfaciwego uzywania, zniszczenia, uzytkowania przy

nieprawidtowym napieciu, dziatania sit natury lub zdarzen, na ktére firma JCS (Europe) nie ma wptywu, napraw

dokonywanych przez osoby nie posiadajace upowaznienia ze strony firmy JCS (Europe) lub postepowania niezgodnego

z zasadami okreslonymi w instrukcji uzytkowania. Ponadto, niniejsza gwarancja nie obejmuje normalnego zuzycia i

zniszczenia, w tym miedzy innymi, drobnych odbarwien i zadrapan.

Prawa okreslone w tej gwarancji dotycza tylko pierwotnego nabywce produktu i nie obejmujg uzytkowania o charakterze

komercyjnym i komunalnym.

Jezeli do urzadzenia zataczona jest ulotka gwarancyjna przeznaczona dla danego kraju, prosimy odwota¢ sie do warunkow
okreslonych w tej gwarancii, ktéra zastepuje niniejszg gwarancje, lub skontaktowac sie z lokalnym autoryzowanym
dealerem w sprawie uzyskania doktadniejszych informagji.

Nie nalezy wyrzuca¢ zuzytych artykutow elekirycznych razem z odpadami domowymi. Nalezy je, w miare mozliwosci, poddac
recyklingowi. W celu uzyskania szczegétowych informacii na temat recyklingu lub dyrektywy WEEE, skontaktuj sie z nami pod
adresem enquiriesEurope@jardencs.com.

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited

5400 Lakeside

Cheadle Royal Business Park

Cheadle

SK8 3GQ

United Kingdom .

60



CESKY

DULEZITA BEZPECNOSTNi OPATRENI
CTETE POZORNE A USCHOVEJTE PRO POZDEJSi POUZITi

Toto zafizeni mohou pouzivat déti od 8 let, osoby s télesnym, senzorickym
a mentalnim hendikepem a nezkuseni uzivatelé za predpokladu, ze budou
pod dohledem nebo pouceni o bezpe¢ném pouziti zafizeni a rizicich
souvisejicich s jeho pouzivanim, a tomuto pouceni porozumi. Déti si nesmi
se zafizenim hrat. Cisténi a Udrzbu zafizeni smi provadét pouze déti starsi
8 let, a to pouze pod dohledem. Zafizeni i napdjeci kabel uchovavejte mimo
dosah déti mladsich 8 let.

A Casti zafizeni mohou byt béhem pouzivani horkeé.

Je-li napajeci kabel poskozen, je nutné, aby jeho vyménu provedI vyrobce,
jeho servisni zastupce nebo obdobné kvalifikovana osoba, aby nedoslo k
ohrozeni.

Nikdy nepouzivejte toto zarizeni k jinému ucelu, nez k jakému je urceno.
Toto zafizeni je uréeno pouze pro domaci pouziti. Nepouzivejte toto zarizeni
venku.

*  Toto zafizeni se pfi provozu zahfiva. Dbejte na to, abyste se pfi provozu nebo béhem chladnuti vyrobku nedotykali
jeho plasté. Predejdete tak riziku popéleni, opareni, vzniku pozaru nebo jinému zranéni osob ¢i vzniku Skody na
majetku.

*  Pfed manipulaci se zastrékou nebo pfed zapnutim zafizeni se ujistéte, Ze mate suché ruce.

*  Zafizeni vzdy pouzivejte na stabilnim, bezpe¢ném, suchém a rovném povrchu.

*  Ohfivaci zakladnu neumistujte pobliZ zdroju tepla (napf. plynové ¢i elektrické plotynky).

*  Pokud v disledku padu zpozorujete Unik vody ze zafizeni nebo poSkozeni zafizeni, prestarite zafizeni pouzivat.

*  Po pouZiti a pred ¢isténim zafizeni se ujistéte, ze je zafizeni vypnuté a neni zapojeno do zasuvky.

*  Pred CiSténim ¢i uschovanim vzdy nechejte zafizeni vychladnout.

*  Ohfivaci zakladnu, napajeci kabel ani zastréku nikdy neponofujte do vody nebo jiné kapaliny.

*  Nikdy nenechavejte napajeci kabel viset z kuchyriské linky, dotykat se horkych povrchl ani ho nenechavejte zamotany,
pfiskfipnuty nebo stlaceny.

*  Béhem provozu se nedotykejte vnéjSich ploch zafizeni, mohou byt velmi horké. Pfi sundavani poklice pouzivejte
kuchyniské rukavice nebo utérku. Pfi sundavani poklice davejte pozor na unikajici paru.

*  NIKDY se nepokousejte ohfivat potraviny pfimo v zakladni jednotce. Vzdy pouzijte odnimatelnou varnou nadobu.

*  Neékteré povrchy nejsou uzplsobeny tomu, aby vydrZely delsi vystaveni vysokym teplotam vznikajicim pfi pouziti
zafizeni. Nepokladejte zafizeni na povrchy, které by se mohly vlivem vysokych teplot poSkodit. Doporucujeme, abyste
pod zafizeni umistili izolaéni podlozku nebo stojanek a predesli tak pfipadnému poskozeni povrchu.

*  Poklice pomalého hrnce je vyrobena z tvrzeného skla. VZdy zkontrolujte, zda poklice neni praskla nebo jinak
poskozena. Jestlize je sklenéna poklice poskozena, nepouzivejte ji. Pfi pouziti by se mohla roztfistit.

SOUCASTI
© Sklenéna poklice @ Kontrolka napajeni
© Odnimatelna varna nadoba @ Volic rezimu
@ Madla pro pfenaseni @ Displej
@ Ohfivaci zakladna @ Nastaveni ¢asu
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PRIPRAVA K POUZITI

Pred pouzitim pomalého hrnce odstrarite vSechny ¢asti obalu a umyjte poklici i kameninovy hrnec v teplé mydiové vodé a
dukladné je osuste. Odnimatelnou varnou nadobu doporucujeme myt pouze ruéné pomoci neabrazivnich €isticich pfipravk
a hadfiku, abyste neposkodili specialni povrchovou vrstvu DuraCeramic™. Ohfivaci zakladnu, napajeci kabel ani zastrcku
nikdy neponofujte do vody nebo jiné kapaliny.

DULEZITA UPOZORNENI: Nékteré povrchy kuchyiiskych linek a stol(i nejsou uzptisobeny tomu, aby vydrzely delsi
vystaveni vysokym teplotam vznikajicim pfi pouziti zafizeni. Neodkladejte zahraté zafizeni nebo varnou nadobu na povrch
citlivy vaci vysokym teplotam. Doporucujeme, abyste pomaly hrnec umistili na izola¢ni podlozku nebo stojanek a predesli
tak pfipadnému poSkozeni povrchu.

Béhem prvniho pouZiti zafizeni se mlize objevit mirny kouf a zapach. Jedna se o bézny stav u vech zahfivajicich se
zafizeni, ktery po nékolika pouzitich vymizi.

ODNIMATELNA VARNA NADOBA

QOdnimatelna vama nadoba je opatiena exkluzivni povrchovou vrstvou DuraCeramic™. Tato specialni povrchova vrstva z
pfirodni keramiky je navrzena tak, aby rychleji a efektivngji pfenaSela teplo nez standardni nepfilnavé vrstvy. Diky tomu své
delikatni doméaci pokrmy pfipravite rychleji. Povrchova vrstva DuraCeramic™ je navic odolna proti poskrabani. Tento produkt
zkratka vydrzi. Exkluzivni povrchova vrstva DuraCeramic™ neobsahuje $kodlivé latky PTFE ani PFOA. Navic je vysoce
odolna a snadno se Eisti.

Povrchové vrstva DuraCeramic™ — poradi si se v§im.

QOdnimatelna litinova varna nadoba a sklenéna poklice jsou uzptisobeny vysokym teplotdm a Ize je pouzivat i v troubé.
Varnou nadobu mlzete uchovavat také v chladnicce €i mrazni€ce. Varnou nadobu mizete umistit na ohfivaci zakladu ihned
po vytazeni z chladnicky (pfed vafenim v3ak nechte veSkeré zmrazené potraviny rozmrazit). Diky tak vSestrannému pouziti
mUzete jednoduse pfipravovat potraviny, pomalu je vafit, uchovavat zbylé jidlo a ohfivat je v této jediné nadobé. Vysoké
stény a sklenéna poklice brani rozliti a stfikani tekutin béhem vaieni. Varnou naddobu mizete pouzit k restovani, smazeni,
opékani, grilovani apod. Skvéle poslouZi také jako hrnec k pfipravé velkého mnozstvi jidla.

JAK POUZIVAT POMALY HRNEC SAUTE

1. Do varné nadoby vlozte suroviny a zakryjte ji sklenénou poklici.
Zapojte pomaly hrnec Crock-Pot® sauté do zasuvky. Indikator napajeni zacne blikat.
Voli¢ rezimu nastavte do polohy 1 (LOW, nizky vykon) nebo 2 (HIGH, vysoky vykon).
POZNAMKA: Nastaveni WARM ({#)) slouzi POUZE k udrzovani teploty jiz uvafeného jidia. NEVARTE pomoci
nastaveni WARM. Nedoporu€ujeme pouzivat nastaveni WARM po dobu vice nez 4 hodin.

4. Pomoci &asovade nastavte dobu vareni. Casovaé nastavuje dobu vafeni ve 30minutovych krocich. Pamatujte, Ze
pokud po nastaveni ¢asovace zménite rezim vareni z 1 na 2 nebo opacné, asova¢ se automaticky nastavi na
hodnotu 0:00 a dobu vafeni budete muset nastavit znovu.

5. Po nastaveni doby vareni se pomaly hrnec Crock-Pot® sauté zacne zahfivat a ¢asova¢ zac¢ne odpocitavat ¢as po 1
minuté.

6. Po dokonéeni vafeni se pomaly hrnec Crock-Pot® sauté pfepne do rezimu udrzovani teploty. V rezimu udrzovani
teploty se na displeji zobrazuji vodorovné &arky (- - - -), které se pomalu posouvaji shora doli. Pomaly hrnec
Crock-Pot® sauté zlistane v rezimu udrzovani teploty, dokud nenastavite voli¢ rezimu do polohy 0 (pohotovostni rezim)
nebo zafizeni neodpojite ze zasuvky. Rezim udrzovani teploty muZete kdykoli nastavit ruéné prepnutim volice rezimu
do pfislusné polohy.

POZNAMKY K POUZITi

*  Pokud béhem vafeni dojde k vypadku napajeni, nastaveni vafeni se ztrati a po obnoveni napajeni bude zafizeni v

pohotovostnim rezimu. Indikator napajeni bude blikat. Pokud nevite, jak dlouho vypadek napéjeni trval, konzumace
jidla nemusi byt bezpeéna. Proto vam v takovém pfipadé doporucujeme potraviny zlikvidovat.

*  V pfipadé potfeby mizete po dokonceni pfipravy pokrmu rucné pfepnout regulator na nastaveni WARM (ohfev).

*  Pokud se chcete vyhnout nedovareni nebo naopak rozvareni pokrmd, vzdy naplfite varnou nadobu do % az % a
dodrzujte doporuéenou dobu vareni.

*  Vzdy vaite s nasazenou poklici a po doporuéenou dobu. Nesundavejte poklici béhem prvnich dvou hodin vareni, aby
se mohlo U¢inné kumulovat teplo.
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*  Pfi manipulaci s poklici nebo hrncem vzdy pouzivejte kuchyriské chiiapky. Pfi sundavani poklice davejte pozor na
unikajici paru.
*  Po dokonceni vareni a pred CiSténim odpojte hrnec ze zasuvky.

*  Odnimatelna varna nadoba a poklice jsou zaruvzdorné. Varnou nadobu miZzete pouzit na plynovém hofaku, elektrické
plotynce nebo pod grilem.

Cast  Vhodné domyéky  Vhodné do klasické trouby ~ Vhodné ggu"g;kmv'"“é Vhodné na plotynku

Poklice Ano Ano Ne Ano

Odnimatelna

- Ne* Ano Ne Ano
varna nadoba

*Odnimatelnou varnou nadobu doporu¢ujeme myt pouze rucné pomoci neabrazivnich ¢isticich pripravkl a hadfiku, abyste
neposkodili specialni povrchovou vrstvu DuraCeramic™.

TIPY A RADY K VARENI

TESTOVINY A RYZE:

*  Nejvhodnéjsi k pfipravé je dlouhozmna ryze, ryze basmati nebo specialni ryze dle konkrétniho receptu. Pokud neni
ryze po doporucené dobé zcela uvarena, pfidejte dalSi 1 hrnek az 17 hrku vody na hrnek uvarené ryze a pokracuijte
ve vareni dalSich 20 az 30 minut.

*  Téstoviny budou pfipraveny nejlépe, kdyz je do pomalého hrnce Crock-Pot® vloZite na poslednich 30 az 60 minut
pfedpokladané doby vafeni.

FAZOLE:
*  Sudené fazole, zejména ty cervené, by se mély pfed pfidanim k dal$im pfisadam receptu uvafit.
*  Sulené fazole Ize nahradit zcela uvarfenymi konzervovanymi fazolemi.

ZELENINA:

*  Pro mnohé druhy zeleniny je pomalé vafeni pfinosné, nebot se v nich rozvine intenzivni chut. V pomalém hrnci
nedochazi k rozvafeni zeleniny, jak by tomu mohlo byt v troubé ¢i na vafici.

*  Pfivafeni pokrm{ obsahujicich zeleninu i maso viozte do pomalého hrnce nejprve zeleninu a potom pfidejte maso.
Zelenina se v pomalém hrnci obvykle vaii pomaleji nez maso.

*  Zeleninu umistéte po stranach ¢i na dno kameninového hrnce, abyste usnadnili vafeni.

MLEKO:
*  Miéko, sladka a kysela smetana se mohou pfi dlouhém vareni rozkladat. Pokud mozno je do pokrm( pfidavejte az
bé&hem poslednich 15 az 30 minut vareni.

*  Miéko Ize nahradit kondenzovanymi polévkami, které se mohou vafit dlouhou dobu.

POLEVKY:

*  Rada receptli vyZaduje znatné mnozstvi vody nebo vyvaru. V takovém pfipadé do pomalého hrnce nejprve viozte
ostatni suroviny a poté pfidejte pouze tolik vody nebo vyvaru, aby suroviny byly ponofeny. Chcete-li pfipravit fidsi
polévku, pfidejte vice tekutiny az pfi podavani.

MASO:

*  Zmasa okrajejte tlusté, dobfe maso oplachnéte a osuste papirovymi ubrousky.

*  Dfive nez date maso do pomalého hrnce, osmahnéte ho na panvi a slijte vySkvareny tuk. Rovnéz tim doséhnete
intenzivngjsi chuti.

*  Maso by mélo byt do kameninového hrnce ulozeno tak, aby se nedotykalo poklice.

* U mensich ¢i vétSich kusi masa upravte mnozstvi zeleniny & brambor tak, aby byl kameninovy hmec vzdy z poloviny
az tfi Ctvrtin piny.

63



*  Velikost masa a doporucena doba vafeni jsou pouze pfiblizné a mohou se liSit v zavislosti na konkrétnim kousku,
druhu masa a velikosti kosti. Libové maso jako napfiklad kufeci ¢i vepfova panenka se vafi rychleji nez viaknité a
tucné maso jako hovézi plecko nebo vepfové raminko. Vareni masa s kosti prodlouzi dobu vafeni oproti masu bez
kosti.

*  Nakrajejte maso na malé kousky, kdyz ho vafite spolecné s pfedvafenymi potravinami, jako jsou fazole, ovoce ¢i lehka
zelenina, napf. houby, na kosticky nakrajena cibule, lilek nebo nadrobno nakrajena zelenina. Umozni se tak, aby se
vdechny pfisady vafily stejné dlouho.

RYBY:

*  Ryby se vafi rychle, a proto je vhodné je pfidat je pfidat 15 minut aZ hodinu pfed koncem vafeni.

TEKUTINY:

* Maze se zdat, Ze v nasich receptech pouzivame malé mnozstvi tekutiny. Pomalé vareni se vSak od ostatnich zplsobl

vareni li§i v tom, Ze mnozstvi tekutiny se béhem vafeni az zdvojnasobi. Pokud tedy chcete v pomalém hrnci pfipravit
klasicky recept, jesté pred varenim mnozstvi tekutiny zredukujte.

CISTENI
PFed ¢i$ténim VZDY odpojte pomaly hrnec ze zasuvky a nechte jej zchladnout.
POZOR: Ohfivaci zakladnu, napajeci kabel ani z&stréku nikdy neponofujte do vody nebo jiné kapaliny.

Sklenénou poklici a odnimatelnou nadobu umyvejte v horké mydlové vodé. K &isténi nepouzivejte abrazivni Eistici pripravky
ani draténku. Veskeré zbytky potravin zpravidla odstranite hadfikem, houbic¢kou nebo gumovou stérkou.

Odnimatelnou varnou nadobu doporu¢ujeme myt pouze ruéné pomoci neabrazivnich Cisticich pfipravkl a hadfiku, abyste

neposkodili specialni povrchovou vrstvu DuraCeramic™.Vnéjsi Cast ohfivaci zakladny Ize ocistit mékkym hadfikem v teplé
mydlové vodé. VSechny ¢asti dlikladné osuste. Nepouzivejte abrazivni istici pfipravky.

Veskery servis pfenechejte odbornikim.

POZNAMKA: Po ru¢nim ¢iéténi nechejte vamou nadobu na vzduchu oschnout a teprve poté ji uskladnéte.
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ZARUKA

Doklad o koupi pfistroje peclivé uschovejte. Je potfeba pfi reklamaci v ramci této zaruky.
Tento vyrobek podiéha 2 leté zarucni dobé od data zakoupeni, jak je uvedeno dale v dokumentu.

Pokud béhem zarucni doby dojde k nepravdépodobné situaci, Ze pfistroj pfestane fungovat kvdli konstrukéni ¢i vyrobni
zavadé, dopravte ho do prodejny, kde jste jej zakoupili, véetné dokladu o koupi a tohoto zaruéniho listu.

Prava a vyhody v ramci této zaruky dopliiuji vaSe zakonna prava, ktera nejsou touto zarukou dotcena. Pouze Jarden
Consumer Solutions (Europe) Limited (dale jen ,JCS (Europe)‘) ma pravo ménit tyto podminky.

JCS (Europe) se béhem zaruéni doby zavazuje k bezlplatné opravé ¢i nahradé pfistroje nebo jakékoli soucasti, ktera
fadné nefunguije, za téchto podminek:

. na dany problém neprodlené upozornite pfisluSnou prodejnu nebo JCS (Europe), a

. na zafizeni nebyly provedeny z&dné zmény, zafizeni nebylo po$kozeno ani pouzivano nespravnym zplsobem nebo
opraveno osobou, ktera nema opravnéni JCS (Europe).

Tato zaruka se nevztahuje na zavady, k nimZ dojde nespravnym uZitim, poskozenim, zneuZitim, zavedenim nespravného
napéti, vy$si moci &i udalostmi, nad nimiz JCS (Europe) nema kontrolu, opravou ¢i Gpravou nékoho jiného nez osoby,
ktera ma opravnéni JCS (Europe), nebo kvdli jinym postupiim neZ jsou popsany v ndvodu k obsluze. Tato zaruka se navic
nevztahuje na b&zné opotfebeni véetné — ale bez omezeni jen na né — mensich barevnych zmén a poskrabani povrchu.
Prava v ramci této zaruky se tykaji pouze osoby, ktera zafizeni plivodné zakoupila, a nelze je rozsifit na komeréni ani
komunalni vyuziti.

Pokud se na vase zafizeni vztahuje zéruka specificka pro konkrétni stat nebo pokud byl k zafizeni pfilozen zaruéni list,
najdete dal$i informace v podminkach dané zéaruky nebo je ziskate od mistniho autorizovaného prodejce.

Elektricka zafizeni uréena k likvidaci nesmi byt zlikvidovana jako domovni odpad. Jestlize je to mozné, recyklujte prosim.
Chcete-li ziskat vice informaci o recyklaci a smérnicich WEEE, napiste nam na enquiriesEurope@jardencs.com.

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited
5400 Lakeside

Cheadle Royal Business Park

Cheadle

SK8 3GQ

United Kingdom
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SLOVENCINA
DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY

PRECITAJTE SI ICH POZORNE A ODLOZTE SI ICH,
AK BY STE ICH V BUDUCNOSTI POTREBOVALI

Spotrebi¢ mézu pouzivat’ deti vo veku od 8 rokov a osoby so znizenymi
fyzickymi, zmyslovymi alebo psychickymi schopnostami alebo nedostatkom
skusenosti a vedomosti, pokial ho pouzivaju pod dohfadom alebo na
zaklade pokynov na pouzivanie tohto spotrebi¢a bezpeénym spoésobom a
rozumeju pripadnym rizikdm. Nenechavajte deti hrat' sa so spotrebi¢om.
Cistenie a udrzbu zo strany pouzivatela nemaju vykonavat’ deti mladsie ako
8 rokov a bez dohl'adu. Uchovavajte spotrebic a jeho kabel mimo dosahu
deti mladSich ako 8 rokov.

A Jednotlivé diely zariadenia sa mézu pri pouzivani zahrievat.

Ak je napajaci kabel poskodeny, musi ho vymenit’ vyrobca, servisny technik
alebo podobne kvalifikovana osoba, aby sa predislo riziku.

Tento vyrobok nikdy nepouzivajte na iny, nez uréeny ucel. Vyrobok je uréeny
iba pre pouzivanie v domacnosti. Vyrobok nepouzivajte vo vonkajsom
prostredi.

*  Tento vyrobok pri pouzivani vytvara teplo. Preto je potrebné podniknit adekvatne opatrenia, aby sa predislo popaleniu,
obareniu, poziaru alebo inym zraneniam 0s6b alebo Skodam na majetku spésobenym dotykom so zoviiajskom pocas
pouZivania alebo chladnutia.

*  Vyrobok pripajajte do zasuvky alebo zapinajte iba so suchymi rukami.
*  Vyrobok vzdy pouzivajte na stabilnom, bezpeénom suchom a rovnom povrchu.

*  Ohrevny podstavec spotrebi¢a neumiestiiujte na hortice plochy (napr. plynovy alebo elektricky sporak) ani do ich
blizkosti.

*  Spotrebi¢, ktory spadol a si na nom viditelné znamky poskodenia, alebo ktory tecie, nepouzivajte.

*  Po pouziti a pred Cistenim spotrebi¢a sa presvedcte, Ze spotrebi¢ je vypnuty a odpojeny od sietového napéjania.
*  Pred Cistenim alebo odlozenim nechajte spotrebi¢ vychladnut.

*  Ohrevny podstavec, privodny kabel ani zastrcku neponarajte do vody ani inej kvapaliny.

*  Napajaci kabel nikdy nenechajte visiet cez hranu pracovnej dosky a zabrarite jeho styku s hortcimi povrchmi,
zauzleniu, zalomeniu alebo stlaceniu.

*  Pocas pouzivania spotrebi¢a sa nedotykajte jeho externych ploch, pretoze mdzu byt velmi horuce. Pri odstraneni
pokrievky pouZivajte kuchynské rukavice. Pri odstréneni pokrievky davajte pozor na unikajicu paru.

*  Priamo v zakladnej jednotke sa NIKDY nepokUSajte zohrievat Ziadne jedlo. Stale pouzivajte vyberatelni misku na
varenie.

*  Niektoré povrchy nie st navrhnuté tak, aby vydrzali dlhodobé teplo, ktoré vydavaju urcité spotrebice. Spotrebic¢
neumiestriujte na povrch, ktory moze byt zniceny teplom. Odpori¢ame, aby ste pod spotrebi¢ polozili izolaénu
podloZku alebo podloZku pod hrniec, ¢&im sa zabrani pripadnému poskodeniu povrchu.

*  Veko pomalovarného hrnca je vyrobené z tvrdeného skla. Vzdy skontrolujte, €i na fiom nie su Strbiny, praskliny alebo
iné poskodenia. Ak je sklené veko poskodené, nepouzivajte ho, pretoze by sa mohlo rozbit.
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DIELY

@ Sklenena pokrievka O Kontrolka napéajania
© \Vyberatelna varna nadoba Q@ Volid rezimov

@ Rukovate na prenasanie @ Displej

(D] (H]

Ohrevny podstavec Ovladac ¢asovaca

PRIPRAVA NA POUZITIE

Pomalovarny hrniec Crock-Pot® pred pouzitim vyberte z obalu a pokrievku a vyberate/nd misku na varenie umyte v teplej
mydlovej vode a dokladne osuste. Trvanlivost povrchu DuraCeramic™ sa predizi, ak sa bude vyberatelna vama nadoba
umyvat iba ruéne pomocou neabrazivneho Cistiaceho prostriedku a handricky. Ohrevny podstavec, privodny kabel ani
zastrcku neponarajte do vody ani inej kvapaliny.

DOLEZITE POZNAMKY: Niektoré povrchy kuchynskych dosiek a stolov nie st navrhnuté tak, aby vydrzali dihodobé
teplo, ktoré sa uvolfiuje z urcitych spotrebi¢ov. Zohriatu jednotku ani varni nadobu neukladajte na povrch citlivy na
teplo. Odporti¢ame pod pomalovarny hrniec polozit izolaénu podlozku alebo dostatocne velku trojnozku, ¢im zabranite
pripadnému poskodeniu povrchu.

VYBERATELNA MISKA NA VARENIE

Vyberatelna varna nadoba ma exkluzivnu povrchov tpravu DuraCeramic™. Tento $pecializovany prirodzeny keramicky
povrch sa vyznaCuje rychlej§im a UcinnejSim prenosom tepla neZ Standardné neprilnavé povrchy — to znamena kratsi ¢as
tepelnej pripravy vasich chutnych domacich jedal. Povrchova Uprava DuraCeramic™ je navy$e odolna proti poskriabaniu
a 4-krét trvanlivejSia ako Standardné neprifnavé povrchy — vyrobené tak, aby vyrobok diho vydrZal. K spokojnosti
prispieva aj skutocnost, Ze povrchova Uprava DuraCeramic™ neobsahuje PTFE (polytetrafludretylén) a PFOA (kyselina
perfluéroktanova), takze tato exkluzivna Uprava je nielen odolnd, trvanlivé a fahko sa €isti, ale je aj prirodzena a
mimoriadne bezpecna pre cell rodinu.

Uprava DuraCeramic™ - vyrobena tak, aby s fahkostou odolala véetkému, &o na fiu hodite.

Liatinova vyberatelna miska na varenie a sklenena pokrievka st navrhnuté tak, aby odolali extrémnym teplotdm, a mozu sa
pouzivat aj v rire. Misku na varenie moZzete uskladniovat v chladnicke alebo v mraznicke. Miska na varenie sa méze polozit
priamo do ohrevného podstavca hned' po vytiahnuti z chladnicky (kazdé mrazené jedlo pred varenim Uplne rozmrazte).
Této vSestrannost umoznuje pripravu jedal, pomalé varenie, skladovanie zvySkov jedla a ich ohrev v tej istej miske. Vysoké
strany misky a sklenené pokrievka brania prskaniu a vystreknutiu jedla pri vareni. PouZite svoju misku na restovanie,
prazenie, opekanie, smazenie atd. Vyborne poslUZi aj ako hrniec vhodny na varenie velkého mnozstva jedla.

AKO POUZIVAT POMALOVARNY HRNIEC

1. Do vyberatelnej misky na varenie vlozte ingrediencie a misku zakryte sklenenou pokrievkou.

2. Zapojte pomalovarny hrniec Crock-Pot®. Indikator napajania blikne.
Pre vyber rezimu 1 (NIZKY) alebo 2 (VYSOKY) pouZite volié rezimov.
POZNAMKA: Nastavenie na UDRZIAVANIE TEPLOTY (1) sluzi IBA na udrZiavanie teploty uz uvareného jedla. Jedlo
NEPRIPRAVUJTE pomocou nastavenia na UDRZIAVANIE TEPLOTY. Nastavenie na UDRZIAVANIE TEPLOTY
neodportic¢ame pouzivat dihSie ako 4 hodiny.

4. Pomocou &asového spinada nastavte &as varenia. Casovy spinaé nastavuje ¢as v 30-minGtovych intervaloch.
Pripominame, Ze ak po nastaveni ¢asovaCa zmenite reZim varenia z 1 na 2 a naopak, ¢asovac sa sam resetuje na
0:00 a budete musiet opét zadat ¢as.

5. Po nastaveni asu varenia sa va$ pomalovarny hriec Crock-Pot® zacne zahrievat' a ¢asovac bude odpocitavat po
mindtach.

6. Po uplynuti ¢asu varenia sa pomalovarny hrniec Crock-Pot® prepne do rezimu udrziavania teploty. V rezime
udrZiavania teploty sa na displeji zobrazia giarky (- - - -), ktoré sa pomaly pohybuiju z hornej ¢asti displeja do jeho
spodnej Casti. Pomalovarny hrniec Crock-Pot® zostane v rezime udrziavania teploty, az kym neprepnete voli¢ rezimov
na 0 (pohotovostny rezim) alebo kym jednotku neodpojite. ReZim udrziavania teploty méZete kedykolvek manuéine
prepnut prostrednictvom volida rezimov ((f)).
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POZNAMKY K POUZIVANIU

* Ak pocas varenia dojde k vypadku pridu, vetky nastavenia sa stratia a po obnoveni elektrického pradu spotrebi¢
zostane v pohotovostnom rezime a indikator napajania bude blikat. Pokial neviete, ako diho bolo napajanie vypnuté,
jedlo nie je bezpené konzumovat a odpori¢ame vam ho vyhodit.

*  V pripade potreby méZete po dokonceni pripravy ruéne prepnit na nastavenie na UDRZIAVANIE TEPLOTY.

*  Varnl nadobu vZdy napliite do % aZ % a dodrziavajte odpori¢ané ¢asy pripravy, aby ste predisli prevareniu ¢i
nedovareniu jedla.

*  Vzdy varte podla odporicanej doby pripravy a s pokrievkou na hrnci. Pokrievku po¢as prvych dvoch hodin varenia
neodstranujte, vdaka comu sa vytvori efektivne teplo.

*  Pri manipulacii s pokrievkou alebo kameninovou miskou vzdy pouzivajte kuchynské rukavice. Pri odstraneni pokrievky
davajte pozor na unikajicu paru.

*  Spotrebi€ po dovareni a pred Cistenim odpojte zo zasuvky.

*  Vyberatelna varna nadoba a veko su ziaruvzdorné. Varni nadobu mozno pouzivat na plynovom a elektrickom
sporaku, na indukénej varnej doske a pod rostom.

Vhodné do umyvacky Vhodné do

Vhodné do rury Vhodné na sporak

riadu mikrovinnej riry

Pokrievka Ano Ano Nie Ano

Vlyberatelna varna
nadoba
*Trvanlivost povrchu DuraCeramic™ sa predizi, ak sa bude vyberatelna vama nadoba umyvat iba ruéne pomocou

neabrazivneho Cistiaceho prostriedku a handricky.

Nie* Ano Nie Ano

TIPY A RADY PRI PRIPRAVE JEDAL

CESTOVINY A RYZA:

*  Najlepsie vysledky dosiahnete s dlhozrnnou ryZou alebo ryzou basmati, resp. inou Specialnou ryzou podfa receptu.
Pokial sa ryZa po uplynuti stanoveného ¢asu uplne neuvari, pridajte 1 az 1 a /2 hrn€eka vody na kazdy hrnéek varenej
ryze a varte dalSich 20 az 30 minut.

* Ak chcete uvarit tie najlepSie cestoviny, pridajte ich do pomalovarného hrca Crock-Pot® pogas poslednych
30 — 60 mindt doby pripravy jedla.

FAZULA:

*  Sudena fazula, predovsetkym Eervena fazula, by sa pred pridanim do jedla mala predvarit.

*  Uvarena fazula z konzervy sa moze pouzit ako nahrada za su$end fazulu.

ZELENINA:

*  Pre mnoho druhov zeleniny je pomalé varenie prospesné a vdaka nemu sa plne rozvinie ich chut. Zelenina sa v
pomalovarnom hrnci nezvykne rozvarit, ako sa to stava pri vareni v rire alebo na sporaku.

*  Prireceptoch, v ktorych sa pouziva maso a zelenina, vlozte do hrnca najskor zeleninu. Zelenina sa v pomalovarnom
hrnci zvy€ajne uvari pomalSie ako maso a vdaka tomu, Ze je ponorena v tekutine, bude lepSia.

*  Pre lepSie varenie polozte zeleninu blizko dna misky na varenie.

MLIEKO:

*  Mlieko, smotana a kysla smotana sa pocas dihého varenia zrazia. Ak je to mozné, pridajte ich az na poslednych 15 az
30 mindt varenia.

*  Nahradou za mlieko mézu byt kondenzované polievky, ktoré sa mézu varit dihSie ako mlieko.

POLEVKY:

*  Niektoré recepty si vyzaduju velké mnozstvo vody/vyvaru. Najskér do pomalovarného hrnca pridajte prisady na
polievku, az potom pridajte vodu/vyvar, aby ste ich zaliali. Ak chcete dosiahnut redSiu polievku, pridajte viac vody pri
servirovani.
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MASO:

*  Orezte mastné kusy mésa, dokladne ho umyte a osuste papierovymi kuchynskymi utierkami.

*  Opecenie mésa vopred umozni, aby tuk z masa pred varenim v pomalovarnom hrnci odtiekol, jedlu to prida aj
vyraznejiu chut.

*  Méso musi byt v miske umiestnené tak, aby sa nedotykalo pokrievky.

*  Pre men3ie alebo vacsie kusy mésa prispdsobte mnoZzstvo zeleniny alebo zemiakov tak, aby miska bola stale plna do
Y2 az Y4 objemu.

*  Velkost masa a odporucany ¢as varenia su iba informa¢né a mdzu sa menit v zavislosti od narezania, typu a Struktary
kosti. Chudé maso, ako hydina alebo bravcova svieckovica, sa uvaria rychlejSie ako méso s vacsim podielom
spojivového tkaniva a tuku, ako je hovadzi krk alebo bravéové pliecko. Maso s kostou sa vari dih$ie ako maso bez
kosti.

*  Méso pri vareni s predvarenymi potravinami, ako je fazula, ovocie alebo [ahka zelenina, napr. Sampifidny, krdjana
cibula, baklazan alebo najemno nakrajana zelenina, nakrajajte na mensie kusky. To umozni, aby sa vSetky
ingrediencie uvarili rovnakym tempom.

RYBA:

*  Ryba sa uvari rychlo a mala by sa pridat na konci varenia poas poslednych patnastich minut az hodiny varenia.

LIQUID:

*  MbZe sa zdat, Ze v receptoch pre pomalovamny hrniec sa pouziva malé mnozstvo tekutin, ale pomalé varenie sa lisi od
inych spdsobov pripravy jedla v tom, Ze mnozstvo tekutin pouzitych v receptoch sa po¢as varenia takmer zdvojnasobi.
Ak upravujete svoj recept na varenie v pomalovarnom hrnci, pred varenim znizte mnozstvo tekutiny.

CISTENIE

Pomalovarny hrniec pred &istenim VZDY odpojte od zdroja elektrického napajania a nechajte ho vychladnit.
POZOR: Ohrevny podstavec, privodny kabel ani z&stréku neponarajte do vody ani inej kvapaliny.

Sklenenu pokrievku a vyberatelni misku umyvajte v teplej mydlovej vode. NepouZivajte abrazivne Cistiace prostriedky alebo
drétenky. Zvysky jedla méZzete odstranit handrou, Spongiou alebo gumovou stierkou.

Trvanlivost povrchu DuraCeramic™ sa prediZi, ak sa bude vyberatelna vamna nadoba umyvat iba ruéne pomocou
neabrazivneho Cistiaceho prostriedku a handricky.

Vonkajsia strana ohrevného podstavca sa mdze Eistit jemnou handri¢kou a teplou mydlovou vodou. Utrite do sucha.
NepouZivajte abrazivne Cistiace prostriedky.

Nevykonavajte Ziadne iné servisné zasahy.
POZNAMKA: Varn(i nadobu nechajte pred uloZenim po ruénom &isteni vyschnit na vzduchu.
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ZARUKA

Doklad o nakupe si uschovaite, bude ho potrebné predloZit v pripade reklaméacie podla tejto zaruky.
Na tento spotrebi€ sa vztahuje zaruka 2 roky od zakUpenia podla popisu v tomto dokumente.

Ak pocas tejto zarucnej lehoty spotrebi¢ prestane fungovat kvéli chybe v konstrukcii alebo vyrobe, zaneste ho do predajne,
kde ste ho zakupili, spolu s dokladom o nékupe a képiou tejto zaruky.

Prava a vyhody vyplyvajice z tejto zaruky su rozSirenim vasich zakonnych prav, ktoré touto zarukou nie st dotknuté. Iba
spolo¢nost Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited (,JCS (Europe)*) ma pravo tieto podmienky menit.

Spoloénost JCS (Europe) sa zavézuje v ramci zaruénej lehoty bezplatne opravit alebo vymenit spotrebi¢ alebo ktorukolvek
jeho Cast, ktora nefunguje spravne, pod podmienkou, ze:

* 0 probléme promptne upovedomite predajfiu, kde ste vyrobok zakupili, alebo spoloénost JCS (Europe) a

*  spotrebi¢ nebol nijako pozmeneny ani vystaveny poSkodeniu, nespravnemu pouzivaniu, zlému zaobchadzaniu,
opravam ani zmenam vykonanym osobou, ktora na to nebola opravnena spoloénostou JCS (Europe).

Této zaruka nepokryva chyby v dosledku nespravneho pouzivania, poSkodenia, zIého zaobchadzania, pouZivania s
nespravnym napatim, prirodnych Zivlov, udalosti mimo kontroly spolo¢nosti JCS (Europe), oprav ani zmien vykonanych
osobou, ktora na to nebola opravnena spolo¢nostou JCS (Europe), ani nedodrzania pokynov na pouzivanie. Okrem toho
tato zaruka nepokryva ani bezné opotrebovanie vratane (okrem iného) drobnej zmeny farby a Skrabancov.

Prava vyplyvajlce z tejto zaruky platia iba pre pdvodného kupujuceho a nevztahuju sa na komeréné ani komunalne
pouzivanie.

Ak spotrebi¢ obsahuje zaruku Specifickl pre danu krajinu alebo vioZeny zaruény list, smerodajné st podmienky takejto
zéruky. Viac informéacii ziskate od svojho miestneho autorizovaného predajcu.

Elektrické spotrebice by sa nemali likvidovat spolu s beznym doméacim odpadom. Ak na to existuju prislusné zariadenia,
pristroj recyklujte. DalSie informéacie o recyklovani a smemici o odpade z elektrickych a elektronickych zariadeni (OEEZ)
ziskate na e-mailovej adrese enquiriesEurope@jardencs.com.

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited

5400 Lakeside

Cheadle Royal Business Park

Cheadle

SK8 3GQ

United Kingdom .
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MAGYAR
FONTOS BIZTONSAGI UTASITASOK
FIGYELMESEN OLVASSA EL ES ORIZZE MEG KESOBBI FELHASZNALAS CELJABOL

A késziiléket 8 évesnél idosebb gyerekek, korlatozott fizikai, érzékszervi
és mentalis képességekkel rendelkezé személyek, valamint a késziilék
hasznalataban gyakorlattal és ismeretekkel nem rendelkez6 személyek is
hasznalhatjak feliigyelet mellett, vagy abban az esetben, ha tajékoztatast
kaptak a késziilék biztonsagos hasznalatarol, és megértették a hasznalattal
jaro veszélyeket. Gyermekek a késziilékkel nem jatszhatnak. A késziilék
tisztitasat és felhasznaloi karbantartasat nem végezheti gyermek, kivéve,
ha legalabb 8 éves és a tevékenységet feliigyelet mellett végzi. Tartsa a
késziléket és annak tapvezetékét 8 évnél fiatalabb gyermekek altal el nem
érhetd helyen.

A A késziilék részei hasznalat kozben hajlamosak felforrésodni.

Ha a vezeték sérilt, annak cseréjét a veszély elkeriilése érdekében a gyarto,
szakszerviz vagy képesitett szakember végezze el.

A késziiléket soha ne hasznalja a rendeltetésétél eltérd célra. A késziilék
kizardlag haztartasi célra hasznalhaté. A szabadban ne hasznalja a
késziiléket.

*  Akeésziilék hasznalata soran hé keletkezik. Hasznalat vagy hiilés kdzben ne érintse meg a készlilék kiilsejét, mert
annak égési sérlilés, forrazas, tlizeset vagy mas jellegli személyi vagy vagyoni karosodas lehet a kdvetkezménye. Az
ilyen jelleg(i balesetek kockazatanak elkertilése érdekében megfelelé 6vintézkedéseket kell tenni.

*  Akonnektorral vald érintkezés, illetve a készlilék bekapcsoldsa soran a keze mindig legyen széraz.
*  Akészilléket mindig stabil, biztonsagos, szaraz és egyenes fellileten hasznalja.

*  Akésziilék melegité alapegységét ne helyezze potencialisan forr6 felliletekre vagy azok kozelébe (pl. gazzal vagy
villannyal m(ikadé f6zélap).

*  Ne hasznalja a késziiléket, ha azt leejtették, ha az lathatdan megsériilt, vagy ha szivarog.

*  Gy6z8djon meg arrél, hogy hasznalat utan és tisztitas elétt a berendezés ki van kapcsolva és ki van hlizva a
konnektorbol.

*  Tisztitas vagy tarolas elétt mindig hagyja kihini a késziiléket.
*  Se amelegité alapegységet, se a kabelt vagy a csatlakozodugot ne meritse vizbe vagy mas folyadékba.

* A vezeték soha ne logjon munkafelillet széle f61€, ne érintkezzen forrd feliletekkel, illetve ne hagyja azt
6sszebogozddni, beakadni vagy beszorulni.

*  Hasznélat kdzben ne érintse meg a késziilék kiilsd feliileteit, mivel azok rendkiviil felforrosodhatnak. A fedd levételekor
hasznaljon edényfogo keszty(it vagy konyharuhat. Vigyazat! A fedd levételekor a készilékbdl géz szabadulhat ki.

*  SOHA ne melegitsen ételféleséget kdzvetleniil az alapegységben. Mindig hasznalja a kivehetd féz6edényt.

*  Egyes fellletek nem alkalmasak arra, hogy kibirjak az egyes berendezések altal tartosan generalt hét. Ne tegye a
készliléket olyan feliletre, amelyet a hd karosithat. Javasoljuk, hogy tegyen a készlilék ala hdszigeteld lapot vagy
edényalatétet, hogy elkeriilje a fellilet esetleges karosodasat.

*  Alassuféz fedele edzett livegbdl késziilt. Mindig ellenérizze, hogy a fed6n nincs-e torés, repedés vagy barmilyen mas
sériilés. Ne hasznélja az livegfeddt, ha az sériilt, ugyanis hasznalat kdzben darabokra torhet.
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ALKATRESZEK

O Uvegfeds @ Bekapcsolast jelz6 lampa
© Kivehett f6z6edény @ Mbdvalaszto

@ Hordozéfogantyak O Kielzs

© Melegit alapegység @ |dbzités-szabalyozd

ELOKESZULET A HASZNALATRA

A Crock-Pot® sauté lasstif6z6 elsé hasznalata el6tt tavolitsa el a csomagolast, majd mossa el a fed6t és a kivehetd
foz6edényt meleg, mosdszeres vizben, majd szaritsa meg ket alaposan. Javasoljuk, hogy a DuraCeramic™ bevonat
megdvasa érdekében a kivehetd f6z6edényt csak kézzel, dérzsmentes tisztitoszerrel és ruhaval mosogassa el. Se a
melegitd alapegységet, se a kabelt vagy a csatlakozodugot ne meritse vizbe vagy mas folyadékba.

FONTOS FIGYELMEZTETESEK: Egyes konyhapultok és asztallapok nem alkalmasak arra, hogy kibirjak az egyes
berendezések altal tartosan generalt hét. A felmelegedett késziiléket vagy féz6edényt ne tegye héérzékeny feliletre.
Javasoljuk, hogy tegyen a lassuf6zé ald hdszigeteld lapot vagy edényalatétet, hogy elkerilje a felilet esetleges
karosodasat.

A készlilék hasznalata soran kezdetben egy kis fiist vagy kellemetlen szag jelentkezhet. Ez sok flitberendezésnél teljesen
normalis jelenség, mely néhany hasznalat utan megsz(nik.

KIVEHETO FOZOEDENY

A kivehetd f6z6edény exkluziv DuraCeramic™ bevonatéval van ellatva. Ez a specidlis természetes keramia bevonat a
hagyomanyos tapadasmentes bevonatokhoz képest gyorsabb és hatékonyabb héatadasra képes, ami leréviditi az izletes
hézi keszitési ételek f6zési idejét. Mindemellett a DuraCeramic™ bevonat még karcolasallé is — ez a termék valoban tartds
hasznélatra késziilt. On teljes nyugalommal hasznélhatja a grillsiitét, hiszen a DuraCeramic™ bevonat PTFE- és PFOA-
mentes; ez az exkluziv bevonat tartds és konnyen tisztithat.

A DuraCeramic™ bevonat kénnyedén megbirkézik minden feladattal.

Az 6ntott fémbdl késziilt kivehetd fézéedény és az livegfedd ellenall az extrém hémérsékletnek, ezért a siitében

is hasznalhaté. A f6z6edény hiitében vagy fagyasztoban is tarolhaté. A f6zéedény ezutén kdzvetlenil a melegitd
alapegységbe helyezhetd egyenesen a hiitébdl (f6zés el6tt mindig teliesen engedje fel a fagyasztott ételeket). Ez

a sokoldallisag lehet6vé teszi, hogy On ugyanazt a f6z6edényt hasznalja ételkészitéshez, lassu f6zéshez, valamint
maradékok tarolasara és Ujramelegitésére is. A magas falll kialakitasnak és az tivegfeddnek kdszonhetben fozés kdzben
nem fréccsen ki az étel. Hasznalja a f6zéedényt hirtelen siitéshez, olajban siitéshez, barnitashoz/piritaéshoz, kevergetve
piritdshoz, stb. Nagy mennyiségli étel készitéséhez is idedlis valasztas.

A SAUTE LASSUFO6Z0 HASZNALATA

1. Tegye bele a hozzavaldkat a kivehet6 f6z6edénybe, majd fedje le az livegfeddvel.
Dugja be a Crock-Pot® sauté lassif6z6 késziilléket a konnektorba. A bekapcsolt allapotot jelzG fény vilagitani kezd.
A mddvalaszto segitségével valassza ki az 1-es (ALACSONY) vagy a 2-es (MAGAS) tizemmodot.

FIGYELEM: A MELEGEN TART beallitas (i) KIZAROLAG a mar megfézott étel melegen tartasara szolgal. NE f6zzén
a MELEGEN TART bedllitason. A MELEGEN TART bedllitas hasznalata 4 éranal hosszabb ideig nem javasolt.

4. Alitsa be a f&zési idét az id6zités-szabalyozéval. Az id6zités-szabalyozo 30 perces idokozoket enged beallitani. Ne
feledje, hogy amennyiben az id6zitd beallitasat kovetden On 1-esrdl 2-esre (vagy forditva) valtoztatja a f6zési médot,
az idozitd visszaall 0:00-ra, és Onnek Ujra meg kell adnia a fézési idét.

5. Afézésiidé beallitasa utan a Crock-Pot® sauté lasstif6z6 melegedni kezd, és az id6zité 1 perces idékozonként szamol
vissza.

6. A fézésiidé lejartakor a Crock-Pot® sauté lasstfézé melegen tartd izemmadra kapcsol. Melegen tarté Gizemmadban
a kijelz6n mozgo vonalak (- - - -) latszédnak, amelyek lassan, ciklikusan haladnak fentrd| lefelé. A Crock-Pot® sauté
mindaddig melegen tart6 izemmédban marad, amig On 0-ra (készenléti izemmaddba) nem allitjia a médvalasztot,
vagy ki nem hlzza a késziléket a konnektorbdl. A melegen tartd izemmodra manualisan is barmikor atkapcsolhat a
médvalaszto () allasba torténd forditasaval.
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HASZNALATI TANACSOK

*  Ha fézés kdzben aramsztinet kévetkezik be, az aramellatas helyreallasakor minden f6zési beallitas elvész, a készilek
készenléti allapotban lesz, a bekapcsolast jelz lampa pedig villogni fog. Ha nem tudja, mennyi ideig volt aramsziinet,
eléfordulhat, hogy az étel mar nem fogyaszthaté biztonséggal, ezért javasoljuk, hogy dobja ki azt.

*  Af6zés befejeztével manudlisan is atallithatja a késziiléket a MELEGEN TART beallitasra.

*  Hogy elkeriilie az étel tl- vagy alulf6zését, mindig legalabb a feléig, de maximum a haromnegyedéig téltse meg a
f6z6edényt, és tartsa be a javasolt f6zési idéket.

*  F6zés kdzben mindig hagyja rajta az edényen a fedét a javasolt ideig. A f6zés els6 két orajaban ne vegye le a feddt,
hogy az edény belseje kelléen felmelegedjen.

*  Mindig viseljen edényfogd kesztyiit, amikor hozzaér a fedéhdz vagy a kdedényhez. Vigyazat! A fedd levételekor a
késziilékbdl géz szabadulhat ki.

*  AfBzés végén és tisztitas el6tt huzza ki a készuléket a konnektorbdl.

*  Akivehet6 f6z6edény és a fedd siit6ben is hasznalhaté. A f6zéedény csak gaz-, villany- vagy indukciés tlizhelyen,
illetve grillégd alatt hasznalhato.

Alkatrész Mosogatogep L=l Siitében hasznalhato M|krohullar1]u su’t g Tiizhelyen hasznalhat6
moshaté hasznalhaté
Fedd Igen Igen Nem Igen
Kivehet6 f6z6edény Nem* Igen Nem Igen

*Javasoljuk, hogy a DuraCeramic™ bevonat megévasa érdekében a kivehet6 f6z6edényt csak kézzel, dérzsmentes
tisztitoszerrel és ruhaval mosogassa el.

FOZESI TANACSOK ES TIPPEK

TESZTA ES RIZS:

*  Alegjobb eredmény érdekében hasznaljon hosszl szemi rizst, basmati rizst, vagy a recept altal el6irt fajtaju rizst.
Amennyiben a rizs a javasolt idd alatt nem f6 meg teljesen, adjon hozza tjabb 1-1%: csésze folyadékot minden egyes
csészényi fézott rizsre szamitva, és folytassa a fozést tovabbi 20-30 percig.

*  Tésztaf6zés esetén a legjobb eredmény érdekében a fézési idé utolsd 30-60 percében tegye bele a tésztat a
Crock-Pot® lassufézdbe.

SZARAZBAB:
*  Széraz bab helyett teljesen megfézott konzervbabot is hasznalhat.

*  Ateljesen f6tt konzervbab tokéletes helyettesitje a szarazbabnak.

ZOLDSEGEK:
*  Sok zoldségfélének kifejezetten jot tesz a lassu f6zés, mert igy ki tudjak adni igazi iziiket. A lassufézében rendszerint
nem fének Ugy tal, mint esetleg a stitében vagy a fézélapon.

*  Amikor zéldséget és hust is tartalmazo recepteket készit, a zéldségeket a hus elétt tegye a lassufézébe. A zdldségek
altalaban lassabban fének meg a lassufézében a husnal, és jot tesz nekik, ha félig elfedi éket a f6zéfolyadék.

*  Azoldségeket a f6z6edény aljaba tegye, hogy ezzel is el6segitse a f6zési folyamatot.

TEJ:
*  Hosszu ideig tart6 f6zés soran a tej, a tejszin és a tejfol szétesik. Ha lehetséges, ezeket csak a f6zés utolsé 15-30
percében tegye bele az ételbe.

*  Tej helyett siritett levesek is hasznalhatok, és ezek hosszd idén at is f6zhetdk.

LEVESEK:

*  Egyes receptek nagy mennyiségi vizet/alaplevet irnak el8. Elészor a leves hozzavaléit tegye bele a lassufézébe, majd
csak annyi vizzellalaplével 6ntse fel, amennyi éppen ellepi a hozzavalokat. Ha higabb levest szeretne, talalaskor adjon
hozza még folyadékot.
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HUSFELEK:

*  Tavolitsa el a zsiros részeket, jol oblitse le a hust, majd itassa fel rola a nedvességet egy papirtorolkzével.

* A hus elézetes piritasa lehetdvé teszi, hogy a zsir mar a lassu f6zés el6tt kistiljon a hisbél, emellett az izeket is
elmélyiti.

*  AhUst ugy kell elhelyezni a f6z6edényben, hogy ne érjen hozza a fed6hoz.

*  Kisebb vagy nagyobb husszeletek esetén ugy valtoztassa a zdldségek vagy a burgonya mennyiségét, hogy a
foz6edény mindig legaldbb félig, de maximum a haromnegyed részéig legyen tele.

*  AhUs sulya és a javasolt fozési id6k csak becslések; a f6zési id6 az adott szeletnagysag, husfajta és csontszerkezet
figgvényében valtozhat. A sovany husok, mint példaul a csirkehus vagy a sertés vesepecsenye éaltalaban gyorsabban
megfének, mint a kdtottebb szévetl és zsirosabb husok, példaul a marha- vagy sertéslapocka. A kicsontozott hisokkal
szemben a csontos husok hosszabb fézési idét igényelnek.

¢ Vagja a hust kisebb darabokra, ha el6fézott etelekkel, példaul babbal vagy gylimélcesel, vagy kdnny( zoldsegekkel,
példaul gombaval, felkockazott hagymaval, padlizsannal vagy finomra vagott zéldségekkel egyiitt fézi. Igy minden
hozzavalo egyszerre f6 meg.

HAL:

* A hal gyorsan megf6, ezért csak a f6zési ciklus végén, a f6zés utolsd 15-60 percében kell hozzaadni az ételhez.

FOLYADEKOK:

*  Bar ugy tlinhet, hogy lassif6z6hoz vald receptek csak kis mennyiségi vizet tartalmaznak, a lassu f6zési eljaras eltér
mas fézési eljarasoktol abban, hogy a receptben szerepld vizmennyiség a f6zési idé soran majdnem megduplazodik.
Ezért, amikor atdolgoz egy hagyomanyos receptet a lassufézében valo elkészitéshez, fézés el6tt csokkentse a
folyadékmennyiséget.

TISZTITAS

Tisztitas el6tt MINDIG huzza ki a lassuf6zét a konnektorbol és hagyja lehdilni.
VIGYAZAT! Se a melegitd alapegységet, se a kabelt vagy a csatlakozodugét ne meritse vizbe vagy mas folyadékba.

Az livegfedét és a kivehetd edényt meleg, mosészeres vizben mossa el. Ne hasznaljon dorzs616 hatasu tisztitoszereket
vagy durva fellletd szivacsot. Az ételmaradvanyok altalaban ruhaval, szivaccsal vagy gumi spatuldval is eltavolithatoak.

Javasoljuk, hogy a DuraCeramic™ bevonat megovasa érdekében a kivehet6 f6z6edényt csak kézzel, dorzsmentes
tisztitdszerrel és ruhaval mosogassa el.

A melegit6 alapegység kiils6 felllete puha ruhaval és meleg, mososzeres vizzel tisztithatd. Térolje szarazra. Ne hasznaljon
dorzsold hatasu tisztitdeszkdzoket.

Mésfajta szervizt ne végezzen a késziiléken.
FIGYELEM: A kézi tisztitast kovetben tarolas elétt hagyja a f6z6edényt a levegdn megszaradni.
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GARANCIA
Kérjiik, 6rizze meg nyugtajat, mivel a jelen jotallas érvényesitéséhez sziiksége lesz ra.
A termékre a jelen dokumentumban leirtak szerint a vasarlas datumatdl szamitott 2 évre jotallast nyujtunk.
Amennyiben a jotallasi id6szak alatt késziiléke esetleg konstrukciés vagy gyartasi hiba miatt meghibasodna, kérjtik, hogy a
pénztari nyugtéval és a jelen jotallassal egyitt vigye vissza az lzletbe, ahol vésérolta.
Ajelen jotallas szerinti jogok és elényok kiegészitik az On térvény szerinti jogait, és azokat a jelen jotallas nem befolyasolja.
A jelen feltételek valtoztatasara kizarolag a Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited (,JCS (Europe)”) jogosult.

A JCS (Europe) vallalja, hogy a jotallasi id6szak alatt a készliléket vagy annak barmely helytelen miikodési részét
megjavitja vagy kicseréli, feltéve, hogy:

+ On azonnal értesiti a problémardl a vasarlas helyét vagy a JCS (Europe)-t, és

. a késziiléket a JCS (Europe) altal meghatalmazott személyen kiviil senki semmilyen modon nem véltoztatta meg,
nem hasznalta rendellenes vagy nem lizemszer(i mddon, nem javitotta és nem médositotta.

A jelen j6téllds nem vonatkozik olyan hibékra, amelyek oka helytelen vagy nem tzemszer( hasznélat, sérilés, helytelen
tapfesziiltség, természeti ok, a JCS (Europe) hatokdrén kivili esemény, nem a JCS (Europe) meghatalmazottja altali
javitas vagy modositas, vagy a hasznéalati utasitdsok be nem tartasa. Ezenfelll a jelen jotallas nem vonatkozik a szokasos
elhasznalddasra, tobbek kdzott a kismértékii elszinez6désre és karcolasokra sem.

A jelen jotallas szerinti jogok kizarélag az eredeti vasarlét illetik meg, és nem terjednek ki a kereskedelmi céli vagy
kézdsségi hasznalatra.

Ha késziilékéhez orszagspecifikus garancia- vagy szavatossagi dokumentum van mellékelve, akkor annak feltételeit
tekintse érvényesnek a jelen garancia feltételei helyett, vagy kérjen tovabbi tajékoztatast a meghatalmazott helyi
kereskedétol.

A kiselejtezett elektromos termékeket nem szabad a haztartasi hulladékkal egytt kidobni. Ezeket Gjra kell hasznositani, ha
van ra lehetdség. Ha bévebb informaciot szeretne az Ujrahasznositassal és a WEEE direktivaval kapcsolatban, irjon nekiink
az enquiriesEurope@jardencs.com cimre.

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited

5400 Lakeside

Cheadle Royal Business Park

Cheadle

SK8 3GQ

United Kingdom
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ROMANA

INSTRUCTIUNI IMPORTANTE PRIVIND SIGURANTA
CITITI-LE CU ATENTIE $I PASTRATI-LE PENTRU A LE PUTEA CONSULTA ULTERIOR

Acest aparat poate fi utilizat de copii cu varsta de peste 8 ani si de persoane
cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse sau lipsa de experlenta
Si cunostlnte cu condltla ca acestia sa fie supravegheati sau instruiti in
prlvmta "utilizarii in S|guranta a aparatului si sa fi inteles pericolele implicate.
Copiii nu trebuie sa se joace cu acest produs Curatarea si intretinerea de
catre utilizator nu vor fi efectuate de copii, cu exceptla cazului in care au
peste 8 ani si sunt supravegheati. Nu lasati aparatul si cablul la indemana
copiilor cu varsta mai micé de 8 ani.

A Componentele aparatului se pot infierbanta in timpul utilizarii.

Pentru evitarea pericolelor, in cazul deteriorarii cablului de alimentare,
acesta trebuie inlocuit de producator, de personalul autorizat de service sau
de alte persoane calificate.

Nu utilizati niciodata aparatul in scopuri diferite de destinatia de utilizare
prevazuta a acestuia. Acest aparat este destinat exclusiv uzului casnic. Nu
utilizati acest aparat in exterior.

*  Pentru evitarea pericolelor, in cazul deteriorarii cablului de alimentare, acesta trebuie inlocuit de producator, de
personalul autorizat de service sau de alte persoane calificate.

*  Asigurati-va intotdeauna cd aveti méinile uscate inainte de a manevra stecherul sau de a porni aparatul.
*  Utilizatj intotdeauna aparatul pe o suprafata stabild, sigura, uscata si plana.

*  Baza de incalzire a aparatului nu trebuie plasata pe sau langa suprafete care pot atinge temperaturi inalte (cum ar fi
plitele cu gaz sau electrice).

*  Nu utilizatj aparatul daca a fost scapat pe jos, daca prezinta semne vizibile de deteriorare sau daca prezinta scurgeri.
*  Asigurati-va ca aparatul este oprit si deconectat de la priza electrica dupa utilizare si inainte de curatare.

*  Lasati intotdeauna aparatul sa se raceasca inainte de curatarea sau depozitarea acestuia.

*  Nu scufundati niciodata baza de incalzire, cablul de alimentare sau stecherul in apa sau in orice alt lichid.

*  Nu lasati niciodata cablul de alimentare sa atarne peste marginea unui blat de lucru, sa atinga suprafete fierbinti sau
sa fie innodat, prins sau strivit.

*  Nu atingeti suprafetele exterioare ale aparatului in timpul utilizarii, deoarece acestea se pot infierbanta foarte tare.
Folositi manusi pentru cuptor sau un servet la indepéartarea capacului. Aveti grija la aburul care iese cand indepartati
capacul.

¢ Nuincercati NICIODATA s incalziti niciun aliment direct in interiorul unitatii de baza. Folositi intotdeauna vasul de
gatit detasabil.

*  Unele suprafete nu sunt proiectate pentru a rezista la caldura prelungita generata de anumite aparate electrocasnice.
Nu asezati aparatul pe o suprafata care poate fi deterioratd de caldurd. Recomandam amplasarea unei placi izolatoare
sau a unui suport sub aparat pentru a impiedica eventuala deteriorare a suprafetei.

*  Capacul oalei de gatit este realizat din sticla calita. Verificati intotdeauna capacul, pentru a vedea daca acesta este
ciobit, fisurat sau deteriorat in orice alt fel. Nu folositi capacul din sticla daca este deteriorat, pentru ca s-ar putea
sparge in timpul utilizarii.
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COMPONENTE

@ Capac din sticl @ Indicator luminos de alimentare
© Vas de gatit detasabil @ Selector de mod

@ Manere de transport O Afisaj

@ Baza de incalzire @ Comanda cu cronometru

PREGATIREA PENTRU UTILIZARE

Tnainte de a folosi aparatul de gatit slow cooker sauté Crock-Pot®, indepartati toate ambalajele si spalati capacul si vasul de
gatit detasabil cu apa calda cu sapun si uscati-le riguros. Va recomandam sa spalati vasul de gatit detasabil numai manual,
cu un produs de curatare neabraziv si o lavetd, pentru a proteja stratul de acoperire DuraCeramic™. Nu scufundati niciodata
baza de incalzire, cablul de alimentare sau stecherul in apa sau in orice alt lichid.

NOTE IMPORTANTE: Unele suprafete ale blaturilor si meselor nu sunt proiectate pentru a rezista la céldura prelungita
generata de anumite aparate electrocasnice. Nu asezati unitatea incalzita sau vasul de gatit pe o suprafata cu finisaj
sensibil la caldura. Va recomandam s& amplasati un material sau un suport rezistent la caldura sub aparatul de gatit slow
cooker pentru a preveni deteriorarea suprafetei.

Tn timpul primei utilizari a aparatului, este posibil s& observati fum sau un miros neplacut. Acest lucru este normal la
numeroase aparate cu incalzire si nu va mai aparea dupa cateva utilizari.

VAS DE GATIT DETASABIL

Vasul de gétit detasabil este prevézut cu stratul de acoperire exclusiv DuraCeramic™. Acest strat ceramic natural specializat
este proiectat pentru a transfera céldura mai rapid si mai eficient decét straturile neaderente standard -~ ceea ce inseamna
ca mesele delicioase preparate acasa sunt gata mai repede. In plus, stratul DuraCeramic™ este rezistent la zgariere — acest
produs are o durata de viata indelungata. Linistea este asigurata de faptul c& stratul DuraCeramic™ nu contine PTFE
(politetrafluoretilena) si PFOA (acid perfluoro-octanoic) si ca acest strat exclusiv este rezistent si usor de curatat.

DuraCeramic™ — un strat de acoperire conceput pentru a rezista la orice provocare.

Vasul de gatit detasabil turnat si capacul din sticla sunt proiectate pentru a rezista la temperaturi extreme si pot fi utilizate
chiar si in cuptor. De asemenea, puteti depozita vasul de gatit in frigider sau in congelator. Vasul de gatit poate fi amplasat
apoi in baza de incélzire direct din frigider (lasati intotdeauna alimentele congelate sé se decongeleze complet inainte

de a le gati). Aceasta versatilitate va permite sa preparati alimente, s gatiti lent, s& depozitati resturile de alimente si sa

le reincalziti folosind acelasi vas de gatit. Designul cu pereti inalti si capacul din sticla impiedica sarirea si improscarea
alimentelor in timpul gatirii. Folositi vasul de gatit pentru sotare, prdjire, rumenire/frigere, prdjire rapida etc. De asemenea,
acesta este un vas de gatit excelent, fiind ideal pentru gétirea cantitatilor mari de alimente.

MODUL DE UTILIZARE A APARATULUI DE
GATIT SLOW COOKER PENTRU SOTE

1. Addugati ingredientele in vasul de gatit detasabil si acoperiti-l cu capacul din sticla.

2. Conectati la priza aparatul de gétit slow cooker pentru sote Crock-Pot®. Indicatorul luminos de alimentare va lumina
intermitent.

3. Folositi selectorul de mod pentru a selecta 1 (LOW/JOS) sau 2 (HIGH/ RIDICAT).

NOTA: Setarea PASTRARE LA CALD (WARM) (i) este NUMAI pentru pastrarea la cald a alimentelor care au fost
deja gatite. NU gatiti la setarea PASTRARE LA CALD (WARM). Nu recomandam utilizarea setarii PASTRARE LA
CALD (WARM) mai mult de 4 ore.

4. Setati intervalul de gatire folosind comanda cu cronometru. Comanda cu cronometru seteaza intervalul in pasi de 30
de minute. Retineti ca daca, dupa setarea cronometrului, schimbati modul de gétire de la 1 la 2 sau invers, cronometrul
se va reseta la 0:00 si va trebuie sa introduceti intervalul din nou.

5. Dupa setarea intervalului de gatire, aparatul de gatit slow cooker pentru sote Crock-Pot® va incepe sa se incalzeasca
si cronometrul va contoriza in pasi de 1 minut.

6. Cand s-a terminat intervalul de gatire, aparatul de gétit slow cooker pentru sote Crock-Pot® va comuta in modul de
mentinere a temperaturii. In modul de mentinere a temperaturii, afisajul va indica un model de bare animat (- - - -),

7



care se va repeta lent de sus n jos pe afisaj. Aparatul de gatit slow cooker pentru sote Crock-Pot® va ramane in modul
de mentinere a temperaturii pAnd cand comutati selectorul de mod la 0 (asteptare) sau deconectati unitatea. Puteti
comuta manual oricand la setarea pentru mentinerea temperaturii prin deplasarea selectorului de mod la setare ([{f)).

NOTE DESPRE UTILIZARE
*  Daca apare o pana de curent in timpul gatirii, toate setarile pentru gatire se vor pierde la revenirea curentului si

unitatea va fi in starea de asteptare cu indicatorul luminos de alimentare luminand intermitent. Daca nu stiti cat timp a
durat pana de curent, este posibil ca alimentele s& nu fie sigure pentru consum si va sugeram sa le aruncati.

* Daca dorifi, puteti comuta manual la setarea WARM (PASTRARE LA CALD ) dupé ce reteta dvs. s-a terminat de gatit.

*  Pentru a evita gatirea excesiva sau insuficientd, umpleti intotdeauna vasul de gatit intre 2 si % si respectati duratele
de gatire recomandate.

*  Gétiti intotdeauna cu capacul inchis in intervalul de timp recomandat. Nu indepartati capacul in timpul primelor doua
ore de gatire, pentru a permite generarea eficienta de caldura.

*  Purtati intotdeauna manusi pentru cuptor la manevrarea capacului vasului din ceramica.
*  Deconectati aparatul de gatit slow cooker de la priza cand s-a terminat gatirea si inaintea curatarii.

*  Vasul de gatit detasabil si capacul pot fi folosite in cuptor. Vasul de gatit poate fi folosit pe plite cu gaz, electrice sau cu
inductie si sub gratarul unui cuptor.

Componenta il i i ilizabil i ilizabil i
p Lavabil in masina de  Utilizabil in cuptoare  Utilizabil in cuptoare Utilizabil pe plita
spalat vase cu flacara cu microunde
Capac Da Da Nu Da
Vas de gatit detasabil Nu* Da Nu Da

*Va recomandam s& spalati vasul de gatit detasabil numai manual, cu un produs de curétare neabraziv si o lavetd, pentru a
proteja stratul de acoperire DuraCeramic™.

SFATURI S| RECOMANDARI PENTRU GATIT

PASTE Sl OREZ:

*  Pentru rezultate optime in cazul orezului, utilizati orez cu bob lung, orez basmati sau un tip special de orez, conform
retetei. Daca orezul nu este gatit complet dupé intervalul de timp sugerat, adaugati 1 pana la 1'% cesti de lichid la o
ceasca de orez gatit si continuati gatirea timp de 20 pana la 30 de minute.

*  Pentru rezultate optime in cazul pastelor, addugati pastele in aparatul de gatit slow cooker Crock-Pot® in ultimele
30-60 de minute ale timpului de gatit.

FASOLE:
*  Fasolea uscata, in special cea rosie trebuie sa fie fiarta inainte de a 0 adauga in reteta.

*  Se poate folosi fasole complet gatita din conserva ca inlocuitor pentru fasolea uscata.

LEGUME:

*  Numeroase legume se preteaza bine la gatirea lenta si isi dezvolta intreaga savoare. Acestea nu au tendinta de a se
gati excesiv in aparatul de gatit slow cooker asa cum se poate intdmpla in cuptor sau pe plita.

*  Cand preparati retete cu legume si carne, asezati legumele in aparatul de gétit slow cooker inaintea camii. De obicei,
legumele se gatesc mai lent decét carnea in aparatul de gatit slow cooker.

*  Asezatj legumele in apropierea laturilor sau a bazei vasului din ceramica pentru a facilita gatirea.

LAPTE:
* Laptele, smantana dulce si sméntana fermentata se descompun in timpul gatirii prelungite. Daca este posibil, adaugati-
le Tn ultimele 15 péna la 30 de minute ale gatirii.

*  Supele condensate pot inlocui laptele si pot fi gatite pe perioade lungi de timp.

SUPE:

*  Unele retete implica o cantitate mai mare de apa sau supa. Initial, dupa adaugarea ingredientelor pentru supa in
aparatul de gatit slow cooker, addugati doar apa necesara pentru acoperirea acestora. Daca se doreste o supa mai
lichida, adaugati mai mult lichid la servire.
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CARNE:

+  Indepartati grasimea, clétiti bine si uscati carnea prin tamponare cu servete de hartie.

*  Rumenirea carnii in prealabil permite scurgerea grasimii inaintea gatirii lente si, de asemenea, adauga o mai mare
intensitate a aromei.

*  Carnea trebuie sa fie pozitionata astfel incét sa se afle in vasul de gatit fara a atinge capacul.

*  Pentru bucatile mai mici sau mai mari de carne, modificati cantitatea de legume sau cartofi, astfel incat vasul sa fie
umplut intotdeauna intre 2 si %.

*  Dimensiunea carnii si intervalele de gatire recomandate sunt doar valori estimative si pot varia in functie de taietura
specifica, tip si structura osului. Tipurile de carne slabd, cum ar fi puiul sau muschiul de porc, tind sa se gateasca mai
rapid decét tipurile de carne cu mai mult tesut de legétura si mai multa grasime, cum ar fi antricotul de vita si spata de
porc. Gétirea camii cu os, spre deosebire de cea fara os, va creste intervalul de gétire necesar.

*  Taiati carnea in bucati mai mici cand gatiti cu alimente prefierte, cum ar fi fasolea sau fructele, sau cu legume fragede,
cum ar fi ciupercile, ceapa taiata cubulete, vinetele sau legumele tocate marunt. Acest lucru permite gatirea simultana
a alimentelor.

*  Taiati carnea in bucati mai mici cand gétiti cu alimente prefierte, cum ar fi fasolea, sau cu legume fragede, cum ar
fi ciupercile, ceapa taiata cubulete, vinetele sau legumele tocate marunt. Acest lucru permite gatirea simultana a
alimentelor.

PESTE:
*  Pestele se gateste rapid si trebuie sa fie adaugat la sférsitul ciclului de gétire, in timpul ultimelor cincisprezece minute
pana la o ora din intervalul de gatire.

LICHID:

*  Poate parea ca retetele pentru aparatul de gatit slow cooker au o cantitate prea mica de lichid, dar procesul de gatire
lenta difera de alte metode de gatire prin faptul ca lichidul adaugat in reteta aproape se va dubla in timpul intervalului
de gatire. Daca adaptati pentru aparatul de gatit slow cooker o reteta conventionala, reduceti cantitatea de lichid
adaugata inainte de inceperea gatitului.

CURATAREA

Deconectati INTOTDEAUNA aparatul de gatit slow cooker de la priza electrica si ldsati-o s3 se riceascd inainte de
a o curata.

ATENTIE: Nu scufundati niciodata baza de incalzire, cablul de alimentare sau stecherul in apa sau in orice alt lichid.

Spalati capacul din sticla si vasul detasabil cu apa fierbinte, cu sapun. Nu utilizati agenti de curatare abrazivi sau lavete
aspre. O lavetd, un burete sau o spatula din cauciuc va indeparta de obicei orice resturi de alimente.

Va recomandam sa spalati vasul de gatit detasabil numai manual, cu un produs de curatare neabraziv si o lavetd, pentru a
proteja stratul de acoperire DuraCeramic™.

Exteriorul bazei de incalzire poate fi curatat cu o laveta moale si apa calda cu sapun. Uscati-le prin stergere. Nu folositi
agenti de curatare abrazivi.

Nu este necesaré alta activitate de service.
NOTA: Dupé curatarea manuald, l3sati vasul de gatit sa se usuce la aer fnainte de depozitare.
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GARANTIE

Va rugam sa pastrati chitanta, prezenta acesteia fiind solicitaté in cazul oricaror solicitari de reparatie acoperite de garantie.
Garantja acestui aparat este de 2 ani de la data achizitiei, conform informatjilor din acest document.

Tn timpul perioadei de garantje, in cazul putin probabil in care aparatul nu mai functioneazi din cauza unei defectjuni de
design sau de fabricatie, inapoiatj-l magazinului de unde I-atj achizitionat, impreuna cu bonul de casa si o copie a acestei
garantji.

Drepturile si beneficiile oferite conform acestei garantji sunt suplimentare fata de drepturile dvs. legale, care nu sunt
afectate de aceasta garantie. Jarden Consumer Solutions (Europe) Ltd. (,JCS (Europe)”) isi rezerva dreptul de a modifica
acesti termeni.

JCS (Europe) isi asuma, pe perioada garantiei, obligatia de a repara sau de a inlocui gratuit aparatul sau orice componenta
a aparatului care se dovedeste a nu functiona, in urmatoarele conditii:

*  saanuntati imediat magazinul sau JCS (Europe) despre aparitia problemei; si

*  aparatul sa nu fi fost modificat in niciun fel sau sa nu fi fost supus deteriorrilor, intrebuintarii gresite, abuzurilor,
reparatjilor sau modificarilor efectuate de catre alte persoane decat cele autorizate de JCS (Europe).

Defectiunile care apar in urma utilizarii neadecvate, deteriorarii, abuzului, alimentarii la tensiuni neadecvate, catastrofelor
naturale, evenimentelor neprevazute de JCS (Europe), reparatiei sau modificarii de catre o alta persoana decat cele
autorizate de JCS (Europe) sau nerespectarii instructjunilor de utilizare nu sunt acoperite de aceasté garantie. In plus,
uzura normala, incluzand, fara a se limita la, decolorarile minore si zgarieturile nu sunt acoperite de aceasta garantje.

Drepturile prevazute in aceasta garantie se vor aplica numai primului cumpérator si nu se extind in cazul utilizarii
comerciale sau comune.

Daca aparatul dvs. are inclusa o garantie specifica tarii de utilizare sau o garantjie suplimentara, va rugam sa consultati,
pentru informatii suplimentare, termenii si conditiile respectivei garantji si nu ale acesteia sau sa contactatj distribuitorul local
autorizat.

Deseurile provenite din produsele electrice nu trebuie eliminate impreuna cu deseurile menajere. Va rugam sa le reciclat
dacd avelj aceasta posibilitate. Pentru informatii suplimentare privind reciclarea si deseurile provenite din echipamentele
electrice si electronice, contactatj-ne prin e-mail la adresa enquiriesEurope@jardencs.com.

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited
5400 Lakeside

Cheadle Royal Business Park

Cheadle

SK8 3GQ

United Kingdom
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BBJIFTAPCKM
BAXXHM NPEANA3HUA MEPKM

Mpouetete BHumatenHo U Cnectn 3a Bbaewm CnpaBku

To3u ypen MoXe Aa ce M3NON3Ba OT Aella Ha Bb3pacT Hag 8 roguHu u ot
nmua ¢ HamaneHu (U3nYeckn, CETUBHU UMK NCUXUYECKN B3MOXHOCTH,
unu 6e3 ONUT NN NO3HaHMs, ako ca Nnogj HabnoaeHue Unu ca Gunu
WHCTPYKTUpaHK 3a GeonacHa ynotpe6a Ha ypeaa u pasbupar onacHocTuTe,
CBbP3aHy C HeroBaTa ekcnnoaraumsaTa. [leuata He TpsAGBa Aa cv UrpasT ¢
ypeaa. Ha feua Ha Bb3pacT Hag 8 roavHu e paspelueHo Aa NOYMCTBaT U
nogAbLpkar ypeaa camo nog Habniogewue. MNasete ypeaa u 3axpaHBawms
kaben ganeye oT 4OCTLN Ha Aela nog 8 rognHm.

A Yactute Ha ypeaa ce 3arpsaBaT no Bpeme Ha YHOTPEGa.

Axo 3axpaHBallua kaben e noBpeaeH, TpﬂGBa Aa 0bae 3aMeHeH ot npoussopuTens,
OT HeroB CepBU3EH npeacTaBuUTeN Uu OT nogo6Hm KBaﬂMd)VILIVIpaHVI inda, 3a aa
HAMa 3annaxa 3a 6eaonacHocTTa.

Hukora He u3non3gaiTe ypeaa 3a LeNu, Pa3nnyHu OT HEroBOTO
npegHasHaveHue. To3u ypen e camo 3a AoMaluHa ynoTpe6a. He usanonssaiire
ypena Ha OTKpPUTO.

Tosu ypep reHepupa TonnuHa no Bpeme Ha pabota. TpsbBa Aa ce B3emaT NOAXOAALUM NPeanasHu Mapku, 3a ja ce usberHe
PUCKBLT OT U3rapsiHKS, NONapBaHys, NOXapy U Apyrut LWETV Ha NkLa unu MMyLLECTBO, NPUYMHEHI OT AOKOCBaHE Ha
BBHLUHUTE YacTyl Ha ypeda npy ynotpeba v no Bpeme Ha oxnaxaaHxe.

¢ BuHaru NbpBO Ce yBepﬂBaVlTe, Yye pbueTe BU Ca Cyxu, npeau aa 60paBVITe CbC 3anyliankata unu fa npesknoysate ypeaa.
* BuHaru nocrassitte ypena Bbpxy cTabunHa, HazexaHa, CyXa 1 paBHa NOBbPXHOCT.

*  HarpeBatenHaTa ocHOBa Ha ypesia He TpsibBa Aa Ce NocTaBst BbPXY Unu B 6n130CT A0 HarpsiBalLy ce NOBbPXHOCTY
(kaTO HanpyUMep ra3oBM UK ENEKTPUYECKN KOTIOHM).

*  He u3nonagaitte ypesia, ako e 6un uanyckaH, ako MMa BUAUMY CRIEV OT NOBPeSa UMK ako Teve.

*  lpenv fia NpUCTLNNTE KbM NOYUCTBAHE, YBEPETE Ce, Ye YPELbT € UKMIOUEH 1 Ye LLENCEITHT & U3BALIEH OT MPEXOBHS
KOHTaKT cnep ynoTpeba.

*  BuHaru ocTaBsitTe ypena Aa ce OXnaan Npeay nouMcTBaHe Uik CbXpaHeHue.

*  Hukora He noTansiiTe HarpeBaTenHaTa OCHOBA, 3axpaHBaLLns kaben unu Lencena BbB BOLA MK Apyra TEYHOCT.

*  Hukora He ocTaBsiiTe 3axpaHBaluus kaben Aa BucH Hag pbba Ha paboTeL ypes, fa ce AOKOCBA A0 TOpeLLyt MOBbPXHOCTH
UK [a ce HaBbP3Ba Ha Bb3NW, a Ce NpUKNeLLBa v 3allunBa.

*  He JoKocBaiiTe BLHLIHIUTE MOBBPXHOCTY HA Ypesa No BpeMe Ha ynoTpeba, Thii kaTo Te MoraT Aa ObaaT CUIHO HaropeLLeHu.
/A3nona3Baiite KyxHEHCKM pbkaBULM UMK Kbpra, 3a fia OTBOpUTE Kanaka. [aseTe ce oT uanu3alyata napa npu 0TBApSHETO Ha
kanaka.

*  HUKOTA He onuTBaiiTe Ja 3aTonnsTe kakBaTo 1 @ e XpaHa ANPEKTHO BbB BLTPELLHOCTTa Ha OCHOBaTa Ha ypepda. BuHaru
113N0N3BaiTE NOABWKHNS Cbf 32 FOTBEHE.

*  VImMa noBbPXHOCTM, KOUTO He Ca NPUrOLEHN Aa U3MbpaT NPOALIKATENHO BPEME Ha reHepupaHaTa oT HaKoW ypeam
TONnMHa. He nocTassiiTe ypeaa BbpXy NOBBLPXHOCTM, KOUTO MOraT Aia e NOBPEAsT OT TonnuHa. 3a fia ce npesoTBpaTsT
Bb3MOXHM NOBPEAN Ha MOBbPXHOCTTA, HUe NpenopbyBaMe Aa NOCTaBsATE MOAMOKKA 3a FOPeLyM ChA0Be Ui TPUHOKHIK Nof,
ypena.

*  KanakbT Ha ypega 3a 6aBHO roTBeHe € OT 3aKaneHo CTbKIO. BuHaru npoeepsiBaiiTe kanaka 3a HauynsaHus,

nponykBaHua unu apyru noBpeau. He 13nonasaiiTe CTbKNEHNS Kanak, ako € NoBpefeH, Thil kaTo MoxXe fda ce
HaTpoLLUK, AOKAaTO ro 13nonseare.
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YACTH

CTbKneH kanak
MoaBuxeH Cb/ 3a roTeeHe
[pbxku 3a npeHacsHe
HarpesatenHa ocHosa

CBeTnnHEH MHAVKaTOp
Knioy 3a 1360p Ha pexum
[ucnnen

Taitmep

0000
0000

NMOAroTOBKA 3A YNOTPEBA

Mpean aa nanonasate Baluata TeHmkepa Crock-Pot® 3a 6aBHO roTBeHe U CoTUpaHe, MaxHeTe BCUYKM ONaKoBbYHM
KOMNOHEHTW, U3MWIATE Kanaka v kepamMmuyHNs Cbf, CbC CanyHeHa Boda W rv noacyLuete aobpe. Mpenopbysame BY fa
13MMBaTe MOMBIKHIA Cbf 33 FOTBEHE CaMO Ha pPbka C HeabpasiBeH NoYMCTBALL Npenapat W Kbpna, 3a a 3anasute
nokputneto DuraCeramic™. Hukora He notansiiTe HarpeBaTenHaTa OCHOBa, 3axpaHBalLms kaben unu Lencena BbB BoAa
UM ipyra TEYHOCT.

BAXHW 3ABENEXKW: MoBbpXHOCTUTE Ha HAKOM NNOTOBE W Mack He ca NPUroAeHN Aa U3AbPKaT NPOAbIKUTENHO BpeMe
Ha reHepupaHaTa OT HSIKoM ypeam TonnrHa. He noctaBsiTe HarpeT1s ypes Unu Cbja 3a roTBEHe BbpXy YYBCTBUTENHM
CMpsIMO TONMMHATa MOBBLPXHOCTY. [penopbyBame fa NOCTaBsTe NOANOXKKA 3a rOPELLM ChAOBE Ui TPUHOXHIK NOA ypesa
3a BaBHO roTBeHe, 3a Aa ce u3berHaT Bb3MOXHI MOBPEAM MO HEroBaTa MoBBLPXHOCT.

[No Bpeme Ha MbpBOHaYanHaTa ynorpe6a Ha ype[a € Bb3MOXHO [a Ce OTAenu nexk aum unm mmpuc. ToBa e HopmanHo
fIBMleHNe 3a MHOrO HarpeBaTenHu ypeau, KOeTo n34yesBa cren HAKOMKO Non3saHus.

NMOABWMXXEH Cb[] 3A TOTBEHE

™

[ogBWKHUAT CbA 3a FOTBEHE € C M3KMtouMTenHoTo nokputie DuraCeramic™. CneLmanHoTo kepamMnyHO NOKpUTHE

OT eCTECTBEH MaTepuan e npeaHasHayeHo Aa 3atonns no-6bp3o 1 no-epeKTUBHO OT CTaHAAPTHUTE He3anensaLm
MOKPUTUS — KOETO 03Ha4YaBa No-Marnko Bpeme 3a NpUroTBSIHE Ha BaLLMTE BKYCHW JOMALLHO NpuroTBeHu ficTis. OceeH ToBa
DuraCeramic™ nokpuTHeTo € yCTOYNBO Ha HagpackBaHe — TO3W MPOAYKT € Cb3AadeH, 3a fa Obae u3nonasaH Abnro
BpeMe. YcrokoeHneTo 1aBa ot dakTa, Ye DuraCeramic™ nokputieto He cbabpxa PTFE n PFOA, a v ToBa u3kmioumTenHo
MOKPUTUE € U3APBXIMBO U NIECHO 33 MOYMCTBAHE.

DuraCeramic™ NOKPUTHE — Cb3aAeHO fa NPUroTBA C JIeKoTa KaKBOTO U a CNOXUTE BbPXY HEro.

[OOBWKHUAT OTAAT CbJ U CTHKMEHUAT Kanak ca NPUrofeHmn 4a U3gbpkaT Ha eKCTPEMHU TemnepaTtypu U morat aa ce
n3nonseat [opu B rotBapcka neyka. MoxeTe na CbXpaHaBaTe CbAa 3a roTBeHe B XNadunHUK unu (bpl/lsep. CbabT 3a
roTBeHe Moxe Aa 6bae noctaseH BbpXY HarpesaTenHaTta 0OCHOBa HENOCPEACTBEHO Cnea U3BaXaaHEeTo My OT XnadunHuka
(BI/IHaWI ocTaBsnTe 3aMpaseHnTe XpaHu aa ce pa3mpasAaTt HanbJHO npeaun FOTBeHe). Tasu MyﬂTVI(*)yHKLLVIOHaJ'IHOCT BW OaBa
Bb3MOXHOCT [a NPUroTeBAaTe XpaHa, Aa roteute Ha 6aBeH orbH, Aa CbXpaHaBaTe OCTaHanarta xpaHa U a s npetonnsare,
KaTo uanonsgarte eanH U Cbly CbA. BucokuTe CTEHM M CTBKNEHNST Kanak ca NpoeKTUpaHn aa npegnassat OT NpenvMeaHe u
HanpbCkBaHe Mo BpeMe Ha roTBeHe. M3non3saiite cbaa 3a COTUPaHe, MbpXeHe, 3anbp»<BaHe/3aneanBaHe, cTUp-thpan un
ap. Toit moxe fa ce NPeBbPHE U B rONAMO MpHE 3a roTBeHe, NOAXOAALLO0 3a NPUrOTBAHETO Ha rofieMu KonuM4yecTsa XpaHa.

HAYYH HA YNOTPEBA HA BAWATA TEHIXKEPA
3A BABHO rOTBEHE U COTUPAHE

1. TocraeeTe nNpoaykTuTe B NOABMXHUSA CbA 3a roTBeHe U noxmeTe CbC CTbKIeHMs Kanak.

2. Bkntoyete 3axpaHBaluus kaben Ha TeHmkepata Crock-Pot® 3a 6aBHO roTeeHe 1 coTUpaHe B KOHTakTa. CBETIIMHHUAT
MHOMKATOP LLE CBETHE.

3. Vsnonsgaiite kntoya 3a 3bop Ha pexum, 3a fa nsdepete 1 (HUCKO) unn 2 (BUCOKO).

3ABEJIEXKA: Hacrpoiikata TOMNO (%)) cnyxu CAMO 3a nogabpkaHe B TONMO CbCTOSIHWE Ha BEYe CroTBeHaTa
xpaHa. HE roTseTe ¢ Hactpoitka TOMMO. He npenopbyBame 13nonasaHe Ha HacTpovikata TOMMO 3a noseve ot 4
yaca.

4. HactpoiiTe BpeMeTo 3a roTBeHe C MOMOLLTa Ha TailMepa. TaliMepbT 3aaBa BPEMETO Ha CTbkK OT Mo 30 MUHYTK.
O6bpHETE BHUMAaHME, Ye ako Cref kato CTe HacTPOWUNM BPEMETO, MPOMeHUTE pexuma oT 1 Ha 2 unu obpaTHo,
TaliMepbT Lie ce BbpHe aBToMaTyHO Ha 0:00 1 e e HeobxoAMMO OTHOBO fia 3aAafeTe BPEMETO 3a roTBeHe.
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5. Cnep kaTo 3afafeTe BpemMeTo 3a roTBeHe, TeHmkepara Crock-Pot® 3a 6aBHO rotBeHe 1 CoTMpaHe 3anoysa Aa
3arpsiea, a TaliMepbT Aa 0T6POsiBa OCTABALLOTO BPEME Ha CTbMKN OT 1 MUHyTa.

6. Crep kaTo BpeMeTo 3a roTBeHe uaTteye, TeHmxepata Crock-Pot® 3a 6aBHO roTBeHe 1 CoTUpaHe e ce NpeBKIoYM B
PEXUAM Ha NMOALbPXaHe B TONMO CbCTOsHUE. PN PEXUM Ha NOAAbPXKAHE B TOMNO CCTOSIHUE AUCTIENT LUe Moka3sa
naparnemnHu JIMHWK (- - - =), KOUTO LLie Ce ABWKaT HaBHO OT rope Hazomny Ha aucnnes. Tenmkepata Crock-Pot® 3a 6aBHO
TOTBEHE U COTUPAHE LLE OCTaHe B PEXUM Ha MOALbPXaHe B TOMMO CbCTOsIHUE, OKATO HE MOCTaBUTE Kriloya 3a 13bop
Ha pexum Ha 0 (PexuM Ha FOTOBHOCT) UM He W3KIIYNUTE ypeaa OT KoHTakTa. MoxeTe no BCSKO BpeMe pbyHo fa
HACTPOUTE Ha PEXMM Ha MOALbPKAHE B TOMO CCTORHUE, KAaTo NMPEMECTUTE Kriko4a 3a 3bop o Toau pexum .

BEJNEXKW 3A YNIOTPEBA

* B cnyvait Ha npekbCcBaHe Ha 3axpaHBaHETO MO BPEME Ha FOTBEHE MPW HErOBOTO Bb3CTAHOBSBAHE BCUHYKM HACTPOMKN
e 6baat 3arybeHu, a ypeasT Lie Obae B CbCTOSHIME HA FTOTOBHOCT CbC CBETELL CBETAMHEH MHAMKATOP. AKO He
3HaeTe 3a KOMKO BpeMe € Buro M3KMioYeHO 3axpaHBaHETO, XpaHaTa MOXE [ja e Beye HEerofHa 3a KOHCyMaLusi U Hue Bu
npenopbyBaMe Ja A U3XBbpIUTE OT TeHKepaTa.

*  AKo XenaeTe, MOXeTe Aa NPeBKNoYMTE PbyHO Ha HacTpolika MOAABPXAHE B TOMJI0 CbCTOAHVE, cnea kato
TOTBEHETO € 3aBbPLUIIIO, CbIACHO BallaTa peLenTa.

*  3a ja nsberHeTe NpekaneHoTo M HeJoCTaTbYyHOTO CrOTBSIHE Ha XpaHaTa, BUHArM MbiHeTe CbAa 3a roTBEeHe A0 HUBO
. v ¥ 1 cnassaiiTe NpenopbYaHOTO BpeMe 3a FOTBEHE.

*  BuHarv roTBeTe C NOCTaBEH kanak v crefBaiiTe npenopbyaHoTo Bpeme. He cBansinTe kanaka npe3 mbpeuTe fBa Yaca
Ha roTBEHETO, 3a [ja MOXe Aa Ce YBenm4yaBa eqekTUBHO TONMMHaTa.

*  BuHaru 13nonaeailTe KyXHEHCKW pbkaBuLM, KoraTo BopaBuTe C kanaka unv kepamndhmus cbp. Masete ce ot
13nu3alyaTa napa npy 0TBapsiHETO Ha Kanaka.

¢ Makntousaiite ypena OT KOHTaKTa Cnef npuknioyYBaHe Ha roteeHeTo 1 npean noYUcTBaHe.

* [OABWKHUAT Cb/ 3a FOTBEHE M KanakbT Ca OTHEYNOpHH. CbAbT 32 rOTBEH € NOAX0AALY 3a U3non3BaHe BbpXy rasos
KOTJIOH, eNneKTpu4eckn 1nn NHOYKUUOHEH KOTIIOH C KepaMU4HO MOKPUTKUE, KAKTO 1 B TpUIL.

Mopxoaswy 3a T Moaxoasw 3a Mopxoasiy 3a rasos
CbAOMMSANIHA MalKHa MUKPOBBIHOBA (hypHa KOTHOH
Kanak Ja JIE] He fa
lMopBuxeH Cby 3a He* i He lla
roTBeHe

*MpenopbyBame BY Aa M3MUBATE MOABVKHUS CbA 3a FTOTBEHE CaMo Ha pbka C HeabpasvBeH NoOYMCTBALL Npenapat v Kbpna,
3a fla 3anasute nokputueto DuraCeramic™.

YKA3AHMA U CBBETU 3A TOTBEHE

NACTA U OPU3:

*  3a ja nocTurHeTe Ham-gobpu pesyntaTi, U3non3BaiTe AbAro3bPHECT OpK3, 0pKU3 BacMaTy UnK cneumaneH opus,
KaKTo 131cKBa peLjenTata. B cnyyait Ye OpU3bT He e HaMbIHO CBApeH Crejd U3TM4aHe Ha NpenopbYaHoTo BpeMe,
nobasete oT 1 40 172 QOMbIHUTENHA Yalla TEYHOCT Ha Yalla opu3 1 NpoabkeTe roteHeTo 3a owwe 20 go 30
MUHYTH.

*  3a pa nocturHeTe Hait-nobpu pesyntati, fobaseTte nactata B ypesa 3a 6asHo roteeHe Crock-Pot® B nocnepHute
30-60 MMHYTHM OT rOTBEHETO.

BOBOBU XPAHMU:
*  CyweHusT 606, ocobeHo YepeHusT 606, TpsibBa Aa ce ceapsiBa npeau Aa ce Aobasu KbM fAafeHa pelenTa.
*  CBapeHusIT koHcepBUpaH 606 Moxe Aa ce U3nonaea kaTto 3amMecTuTen Ha cyxus 606.
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3EJNIEHYYLU:
¢ Tpv MHoro 3enexyyLy 6aBHOTO FOTBEHE € NONE3HO M NO3BONABA Aa Ce NOACUNM TeXHUAT BKyC. TeHmxepaTa 3a 6aBHO
TOTBEHe Npe/I0TBpaTABa NPeBapsABaHETO UM, KaKTo Ce CryyBa Npu rOTBEHE B NeYka Nk Ha KOTIIOH.

*  Tpy roTBeHe Ha peLienTy, ChAbPXKALLY 3eMEHYYLI 1 MECo, MOCTaBsITe 3eneHYyLUTe B TeHIXepaTa 3a 6aBHO roTeeHe
npeau mecoto. OBUKHOBEHO 3eneHuyLuTe ce cBapsBaT no-HaBHO OT MECOTO B TEHAXepaTa 3a 6aBHO roTeeHe, kato
Mpy TOBa HE Ca HaMbIHO MOTOMEHM B TEYHOCTTA 3a FOTBEHE.

*  3a[a ce croteaT no-gobpe, noctassiiTe 3enexdyLuTe 61130 4O ABHOTO HA Cba 3a FOTBEHE.

MNAKO:
*  MnsikoTo, CMeTaHaTa 1 KUCenoTo MIISIKO Ce pasnarat npy NPOABIKUTENHO roTBeHe. KoraTo € Bb3MoXHO, AobaBsiiTe
r npe3 nocnegHute 15 4o 30 MUHYTU Ha rOTBEHETO.

¢ KonﬂenampaHme Cynu mMoraT Aa 3aMecTAT MNSKOTO U MoraT Aa ce roTBAT NPOA4bIMKUTENHO BPEME.

cynu:

*  Hsikou peLenTv U3nckeaT ronemu konuyectea Boga/bynboH. [TbpBo nocTaBeTe CbCTaBKUTE B TeHXepaTa 3a 6aBHO
roTBEHe, cref ToBa aoneinTe Boaa/bynboH KONKOTO Aa rv nokpue. Ako uckate cynara aa e no-psiaka, gobasete olle
TEYHOCT MPU CEPBMPAHETO.

MECO:
*  U3pexeTe MasHWHaTa, u3MumiiTe 1obpe M NOACYLIETE MECOTO C JOMAKUHCKA XapTus.

* 3a|'|'bp)KBaHeT0 [0 NEKOo 3NMaTtncTo Ha MeCOTO AaBa Bb3MOXHOCT 3a OTCTPaHABaHE Ha Ma3HUHaTa nNpeau rotBeHe, HO
CblUO Taka npuaasa AbnboynHa Ha BKycCa.

¢ KoraTto mecoTo e B Cbaa 3a roTeeHe, To He TpsibBa Aa [OKOCBA Kanaka.

*  3ano-marnkv unm 3a no-ronemu napyeTa Meco NPOMEHSIATE KONMYECTBOTO 3eMEHYYLIM UMK KapTOdy MO TaKbB HauWH,
Ye CbabT fa Gbae BuHAM mbrieH oT %2 Ao Y.

¢ Pasmepr Ha MEeCOTO 1 NpenopbYaHOTO Bpeme 3a rotBeHe ca camo I'IpI/I6J'IVI3VITel'IHVI M Morar fja ce NnpoMeHAT B
3aBMCMMOCT OT cneuuduyHaTa popma, Buaa 1 KoctHaTa CTPYKTYpa Ha MecoTo. [No-KpexkuTe Meca, KaTo NUMEeLKOTO
U CBMHCKOTO d)vme, M3NCKBAT NO-Marnko Bpeme 3a roteeHe 0T Te3n C noBeve CbeAMHUTENHA TbKaH U Ma3HUHa, KaTo
TeneLuka 1 CBUHCKa nneluka. AKo MecoTo e C KOCT, To HeobxoanmoTo BpemMe 3a roTBeHe Le e no-4bnro, OTKOJIKOTO,
ako mMecoTo € 6e3 KocT.

+  Korato roteuTe C npesBapuTENHO NPUrOTBEHN NPOAYKTY KaTo dacyn Ui Nno[oBe UM 3eneHYyLM Kato rbow,
HaKbILaH NyK, NaTnaikaHn Uk CUTHO Hapsi3aHy 3eMeHYYLIN, U3NOM3BaiiTe HapsidaHo Ha No-Manky napyeta Meco. Mo
TO3W Hau4MH BCUYKM CbCTaBKM L€ GbAaT paBHOMEPHO CrOTBEHM.

PUBA:
*  Pubata ce rotsv 6bp30 1 TpsbBa ga ce 4obaBs B NOCAELHUTE NETHAZECET MUHYTU Ha LNKbIA HA FTOTBEHETO.

TEYHOCT:

*  Moxe Aa Bi C1 CTOpK, Ye HaLMTe peLienTy 3a ypeaa 3a 6aBHO rOTBEHE ChAbPXKAT MAmKo KONMYECTBO TEYHOCT,
HO MpoLeCHT Ha 6aBHO FOTBEHE Ce pasnuyaBa OT APYriTe METOAN Ha FOTBEHE MO TOBA, Ye A0baBeHaTa TEYHOCT
B peLienTara noyTy ce yABosiBa Mo BpeMe Ha roteeHeTo. KoraTo uckate fa agantupate JajeHa pelenta 3a
TPaAWULMOHHA TEHKEPa KbM Ballus ypes 3a GaBHO roTBeHe, HamarneTe KONMYeCTBOTO TEYHOCTH, Mpean aa
MPUCTBNUTE KbM rOTBEHE.
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MOYUCTBAHE

Mpeau nouncreaHe BUHATU uskniouBaiite ypeaa 3a 6aBHO roTBeHe OT €NeKTPUYECKUS KOHTAKT U ro ocTaBsiiTe Aa
ce oxnagu.

BHWMAHWE: Hukora He noTansiiTe HarpeBaTenHaTa OCHOBa, 3axpaHBaluys kaben unu wencena BbB Boga Unu apyra
TEYHOCT.

[MouncTBaiiTe CTbKIEHNS kanak v MOABIKHUS CbA C TOnna canyHeHa Boaa. He n3nonasaiTe abpasneHv NOYNCTBALLM
BelLeCTBa unu Tenexn rebu. OcTaTbLmTe OT XpaHa 06UKHOBEHO MOraT Aa ce OTCTPaHAT € Kbpna, MbOa unn rymera
wnaryna.

[MpenopbyBame BY Jja M3MMBaTE NOABWKHWS ChA 3a FOTBEHE CaMO Ha pbka C HeabpaauBeH NOYMCTBALL Npenapar v Kbpna,
3a fla 3anasute nokputieto DuraCeramic™.

BbHLWHaTa NOBBbPXHOCT HA HarpeesaTenHata OCHOBa MOXe a Ce NoYMCTBa C MeKa Kbpna 1 Tonna canyHeHa BoAa.
M36'pr.I.IeTe [0 CyX0 CbCTOAHKE. He uanonasaitte aﬁpaSMBHM no4yncTealln cpeacrea.

He e HeobxoanMo 13BbpLUBaHE Ha Apyro 06cnyxBaHe.

3ABENEXKA: Cnepn kaTo ro nouncTuTe Ha pbka, 0CTaBeTe Chbja 3a rOTBEHE [a U3CbXHe, Npean Aa ro npubepete 3a
CbXpaHEHMe.

FAPAHLUMA

Mons, nasete kacoata 6enexka, Thit kaTo Lye B1 6bae HeobxoauMa 3a KakBUTO 1 Aia € peknamaLim no HacTosiata
rapaHuys.

Toan YpeAa uma rapaHuma ot 2 roAvHM, cnep KaTo ro 3aKynuTe, KakTo € OniCaHo B HACTOALLMA OOKYMEHT.

Mo Bpeme Ha TO3W rapaHLMOHEH CPOK, aKo B MasIko BEPOSTHUS Crydail ypeabT Cripe Aa (hyHKLMOHMpa nopaau
HEM3MPaBHOCT B KOHCTPYKUMSATA UM B M3paBoTkaTa, MOMsi, BbPHETE 10 0BPaTHO Ha MACTOTO, OTKBAETO CTe O 3aKynunm, ¢
BaluaTa kacoa Genexka 1 Konue Ha HacTosiLaTa rapaHLys.

Mpagara 1 nonauTe no HacTosLaTa rapaHLus ca B AOMbIHEHUE KbM BaLLUTE YCTAHOBEHW CbC 3aKOH NpaBa, KouTo He ca
3acerHaTi OT HacTosiarta rapaHuys. EauHcTteeHo Jarden Consumer Solutions (Europe) Ltd. (,JCS (Europe)) uma npasoto
[a MPOMEHS! Te3u YCrIoBus..

JCS (Europe) noema 3agb/KeHNETO B PaMKUTE Ha rapaHLMOHHWS CPOK Aa PEMOHTMPa 6e3nnaTHo Ui Ja 3ameHu ypeaa,
UM KaKBOTO W @ € YacT OT ypesa, ako ce yCTaHoBM, Ye He paboTu NpaBumHo, Mpu yCrioBue Ye:

. Ha[NexHo yBeAOMUTE MACTOTO Ha 3akynysaHe unu JCS (Europe) 3a npobnema; n

*  ypedbT He e 6un MoanduLMpaH No KakbBTO 1 [ja € HaYMH UK He e Bun NpeaMeT Ha HenpasunHa ynoTpeba,
3noynotpe6a, PEMOHT UIi U3MEHEHWE OT NULIE, KOETO He e oTopuanpaHoTo ot JCS (Europe).

Hewn3npaBHOCTI, NOSIBUNK Ce B pe3ynTaT OT HempasurHa ynotpeba, noBpeaa, 3noynotpeba, 13non3saHe ¢ HenpaBumHO
HanpexeHue, npupogHu 6eacTsus, cbbuTUs U3BBH KoHTpona Ha JCS (Europe), peMOHT unu mMoaudukaLys ot nuue,
pasnuyHo oT oTopuaupaHoTo ot JCS (Europe) nuue, unum B pe3ynTaT OT Hecra3BaHe Ha MHCTPyKUuuTe 3a ynotpeba, He
ce NoKpMBaT OT HacTosLaTa rapaHLus. OcBeH ToBa HOPMaNHOTO U3HOCBaHE Ha Ypeaa, BKMHUUTENHO, HO He Camo, Neko
00e3LBeTABaHe 1 IPACKOTUHW, HE Ce MOKPUBAT OT HACTOsLLaTa rapaHLys.

MpasaTa no HacTosilLaTa rapaHLys ce npunarat camo 3a MbPBOHAYANHMS KyryBay 11 He NPOAbITKaBaT AENCTBUETO U
BaNMAHOCTTa CY NpU ThProBcka unu oblua ynotpeba.

Ako BalLVST ypeq BKITKOYBa NPUTYPKa CbC CeLduryHa 3a CTpaHaTta rapaHLys, MOfs, BKTEe CPOKOBETE W yCroBusTa

Ha Taav rapaHuyusi BMECTO HacTosilLaTa rapaHuus, unu ce obbpHeTe KbM BallMsi MECTEH OTOPU3UPaH AWITbp 3a NoBeye
MHhopmaLs.

OTnagbLuTe OT ENEKTPUYECKM NPOLYKTM He TpsbBa Aa Ce U3XBBPMAT B KOHTENHEPUTE 3a OTNaAbLM OT JOMaKMHCTBaTA.
Mons, peLuknupaiTe TakvBa 0TnagbLy, KbAETO ChLLECTBYBAT CbOPBXEHMUS 3a TOBA. V3npaTeTe Hu umeiin Ha:
enquiriesEurope@jardencs.com 3a MH(OPMALS OTHOCHO MO-HATaTBLUHO peLyknupaHe 1 otHocHo WEEE (gupekTuBara 3a
oTnagbLuTe OT ENEKTPUYECKU U enekTpoHHo obopyasare (OEEOD)).

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited

5400 Lakeside

Cheadle Royal Business Park

Cheadle

SK8 3GQ

United Kingdom |
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HRVATSKI
VAZNE SIGURNOSNE UPUTE
PROCITAJTE PAZLJIVO | SPREMITI ZA BUDUCE POTREBE

Ovaj uredaj mogu koristiti djeca starija najmanje 8 godina i osobe sa
smanjenim fizickim, osjetilnim ili mentalnim sposobnostima, ili nedostatkom
iskustva i znanja, ako im je pruzen nadzor ili upute o sigurnom koristenju
uredaja i ako razumiju postojece opasnosti. Djeca se ne smiju igrati s
uredajem. CiSéenje i korisnicko odrzavanje ne smiju izvoditi djeca mlada

od 8 godina i bez roditeljskog nadzora. Uredaj i njegov kabel drzite izvan
dosega djece mlade od 8 godina.

A\ Dijelovi uredaja mogu se ugrijati tijekom upotrebe.

Ako je kabel za napajanje osteéen, potrebno je da ga proizvoda¢, njegov
ovlasteni servisni predstavnik ili podjednako kvalificirana osoba zamijeni
radi izbjegavanja opasnosti.

Uredaj upotrebljavajte iskljuc¢ivo u svrhu za koju je namijenjen. Ovaj je
uredaj predviden iskljuivo za upotrebu u kuéanstvu. Uredaj nemojte koristiti
na otvorenom prostoru.

*  Ovaj uredaj proizvodi toplinu tijekom koristenja. Potrebno je poduzete odgovarajuée mjere opreza radi sprie¢avanje
opasnosti od opeklina, vrucine, vatre ili drugih osobnih ozljeda ili o$te¢enja imovine uzrokovanih dodirivanjem vanjske
povrsine tijekom koritenja ili hladenja.

*  Uvijek se pobrinite da su vam ruke suhe prije rukovanja utikagem ili prekidacem uredaja.

*  Uredaj uvijek koristite na stabilnoj, sigurnoj, suhoj i vodoravnoj povrsini.

*  Grijaca osnovica uredaja ne smije postavljati na ili u blizini potencijalno vrucih povrsine (poput plinske ili elektri¢ne
peti).

*  Nemojte koristiti uredaj ako ja pao na pod, ako postoje bilo kakvi vidljivi znakovi ostecenja ili ako propusta vodu.

*  Uredaj uvijek odvojite od uti¢nice elektricnog napajanja ako ga ostavljate bez nadzora te prije sklapanja, rasklapanja ili
Ciscenja.

*  Uvijek pustite da se uredaj ohladi prije ¢iS¢enja ili spremanja.

*  Nemojte osnovicu za grijanje, kabel napajanja ili utika¢ uranjati u vodu ili drugu teku¢inu.

*  Nemojte dopustiti da kabel napajanja visi preko ruba radne povrsine, da dodiruje vruce povrsine ili da se zaplete,
zaglavi ili prignjeci.

*  Nemojte tijekom upotrebe dodirivati vanjske povrsine uredaja jer bi oni mogle postati jako vruce. Prilikom uklanjanja
poklopca koristite kuhinjske rukavice ili krpu. Obratite paznju na vruéu paru prilikom uklanjanja poklopca.

*  NIKAD ne pokuSavajte zagrijavati bilo kakvu hranu izravno u osnovnoj jedinici. Uvijek upotrebljavajte posudu za
kuhanje.

*  Neke povrSine nisu dizajnirane da bi izdrzale produljeno zagrijavanje koje stvaraju odredeni uredaji. Uredaj nemojte
postavljati na povrsinu koja bi se mogla ostetiti toplinom. Preporucujemo postavljanje izoliraju¢e podloge ili reSetke

ispod uredaja da biste sprijecili moguce ostecivanje povrsine.

Poklopac sporog kuhala izraden je od kaljenog stakla. Uvijek pregledajte poklopac radi krhotina, napuklina ili drugih
oStecenja. Nemojte upotrebljavati stakleni poklopac ako je oStecen jer se tijekom upotrebe moze razlomiti.

DIJELOVI
@ Stakleni poklopac @ Svjetla pokazivaca napajanja
© Odvojiva posuda za kuhanje @ Bira¢ nacina rada
@ Rukohvati za noSenje @ Zaslon
© Osnovica za grijanje @ Kontrola vremena
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PRIPREMA ZA UPOTREBU

Prije upotrebe Crock-Pot® sporog kuhala za pirjanje uklonite sav materijal za pakiranje, toplom sapunastom vodom operite
poklopac i posudu za kuhanje i temeljito osusite. Preporuéujemo da odvojivu posudu za kuhanje perete samo ruéno,
ne-abrazivnim sredstvom za ¢i$¢enje i krpom, kako biste ocuvali DuraCeramic™ zavr$ni premaz. Nemojte osnovicu za
grijanje, kabel napajanja ili utika¢ uranjati u vodu ili drugu tekuc¢inu.

VAZNE NAPOMENE: Neke radne povrsine i stolovi nisu dizajnirani da bi izdrzali produljeno zagrijavanje koje stvaraju
odredeni uredaji. Nemojte zagrijani uredaj ili posudu za kuhanje postavljati na povrsinu koja je osjetljiva na toplinu.
Preporu¢ujemo postavljanje izoliraju¢e podloge ili reSetke odgovarajuce veli¢ine ispod sporog kuhala kako biste sprijecili
moguce o$tecivanje povrsine.

Tijekom pocetne upotrebe ovog uredaja moze se uoditi odredena manja koli¢ina dima ifili neuobi¢ajenog mirisa. Ovo je
uobi¢ajena pojava kod vecine grijacih uredaja i prestat ¢e se pojavljivati nakon nekoliko koristenja.

ODVOJIVA POSUDA ZA KUHANJE

Odvojiva posuda za kuhanje sadrzi ekskluzivni DuraCeramic™ premaz. Ovaj specijalizirani prirodni keramicki premaz
dizajniran je za brzi prijenos topline i u€inkovitiji je od standardnih ne-ljepljivih premaza — $to podrazumijeva brze kuhanje
vasih ukusnih ku¢nih objeda. Dodano, DuraCeramic™ sloj otporan je na ogrebotine - izraden je da traje. Umirujuca je i
¢injenica da DuraCeramic™ sloj ne sadrzi PTFE i PFOA, pa je ovaj ekskluzivni sloj izdrZljiv i jednostavan za ¢iscenje.

DuraCeramic™ sloj - dizajniran da s jednostavnoscu izdrZi sve $to na njega stavite.

Odvojiva posuda za kuhanje od lijevanog metala i stakleni poklopac dizajnirani su da izdrze ekstremne temperature i ¢ak se
mogu koristiti u peénici. Posudu za kuhanje takoder moZete spremiti u hladnjak ili zamrziva. Posuda za kuhanje moze se
zatim izravno iz zamrzivaa postaviti na osnovicu za grijanje (prije kuhanja uvijek pustite da se bilo kakva zamrznuta hrana
potpuno otopi). Ova svestranost omogucuje vam pripremanje hrane, sporo kuhanje, spremanje ostataka i njihovo ponovno
podgrijavanje koridtenjem iste posude za kuhanje. Dizajn s visokim stjenkama i stakleni poklopac sprie¢avaju prskanje
tijlekom kuhanja. Posudu za kuhanje upotrijebite za pirjanje, pecenje, potamnjivanje, przenje itd. Takoder je idealna posuda
za kuhanje velikih koli¢ina hrane.

UPOTREBA SPOROG KUHALA ZA PIRJANJE

1. Dodajte sastojke u odvojivu posudu za kuhanje i poklopite je staklenim poklopcem.
. Prikljucite Crock-Pot® sporo kuhalo za pirjanje u elektri¢no napajanje. Zatreptat ce svjetlosni pokaziva¢ napajanja.
3. Pomocu sklopke nacina rada odaberite postavku 1 (SLABO) ili 2 (JAKO).
NAPOMENA: Postavka TOPLO (|#§j) namijenjena je SAMO za odrzavanje toplom hrane koja je ve¢ skuhana.
NEMOJTE kuhati upotrebom postavke TOPLO. Ne preporuéujemo koritenje postavke TOPLO na dulje od 4 sati.

4. Upotrebom kontrole vremenskog planera postavite vrijeme kuhanja. Kontrola vremenskog planera postavlja vrijeme u
koracima od po 30 minuta. Napominjemo da u slu¢aju promjene nacina kuhanja iz 1 u 2 ili obrnuto nakon postavljanja
kontrole vremenskog planera, vremenski planer ¢e se ponistiti na 0:00 i morat ¢ete ponovno unijeti vrijeme.

5. Nakon postavljanja vremena kuhanja, Crock-Pot® sporo kuhalo za pirjanje zapocet ¢e s grijanjem i vremenski planer
odbrojavat ¢e u koracima od po 1 minute.

6. Kada vrijeme kuhanja istekne, Crock-Pot® sporo kuhalo za pirjanje prebacit ¢e se u nacin odrzavanja topline. Kada se
nalazi u nacinu odrzavanja topline, na zaslonu ¢e biti prikazane pomicne crtice (- - - -) koje ¢e se polako kretati od vrha
prema dnu zaslona. Crock-Pot® sporo kuhalo za pirjanje ostat ¢e u nacinu odrzavanja topline dok sklopku nacina rada
ne prebacite u polozaj 0 (mirovanje) ili dok uredaj ne odvojite od elektriénog napajanja. U bilo kojem trenutku moZete
ukljuciti nagin odrzavanje topline tako da sklopku nacina rada prebacite u polozaj |f).

NAPOMENE O UPOTREBI

*  Sve postavke kuhanja bit ¢e izgubljene ako se tijekom kuhanja prekine elektri€no napajanje, a prilikom obnavljanja
napajanja uredaj ¢e biti u stanju mirovanja i treptat ¢e svjetlosni pokaziva¢ napajanja. Ako ne znate koliko dugo je
napajanje bilo iskljuceno, hrana bi mogla biti nesigurna za konzumiranje i predlaZzemo da je bacite.

*  Ako je pozeljno, mozete ru¢no prebaciti na postavku TOPLO kada vas recept zavrsi s kuhanjem.

*  Da biste izbjegli prejako ili preslabo kuhanje, posudu za kuhanje uvijek napunite %2 do % volumena i pridrzavajte se
preporucenih vremena kuhanja.

*  Uvijek kuhajte s postavljenim poklopcem i na preporuceno vrijeme. Nemojte uklanjati poklopac tijekom prva dva sata
kuhanja, kako bi se toplina ucinkovitije nakupila.
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*  Prilikom rukovanja poklopcem ili keramickom posudom uvijek koristite rukavice za kuhanje. Obratite paznju na vruéu
paru prilikom uklanjanja poklopca.

*  Iskljucite utika¢ napajanja kada je kuhanje zavrSeno i prije ¢iS¢enja.

*  Odvojiva keramicka posuda otporna je na koristenje u pec¢nici. Odvojivu keramicku posudu nemojte koristiti na
plinskom kuhalu, elektriénoj grijacoj ploci ili rostilju.

*  Odvojiva posuda za kuhanje i poklopac otporni su na koristenje u pecnici. Posuda za kuhanje podesna je za koristenje
na plinskoj, elektri¢noj ili indukcijskoj ploCi i u peénici.

NATUKNICE | SAVJETI ZA KUHANJE

TJESTENINA | RIZA:

+  Zanajbolje rezultate upotrijebite rizu dugog zrna, osim ako recept drukgije potraZuje. Ako riza nije potpuno skuhana
nakon predlozenog vremena, dodajte jo$ 1 do 1%z ¢aSu tekucine na jednu ¢asu kuhane rize i nastavite kuhati jo3 20 do
30 minuta.

«  Zanajbolje rezultate s tjesteninom prvo djelomi¢no prokuhajte tjesteninu u kipu¢oj vodi dok ne omeksa. Tjesteninu
dodaijte tijekom posliednjih 30 minuta kuhanja.

GRAH:

+  Grah se mora u potpunosti omeksati prije kombiniranja sa slatkom ifili kiselom hranom. Secer i kiseline mogu o&vrsnuti
grah i sprijeciti njegovo omeksavanije.

+  SuSeni grah, posebice crveni grah, moraju se prokuhati prije dodavanja u recept.

+  Kuhani grah u konzervi moZe se upotrijebiti umjesto suSenog graha.

POVRCE:

+  Sporo kuhanje korisno je za velik je broj vrsta povréa, kako bi moglo razviti svoj potpuni okus. U vasem sporom kuhalu
imaju sklonost da se nece prejako skuhati, kao $to je slu¢aj kod pripreme u pecnici ili na Stednjaku.

+  Kada kuhate recepte s povréem i mesom, povrée smijestite u sporo kuhalo prije mesa. Povrée se u sporom kuhalu
uobi¢ajeno kuha sporije u odnosu na meso, te ima korist od djelomi¢nog potapanja u tekucinu za kuhanje.

+  Povrce smjestite blize dnu posude za kuhanje kako biste pomogli pri njegovom kuhanju.

ZACINSKO BILJE | ZACIN:

+  Svjeze zatinsko bilje dodaju okus i boju, ali bi se trebalo dodavati pri zavrSetku kuhanja jer se okus gubi tijekom duljeg
kuhanja.

+ Mijeveno ili suSeno bilje i za€ini imaju dobar ucinak prilikom sporog kuhanja i mogu se dodati na pocetku.

+  Snaga okusa svih bilja i zaCina moze znatno varirati ovisno o njihovoj osobnoj jaini i vijeku trajnosti. Bilje upotrijebite u
malim koli¢inama, kuSajte na kraju kuhanja i prema potrebi zacinite neposredno prije serviranja.

MLIJEKO:

+  Miijeko, vrhnje i kiselo mlijeko se razlazu tijekom produlienog kuhanja. Kada je to mogucée, dodajte tijekom posljednjih
15 do 30 minuta kuhanja.

+  Kremaste juhe u prahu mogu nadomijestiti mlijeko i mogu se dulje kuhati.

MESO:

*  Obrezite masnoce, dobro isperite i osusite papirnatim ru¢nikom.

*  Pripremno potamnjivanje mesa omogucuje ispustanje masti prije sporog kuhanja i takoder dodaje na okusu.

*  Meso treba odloZiti u posudu za kuhanje tako da ne dodiruje poklopac.

*  Kod manije ili vece izrezanih komada mesa prilagodite koli¢inu povréa ili krumpira tako da je posuda uvijek ispunjena
Y2 do %.

*  Veli¢ina komadi¢a mesa i preporuCena vremena kuhanja su procijenjena i mogu varirati ovisno o rezanju, vrsti i
strukturi kosti. Mekano meso, poput piletine ili svinjskog bifteka, kuhaju se brze od mesa s mesa s vecom koli¢inom
veznog tkiva, kao $to su tele¢i vrat ili svinjska koljenica. Kuhanje mesa na kostima produljit ¢e vrijeme u odnosu na
kuhanje bez kostiju.

*  Meso izrezite na manje komade kada kuhate s unaprijed kuhanom hranom, kao Sto su grah ili voce, ili laganim
povréem, poput gljiva, sjeckanog luka, plavog patlidzana ili sitno sjeckanog povréa. Ovo omogucuje da se svi sastojci
kuhaju istom brzinom.

RIBA:
+  Riba se brzo kuha i trebala bi se dodati pri kraju kuhanja, tijekom posljednjih 15 minuta do 1 sata kuhanja.
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CISCENJE
UVIJEK odvojite od elektricnog napajanja i pustite da se sporo kuhalo ohladi prije ¢iS¢enja.

PAZNJA: Nemojte osnovicu za grijanje, kabel napajanja ili utika& uranjati u vodu ili drugu tekuéinu.

Stakleni poklopac i odvojivu posudu operite u vrucoj i sapunastoj vodi. Nemojte koristiti abrazivna sredstva ili krpe za
¢iscenje. Ostatke hrane uklonite krpom, spuzvom ili gumenom kuhacom.

Preporucujemo da odvojivu posudu za kuhanje perete samo ruéno, ne-abrazivnim sredstvom za ¢iScenje i krpom, kako
biste oCuvali DuraCeramic™ zavr$ni premaz.

Vanjska povrsina osnovice za grijanje mogu se Gistiti mekanom krpom i toplom, sapunastom vodom. Osusite brisanjem.
Nemojte upotrebljavati abrazivna sredstva za ¢iScenje.

Nikakvo drugo servisiranje nije potrebno izvoditi.
NAPOMENA: Nakon ru¢nog CiScenja dopustite da se posuda za kuhanje prije pospremanja osusi na zraku.

JAMSTVO

Cuvajte svoje radune jer ée oni biti potrebni za bilo kakva potrazivanje prema ovom jamstvu.

Ovaj uredaj ima jamstvo od 2 godine nakon vase kupnje, kako je opisano u ovom dokumentu.

Tijekom ovog jamstvenog razdoblja, u slu¢aju da uredaj vise ne funkcionira uslijed neispravnosti u dizajnu ili proizvodnji, odnesite

ga na mjesto kupnje s vaSim racunom i kopijom ovog jamstva.

Prava i koristi prema ovom jamstvu su dodatak vasim zakonskim pravima, na koja ovo jamstvo ne utjece. Isklju¢ivo tvrtka Jarden

Consumer Solutions (Europe) Ltd. (,JCS (Europe)*) ima pravo promijeniti ove odredbe.

JCS (Europe) obvezuje se da ¢e unutar jamstvenog razdoblja besplatno popraviti ili zamijeniti uredaj ili bilo koji dio uredaja za koji

se utvrdi da ne funkcionira pravilno, pod uvjetom da:

«  smjesta obavijestite mjesto kupnje ili tvrtku JCS (Europe) o problemu, i

+ uredaj nije bio ni na koji na¢in izmijenjen ili izloZen ostecenju, nepravilnoj upotrebi, zloupotrebi, popravcima ili izmjenama od
strane osobe koju za to nije ovlastila tvrtka JCS (Europe).

Neispravnosti koje su nastale uslijed nepravilne upotrebe, oStecivanja, zloupotrebe, upotrebe uz nepravilan napon, prirodnih

pojava, dogadaje izvan kontrole tvrtke JCS (Europe), popravaka ili izmjena od strane osobe koju za to nije ovlastila tvrtka JCS

(Europe) ili nepridrzavanja uputa za koristenje, nisu pokrivene ovim jamstvom. Dodatno, uobi¢ajeno habanje i trodenje ukljucujuci,

ali se ne ogranicavajuéi na, manje promjene u boji ili ogrebotine, nije pokriveno ovim jamstvom.

Prava prema ovom jamstvu primjenjiva su iskljuéivo za izvornog kupca i ne¢e se prenositi na komercijalnu ili komunalnu upotrebu.

Ako va$ uredaj sadrzi jamstvo specifi€no za drZavu, pogledajte odredbe i uvjete takvog jamstva umjesto ovog jamstva ili

kontaktirajte svog ovlastenog lokalnog prodavaca radi dodatnih informacija.

Otpadni elektri¢ni proizvodi ne smiju se odbacivati kao uobicajeni otpad iz ku¢anstva. Reciklirajte na mjestima postojecih
ustanova. Za dodatne informacije o recikliranju i WEEE informacijama po3aljite nam e-postu na enquiriesEurope@jardencs.com.

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited
5400 Lakeside

Cheadle Royal Business Park

Cheadle

SK8 3GQ

United Kingdom
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EAAnvika
Znpavrikeg NMpo@uAageig
AiaBaate OAeg Tig Odnyieg Mpiv Tn Xpnon. ®uAare Autég Tig Odnyieg
H ouokeun auth Ptropei va xpnoigotroin0ei amwod moudid 8 eTwv Kai dvw Kai
aTrd ATOHA UE HEIWHEVEG CWHATIKES, AIoONTAPIES N} DIOVONTIKES IKAVOTNTES
ENelyn epTreipiag Kal yvwong, epoéoov emitnpouvral i éxouv Adper odnyieg
ylo ao@aAn XpAON TG CUOKEUNS KOl £XOUV ETTIYVWOT TWV KIVOUVWV TTou
gvéyovral. Mnv agnvere Ta moudid va traifouv Je T ouokeun. O kaBapiopog
Kal N ouvTApnon XpRoTn Sev TPETTEN va yivovTal o1 TaudId KTOG v
gival peyaAutepa atro 8 eTwv Kai emiTnpouvral. KpatnoTe T OUGKEUNR Kal TO
KOAWAB16 TNG pakp1d amod maidid nAIKiag KaTw Twv 8 £Twv.

A\ Mépn TNG GUOKEUNG gival TIBavVO va Kaive Katd T Sidpkela TG XpAoNS.

Av 10 KOAWDBI0 TTAPOXNAGS EXEI POOPEI, TTPETTEI VO OVTIKOTACTOOEI OTTO TOV
KATOOKEUAOTH, TOV aQVTITTPOCWTTO G£PPIS ) TTOPOUOIN KATAPTIOHEVA ATOMA
ylo TRV a1ro@uyn Kivouvou.

Mnv XpnOIYOTIOIEITE TTOTE AUTH TN OUCKEUR YIO OTISATIOTE AAAO EKTOG OTTO
™V mpoBAETOpEVN XPAON TNG. H GUGKEUR aUTA Eival HOVO VI OIKIOKN
xpnon Mnv XpnOIHOTIOIEITE TN OUOKEUN O€ E§WTEPIKO XWPO.

H UUOKEUI] amapnm eappomm KaT@ TN XpAON. I'Iparrsl va )\uuﬁuvovml snapKalg TIPOQUAGEEIG yIa TNV ATTOQUYH
kayiparog, eykaupatog, pwridg A GAAng BAABnG aTa dropa A v Tepiouaia, ayyidovTag To e§wtepikd 6ao BpiokeTal
o€ Xpnon f 600 TTaywvel.

*  Na BeBaiwveate TavTa 611 Ta XEPIa givar aTeyva TPIv mACETE To BUoPa i BAAETE O AciToupyia T GUOKEUN.

*  Na xpnoiyoTolgite TavTa T GUCKEUR O 0TABEPN, AOQAAR, OTEYVI Kal ETTITIESN €MIQAVEIQL.

*  H Beppaivopevn Baon g ouokeuns dev TTPETEI va ToTToBeTeTal TTAVW A KOVTA a€ oTroIadATIoTE duvnTIKA (e0Th
empaveia (OTwg yia Tapddelyua éva Pdm ykadiol 1 nAEKTPIKG paTi).

*  Mnv ¥pnoipoTIOIEiTE TN GUOKEUN Qv EXEl TIEDEI, av UTIdp)ouV eu@avi) anuddia gBopdg 1 av Exer diappor.

*  BePaiwbeite 611 n ouokeun eivar amevepyoToinuévn kai 611 T0 BUoHa Exel aaipeBei amod Ty Tpida pera ™ xprion,
TIpIV ToV KaBapiapo.

* Agrjvere TAvTa TN GUOKEUN VO TIAYWVE TIPIV TOV KaBapioud 1 Tnv amobrikeuaon.

*  Mnv BuBidere moTé TN Bepuaivopevn Baan, To Kahwdio pedpaTog A To BUCHA OTO VPO i 0TTOI0DATIOTE GAAD UYPO.

*  Mnv agrivete TToTé TO KAAWDIO PEUMATOG VA KPEUETAI OTTO TNV AKPN TIAYKOU EPYATiag, va aKOUPTIAE! (EOTEG ETTIPAVEIEG
1} va €XEl KOPTTOUG, VO PayKWVETal A va TIECETal.

* Mnv akoUPTIaTE TIG EEWTEPIKES ETTIPAVEIEG TNG CUTKEUNG KT TN DIAPKEID TNG XPAONG KABWS MTTOPET Vol Kaiive TTOAU.
Xpnaoipotoleite yavTia oUpvou 1 Tavi 6Tav agaipeite 1o Kamdki. Mpogoxn atov Kamveé Tou dlagelyel dtav agalpeite
T0 KATTAKI.

*  TOTE pnv mpoamabrioete va {eatdvete kamolo Tpo@ILo ameubeiag péaa ot povada tng Baong. XpnaluoToieite
TIAVTa TO AQAIPOUKEVO UTTOA HAYEIPEUATOG.

*  Opiopéveg em@aveleg dev gival OXESIAOPEVEG YIO VO QVTEXOUV TNV TTapaTeTapévn {EaTn Trou dnuioupyeital amd
OUYKEKPIPEVEG TUOKEUEG. Mnv TOTTOBETEITE Tr) CUOKEUN TTAVW O ETTIPAVEIEG OTIG OTTOIEG UTTOPET va TTPokANBei BAGRN
amé Tn ¢éom. Mpoteivoupe va TOTTOBETEITE HOVWTIKO TTATAKI 1} TTUPOCTATN KATW ATTO TN GUCKEUR YIa VO aToQUYETE
moavr) BAGRN aTnv em@dveia.

*  To KamaKI TNG CUTKEUNG apyoU payelpéuatog eivar @Tiaypévo amod yuahi ac@aleiag. EAEyxete TavTa 1o KaTTKI yia
OTTaoEVa KopudTia, payiopara fi omroladrmote GAAN nuid. Mn xpnoiuotroleiTe 10 YUGAIVO KOTTAKI Qv EXEI UTTOOTET
{nuid yiari uTropei va gTTaael kard mn XpARoM.
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O Ao kamék @ Auyvia évdeigng Aerroupyiag
O Agaipolpevo pmoA payelipéuarog @ Emhoyeag TpoTou Asitoupyiag
@ Xepohapéc @ 066vn

© Oepuaivopevn paon @ Eheyxog xpovodiakomm

MposTolyacia yia XpRon

Mpiv xpnoigotoInaeTe T ouokeun apyoU sauté payeipéparog Crock-Pot®, ByahTe T ouokeuaaia kal TAUVTE TO KOTTAKI
Kal T0 a@aIpoUpeEVo PTTOA payelpépaTog o€ (e0Td vepd e OaTTOUVAdA Kal OTEYVWOTE Ta KAAX. ZuvIGTOUPE VO TTAEVETE TO
QQaIPOULEVO UTTOA HaYEIPEATOG HOVO LE TO XEPI, HE Eva Un dlaBpwTikd TPoidv kabapiopoU Kal Travi, yia va diatnpAaETe
v emioTpwaon DuraCeramic™. Mnv BuBilete oté T Beppaivépevn Baan, 1o kaAwdio peupaTog fy To BUca aTo vepd A
omolodrToTe GAAO uypo.

InpavTikeg Inpeiwoelg: Opiauévol TIAyKOI Epyaciag Kal EmQaveleg Tpamediov dev £40uV OXEBIATTET YIa va AVIEKOUV TV
TapareTapévn (EaTn Tou GNUIOUPYEITAI ATTO GUYKEKPILEVEG CUOKEUES. Mnv ToTTOBETE TE Tr) Beppaivopevn povada r To PTroA
payelpépaTog ae pia em@aveia euaiobnm atn BepudTnTa. LUVIGTOUUE va TOTIOBETEITE HOVWTIKG TTIATAKI ) TTUPOTTATN KATW
aTé T CUOKEUR apyol payelpéparog yia va amo@lyete mlavi BAGBN oty em@aveia.

Karé v apxiki xpnon autig Tng GuoKeung, UTopei va eviorioete Aiyo Kamvo A/kal eAagpid pupwdid. Eival guaiohoyikd
yia TTOAEG GUOKeUEG BEpuavang kai dev Ba cuppei peTa amd Aiyeg xpAoElg.

A@aIPOUHEVO HTTOA HAYEIPEHATOG

To agaipoUpevo UTroA payelpépatog diabérel Ty amokAeIoTIKR emioTpwon DuraCeramic™. Auti n €I0IKK QUTIKN
KeEPapIK ETIOTPWOT €€l OXEDIAOTET yIa VO LETAQEPET Tr) BEPUOTNTA TTIO YPryopa KAl TTIO ATTOTEAETHATIKA a6 6,T1 OI
TUTTIKEG QVTIKOAANTIKEG ETTIOTPWOEIS - TIPAYUA TIOU anuaivel TayUTepoug XpOVOUG HAYEIPEUATOS Yia T VOOTIUA OTTITIKG
eaynTd aag. EmmAéov n emiotpwaon DuraCeramic™ eival avBekTIKA OTIG ypATOOUVIEG — AUTO TO TIPOIOV Eival PTIAYHEVO
yia va dlapkéael. H wuyiki npedia mpoépxeTal amo To yeyovog ol n emioTpwon DuraCeramic™ eivar ehelBepn amod
moAuTeTpa@BopoaiBulévio kal uTEpPBOPOOKTAVOIKG 0EU KaI QUTH N ATTOKAEIOTIKY £TTIOTPWON Eival avBeKTIKA Kal EUKOAN

aTov KaBapiopd.
Emiotpwon DuraCeramic™ — oxediaopévn va XeIpIoTei oTIORTIOTE TG avaBéoETe e eukoAia.

To xutd agaIpoUUEVO PTTOA payeIpEUATOG Kal To YUAAIVO KOTTAKI Eival OXeDIOOHEVA YIO VO QVTEXOUV EEQIPETIKEG
Bepuokpaaieg kar Propolv va XpnaiuotoinBolv akéua Kal aTov @oupvo oag. Eriong pmopeite va amoBnkeleTe 10 uTroA
HayEIPEUATOG GTO WUYEIO 1} TOV KATAWUKTN 00G. TO UTTOA JaYEIPEUATOG UTTOPET OTN GUVEXEID va TOTTOBETEITaI apéowg OTN
Bepuaivopevn Baaon ameubeiag amd To Yuyeio (AQAVETE TTAVTA Ta KATEWUYUEVA @ayNTd va amoyuyBolv TARpWS TIpIV T0
payeipepa). Autr n euehigia aag divel T duvaTtdTnTa va £T0INACETE PaynTd, va HayeIpeUETE ue apyd puBud, va amoBnkeleTe
T0 TIEPITOEUPA GayNTOU Kal val To {avaleaTaivete XpnaIloTIoIWVTag To id10 UTToA payeipéuatog. O ayxediaoudg pe Tig
WNAEG TAEUPEG Kal To yudAivo kammdiki epTTodilel To paynTo va XUVeTal 1) va TIETAYETaI KaTa Tr) SIApKEIa TOU JayeIpéuaTog.
Xpno1HOTIOINGTE TO PTTOA payeIpEPaTog yia ooTApIoNa, TNYAvVIoUd, KaBoUpVTIoUA/TOIYEpIoua, TNYAVIOUA e aVaKATEUa
TWV ouoTaTIKWY K.T.A. MTopei va xpnaipomoinei akdpa oAU kaAd wg kataapdAa payeipéuarog, 16avikn yia va
payelpeUeTe peyaAeg TTOOOTNTEG GaynToU.

nwg VO XPNOIHOTIOIEITE TN OUOKEUN
apyou sauteé HOYEIPEHATOG
1. MNpooBEaTe Ta guaTaTIKG TG GTO AYAIPOUPEVO UTTOA HayeIpEIATOC Kal KAAUWTE (e TO YUAAIVO KOTTAKI.
2. ZuvdtoTe 0To pedja T ouakeur apyol sauté payelpéparog Crock-Pot®. H évdeign peduarog Ba avaBooprvel.

3. Xpnoiwotoifote Tov diakomn emAoyAg Asimoupyiag yia va emAégete 1 (XAMHAO) 1y 2 (YWHAO).

THMEIQZH: H puBpion ZEZTO (1)) xpnopotoicital MONO yia va diampeitar {eaTé 1o A0N payelpepévo paynTo.
MHN payeipetete on puBpion ZEZTO. Aev guviaToUpe va xpnaipoToleite Tn pUBuion ZEXTO yia TepioadTepeg amod
4 wpeg.

4. PuBioTe 10 Xpbvo payeIpEUQTOG XPNOILOTIOIWVTAG TO KOUWTT TOU XpovodiakdTm. To koupTri Tou povodiakdtm pubpiler To xpdvo
oe diaoTApara 30 Aertaov. Ag onuelwbei 61 av, pera m piBuian Tou xpovodiakdTrm, alddete ™ Asimoupyia payeipéparog amd 1o 1
070 2 f) T0 QVTioTPOYO, O XpovodiakoTg Ba emavépBer aTo 0:00 kai Ba Tpémel va pubpiceTe To Xpdvo gava.
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5. AgoU puByioeTe Tov XpOvO ayEIPEUATOS, N GUOKEUR apyoU sauté payeipéuarog Crock-Pot® 6a Eekivijoel va Bepyaiveral kai o
xpovodiakoTrng Ba perpa avioTpoga ot SlacTrApara 1 Aemou.

6. MOAig mapéNder o xpovog payelpépaTog, 1) cuokeur apyoU sauté payeipéparog Crock-Pot® Ba aldger ot Aeimoupyia Siammpnang
Beppdmrag. Orav Bpiokeral ot Aerroupyia diatipnang Bepudmrag, oy 086vn Ba eupaviletar éva Kivolpevo poTifo aTnAwv
(- - - ) mou Ba k@vouv apyd Tov KUkAo amd To Tavw €wg To KATw WEPOG TG 086vng. H auokeur| apyol sauté payeipéparog Crock-
Pot® Ba mapapével ot Aeimoupyia Siammpnang BeppoTnTag PEXPI Vo OTPEWETE To SIakOTIT emAoyAg Aeimoupyiag aTo 0 (karGaTaon
avapovig) fy uéxp! va amoguvdéaeTe T povada amo To pedua. Mmopeite va aMdatete atn pUBpian diaripnang BepudtnTag
XElpokivnTa avé maaa aTiypn, aTpépovtag To dIakaTT emAoyAg AeToupyiag ae autr T pUBuion (1.

Znueiwoeig Xpnong
*  Avumdpéer Siakotr) pedpaTog kard T SIGPKEID TOU payelpéaTog, OAeg ol pubpioeig payeipéparog Ba xabouv otav
emavéABel To pelpa kai n povada Ba Bpioketal g€ KATAGTATN AVALOVAG PE TO Pwg Tou pelpaTog va avaBoaprver. Av

Bev yvwpidete TOON wpa dIRPKETE N BIAKOTIH PEUHATOG, ICWG Va PNV Eival a0PAAEG va KAaTaVOAWGTETE TO QaynTd Kai
00G TIPOTEIVOUE VO TO TIETAEETE.

*  Av 1o emBupeite, Pmmopeite va yupioete xelpokivnta atn pUBpion ZELTO, poAig TeAeiwael To payeipepa.

*  Tia va amo@elyete T0 UTIEPROAIKG ) TO QVETTAPKES UAYEIPENA, VOl YEICETE TIAVTA TO PTTOA payelipépaTog Katd ¥z e %
Kal va aKoAOUBEITE TOUG GUVITTWHEVOUG XPOVOUG HAYEIPEUATOG.

*  MayelpeUere TTAVTA e TO KATTAKI KOTA TOV TIPOTEIVOPEVO Xpdvo. Mnv agaipeite To Katméki kartd Tn Siapkeia Twv 600
TIPWTWY WPWV PAYEIPEPATOG YA VO APAOETE T BepUokpacia va avéPel Je amoTeAeapaTikd TPOTO.

*  Qopare mavta yavtia goupvou 6Tav ayyieTe 10 KATAKI ) TO AQaIpOUEVO UTTOA HayelpEUATOG.
*  BydAte mv mpida 61av 0AokAnpwBEi To payeipepa Kai TPIV Tov KaBapIopo.

*  To agaipoUpevo UTTOA payeIpEPATOG Kal TO KATTAKI avTEXOUV 0TO @oUpvo. To UTTOA payelpéparog eival katdAAnAo yia
XPAon o€ pati pe YKAadl, NAEKTPIKO 1) ETAYWYIKK 0TI KOl KATW A6 TO YKPIA.

18eeg Kai ZupBouleg Mayeipeparog

MAKAPONIA KAI PYZI:

*  Tia BéATioTa amoteAéopaTa, XpnoIHOTIOIEITE PAKPUKOKKO PUCI EKTOG Kal av N auvTayh AEel KATI S1a@opeTikd. Av T0
pUQI dev Exel Bpaael Teheiwg PeT Tov EVOESEIYUEVO XPOVO, TTPoaBEDTE akoua 1 pe 1% @AIT¢avi uypol emmimAéov ava
@NiT¢avi payeipepévou puliou kai ouveyioTe 1o Bpdaipo yia 20 pe 30 AeTrTa.

*  Tia BéATioTa amoteAéopaTa aTa pakapdvia, apxikd BPAcTe YEPIKWG Ta POKAPOVIa OE BPaaTo vepo PEXPI va
pahakwoouv. MpoaBéaTe Ta pakapovia Ta TeAeutaia 30 AETITA TOU XpOVOU payEIPEUATOG.
DAZOAIA:

*  Ta @acohia Tpémel va Exouv JaAKWOE! TEAEIWG TTpIV Ta GUVOUACETE e {axapn f/kal 6gives Tpogés. H (axapn kai Ta
of¢a okAnpaivouv Ta @agoAia kal 6ev Ta a@rivouv va HAACKWOOUV.

*  Ta&pd eacolia, 1diaitepa Ta KOKKIVO acoAia, Ba TTpEmel va Ta BpadeTe TpIv Ta TIPOCBETETE GE KATIOIO OUVTAYH.
*  TamAMjpws payelpepéva eacdhia kovaépPag UTTopolv va XpnoigoTroinBolv wg UTTOKATAaTATO, aVTi yia (P @aaoAia.
AAXANIKA:

*  ToA\a Aayavikd emweeholvTal ammd To apyd payeipepa kai pmmopouv va EedimAwaouv Ty RPN yelon Toug. ZuvhBug
Oev mapaBpalouv aTn GUOKeUR apyol JayelpEPaTog OTTwG UTTopEi va upBaivel gTo QOUPVO f TIG £CTIEG TG,

*  Orav akohouBeite auvtayég e Aayavika kai kpéag, TooBeTAATE Ta Aayavika aTn GUOKEUR apyoU JayeipEPaTog
TpIv 10 Kpéag. Ta Aaxavika ouvhBuwg wrivovTal o apyd amd 1o Kpéag aTrn GUoKeur apyol JayeipépaTog Kal
emw@eholvTal amod TV THNHATIKA Toug BUBION OTO {wPs payelpEUaTOG.

*  TomoBerAoTe Ta Aayaviké KOvTa Tov TIATO Tou PTTOA payelpéparTog yia va Bonbraete To payeipepa.

MYPQAIKA KAI MMMAXAPIKA:

* Ta gpéoka Hupwdikd divouv yeuan Kal xpwua, aAAG Ba TTpémel va TTpoaTiBevTal aTo TEA0G Tou KUKAOU payEIpEPaTOg
kaBwg n yelon Ba eapaviaTei e TOUG TIAPATETAPEVOUG XPOVOUG AYEIPEUATOG.

*  Tpippéva f/kar amognpapéva JupwdIka Kal pTraxapika £Xouv KaAG aTroTéAeaua 0To apyd payeipepa Kal YTTopeiTe va
T0 TPOCGBETETE OTNV aPXN.

* Hduvapun g yeuong GAwv Twv HUPWAIKWY KAl TwV UTTAXOPIKWY HTTOPET val DIAPEPEI TNUAVTIKA avaAoya We TV EIBIKN
T0UG 6Uvaun kai Tn S1dpKela {whS TOUG. XPNaIWOTIOINOTE MUPWAIKA aTTopadikd, SoKINAOTE 0TO TEAOG TOU KUKAOU
HayEIPEUATOG KAl TIPOCAPUOOTE TA KAPUKEUMATA apéCWG TIPIV TO aEPBipiopal.
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FAAA:

* To ydha, n kpéua yaAakTog Kai n §ivi kpéua kOBouv kard T didpkeia Tou TrapaTeTapévou payelpéuarog. Otav eival
€QIKTO, TTPOOBEDTE KT Ta TeAeuTaia 15 €wg kar 30 AeTrTd payelpépaTog.

*  O1 oupTiukvwpéveg 0oUTIEG UTTOPOUV VO AVTIKATAOTAGOUV TO YAA Kal va PaYEIPEUTOUV YO TIAPATETAPEVO XPAvo.

KPEAZX:

* Koyre 10 Aitog, EeByaAte kaAd kai okouTTioTe TO Kpéag pe XapTi koudivag.

*  To 1O1yapioua Tou kpéarog amd Tpiv divel Tn SuvatdTnTa aTo AiTTog va aTpayyicel Tpiv To apyd payeipepa kai divel
aKoua PeyaAuTepn Eviaon oTn yeuaon.

*  Tokpéag Ba mPETTEN va TOTTOBETEITAI WE TPOTTO TIOU VA OKOUMTIGE TO UTTOA JAYEIPEUATOS XWPIG va ayyidel TO KaTTaKI.

* Ta pikpotepa N peyaAlTepa KOPPATIO KPEQTOG, TPOTTOTIOIEITTE TNV TTOCATNTA AdQVIKWY f TTaTaTag £T01 WATE TO PTTOA
va ival Tavia yepdro oTo Yz e Ya.

*  To péyeBog Tou Exel TO KpEQgG Kal Of TTPOTEIVOPEVOI XPOVOI JayEIpEHATOS Eival aTTAG EKTIUATEIG Kal pTropolv va
TroIKiAouv avaAoya e TO GUYKEKPIPEVO KOWIO, €i60G Kal OXrAua Tou KOKaAou. ATTaxo Kpéag 6TTwg autd Tou
kotéTToUAOU i TOU X0IpIVOU QGIAETOU GUVABWG payelpedovTal IO Ypryopa aTrd Ta KpéaTta HE TIEPICTOTEPOUG
OUVOETIKOUG 10TOUG Kal AITTOG OTTWG N Moo Xapiala OTTAAA 1 N XOIPIVA WHOTTAGTN. To payEipepa Tou KPEQTOG ME TO
kOkaAo g€ avTiBean e To kpEAg Xwpig To kOkaAo Ba augael Tov amaIToUpevo XpOvo PayeIpEUaTOS.

o Koyre 10 Kpéag O€ PIKPOTEPA KOUUATION OTAV HOYEIPEUETE E TIPOMAYEIPEPEVA TPOPINA OTTWG GACOAID A PpolTa, f
eha@pid Aaxavika 6Twg €ival Ta paviTapia, To Koppévo KpepuUdl, n peAit¢ava A Ta wihokoppéva Aaxavikd. Auto divel
Tn SuvaTéTnTa ¢ OAA T TPOPIHA VO MAYEIPEUTOUV LE TOV iD10 PUBHO.

YAPI:

*  To wapi payeipeveTal ypryopa kai Ba Tpémel va mpooTiBetal aTo TEA0G Tou KUKAOU ayeipéuaTog Katd Tn SIapkeia
TwV TEAEUTAIWY OEKATTEVTE ASTITWV €W Kal TNG TEAEUTAIOG WPAgG HAYEIPEUATOG.

KaB@apiouog
Na amoouvdéere MANTA Tn guokeui apyoU payelpéHaTOG atrd TNV NAEKTPIKA TPIJa Kl VOl TNV OQAVETE VO KPUWOEI
TPIV TNV KaBapioeTe.
MPOZOXH: Mnv BuBidete Troté T Beppaivépevn Baan, To kaAwdio peluatog A To BUcpa aTo vepd f omolodriToTe GAAO
uypo.
MAGvTE 1O yudAIvo KaTTéiki Kal TO a@aipoUpevo PTroA ae {eaTé vepd Pe aamouvada. Mnv xpnailoTolgiTe CUVBETIKA

diaBpwrtikG kabBapioTIkd 1 GUPPATIVA TYOUYYapAKIa. ZUuvRBwG PTTOPEITE va a@aIpEaETe Ta UTTOAEiPpaTa @aynTol Pe Travi,
o@ouyydp! i TAQOTIKK GTIATOUAQ.

YuvioToUpE va TIAEVETE TO AQaIPOUPEVO UTTOA PayeIpépaTog HOVO PE TO XEPI, e Eva pn SlaBpwTikG TPoi6v kabBapiopou kal
Tavi, yia va diamprioete Ty emioTpwarn DuraCeramic™.

Mmopeite va kaBapioeTe 10 e§wTepIKG PéPOg TNG Bepuaivopevng Baong e pahakd mavi kar (eaTd vepd Pe aamouvada.
ZKOUTTIOTE Ta PEXPI VOl OTEYVWOOUV. Mnv XpnaipoTolite iaBpwrikG kaBapioTikd.

Aev Tpérel va yiveral kdmoia GAn ouvtipnaon.
YHMEIQXH: Aol kaBapioeTe 1o PTTOA payelpéuaTog Pe To XEPI, a@rOTE TO GTOV P Va GTEYVWAEI TIPIV TO TToBNKeUOETE.
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Eyyunon
Guhagre v amédeig oag di6T Ba xpelaaTei yia omoleadAToTe agiwaeig TeBoldv uTié To TAaigio TG Tapolaag eyyinang.
To poidv SiaBéTel eyyUnan 2 €70V O TV NUEPOUNVIX AYOPAG WE Tov TPOTTO TToU TEPIYPAPETal GTO TTapdv £yypago.
Yy amiBavn mepimTwaon Tou kard m SIGpKela TG TEPIGGOU eyyunang diakoTel n AciToupyia TG ouokeung egaitiag o@aAuarog
oxedlaopol i KaTaoKeung, TapakaAeiaTe va Ty moTpEWETe aTo KatdaTpa ayopds padi ue mv amodeign ayopdg Kai éva aviypago
NG Tapouoag eyyinong.
Ta dikauwyata kal 0géAn uTié To TAGioIo auTrg TN €yyUnang eivar emmPACBETa TwV VoKWV SIKAIWUATWY 0O, Ta OTToid dev
emnpeadovral amé Ty mapoloa eyyunon. Movo n eraipeia JCS (Europe) Products (Eupawm) Ltd. ("JCS (Europe)’) éxel Sikaiwua va
mipoBaivel ae AAQYES TwV GPWY QUTWV.
H etaipeia JCS (Europe) avahauBdvel eviog Tng eyyunTikAg epIG30U va eMIOKEUAaE! 1} QVTIKATAOTAGE! T GUCKEUN, f 0TToI0dATIOTE
efapmua tng SiamaTwBei OTi Sev AciToupyei owaTd, Xwpi xpéwan, uTd Tov 6po 6TI:

. Oa evnuepwaeTe Gueaa Tov appédio aTo kataaTnua ayopds fi amv eraipeia JCS (Europe) oxetika pe 1o TpdBAnua kai

. n ouokeun Oev Exel TpotromoinBei e kavéva TpoTo 1) dev Exel utoaTe BAARN, Kakn xpron, kardypnon, EMIOKEUR 1} TpoTToTToinon
amd oo ou dev eival eouaiodotnpévo amd Ty eraipeia JCS (Europe).

BAGBeg Tou ogeiovtar ae akatAAnAn xpran, {nuid, karéypnan, xprion He AavBacpévn Téon pelpatog, GUAIKA GaIvVOLEVa, YeyovoTa
Tou umrepPaivouv Tov €Aeyxo g etaipeiag JCS (Europe), emiakeun 1 Tpotromoinan amé dropo mmou dev eivar e§ouaiodotnpévo amd
mv eraipeia JCS (Europe) i mapdheiyn mpnang Twv 0dnyiwv xpAong dev kahuTrrovtar amd v mapoUoa eyyunan. EmmAéov, n
Quaiohoyikr Bopd, cupmepIAaUBAvVOVTAS Xwpig TTEPIOPITHO EAAXIOTO ATTOXPWHATIONG 1} apUYEC, Bev KAAUTITETAI OTTO TV TTAPOUCT
eyyonon.

Ta dikaiwyara uté 1o TAaiCI0 TG TAPOUCAS £yyUnang Ba 1XUOUV LGVO yia Tov apxIkd ayopaaTh Kai dev Jopolv va emektabolv yia
eumopiki A dnpdaia xpran.

Edv n ouokeur oag mepidapBavel eyyinan f mpoaBiikn eyyinang eidikd yia kaBe xwpa, avarpégte aToug 6poug Kai Tig TpolToBEaeig
QuTAG TG EYYUNGNG 1) TNG TTPOTBAKNG eyyunang avti g TapoUadg f ETTKOIVWVATTE JE TOV TOTTIKO 50Ua1050TNUEVO QVTITIPOOWTTO Yia
TIEPIOOOTEPES TTANPOPOIEG.

AmoBAnTa nAekTpIK®WY TTPOidVTWY BV Ba TETEI va aTmoppiTITovTal e Ta oIKIaK aTroppippara. Mapakahw kavie avakikAwon

tav umapyouv eykaraataaeig. Z1eikte pag e-mail atn dielBuvan enquiriesEurope@jardencs.com yia epIoT6TEPES TTANPOPOPIES
avakUkAwaong kar TAnpo@opieg yia Ta améBAnTa nAEKTPIKOU Kai nAekTpoviKoU ¢oTAIapoU.

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited
5400 Lakeside

Cheadle Royal Business Park

Cheadle

SK8 36Q

United Kingdom _
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PYCCKUH
HEOBXOAMMBIE MEPbI BE3ONACHOCTM
NEPE[Q NCMONb30BAHUEM MONMHOCTLIO MPOYTUTE PYKOBOACTBO

370 YyCTPOMCTBO MOXET MCNONb30BaTLCA AETbMMU B BO3pacTe OT 8

neT W cTaplue, a Takke NAbMMU € OrpaHNyYeHHbIMU U3NYECKUMU
BO3MOXHOCTSIMU, C HapYLIEHUSIMU CEHCOPHbIX UM YMCTBEHHbIX
cnocobHocTeu, a Takke nuuaMmu, He 06nagaloWMUMK Hagnexalwmum onbITOM
U 3HAHWUSIMU NPYU YCNOBUK, ECNIN OHU OCYLIECTBASAIOT MCMONb30BaHWe
YCTPOMCTBA NOA HAA30POM UMK NONYYMNIN HEOBXOANMbIE UHCTPYKLIMK

No MCNONb30BaHUIO YCTPOICTBA Ge30NacHbLIM CNOCOOOM M OCO3HAKOT
BEPOATHbIE ONACHOCTM. [lIeTh He AOMKHbI UrpaTh C 3TUM YCTPOWCTBOM.
[et MoryT ocywecTBAATL OYUCTKY UM 0BCNYXUBaHUE YCTPOWUCTBA TONBKO
Npv yCNoBWUM AOCTMXXEHMA BO3pacTa 8 neT v Npu Hagnexalwem Haasope.
XpaHuTe yCTPOMCTBO M Kabenb NUTaHMA B MeCTax, HeAOCTYNHbIX ANA AeTel
B BO3pacTte meHee 8 ner.

A\ KOMNOHEHTbI YCTPOﬁCTBa HarpeBarOTCA B npoLecce NCNOJIb30BaHUA.

Ecnu kabenb nutaHua noBpexaeH, 3ameHa kabens AomkHa ObITb
npousBefeHa NPoU3BOAMTENEM, areHTOM MO 0OCNYXWUBaHUIO UMK NOAOOHBIM
KBanuuLuupoBaHHbIM NIULIOM, YTO NO3BOMUT M30eXaTb ONACHbIX CUTYaLUN.

Hukorga He ucnonb3yiTe YCTPOWCTBO ANA NOObLIX UHbIX Lenen. ITo
YCTPOMCTBO NpeAHa3Ha4eHO TONbKO ANA UCNONb30BaHUA B JOMALUHUX
ycnoBusix. He ucnonb3ynte ycTpoucTBO BHE NOMELLEHUHN.

* B npouecce ncnonb3osanus 370 yCTPONCTBO BbipabaTbiBaeT Tenno. HeobxoanMo NpeanpuHaTL COOTBETCTBYIOLNE
Mepbl, 4T0ObI He KOCHYTLCS YCTPOICTBa B NpoLiecce paboTbl 1 NPeAoTBpaTUTL OXOrK, He 0BBapuTLCS, N3bexaTb
BO3ropaHns 1 Apyroro BeposTHOrO ylepba Ans niofen unn MyLLecTsa.

*  [lepen Tem, Kak B3ATbCA Ha BANKY kabens unu BKMIOYUTb BbIKI0YaTENb NUTaHNS YCTPOICTBA, YA0CTOBEPLTECH B TOM,
4to y Bac cyxue pyku.

*  Bcerga vcnonb3yiiTe YCTPOACTBO, Pa3MECTUB €0 Ha YCTONYMBOW, HAZEXHOM, CYXOl U POBHOI NMOBEPXHOCTH.

*  bnok HarpeBa Hemnb3s NOMeLLaTb Ha HarpeBaeMble NOBEPXHOCTW UMW BO3NeE HIX (HanpUMep, ra3osble M
3nekTponeym).

* He VICI'IOJ'Ib3yI7ITe YCTDOVICTBO, €CNn OHO najano, U Ha HeM UMEKTCA BUANMbIE NOBPEXAEHNA, UK OHO NpOoTeKaeT.

*  Tlocne 1cnonb3oBaHUs Nepes OYUCTKOI HEOBXOAUMO BbIKIOYUTL NUTaHWE YCTPOICTBA W BbIHYTb kabenb nuTaHus 13
3MEKTPOCETH.

*  [lepes 04MCTKOI MNM pa3MeLLieHNeM NS XPaHeHUs AaiiTe YCTPOCTBY OCTbITb.

*  HWKOTAa He morpyxaiite 6rok Harpesa, kabenb nnn BUNKy kabens B BOAY UMM UHYI0 XWAKOCTb.

*  He ponyckaiite npoBucaHue kabens nuTaHus Hag kpaem paboyero ctona, kabenb He JOMKEH KacaTbCs ropsumx
NOBEPXHOCTEN, a Takke He [onyckaliTe CBOpayMBaHue, 3axvUMbl UK 3aAnpbl Ha kabene.

*  He KkacaliTecb BHELLHUX NOBEPXHOCTEN MyNbTUBAPKM BO BPEMS UCMONB30BAHMSI, OHU MOTYT CUMbHO HarpeBaThCs.
lMonb3yiTech KyXOHHBIMI PyKaBUL@MW Ui NOMOTEHLEM, KOTAa CHUMaeTe Kpbiluky. OcTeperaitTech oxora napom.

*  HWKOT[A He pasorpeBaiite NpoayKTbl BHYTpY brioka Harpesa. Bceraa ucnonbayitTe ChbeMHyH YaLly.

*  HekoTopble NOBEPXHOCTU HE BbIAEPKMBAIOT ANUTENBHOTO BO3AENCTBISA Tenna, Bblaensemoro anektponpubopamu. He

CTaBbTe MyNbTUBApKy Ha MOBEPXHOCTb, KOTOpast MOXeT BbITb MOBPEXAeHa OT neperpesa. PekomeHayeTcs CTaBuTb
MyrbTUBApKY Ha TEPMUYECKII KOBPUK UNW MOACTABKY BO M3GEXaHWe NOBPEXAEHUS MOBEPXHOCTEN.

*  Kpblwwka MynbTMBapKM BbINONHEHA 13 3aKaneHHOro cTekna. Beerna npoBepsiiTe, HET N Ha KPbILLKE CKONOB, TPELLMH
UMK MHBIX NOBPEXAEHUA. He UCnonb3yiiTe NOBPEXAEHHYHO KPbILLKY, OTOMY YTO B MPOLIECCE UCMONb30BaHS OHa
MOXET Pa3pyLUMTLCS Ha MEMKue YacTu.
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KOMMOHEHTHI

@ CreknaHHas KpbILika O VHaukatop nutanma

© CuemHas vawa @ TMepexnioyarens pexrmos
@ PykosTkn O [vcnneit

© bBrok Harpesa @ Taiimep

noAroToBKA AJiA UCMNMOJIb3OBAHMUA

I'Iepe)J, MCNONb30BaHNEM MYTNbTUBAPKU CHUMUTE YNaKOBKY U ﬂpOMOVITe KPbILKY 1 Kepamn4ecKyro Yally B TENMOM MblNbHON
BOAE M BbITPUTE HACYXO. Mbi pekomeHayemM NpoMbliBaTb CbeMHYH Yally BPYYHYH0, MCNOSb3YA Hea6pa3l/|BHbIe yucraline
Matepuanbl U MaTepun, Y4T0 NO3BONIUT COXPaHUTL MOKPbITUE DuraCeramic™. HUKOrda He I'IOI'py)KaI;ITe 6ok Harpesa, kabenb
nnu BUNKy kabens B BOAY WK UHYIO XUAKOCTb.

OBPATUTE BHUMAHME: HekoTtopble CTONeLHuLbl 1 paboyne NOBEPXHOCTM CTOMOB He BbIAEPXVBAOT ANUTENbHOTO
BO3/ENCTBUS TeNna, BblAeNsemMoro HarpeatoLyumucs npubopamu. He nomelyaiite 6nok Harpesa unu valuy Ha
MOBEPXHOCTH, KOTOPbIE MOTYT GbiTb NOBPEXAEHBI B pe3ynbTaTe Harpesa. Bo n3bexaHie noBpexaeHns NOBEPXHOCTEN Mbl
peKoMeHzyeM NOMECTUTL MyNbTUBAPKY Ha U30NMPYHOLLNI KOBPUK NN NOACTABKY.

Bo Bpems nepBoro 1Cronb3oBaHNs MOXET MOSBUTLCA HeBorbLUOe KONMYECTBO AbiMa /v cneLmdmyeckuii 3anax. 1o
4acTo Cry4aeTcst BO BpeMs epBOro UCMONb30BaHs HarpeBaTenbHbIX MPUOGOPOB 1 He MOBTOPSIETCS NOCTE HECKObKMX
NPUMEHEHMIA.

CBbEMHASA KYNIMHAPHAA YALUA

CbeMHas Yalua BKII0YaeT 3KCKMioanBHOe nokpbiTe DuraCeramic™. 9To cnelmanbHoe ecTeCTBEHHOE Kepamuyeckoe
nokpbITUe obecneunBaeT 6onee ObICTPYIO U APPEKTUBHYIO OTAAYY Tenna no CPABHEHWIO CO CTAHAAPTHBIMU
aHTUNPUrapHLIMUA NOKPLITUAIMK. DTO 3HAYNT, YTO BbI CMOXETe BbICTpee NPUroToBNATL 6rtofja B AOMALLHIX YCNIOBUSX.
Kpome Toro, nokpbite DuraCeramic™ ycToitunBo k LapanuHam v B 4 pasa 6onee yCTOA4MBO MO CPABHEHUIO CO
CTaHAAPTHBIMY aHTUMPUrapHBIMIA MOKPLITUSIMU — 3Ta NPOAYKLMsS ByaeT cryxwuTb Bam gonro. MokpbiTue DuraCeramic™ He
cogepxut PTFE 1 PFOA, noaTtomy 3T0 3KCKMI03MBHOE MOKPbITUE HE TOMbKO OTNINYAETCS NPOYHOCTLIO M obecneynBaeT
NerKylo 04MCTKY, OHO CO3AAHO Ha OCHOBE ECTECTBEHHBIX MaTepuanos 1 byaeT 6e3onacHo Ans BCei BalLei CeMbM.
MokpbiTe DuraCeramic™ cnpasutcs ¢ Nio6oil nocTaBneHHoN 3afadyei.

JluTas cbemHas Yalla v CTEKNSHHAs KPbILLKA BbINONHEHbI M3 TEPMOCTOMKOTO W1 OAHOBPEMEHHO XONOL0YCTONYMBOIO
matepuana y npefHasHadyeHbl Ans UCMoNb30BaHNA B [yXOBKE W XPaHEHWS B XONOANMbHUKE UMW MOPO3UIbHIKe. Yatly
MOXHO nomeLLaTb B 610K HarpeBa HeNnoCpeACTBEHHO U3 XONOANMbHUKA (BCEraa NONHOCTbIO pa3MopaxuBaiTe NpoayKThI
nepen NpuroToBNeHneM). YHuBepcanbHble CBOICTBA MaTepuana no3sonsioT roToBUTL MNLLY, XpaHWTb W NoAorpeBaTh
MULLY B OHOM M TOM Xe yalue. Bbicokue kpasi Yalum 1 CTEKNSIHHAs KpbILUKa HE NO3BOMAIOT COAEPKUMOMY NPOMUTLCS BO

BpeMs NpuUroToBneHns. MicnonbayiiTe yatly Ans BCeX BULOB XapKku, Bapku 1 TyLIEHUS. Yalla OTANYHO BbINOMHUT (DYHKLMIO
kactptonu, koraa 6yaeT HeobxoAMMO NPUroTOBMTL BOMbLIOE KONMYECTBO efb!.

MUCNOJIb3OBAHMUE MYJIbTUBAPKM

[MonoxwTe MHrPeANeHTbI B CbEMHYIO YalLly U 3aKPOATE CTEKMAHHON KPbILLKOWA.
Bkntounte mynbtuapky Crock-Pot®. 3aroputcsi CBETOBOM MHAMKATOP MUTAHMS.
[Mpu nomowwm nepeknioyatens Boibepute pexum 1 (MEANIEHHO) unm 2 (BbICTPO).

MPUMEYAHWE: pexum MOLOIPEB (%)) ncnonsayetcs TOJIbKO ans nogorpesa rotosoit egpl. HEINB3A rotoButh
efly, ucnonb3ys 310T pexum. Mbl He pekomeHayem ucnonb3osatb pexum IMOLOMPEB 6onee 4 yacos.

Eal I

5. Vcnonbays perynsrop TaiiMepa, yCTaHoBUTE BpeMsi NPUroToBNeHNs. PerynsTop Taiimepa no3BonsieT ycTaHaBnmBaTh
Bpemsi ¢ uHTepeanamu B 30 MuHyT. OBpatuTe BHUMaHWe: ecnu Bbl nocne yCTaHOBKM TalMepa MEHSIETE PEXUM
npuroToBneHus ¢ 1 Ha 2 unu HaobopoT, Taitmep copackiBaeT ycTaHoBkn Ha 0:00, n Bam notpebyetcs noBTOPHO
YCTaHOBUTb BPEMS.

6. lMocne ycTaHOBKM BpeMeHW NpuroToBneHnst Mynbtueapka Crock-Pot® HauHeT HarpesaTbest. [pu aToMm Taitvep Gyaet
BECTM 0BpaTHBIV OTCYET C MHTEPBANOM B 1 MUHYTY.

7. Korpa Bpemsi NpuroToBMEHNsi 3aKoHUNTCS, MyrbTuBapka Crock-Pot® nepekntountest B pexxim nogorpesa. Bo
Bpems pexvMa NoAorpeBa, Ha akpaHe Aucnnes NOSBUTCA ABUXYLUNIACS CBEPXY BHW3 PUCYHOK 13 YepToyek (- - - -).
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MynbTuBapka Crock-Pot® 6ynet paboTaTh B pexvme Noforpesa, noka Bbl He BbICTaBUTE NepekmnioyaTenb PEXMOB Ha
0 (pexxvM OXMEaHWs) UMK He BbIKMoYMTe YCTPOCTBO. B Ntoboe Bpems BbICTaBUTL PEXUM NOLOrPEBa MOXHO BPYYHYHO
NPy MOMOLLM NEPEKIToYaTeNs PEXMMOB.

PEKOMEHOALIUX MO UCMONb3OBAHUIO

B cny4ae OTKIOYEeHNA 3NeKTPO3HeprM BO BpEMA NPUIrOTOBNEHUA NALLIA NPOUCXOAUT pooc BCeX HaCTpoek TaiMepa.
anI BKIMOYEHNW NEKTPOIHEPTUN, MYTbTUBAPKa 6y,qu Haxo4uUTbCA B PEXUME OXnaaHnA C ropAam CBeTOBbIM
MHAMKaTopoM. Ecnn Bbl He 3HaeTe, HackonbKo ANUTENbHBIM 6bIn0 OTKNHOYEHIE, Mbl pekomeHayem Bbl6pOCI/1Tb nuuly,
OHa MOXET OKa3aTbCsa Hel'lpVIrOJJ,HOI?I K yn0Tpe6neHmo.

[Mpn HeobxoaMMOCTH, KOrAa NPOLECC MPUrOTOBNEHNS 3aBepLUEH, Bbl MOXETE BPYUHYH NEPEKMIOUUTL Ha PEXUM
nogorpesa WARM.

Yro6bl n3bexaTh HeOBapUBaHUS UMW NepeBapvBaHIS BCErAa 3anonHaiTe Yaly Ha % - % obbema u cnegyiTe
BPEMEHU, PEKOMEHA0BAHHOMY AMsi NPUFOTOBNEHNS! COTNACHO PeLienTy.

Bcerpa yCTaHaBJ’IVIBaVITe KPbILLKY 1 Cl'leD,yI;ITe pekomeHayeMmomy Ana NpurotoBreHna BpemMeHu. He cHumarite KPbILLKY
B TE€YeHue nepsblX ABYX 4aCOB NPUrOTOBIIEHWA, YTO NO3BOSIUT obecneunTb Tpe6yeMb||71 Harpes.

[ins paboTbl C KPBILLKOV 1 YalLel BCeraa UCmonb3ayinTe KyXoHHble nepyatku. OcTeperaiTec oxora napoM.
[Mocne 3aBepLueHnst paboTbl MyNbTUBAPKKU U NEpes ee 0YMCTKOI OTKMoYaiTe kabenb nuTaHus.

CbeMHyH YaLlly W KPbILLKY MOXHO UCMoNb30BaTh B AyX0BKe. ChEMHYI0 Yallly MOXHO MCTOMNb30BaTh ANst
MPUrOTOBNEHMS ML Ha Ta30BOM U ANEKTPUIECKOI NANTE, Ha MHAYKLMOHHOM KOH(OPKe N B rpurne.

MOJNE3HbIE PEKOMEHOALUUN U COBETHI

MAKAPOHHbIE U3OENNA U PUC:

[ins Toro, 4Tobbl 60O NOMYYMNOCH BKYCHBIM, UCMONbB3YITE ANMHHO3EPHBIA PUC, ECTIU B PELIENTe He ykasaHo
“Haye. Ecnn puc He roToB Mo MCTEYEHNM peKOMEHAOBAHHOTO BpeMsl, AobaBbTe 1 nnm 1 %2 Yallky XUOKOCTY Ha YaLlKy
BapeHoro puca 1 npogosxaiite Baputb B TeyeHne 20-30 MUHYT.

[ns Toro, 4Tobbl 6mtogo Nony4Mnochb BKYCHbIM, MakapoHHble 13denunsa cneayet BapuTb 40 NONyroToBHOCTY 3apaHee.
3a 30 MUHYT [0 OKOHYaHUA BPEMEHW NPUroTOBIIEHNA 6nioga, nobasbTe X B MynbTUBapKy.

®ACOIJb:

®aconb fomkHa bbITb CBapeHa A0 MArKOro CocTosHNA neped AobasneHnem caxapa unnm Kucrbix npoaykTos. Ecrm
9TOr0 He cAenatb, M3-3a caxapa W KCnoTbl hacomb 0CTaHeTCs TBePAON.

CyLueHyto dhaconb, 0cOBEHHO KpacHy, CrefyeT cBapuTh A0 FOTOBHOCTU neper A0baBneHneM B MynbTUBAPKY.
['oTOBas KOHCEPBMPOBaHHas PAcoNb MOXKET OKa3aThCs XOPOLLEN anbTepHATUBOI Cyxomn daconu.

OBOLLA:

BKyC MHOTUX OBOLLE TOMBKO BbIUFPAET B NPOLecce MeAneHHOro NPUroTOBMNEHUS, OHN CTaHyT apoMaTtHee. B
MynbTUBapKe OBOLLUM HE NEepexapaTca 1 He NepeBapsaTCs, Kak MHOrAa Cny4YaeTcs B AyXOBKE W Ha niuTe.

[Mpu NPUroTOBNEHNM MSICHBIX W OBOLLHbIX B1t0A, KNaauTe B Yally CHavana oBoLLM, a 3aTem mMsico. OBOLM, Kak
npaBusio, rOTOBSATCS MefNieHHee Msca, GyaeT nydlie, eciv Kakas-To UX YacTb ByaeT HaxoauTbes B GynboHe.

Knagute 0BOLLM Brvxe ko OHY YallK, TaK OHM NPUroTOBATCA NyuLue.

NPAHLIE TPABbI U CMELIUA:

Caexve TpaBbl A0GaBnsioT 6ritogy apomar u LBeT. [lo6aBnsTh X criesyeT GrivKe K KOHLY NPUrOTOBNEHWS], TaK Kak
ANNTEMbHbIA TEPMUYECKIN NPOLIECC Pa3pyLLMT UX apoMar.

MoroTble W/unu cyxue Tpasbl 1 CNELMN XOPOLLO NOAXOAST ANs NPOLEcca MeAnEeHHOr NPUrOTOBEHUS], UX MOXHO
n106aBnsTb ¢ camMoro Havana.

[psiHble TpaBbl 11 CieLMN BECbMa OTINHAKOTCA MO CUNe CBOEro apomata. 310 06bACHAETCS Kak NPUPOLHLIMMU
CBOWCTBaMM TPaB, Tak 1 CPOKOM FOAHOCTM. Mcnonb3yiiTe TpaBbl C OCTOPOXHOCTBIO. B KOHLE KynMHApHOro Lukna
cneayeT CHATb Npoby 1, B cnyyae HeobXOANMOCTI, NPUNPaBNTL 6Mto0 HENOCPEACTBEHHO Nepes Noaayeil Ha cTon.
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MOJ1OKO:
*  Moroko, CMBKY 1 CMeTaHa paspyLLatoTcs BO BPEMS MPOLOIKMTENbHOM Bapku. o BO3MOXHOCTY, A0BaBnsinTe 1x 3a
15-30 MUHYT O OKOHYAHWS MPUTOTOBMEHNS.

*  BMecTOo Moroka MOXHO UCTOnb30BaTh KOHLEHTPUPOBAHHbI BYNbOH, KOTOPbIN MOXHO MOABEpraTh TepMUYECKOM
obpabotke gonbLue.

MACO:

+  Ecnu nepen ucnons3osatuem MynsTueapku Crock-Pot® Bl 3apaHee oGxapute Msico, pesynbTar Gyaet nyde - 13
HEro BbITOMUTCA NMLLHIA XMP, N OHO CTAHET apoMaTHee.

*  Msico cneayeT pasvecTuTb B Yalle Takum 06pa3oM, YToBbl OHO HE Kacanoch KpbILLKK.

* B 3aBMCUMOCTY OT pasMepa kyckoB Msica, 406aBbTe UMK YMEHbLUMTE KOMMYECTBO OBOLYE UM kKapTodenst Tak, 4Tobbl
yalua Oblna HanonHeHa Ha %z unu % cBoero obbema.

*  PekomeHpfoBaHHOE BpeMst MPUTOTOBMNEHMS MsICa B 3aBUCMMOCTY OT pa3mMepa KyckoB AaHO MWLLb NPUBAM3NTENBHO.
Bpems NpuroTOBMeEHWsi 3aBUCUT OT TOrO, Kak MMEHHO Hape3aHbl KYCKU, @ TakKe OT TUMa Msica W CTPYKTYPbI KOCTEIA.
MocTHoe MACO, Takoe Kak KypuLa Unm CBIHas BbIpeska, kak npaBuro, rotoutes GbicTpee, Yem MSCO ¢ 6ombLIMM
KONMMYECTBOM COEANHUTENBHOI TKAHM U XUPa, Takoe Kak roBsKbst LUEiHas YacTb UK CBUHas ronatka. Bpems Ha
MPUrOTOBMEHME MsiCa Ha KOCTI NoHapobutcs Gonblue, Yem Ha NpuroToBreHue 6eckocTHoro Msca.

¢ Pa3pexbTe MACO Ha Menkue KyCKW, ecnu rotosute 6nioga ¢ npoLLeALlInMy NpeaBapuTebHy 06pa60TKy npoaykTamu,
TaknuMu Kak (t)aCOl'Ib, (*)pyKTaMVI mnn FpMGaMI/I, Hape3aHHbIM JyKOM, HaknaxaHamu u OpyruMn Menko Hape3aHHbIMU
oBoLLamu. Takum o6pasoM, BCE UHIpedneHTbl 6niopa 6y,qu TOTOBUTLCS C OQHON 1 TOW e CKOPOCTbI0.

PbIBA:
*  Puiba rotoButcs 6bICTPO, €€ 406aBNSIOT B KOHLE KYMMHAPHOrO LmKna, 3a 60-15 MUHYT JO OKOHYaHUS FOTOBKY.

XKNAKOCTU:

*  Bam MoxeT nokasatbcs, YTO B peLientax Mbl PEKOMEHYEM UCNOMb30BaTh HEAOCTAaTOMHOE KONMYECTBO XIUAKOCTU.
3T1OMy eCcTb 0bbsiCHeHE. [leno B TOM, YTO B NMPOLIECCe MEANEHHOTO NPUrOTOBMNEHUS KONMYECTBO [06aBMNEHHO
KIOKOCTM YBENUYMBAETCS NOYTY BABOE. B 3TOM COCTOMT OTNMYMeE 3TOr0 MeTofa OT ApYriAX METOZO0B MPUrOTOBNEHMS.
[MoxanyiicTa, yMeHbLUNTE KONMYECTBO XMAKOCTY, €CMW Bbl FOTOBUTE BNIOAO MO CBOEMY peLenTy.

OYUCTKA

Mepea ounctkonn BCEMOA oTcoeauHsiTe kabenb NUTaHUs MyNbLTUBApKM OT anekTpoceTu. [laliTe MynbTUBapke
OXNaANUTLCA.

OCTOPOXHO: Hukoraa He norpyxaiite 6nok Harpesa, kabenb unu BUnKky kabens B BOAY UMM MHYHO KWAKOCTb.

[pomoliTe CTEKNSIHHYIO KPbILLKY B ropsiyeil MbinbHOI Boge. He ucnonbayitte abpasuBHble YUCTSLME BELLECTBA UK
yucTsaLLme rydku. Bee ocTaTku nuiLm 0BbI4HO yAanslTCS Npy NOMOLLM TPAMKY, Y6k Uk peauHOBOrO LunaTtens.

MbI pekoMeHAyeM NpoMbIBaTb CbEMHYH Yallly BPY4HYH, UCMONb3yst HeabpasuBHbIEe YHCTSLME MaTepuarbl U MaTepuy, YTo
MO3BONUT COXPaHUTL MokpbITe DuraCeramic™.

BHelLuHiolo YacTb 6noka HarpeBa MOXHO O4MLLaTh MPY MOMOLLM MSATKO TKaHW W TENNOW MbinbHOM BoAk!. [poTpuTe Hacyxo.
He ucnonbayiite abpasuBHble YNCTALLME CPEACTBa.

MPUMEYAHWE: npomoliTe Yally v JaiiTe eii BbICOXHYTb. IMocrne 3Toro ee MOXHO ybpaTtb ANs XpaHeHus.
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FAPAHTUA

CoxpaHsifTe KBUTAHLIMIO O NOKYMKe, TaK Kak OHa MOXeT NoTpe6oBaThCA B Clly4ae BOSHUKHOBEHS MPETEH3NH, NPeAbsBRseMbIX B
COOTBETCTBUY C YCTIOBUSMI JAHHON rapaHTu. Ha JaHHOe YCTPOIICTBO NPeOCTaBMSIETCS rapaHTUs Ha 2 rofa nocne MoKymkw, kak
OMUCaHO B HACTOSILLEM JIOKyMEHTe.

Ecnu B TeueHe JaHHOTO rapaHTUIHOTO Nepuoda YCTPOICTBO NepecTaHeT paboTatb BCneAcTBIe AedekTa KOHCTPYKLMM
WNW HEMPABMITBHOTO M3rOTOBMIEHNS], BEPHUTE €r0 M0 MECTY MOKYMKW BMECTE C KBUTAHLMEN O MOKYMKE W KOM1e# 3Toi
rapaHTm.

[MpaBa 1 npuBMnerny, KOTOPbIMU HAAENSET 3Ta rapaHTUs, AOMONHSIOT 3aKOHHbIE NpaBa NoTpebuTens, He OTpaxeHHbIe

B 3TOM rapaHTuu. [MpaBom Ha 13meHeHe aTux ycnosuii obnapaet Tonbko Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited
(“JCS (Europe)”).

JCS (Europe) 06513yeTcs B Te4eHMe yCTAHOBNEHHOO rapaHTUIAHOTO nepvofa 6ecnnaTHo OTPEMOHTMPOBATb UMW 3aMEHNTb
YCTPOWCTBO Unu NMiobyto HeucnpasHyio AeTank npubopa B cryyae AedekTa npyu yCrnoBim, YTo:

*  Bbl cBOEBpemeHHO coobLynnm 0 npobneme no MecTy nokynkv unu B komnanmio JCS (Europe); n

*  npubop He noaBeprancs kakuM-nubo 13MeHeHNaM NioBbIM U3 CyLLECTBYIOLLMX CrIocOBOB, a Takke He Bbin NpuBeaeH
B HErOHOCTb UMK B COCTOsHYE, TPEDYIoLLEe peMOHTa, BCEACTBYE MOBPEXAEHMS, HENPaBUbHO 0bpaLLeHns unm
peMOHTa KakuM-nnbo nuLoM, He YNonHOMoYeHHbIM komnanueit JCS (Europe);

HacrTosilas rapaHTisi He PacnpoCTPaHSETC Ha HEUCTIPAaBHOCTH, KOTOPbIE MPOM3OLLNM MO MPUYMHE HEHaANEeXaLLero
1CNOrb30BaHWs, MOBPEXAEHMIA, NNOX0ro 06paLLeHusi, NPUMEHEHNS HECOOTBETCTBYIOLLETO HaNPSKEHWs, AEACTBUA cun
npupoabl, COBbLITHIA, HaxoAsLLMXCs 3a npeaenamu koHTponst JCS (Europe), peMoHTa Unn MofiepHU3aLm, Npou3BeaeHHbIX
nto6bIM APYTM NULOM OTAIMYHBIM OT NLA, YNOMHOMOYeHHoro komnanuei JCS (Europe), unu B pesynbrate
HEeCrocoGHOCTY BLINOMHSATH MHCTPYKLMK MO MCTOMb30BaHMI0 YCTPOUCTBa. Kpome 3T0ro, HopmarbHbIil M3HOC, BKItoYas 6e3
OrpaHNYeHmin HE3HAUMTENbHYIO NOTEPIO LIBETA UMW HAHECEHWE LiapanuH He MOKPbIBAKOTCS HAcTOsILLEN rapaHTUeN.

[paBa no HacTosLLel rapaHT N NPUMEHUMbI TONBKO K nepBoMy NOKynaTesnto 1 He pacnpoCTPaHATCA Ha KoOMMepYeckoe
UINK KONNEeKTMBHOE MUCMOoNb30BaHME.

Ecnu Balwe ycTpoiicTo npoaaBarnock ¢ 0coboii rapaHTuel ans Balueii cTpaHbl Unn ¢ rapaHTUIHON BKNaaKow,
noxarnyicra, 03HaKoMbTECh C MONOXKEHWUSIMU W YCIIOBUSIMU TaKOW rapaHTWK, 3aMeHSIOLLEN HACTOSILLYIO rapaHTUo, Niu
obpatuTeck k Bawemy MecTHoMy aBTOpK30BaHHOMY Aunepy, u Bam npegocTasT 6onee noapobHyto HopMaLyio.

OtpaboTaBLuasi Cpok cryxObl 3NEKTPOTEXHUYECKast NPOAYKLNS HE [OMKHA YTUNM3NPOBATLCS BMECTE C GbITOBbIMM
otxopamu. Moxanyiicta, AN YTUNM3aLuy HanpasbTe YCTPONCTBO B COOTBETCTBYIOLLME NMYHKTHI Nprema. HanpasbTe

HaMm 3anpoc Mo 3MeKTPOHHOI nouTe enquiriesEurope@jardencs.com 1 Mbl CMOXeM NpefocTasuTb Bam AanbHeilve
VHCTPYKLKM 06 yTunuaaumm n nichopmavyio o anpektuee EC 06 oTxoaax anekTpuyeckoro 1 aneKTpoHHOro 06opynoBaHus.
Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited

5400 Lakeside

Cheadle Royal Business Park

Cheadle

SK8 3GQ

United Kingdom

99



dols duiliy cilsly>]

Lo o S¥g oilginw 8 ronll o eIl JLab¥! Jub (o jlgadl 1is plasiwl o Saall o
AA)_LQ_HQ D).-a.." ‘Ah_v_v’ 9‘ A.J.a_i_" 9' 4.._\.\4:.." ‘q.g.'l)u uﬁ ua.a.v u.o ug.v'.i_v Q.m.” ua‘a..w%’g
).bL*n.q-" fq.eég 4...4’ 4.4.3_).!4.' )Lga.” P’.\_».._u.vb aJ_i...v 4.‘}9.1 9| J,)AM‘ Ul ulS |:| X,
(egle GOl 399 2o Slgiaw 8 e ayiS M)Lq.c‘v I93LS 13) %] JLaks¥l Jud oo PMqJL;
Slgiaw 8 e @dylacl Ja5 puidl JLab¥ Joliso e lavey JolSTlg jlgodl e Ladl>
plasiwXl el dis b poas ab jlgadl 1is o slial A
ol doasdl Sy sl of dasbadl dgadl b o allacinl cand slao¥l JulS Gl JL> 4
s Gigas salast Jilao Sy ulaball polsnis¥

plasiw¥l it plasiiwl S8 5lgadl pasins ¥ dads Jriadl J5hs plasiwd jlgdl 1is

Jriadl ol shgadl ie pasuians ¥ .ol M;
g of ¥l gl gyl il plas gied yisly ddaysdl o LS saiue 93 ey plaiaw¥l sl 5 gy slgal 1ia
gl il gl plasiaw¥l sl gy el SUiaoll gl polsaid¥l cumay ;37 5 ol ol ol

gl Jud i ol pulall dlglio Jub &> sy of o Logs oSl ®

oy aly ol giue gl Lo slgatl ags pasiind ¢

(gl sBgoll of Lall a8gaS) dislas 595 a8 Ll plasw¥l o Bl of e jlgantly dalsdf sl Bacld gung pac oy .

(T 39 of LS 39y ]y dsly cilade T a9y A g Tagaull aunyes Al b jlgdl pasaus ¥ .

Al Juy plasiaw¥l aey ABUATS slas] jane puido e asnld gig gt Jueb i iy oo aSh .

gl gl A iall B atlys Aoy 2y A jlgandl g *

3T Sl ¢l ol sledl b pualadl of ABUATI LS ol passnsd] Bacld oty Lillho @i ¥ apis .

aall g ] sads Loy Sty of of dis Ll prba ¥l dasodlo of . Josll dlglls ddls Gob ity iLyg ST Ll cllaw Lillio g ¥ .
ooyl ol HLksid oyl of

of pil) duauasiall Siiladll plasis sloyy dslel] disliw 0955 28 (g3¥ plaswXl sl jlgol) dusy sl o ¥l dawodlay @ds ¥ °
ol AIf5) aie doe ol Ll po guyisl gl dll Alf5) aic puda delad

CLAl) LAY glall gleg Logs pasiinwl 5ysblio duswlu¥l bamgll J5hay duilis slgag ool f pussss Lallaa Jolons ¥ °

,.L:,Lg_»._llg__.a.:}( bl duioy wiyial 3yg>¥l pasy o Lg8M| @iy Sl Baga il p,lﬂlww,.:c_b_m,@ .
5 ot il g giad gt Yol @3lgdll G305 Jals of dlile dillay gungs pacsd (o Byl cassny Lalls 095 a8 1 bl
sl gy

5T Al gl o o gl LA gl sy oo sil] sl Logs pamil 52l gellaall closll o goias sbasll pglalfjlg stz °
plasawl I R I BT IR SOV Lalls OLS B3] gl sllaedl pasuius ¥

;l}.y-iXi

s>l st

U s 4l sleg "DuraCeramic
Jodl palaa

il bacls

Al jbio rluao

Lol sasae

ol

el @Sl

=) o1 ~To)~]=1>

100



plasniawdl pa il

CLall i1 glall slegg sllaill Junig inlially ALeasll slgo S &llils b . Crock-Pot® sodadl LLall - ,ghall slgnd lolssil Jud
Jasr capanill @3 pgabio 4y (8 slay

dad e Balasdl gulo dalafy lnsblS ud Caylais iio plasitanly Jads Dgay AT LAY, glall sleg Juudy pgds ol cliumgs
"DuraCeramic

Ba>gll gy a5 ¥ B3g>¥l ooty o L8| ooty il Bagadadl &)l podf Jonid doguno jul w¥gllatly yiigl <t c.ba»l ey daols ol sMo
Al - gladl g Jiwl @Slgals AW ol of dljle dillay o9y 9d o Byl ol C.h.m Ao g3l gl sley of disLadl
oy Gy 48 Joins s g gied by palsdl Crock-Pot® s,dal

clall plall glall cleg
Jaid doguas 0is duolsdl dezpdall dudpsdl dadall ®Crock-Pot o dusls "DuraCeramic daubs e i LAl gl sleg S
I B elileasd £yl JS by gl wiliol @uadS ey Lo - drwlidl daaMI pui claall e dulled STy &;_..,‘1 Sy 8yl
e pui wladall o blesl 4 jladey dilio ;iSTy Ghgasill daglas ™DuraCeramic dals ols s e bode . Jrioll o6 Lgagh @iy
atiy ¥ illy PFOAg PTFE slgs oo JLs ™DuraCeramic geiie of divi> go JLdl &xl; b Sl pgast mouo geiiell fis - dpswlall
ST dsatlly dps ¥ plasiiw¥l ol ks aigS juody guiiall 1igh calaiall dlggawg dualsdl diiell dadall oin e Jaib yo¥I
By ¥ 18
Adggan S alslay 4 S @i Lo JS Jonid souas - ®Crock-Pot (o “DuraCeramic
S aall yog dloyaall Bylyodl Slays Josi daguaell sLod¥ o ool sllaslly LIS o6 Cigrungll clall Julall Sglall sleg
g.g.h.H;chamg\_LhSMV&q el B> ol A2MAN S8 Sglall slog s LIRS L€y el palsull oall b i Logolasiiwl
JolS Sy sanill Lgie cagiy baeanadl dulisl slgally dosb¥l o sl £3) Bpblia Al (o Loylins] aey pussns)] bacld e olls sey
plasiuly sl Balefy LLadl oiyss sl sglally dosb¥ yoon s ol oy jlgadl ay juoty gidf Slolasiw¥l sass (Sglall Jud
aldae Joi go ol sleg pasuil gl Ll Lgiinyg danlo¥l 3ya5 o g2l sllaty e cilon s950d) muauaill . gl cleg uds
Ul o0 @l gl jaB glall sleg LIRS < Sy ady Laoll plalall clipss A s¥ gung frasilly o Lally (axigaadl) jLsdl Lo glall
plebadl 50 8pueS wloS b

sl gglall jlg plasiiu duioS
ke bl slasll g @ clall el gladl sleg ) clind Salf plelall ciligSo dilaly @d .1
il pSgo plaas phogs ol palsdl Crock-Pot® sdadl Lall- s glall jlgs puld g 2
(AL 2 9l (padsio) 1 gosgdl ayass rlido pasawl .3
pac sloy ) dlgsw Al 6 Joally argls @3 gl plalall Lo Jabloy 5idl aumall slacXl oo () * s L™ WARM sfaci atso3te
kel 4 e 2335 baad “psla” KEEP slac plasiwly uogd ¥ oo gl WARM slacf Lo glall

slop 44,85 30 jladoy cudgll s Sle cudiolly @Sl juaic Jooy cdiolly @Sl juaic plasily pghall cdy iy @8 4
gy 0:00 Lo cubholl T dalef iiud puSell ol 2 | 1 o0 gladl pung juwdty cudioll dawin sny ced I3] ail ] oLuai¥
6)—"' 80 cudgll JLsof Bale] | flauns

Sadiay il sl cudiodl Iy el sa el galsdl Crock-Pot® g dadl LAl - glall jlgs podass gl cudy lasis a2y 5
Aauds 1

£la¥l aie sl guing Lo Bolasl] el polsl gl Crock-Pot® Lall - yglall jlgr Jaisy s yglall oy slgiil sic 6
ool Al el gungll o oy Sy 5903 Hatwg (- - - =) dboyd¥l o psmioll dnaidl AELAN payetiw esvill gung Lo
0 guisgll 30 Jugonis ol i (rasnill gy 4 Crock- Pot® soladl SLall - glall jlgs Mo poyell &bld Lo yadsioll
el ) ool sam0 iy Guybs e widy sl 8 Ligay (Algsvally BLats¥) slae] ) JLAT¥I Loy Basgll punld g5 of (i)
1)
plasiw¥l dols wlasde

Wl b Basgll peSiwg dilall Boleiwl aic yglall Shlac] JS plads mipud bl dloc sl oLy g KU glladil sp2g dll> 5+
kg sl plelall pay adb Lgds dcglado ddlall ulS alf duioplf y5ally @les ¥ cuS 1] ablall rluas yasoy go sfaziw]
plelall o palsll Elomiais oo alglis aic ol

Y s o sai e sl pads ol a3 oc slegdl sy @S ¥ -

gl 0 puieba Jol J0s sl Al a5 ¥ .4y juogadl pgladl by e Joasld gt ole goungo sllailly glally Logs @3+
Jled S sl gy @155 peoss Loy

Ainsa ilgl gl lillae pasians ¥ glall sleg) Guodlll i plasall als golas

CLal) Plal gt sleg go Joletll sic gpally dunlsf whilaall glas,by Logs @3+

i by gdadl oo slgai¥l e pwild)) gy @ ¢

adgolly Lally Jasy sill sBooll go plasiwdll @idlo yglall sleg il b)ly> sun daglielly sllaslly A Julall glall sleg jasy” .

" Al Sul Jirsly sl sBlgag Lyl

101



O Slang T fuds

55Xy dig,S el
20219 49,
JoolS Sy %1 gls pac Al 6 Jis jué plelall juin s daung (S35 @f Lo desdl oo ¥ pasiil qilisdl fadl le Joasl] o
o Lo Tl Baad g lall 6 patunly glaall 581 oo g S ST Jilusll oo oS Vel ] S 1 ddlialy @ Zridell cudoll 900 a2y
.da.8> 30 1 20
A2 eas i SLlaell ;mum,ggsg;;_,dsamagm|?m§gi @ib dlgySeoll gl aic ol fndl Lo Joasll -
(gl cidy o ddids 80 55T s Ll digy oo ddlaly @b plsdll

igus!

ALl gl lias ) glishs 38 paesly 2l Anosdl dosl¥l ol oyl o Lgang o8 Lol gt gyt @33 of ey
dyb ruas of s fa ]

pleball dumg Il Lguilin Ju8 Lgale oy &S gliontl cgundl pas¥L dadoall gl

Al oyl e JoaaS JolS JS G diglaally e o6 sliaoll st plasiwl Soall o

Hhasdl

09 - JolS JS Gy Lgusd renilydl ealally AgSull jogls o Sty shany gl dilac ro awdinws S3ll jLasdl glosl oo ayasll azgs
ol e gl ey palsdl oyall 6 colS of LoS sl gl jlg o gladl daly ) piyeall feas

el gl @i pelll gung Jud splod) glall jlg> 4 Lasl gy 03 pgllly jLasll 2o plelall ppnss wlirg gl aic
gl Jibw 8 L..n)_v. oyt £l 0 BaSLAY Sle Jouasdly sl g hadl slg 4 polll o STy dale

gl dilac b sacluall Sglall sleg o Ll gl o wpally lasdl g -

s Jlgidly liee¥S
gl iyl JMs dg il aia 30033 g dues Sglall Bygs dulgd b Lgadlan] ey ST 281, Gliveg 0oly AgST ass dajliadl GLic¥
byl

Al b Lgadla] 5 Saell pog sladdl glall diloc b gl pils Lgaad Jlglly did ool LicHl of /g dlgmbaoll Ll -

o plalall Godsy St JS iy GLie¥l pasiiwl Lgolasiiwl yocy Lgiad consy yuo € Sy ciglass ad Jloally lic¥l JS dg <5 -
adglist plelall @uads Jud Rl jlado Japiny @iy glall 8)92 dulgs

oLl

o Lo 2ol 8,2 5T s Lgablinly @b LSl jady dligls 5,08) gl olish culaelly lias 8 5uiadlly bygoinadl basiadlly welod] ¢
gl dulec po ddyds 30 I 15

dlghs eyid o le aiglag cododl e oaeS aolasiul pSoy aiSolf slucsdl o

5Ll
idyell i dilial go el @l Lo Byl LB gungg s Lgala S oy poaadl o ,41_:

Ll oSl laaay 39Sl dblinf c1iSy g dardl gl dulany pldll b ooaall (o palsill gty Gume S plalall yoss  *

;lehdguwﬁul;ugﬁ)&mﬁmﬂleagm .

%,J;1/20....1.0!.09;M;uyuwﬁﬂuﬂqtgl,@umwy Lo»,....mgu,s%l,egauvbhumu .

o ob pllasll duig goidl diveolf Aelaall counsy alis ady dupiads wlil 3yn0 0 Lgy jogall gl siligly @l jlado -
ASYI Jaroll gsill o 5% poonlll (o gand S [gaglo @iy 31 dplalf piisill @t dalad gl poonlILS 43, 35T ol
Al $hms @lac e goim ¥ g3l @onlll go plic e ggim gill @bl ggls pupisl @t i3S g yaull @onlILS gyaally Llas
wogllaoll glaldl cidg 8al;

2l e S Caa sl sl ol AgSLall gf g ILS glall diis doeb¥l g0 sglall sic bt glad ;,_».ul thiyed -
Jamall iy plabll JS ogb el gy . 35,5 pladoll Lol of plaislill gl obiaSo Il gladall Jualy

Ilaaw¥

o o oy deluw ) Adyds die daes 15T pLST gdall 590 Dulgd b Lgadlon] comg oy ol g @iy

gt

Bale oSy dyanlasll glall ddyds puiity Jlgadl e @iy ¥ glall ddung ooy d3La¥ly sladl (ro puS Jlade dblaoly @as ¥ °
g wlay g3l fsaoll o AT oglall dilac dilgs b Pladl o il jlado clsd

102



i b

BB B ATyl Ay 2y s A9 ?JLQ.QS.H I jauas oy gl gl jlg osald g5y Lags LE]

5T Sl ol gl sladl b punlall gl A8UadS LS o yasantll daeld yody Lillao @45 ¥ tapis

podisy ilgdas slilhy o A BLS Ciylhis wlig o pasiawd ¥ goibo 4y psbus sloy cLall Julall sleglly poloill sllasll Junsy@d  +
plals Ly Al bl oll gensoll pu S of gridw¥l of ilodll delad bale

dad e Balasdl gulo delaby I iblS jué Caylats iio plasituly 1ads Dgay UG LAl o glall sleg Juudy pgdt of cloangs
."DuraCeramic

ddlaio slg pasius ¥ iianilly @b @ Mald dudayg ddytas Ghlod delab plasiuwly gusantl] bacl oo poylsdl ol cinlainy @b

>3 dans Jlael §f idis pae o

iy B pleglly con el sleg g9 ol canlais duloc ol aeydlasde

olbaualdl
el 3o cirgar willlase ol aie aguads clio el ai¥ el palsdl Jlay¥l 1igy blais¥l ¢le
aitnell 136 8 samg 96 LaS al el aey diw 2 Baad ploway Jpadeo jlgall fia
£l grinall of @ronaill S wiget cus gt LgINS oty ¥ Sl digasdl Byl ¥l by jlgad! Lgalaiy Sl plouadl 8,56 J3s
leadl 1is o dsaiy JlasX! go sliull ol<a I Sy B0 aisle|
Jarden”) plowadl 136 cargas jpais ¥ oy olall Ul LgalSy Saill cligds I dudlis] Lfo o olowdadl 150 curgas gilially odondl se5
ogyidl ode e s gla] G Lgasd Sl lndé 4,300 o ("Consumer Solutions (Europe) Limited JCS Europe
Jots ¥ il i€y Sl o e o of Slgall Jlastas¥l of Lol lilac flya] b plosall 5,58 JIUs Lgililgbas 135 (Ligysh) JCS
oyl bilao pgay pilowe S8y cllig dovisin ddypday
9 ALS ol 0ia (e (Ligygl) JCS of shmiull GLS o joadl Lo gl ol °
b g eMyazsll of E3LaXl o JloziwXl sow ol plasiw¥l gow of alill aunyes ol dagyb sl jlgadl e Juass gl gloal pac ®
ALigygN) JCS dlaswlgy Josnadl pasdall 1is yui p5f pasuib
o dennl &leS ol @idle jub SILygS ag> go plasiwdl of Jlesiw¥l sow gl alsll 9| @ell e Al Coiny Biasd 30 sl
b 0 Jonadl pasill it 55T pasid dlawlgy @5 o3l Jeaeill of 3o¥l clilec ol @Sl Le (Ligygl) JOS 8,0 jolonts Sall las¥l
¥ Jliedl o e el 6 Loy poards Grad of L sld L5 Lo Bodle plowall Lgalady ¥ plasiull wiloulss gLl o8 plyal¥) aac of (Ligyoh
obeuadl Lgaaiy ¥ el JS Ghgasly ool 56 dlaradl ol pdill of yuasd)
oo of gla gty plasiul ) sael o9 0yl 93 La¥l ol Sle hhad gulaitiw ploall 1is Corgor Goan]l
LS f glowadl i Jias duolsdl sl s¥lg Iagyddl I gom,dl plo, Il QIS 8ysisi of duieo dlgay pols plowd craunts ilgs LS 13)
o lasll e agia ddyzad it Sloed! gioally Jhas¥l ol pleuadl plSo oo
ool 1igd doilall elbuiall 6 yugasll balef sloys dsslell cllaill 5 Slol 6 ASIgtuall duilyg Il ciloniiall o palsuill pac oy
ablaid 9'!9)9%“ poyally y9aill Balef (e dydlin| cilogles d8,2.0] enquiriesEurope@jardencs.com le gyaiSd) anp Al Jhaw)by Junds
 drigyiSI¥lg ALy g SV 330>l

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited
5400 Lakeside

Cheadle Royal Business Park

Cheadle

SK8 3GQ

Basiodl dSLaall

103



CROCK:-POT

+ THE ORIGINAL SLOW COOKER ¢

For Customer Service detalils, please see the website.
Pour le service consommateurs, veuillez consultez le site web.
Para mas informacion de servicio, por favor visite nuestra pagina web.

www.crockpoteurope.com

email: enquiriesEurope@jardencs.com
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